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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit Inrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und vollstéandig, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen und bewahren diese zum spateren
Gebrauch auf. Entfernen Sie alle Verpackungsteile
und Aufkleber und entsorgen diese ordungsgeman.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.

e Vorsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fiir den Benutzer
Zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspannung Gber-
einstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fiir haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

¢ Verwenden Sie das Gerat nur flr den
in der Bedienungsanleitung be-
schriebenen Zweck. Jeder Miss-
brauch kann zu Verletzungen fuhren.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im Ab-
schnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

1 imode Progammtaste
a hohe Geschwindigkeit
b niedrige Geschwindigkeit
¢ pulsen
Sicherheitstaste
Smartspeed Regler / stufenlose Geschwindig-
keitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher mit Deckel
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
9 Stampfer
a Getriebeteil
b Pdrierschaft
¢ Stampfereinsatz
10 500-ml-Zerkleinerer «<mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring
11 2000-ml-Multifunktions-Zubehor XL mit
Wiifelschneider «fpl»
Deckel (mit Getriebe)
Kupplung fiir Motorteil
Stopfer
Einflllschacht
Verriegelung
Spritzschutz
Arbeitsbehalter
Anti-Rutsch-Ring
Messer
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j Messerschutz

k Teigwerkzeug

I Knetwerkzeug

m Wirfelschneider-Messer

n Wirfelschneider-Trager

o Reinigungsstopfer

p Einsatztrager
(i) Schneideinsatz (fein, grob)
(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
(iii) Julienne-_Einsatz

g Pommes-Frites-Scheibe

r Scheibentrager

12 Halterung zur Aufbewahrung

Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fiir stufen-
lose Geschwindigkeits-
anpassung .l

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto héher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Bedienung des Piirierstabs

Erstgebrauch: Entfernen Sie die rote Lasche vom
Motorteil (4), um die Transportsicherung zu
entfernen.

Einschalten (A)

Das Gerat wird mit einer imode-Programmtaste (1)
und einer Sicherheitstaste (2) zum Loslassen des
Smartspeed Reglers (3) geliefert. Befolgen Sie die
Anweisungen zum Starten des Gerats:

e Durch Driicken der silbernen Taste konnen Sie
einen der drei verschiedenen Modi auswahlen
(hohe Geschwindigkeit, niedrige Geschwindig-
keit, pulsen).

e Mit Hilfe der 3 Modi kdnnen Sie entscheiden, wie
die Lebensmittel verarbeitet werden sollen. Das
Programmtastenlicht leuchtet weiB, um den
gewahlten Modus anzuzeigen.

e Mit der hohen Geschwindigkeit (1a) erhalten Sie
die volle verfligbare Geschwindigkeit. Dies ist die
Standardposition des Modus.

¢ Niedrige Geschwindigkeit (1b) verringert die
Geschwindigkeit, selbst wenn Sie den
Smartspeed-Regler vollstandig drticken.

e Das pulsen (1c) kann verwendet werden, um
groBere Lebensmittelstiicke auseinanderzu-
brechen oder die Textur von Lebensmitteln beim
Zerkleinern zu steuern. Driicken Sie den
Smartspeed-Regler fiir kurze Intervalle.

e Driicken Sie nach Auswahl des Modus die
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Sicherheitstaste (2) mit dem Daumen.

e Driicken Sie dann sofort den Smartspeed Regler
entsprechend der gewlinschten Geschwindigkeit.
HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht
innerhalb von 2 Sekunden gedriickt wird, l1asst
sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot. Um
das Gerat einzuschalten, beginnen Sie erneut mit
dem ersten Schritt.

e Wahrend des Gebrauchs muss die Sicherheits-
taste nicht gedruckt bleiben.

Kontroll-Leuchte  Gerat / Betriebszustand

Sicherheitstasten- Gerat ist betriebsbereit.

licht Rotes Blinken

Sicherheitstasten-
licht aus

Gerét ist entriegelt (Sicher-
ungstaste ist gedriickt) und
kann eingeschaltet werden.

Standby-Modus Das Geréat ist wieder aktiv,
nach 10 Minuten. Alle wenn eine Taste gedriickt
Lichter gehen aus. wird.

Das Gerat ist Gberhitzt.

licht leuchtet Rot Lassen Sie das Geréat eine
und alle Programm- Stunde abkiihlen. Es kann
tastenlichter blinken wieder verwendet werden,
wenn das Programmtasten-
licht konstant leuchtet und
das Sicherheitstastenlicht
wieder blinkt.

Sicherheitstasten-

ActiveBlade-Mixstab (B)

Der Pdrierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher dem Messer ermdglicht sich
bis zum Spritzschutz driicken zu lassen. Die
Anpassung erfolgt automatisch durch driicken,
wodurch der Stab insbesondere zum Plrieren
harter Lebensmittel, wie ronem Obst und Gemdise,
geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getrédnken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fiir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (6) auf das
Motorteil, bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den Purierstab in den Becher und
schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf-
undab-Bewegung, bis sie die gewlnschte
Konsistenz erreicht haben. Abhangig vom
ausgelbten Druck wird das Messer des
ActiveBlade-Mixstabes innerhalb des Spritz-
schutzes nach unten gedriickt.




e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker

und driicken Sie die EasyClick Plus Entriege-
lungstasten (5), um den ActiveBlade-Mixstab zu
entfernen.

Vorsicht

e Beim Eintauchen in Fliissigkeiten und Zutaten
durfen diese die griine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht tGiberschreiten.

e Wenn Sie das Gerat zum Plrieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Fliissigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbriihung zu vermeiden.

e |assen Sie den Pirierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

e Arbeiten Sie nicht langer als 2 Minuten ununter-
brochen.

e Lassen Sie das Gerat 5 Minuten lang abkihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

e Stellen Sie den ActiveBlade-Mixstab auf den
Boden des Bechers. Mixen Sie mit maximaler
Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu emul-
gieren.

e Bewegen Sie den ActiveBlade-Stab langsam
nach oben und wieder nach unten, um das
restliche Ol einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fiir Salate
und bis zu 2 Minuten fur eine dickere Mayon-
naise (z. B. fur Dips).

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (8b) in das
Getriebeteil (8a).

¢ Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen.

Ziehen Sie dann den Schlagbesen aus dem
Getriebeteil.

e Arbeiten Sie nicht langer als 3 Minuten ununter-

brochen.

e Lassen Sie das Gerat 3 Minuten lang abkdhlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Tipps fur optimale Ergebnisse

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen Geschwindig-
keit um ein Herausspritzen zu vermeiden und
verwenden Sie den Schlagbesen in tiefen
Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schiissel
und schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB3 immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher vollstan-
dig sauber sind und keine Fettrliickstande
aufweisen. Schlagen Sie jeweils maximal
4 EiweiB.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekiihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,

4 bis 8 °C)

e Beginnen Sie mit einer langsamen Geschwindig-
keit (leichter Druck auf den Smartspeed Regler)
und erhohen Sie die Geschwindigkeit (festerer
Druck auf den Smartspeed Regler) wahrend des
Schlagens.

e Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer kénnen Sie gekochtes Gemiise
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Vor dem Gebrauch

e Verarbeiten Sie keine harten oder ungekochten
Lebensmittel, da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

e Entfernen Sie Schale, Kerne, Steine und andere
harte Teile. Kochen Sie das Obst/Gemdiise,
gieBen Sie es ab und stampfen Sie es erst dann.

Zusammenbau und Bedienung

e Befestigen Sie das Getriebeteil (9a) durch
drehen im Uhrzeigersinn am Pirierschaft (9b),
bis es horbar einrastet.

e Drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den
Stampfereinsatz (9¢) auf den Zapfen in der Mitte
und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.
(Wenn das Getriebeteil nicht korrekt montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

¢ Richten Sie den montierten Stampfer und das
Motorteil aneinander aus und driicken Sie die
beiden Teile zusammen, bis sie hdrbar einrasten.
SchlieBen Sie das Gerat an.

e Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und
schalten Sie das Gerat ein.

e Bewegen Sie den Stampfer mit einer leichten
Auf-und-ab-Bewegung durch die Zutaten, bis die
gewunschte Konsistenz erreicht ist.
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e |assen Sie den Smartspeed Regler los und

achten Sie darauf, dass sich der Stampfer nicht
mehr dreht, bevor Sie ihn aus dem Mixbehalter

entfernen.
e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.

Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den

Stampferaufsatz (9c¢) ab.

e Driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um den Stampfer vom Motorteil zu
entfernen. Trennen Sie das Getriebeteil vom
Stab, indem Sie gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Vorsicht

e Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem

Topf auf eingeschalteter Herdplatte.

¢ Nehmen Sie den Topf immer von der Herdplatte

und lassen Sie ihn etwas abkuhlen.

e Stellen Sie den Topf auf eine stabile, ebene
Flache und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

e Klopfen Sie den Stampfer wéhrend oder nach
der Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes

ab. Entfernen Sie mit einem Spatel die Lebens-

mittelreste.

e Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der
Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte gefillt sein.
e Arbeiten Sie nicht langer als 1 Minute ununter-

brochen.

e Lassen Sie das Gerat 4 Minuten lang abkihlen,

bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Kartoffelpiree

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

e Geben Sie die Kartoffeln in eine Schiissel und
stampfen Sie 30 Sekunden lang (Smartspeed
Regler zu % herunterdriicken).

e Geben Sie die Milch hinzu. Stampfen Sie
30 Sekunden weiter.

Zerkleinerer (D)

Der Zerkleinerer (10) eignet sich optimal zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemiise, Brot und Nissen.

Verwenden Sie den Zerkleinerer «<mc» (10) fur
groBere Mengen und harte Lebensmittel.

Beim «mc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten

die max-Markierung nicht Giberschreiten.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht iberschreiten. Maximale
Betriebszeit fiir den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute flir

groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden fur
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb eine
Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung von
Beschadigungen). Unterbrechen Sie die Bearbei-
tung sofort wenn die Motordrehzahl abnimmt oder

starke Vibrationen auftreten.
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Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Vor dem Gebrauch

Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.
Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(10e) an der Unterseite des Zerkleinerungs-
Topfs angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

Die Schneiden der Messer (10b/10c) sind sehr
scharf! Halten Sie sie stets am Kunststoffschaft
fest und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.
Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Zerkleinerungs-Topfs (10d). Driicken Sie es
herunter und drehen Sie es, damit es einrastet.
Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (10a).

Verwenden Sie zum Zerkleinern von Eis das
spezielle Eismesser (10c).

Zum Erzielen von guten Ergebnissen, flillen Sie
bis zu 5 Eiswiirfel in den den «<mc»-Zerkleinerer
und hacken Sie 10-15 Sekunden.

Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil
(4) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.
Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand

fest und den Zerkleinerungs-Topf mit der
anderen.

Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B.
Parmesankase) immer mit hochster Geschwin-
digkeit.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten (5), um das Motorteil zu entfernen.
Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfullen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

Verwenden Sie den Zerkleinerer (10) nicht, um
sehr harte Lebensmittel wie ungeschélte Nusse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kénnten die Messer beschadigt werden.
Eiswiirfel dirfen nur mit dem Zerkleinerer «mc»
(10) mit speziellem Eismesser (10c) zerkleinert
werden.

Wenn Sie das Gerat zum purieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, achten
Sie darauf, dass die Fliissigkeit nicht kocht.
Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas abkihlen,
um eine Verbriihung zu vermeiden.

Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe niemals in
die Mikrowelle.



Beispielrezept fiir «<hc»: Honig-Pflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fillen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kuhlschrank ruhen
lassen.

e Flgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Verwenden Sie hierflir das Zerkleinerer Zubehor
«hc» (als optionales Zubehdr bei Ihrem Braun
Service Center erhaltlich; nicht in jedem Land
verfugbar).

Multifunktions-Zubehor XL mit
Wiirfelschneider

Das Multifunktions-Zubehor mit Wiirfelschneider

(11) ist geeignet zum:

e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von
Pfannkuchenteig;

e Teig kneten und Kuchenteig zubereiten, bezogen
auf max. 500 g Mehl (Kuchenteig ist nur bei
Modellen mit Teigwerkzeug (11k) moglich);

e Schneiden, Raspeln und Pommes frites.

e Wirfeln.

Zerkleinern (E)

Mit dem Messer (11i) kdnnen Sie Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemiise, Brot und
Nusse zerkleinern.

Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle E.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Entfernen Sie Sténgel von Krautern und Schalen
von Nussen.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(11h) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz (11j)
vom Messer.

e Die Schneide des Messers (11i) ist sehr scharf!
Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft
fest und gehen Sie vorsichtig mit ihm um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Arbeitsbehalters (11g). Driicken Sie es herunter
und drehen Sie es, damit es einrastet.

e Fllen Sie die Zutaten in den Arbeitsbehalter.
Setzen Sie den Spritzschutz (11f) ein.

e AnschlieBend setzen Sie den Deckel (11a) auf,
der horbar einrasten muss.

e Setzen Sie das Motorteil (4) auf die Kupplung
(11b), bis es horbar einrastet.

e SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und stellen
Sie sicher das sich der Stopfer (11¢) im Einfull-
schacht (11d) befindet.

e Um das Multifunktions-Zubehdr zu verwenden,
schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand und
den Arbeitsbehalter am Griff fest.

e Ziehen Sie nach dem Zerkleinern den Netz-
stecker und driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (5), um das Motorteil zu
entfernen.

e Driicken Sie auf die Verriegelung (11e), um den
Deckel anzuheben. Trennen Sie dann den Deckel
vom Spritschutz.

e Nehmen Sie vorsichtig das Messer heraus, bevor
Sie den Inhalt des Arbeitsbehalters umfillen.
Drehen Sie das Messer zum Entfernen und
Entriegeln leicht und ziehen Sie es heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie unge-
schalte Nusse, Eiswurfel, Kaffeebohnen, Kérner
oder harte Gewitirze wie Muskat zu verarbeiten.
Dadurch kénnten die Messer beschadigt
werden.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Sie kdnnen das Messer (11i) auch zum mixen von
Pfannkuchenteig mit bis zu 500 g Mehl verwenden.

Beispielrezept fir: Pfannkuchenteig

750 ml Milch

500 g Mehl

4 Eier

e Geben Sie die Milch in den Arbeitsbehalter und
fligen Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.

e Verarbeiten Sie die Zutaten mit hochster
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.

Schwerere Teige oder Knetteige dirfen nicht mit
dem Messer zubereitet werden. Verwenden Sie das
Teigwerkzeug oder das Knetwerkzeug (11k/111) fur
schwerere Teige.

Teigwerkzeug und Knetwerkzeug (E)
Abbildung E gilt auch (Modellabhangig) fir den
Gebrauch des Teigwerkzeugs (11k) und des
Knetwerkzeugs (111).

Das Teigwerkzeug eignet sich optimal fur das
Kneten und Mischen verschiedener Teige wie
Hefe- oder Mirbeteig und zum Mischen von
Ruhrteigen.

Das Knetwerkzeug eignet sich optimal fiir das
Kneten unterschiedlicher Teigtypen wie Hefe- oder
Miurbeteig.
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Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in der Verarbei-
tungstabelle Kneten E.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie das Teigwerkzeug / Knetwerkzeug
auf den mittleren Pin des Arbeitsbehalters (11g).
Driicken Sie es herunter und drehen Sie es,
damit es einrastet.

e Flllen Sie den Arbeitsbehalter mit Mehl (max.
500 g) und fligen Sie dann die anderen Zutaten
hinzu, mit Ausnahme der Flissigkeiten.

e Schalten Sie das Gerat bei maximaler Geschwin-
digkeit ein.

e Fllen Sie die Flissigkeiten bei laufendem Motor
durch den Einfillschacht.

HINWEIS: Maximale Knetdauer: 1 Minute — Las-
sen Sie den Motor anschlieBend 10 Minuten lang
abklhlen.

Beispielrezept: Pizzateig

500 g Mehl

1 Essloffel Salz

1 tsp Essloffel Trockenhefe

10 Essloffel Olivendl

300 ml Wasser (lauwarm)

e Geben Sie alle Zutaten, mit Ausnahme des
Wassers, in den Arbeitsbehdlter und beginnen
Sie zu kneten.

e Flllen Sie Wasser bei laufendem Motor durch
den Einflllschacht.

Beispielrezept: Mirbeteig

500 g Mehl

340 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen

Stiicken)

160 g Zucker

2 Packchen Vanillezucker

2 kleines Ei

2 Prise Salz

e Geben Sie die Butter und den Zucker in den
Arbeitsbehalter und beginnen Sie zu kneten.
Verwenden Sie kalte Butter, um ein gutes
Ergebnis zu erhalten.

e Geben Sie das Mehl und die restlichen Zutaten
hinzu.

e Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu
einem Ball geformt hat. Zu langes Kneten macht
den Teig zu weich.

e Stellen Sie den Teig eine halbe Stunde im
Kuhlschrank kalt, bevor Sie ihn verarbeiten.

Beispielrezept FPXL: Rihrteig

500 g Mehl

200 g Zucker

200 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen
Stlicken)

3 Eier

1 Packchen Vanillezucker

1 Packchen Backpulver

200 ml Milch

e Geben Sie das Mehl und alle anderen Zutaten mit
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Ausnahme der Milch in den Arbeitsbehalter und
beginnen Sie mit dem Kneten.

e Fligen Sie wahrend des Knetvorgangs allmahlich
Milch hinzu, bis sich eine gleichméaBige Masse
gebildet hat.

Beispielrezept Wiirfelschneider: stiBer Hefeteig

500 g Mehl

80 g Zucker

80 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen

Stiicken)

1Ei

7 g Hefe

375 ml Milch

e Geben Sie das Mehl und alle anderen Zutaten mit
Ausnahme der Milch in den Arbeitsbehalter und
beginnen Sie mit dem Kneten.

e Figen Sie wahrend des Knetvorgangs allmahlich
Milch hinzu, bis sich eine gleichmaBige Masse
gebildet hat.

e |assen Sie den Teig 2 Stunden an einem warmen
Ort gehen.

Schneiden / Raspeln / Schneiden von
Juliennes / Pommes-Frites-Scheibe (F)
Verwenden Sie die feinen und groben Raspeleinsat-
ze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspeln.

Verwenden Sie die feinen und groben Raspelein-
sétze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspeln.

Verwenden Sie den Julienne-Einsatz (iii), um Obst
und Gemidse in Juliennes zu schneiden.

Verwenden Sie die Pommes-Frites-Scheibe (11q),
um Pommes frites herzustellen.

Angaben zu den empfohlenen Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle F.

Zusammenbau und Bedienung

e Greifen Sie mit den Fingern in die L6cher des
Einsatztragers (11p) oder der Pommes-Frites-
Scheibe (11g) um den Scheibentrager (11r) zu
befestigen und drehen Sie diesen nach links.

e Setzen Sie zum Schneiden und Raspeln einen
Einsatz in den Einsatztrager (11p) und lassen Sie
ihn einrasten. Stellen Sie sicher, dass der Einsatz
vollsténdig in den Einsatztrager eingesetzt ist
und kein Versatz verbleibt. Stecken Sie den
montierten Einsatztrager oder die Pommes-
Frites-Scheibe auf den Pin des Arbeitsbehalters
und drehen Sie, bis zum horbaren einrasten.

e Setzen Sie den Spritzschutz in den Arbeitsbehal-
ter ein (11f) und setzen Sie den Deckel (11a) auf,
bis er mit einem Klicken einrastet.

e Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung, bis es
horbar einrastet.

e SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und flllen




Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Einflllschacht ein.

e Um optimale Pommes frites zu erhalten, geben
Sie bei ausgeschaltetem Motor 3 bis 4 Kartoffeln
(je nach GroBe) in den Einflillschacht des
Deckels.

e Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem
Gerat in den Einflllschach greifen. Immer den
Stopfer zum Nachfiillen verwenden.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen.

e Driicken Sie auf die Deckelverriegelung (11e),
um den Deckel anzuheben. Trennen Sie dann
den Deckel vom Spritzschutz.

e Nehmen Sie den Einsatztrager oder die

Pommes-Frites-Scheibe vorsichtig heraus, bevor

Sie den Inhalt der Schiissel ausgieBen. Zum
Entfernen des Einsatztragers oder der Pommes-
Frites-Scheibe drehen Sie ihn leicht und
nehmen ihn dann mit den Fingern in den
Léchern heraus.

e Zum Entnehmen der Einsatze aus dem Einsatz-
trager, driicken Sie das nach unten ragende
Ende des Einsatzes nach oben.

e Die maximale Zubereitungsmenge entspricht
einem Richtwert von 5x geflllten Topfen.

e Lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkiihlen,
bevor Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Wiirfelschneider (G)

Verwenden Sie den Wiirfelschneider, um rohes und
gekochtes Gemiise und Obst in kleine Wiirfel zu
schneiden, z.B. fir Salate, Suppen und Desserts.

Angaben zu den empfohlenen Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle G.

Vor dem Gebrauch

e Entfernen Sie Stiele und Steine von Friichten.
Geforene Lebensmittel sind nicht erlaubt, um
eine Beschadigung der Messer zu verhindern.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(11h) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
vorsichtig den Papierschutz von der Schneide
des Wirfelschneider-Messers (11m) und
entsorgen Sie diesen.

e Setzen Sie das Wiirfelschneider-Messer auf den
Pin des Wiirfelschneider-Tragers (11n) und
drehen Sie dieses bis es einrastet.

e Richten Sie den Spritzschutz und die montierte
Wirfelschneider-Einheit anhand der aufgebra-
chen Markierungen aneinander aus und drehen
Sie diese gegen den Uhrzeigersinn, bis die
Einheiten fest miteinander verbunden sind.

e Setzen Sie die die zusammengesetzte Wiirfel-
schneider-Einheit in den Arbeitsbehalter und
setzen Sie den Deckel auf, bis der Verschluss
horbar einrastet.

e Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung, bis es
horbar einrastet.

e SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und fillen
Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Einflllschacht ein.

e Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem
Gerat in den Einfullschach greifen. Immer den
Stopfer zum Nachflllen verwenden.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen.

e Driicken Sie auf die Deckelverriegelung (11e),
um den Deckel anzuheben. Trennen Sie dann
den Deckel vom Spritzschutz.

e Um die Wurfelschneider-Einheit zu zerlegen,
drehen Sie den Spritzschutz im Uhrzeigersinn,
bis sich das Schloss 6ffnet.

e Entfernen Sie vorsichtig das Wiirfelschneider-
Messer, indem Sie es drehen und anheben.

e Drehen Sie den Wiirfelschneider-Trager um und
verwenden Sie den Reinigungsstopfer (110), um
festsitzende Zutaten durch zu driicken.

T|pps fur optimale Ergebnisse
¢ Gekochte Lebensmittel sollen vor dem Wiirfeln
abgekiihlt sein, da die Ergebnisse fester und
besser werden.

e Mittelharter Kdse wie Emmentaler kann verarbei-
tet werden, sehr weiche oder sehr harte Kase
wie junger Gouda, Mozzarella oder Parmesan
kdnnen nicht verarbeitet werden.

e Wenn Sie verschiedene Lebensmittel in einer
Zubereitung verarbeiten, beginnen Sie immer mit
dem weichsten und enden Sie mit dem hartes-
ten. Auf diese Weise konnen Sie alle Lebensmit-
tel verarbeiten, ohne das Gitter zwischenzeitlich
reinigen zu missen.

e Der Wiirfelschneider ist nicht zur Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

e Gemlse (insbesondere Kartoffeln und Gemiise
mit harter Schale wie Kiirbis) vor der Verarbei-
tung schalen. Ansonsten kdnnen sich Haute im
Schneidgitter verfangen und den Reinigungsauf-
wand erhdhen.

Vorsicht

e Die Messer sind sehr scharf. Fassen Sie die Teile
nur an den Kunststoffteilen an.

e Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor mit
Wiirfelschneider nicht, um sehr harte Lebens-
mittel wie ungeschalte Nisse, Eiswirfel,
Kaffeebohnen, Kérner oder harte Gewlirze wie
Muskat zu verarbeiten. Dadurch kénnten die
Messer beschadigt werden.

e | eeren Sie den Arbeitsbehalter bevor er
vollstandig gefillt ist.

e Nach der Verarbeitung fettiger Lebensmittel
kann das Wirfelschneider-Messer rutschig
werden. Seien Sie beim Entfernen besonders
vorsichtig.

e Der Reinigungsstopfer kann nur von der
Unterseite des Wiirfelschneider-Tragers
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verwendet werden. Die Verwendung von oben
koénnte dazu fuhren, das Kunststoffteile des
Reinigungsstopfers abgerieben werden.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

e Die maximale Zubereitungsmenge entspricht
einem Richtwert von 5x geflllten Topfen.

e |Lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkiihlen,
bevor Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Beispielrezept: Salat «Olivier»

6 gekochte, gekiihlte Kartoffeln

150 g Kochwurst

6 Eier

2 gekochte Karotten

4 Gewdlrzgurken

1 Dose Erbsen

400 g Mayonnaise

200 g saure Sahne

Petersilie und Dill

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Eier, Karotten, Kochwurst, Essiggurken und
Kartoffeln mit voller Geschwindigkeit wiirfeln.

e Alle in Wirfel geschnittenen Zutaten mit den
Erbsen in einer Salatschiissel geben.

e Mit Salz, Pfeffer, Petersilie und Dill abschmecken
und mit Mayonnaise und saurer dressieren.

Pflege und Reinigung (H)

e Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehorteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit Wasser und Spulmittel.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (4) und die Getriebe-
teile (8a, 9a, 11a) nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit einem
feuchten Tuch.

e Der Deckel (10a) kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden. Tauchen Sie sie nicht in
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Wasser ein und stecken Sie sie nicht in die
Spilmaschine.

e Zur besseren Reinigung kann die Halterung zur
Aufbewarhung zerlegt werden.

e Alle anderen Teile sind splilmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungs-
mittel, die die Oberflache verkratzen kdnnten.

e Fir eine besonders griindliche Reinigung
koénnen Sie die Anti-Rutsch-Ringe von der
Unterseite der Zerkleinerer-Topfe entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten oder
Kurkuma) kdnnen sich die Zubehdorteile
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Pflanzendl
ab, bevor Sie sie reinigen.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratepezifikationen und diese Gebrauchsan-
weisungen kdnnen ohne Vorankindigung geandert

werden.

W

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmdiill. Die
Entsorgung kann tber ein Braun Service
Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in Ihrem Land.

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und Gegen-
stéande stimmen mit den Vorschriften der
Europaischen Verordnung 1935/2004
Uberein.



Fehlerbehebung

Fehler Grund Losung
Uberpriifen Sie, ob das Gerat
angeschlossen ist.

Stabmixer Uberprifen Sie die Sicherung / den

funktioniert nicht

Keine Energie

Leistungsschalter in Ihrem Haus.
Wenn keines der oben genannten
Probleme vorliegt, wenden Sie sich an
den Braun Service.

Sicherheitstastenlicht
leuchtet Rot und alle
Programmtastenlichter
blinken

Das Gerét ist Giberhitzt

Lassen Sie das Gerat eine Stunde
abklhlen. Es kann wieder verwendet
werden, wenn das Programmtastenlicht
konstant leuchtet und das
Sicherheitstastenlicht wieder blinkt.

Deckel (mit
Getriebe) lasst sich
nicht schlieBen

Lebensmittelstiicke sind zwischen
Deckel (mit Getriebe) und FPXL
Arbeitsbehalter eingeklemmt

Offnen Sie den Deckel (mit Getriebe)
und entfernen Sie Lebensmittelreste

Werkzeug ist nicht vollstandig in den
FPXL Arbeitsbehalter eingesetzt

Werkzeug drehen und dabei leicht nach
unten drlicken, bis es splrbar einrastet

Nur Wiirfelschneider: Der
Wiirfelschneider ist nicht oder nicht
korrekt am Spritzschutz befestigt

Wiirfelschneider zuerst am Spritzschutz
befestigen (Symbole zur korrekten
Ausrichtung beachten) und dann
beides zusammen in den FP
Arbeitsbehdlter einsetzen

Nur Wirfelschneider: Der
Wiirfelschneider wird durch
Lebensmittelreste im Schneidgitter
blockiert

Offnen Sie den Wiirfelschneider und
entfernen Sie die Reste aus dem
Schneidgitter

Ist nicht richtig miteinander verbunden

Richtig miteinander verbinden

Wasser im Deckel
(mit Getriebe)

Deckel (mit Getriebe) wurde
versehentlich in Wasser eingetaucht
oder in der Spillmaschine gereinigt

Entfernen Sie den Gummistopfen an
der Innenseite der Kupplung des
Motorteils, um das Wasser ablaufen zu
lassen. AnschlieBend den Stopfen
wieder anbringen. Achtung: Wasser im
Deckel (mit Getriebe) schadet dem
Gerat langfristig. Daher darf diese
Methode nicht zur dauerhaften
Reinigung im Geschirrspliler verwendet
werden

Wasser in einem der
Werkzeuge
(Teigwerkzeug,
Knetwerkzeug,
Messer,
Scheibentrager)

Undichtigkeit im betroffenen Werkzeug

Wenden Sie sich an ein Braun Service
Center fur Austausch
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the user instructions carefully and
completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and
labels and dispose them appropriately.

Caution

o The blades are very sharp! To
‘ avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

 This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its main cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

¢ This appliance is designed for
household use only and for
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processing normal household
quantities.

¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended
use described in the user manual.
Any misuse may cause potential
injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first
use or as required, following the
instructions in the Care and Cleaning
section.

Parts and Accessories

1 imode selector
a high speed
b low speed
c pulse
Safety button g
Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker with Lid
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
c Paddle
10 500 ml chopper accessory «mc»
Lid (with gear)
Chopping blade
Ice blade
Chopper bowl
Anti-slip rubber ring
11 2000 ml food processor accessory XL
with Dicer «fpl»
Lid (with Gearbox)
Coupling for motor part
Pusher
Feed tube
Lid latch
Splash Guard
Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade
Chopping blade cover
Dough Tool (FP)
Kneading hook (Dicer)
Dicer Blade
Dicer Base
Cleaning pusher
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p Insert holder
(i) Slicing insert (fine, coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
(iii) Julienne insert
q French fries disc
r Disc axle
12 Stand for storing

How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Operating your Hand Blender
First use: Remove the transportation lock from the
motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching On (A)

The appliance comes with an imode selector (1) and
a safety button (2) for releasing the Smartspeed
switch (3). Please follow the instruction to start the
appliance:

* By pressing the silver part of the top you can
choose one of the 3 differentimodes (high
speed, low speed, pulse).

e With the help of the 3 modes you can decide how
to process the food. The indicator light glows
white to show the chosen mode.

e High speed (1a) gives you the full speed
available. It is the standard position of the
mode.

e |Low speed (1b) decreases the speed even if you
press the Smartspeed switch fully.

e The pulse mode (1c) can be used to break apart
larger pieces of food or to control the texture of
food when chopping. Press the Smartspeed
switch for short bursts of power.

e After choosing the mode, press the safety button
(2) with your thumb.

¢ |mmediately press the Smartspeed switch and
adjust to the desired speed.

NOTE: If the Smartspeed switch is not pressed
within 2 seconds, the appliance cannot be
switched on for safety reasons. The safety button
light will flash red. To switch the appliance on,
start again.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

Pilot light Appliance / Operating status

Safety button
light Flashing red

Appliance is ready for use.

Safety button Appliance is released (switch

light off release button is pressed) and
can be switched on.

Standby mode Device is active again if any

after 10 minutes.
All lights switch

button is pressed

off.
Safety button light Device is overheated. Let the
solid red and device cool down one hour. It
imode selector is ready for use again when
lights are all the imode selector light stops
flashing flashing and the safety button
light flashes.
ActiveBlade Shaft (B)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically by
pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g. raw fruits and
vegetables.

It is also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (6) to the motor part
until it clicks.

e Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

e Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion.

Depending on the pressure applied, the
ActiveBlade shaft will depress and blade will
extend.

e After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (5) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green
line of the ActiveBlade shaft.

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when notin use.
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e Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

e Do not operate continuously for longer than
2 minutes.

e |etthe appliance cool down for 5 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste
Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

e Place the ActiveBlade shaft at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e With theActiveBlade shaft still running, slowly
raise the shaft to the top of the mixture and back
down to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (8b) to the gearbox (8a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

e Do not operate continuously for longer than
3 minutes.

e | et the appliance cool down for 3 minutes before
you continue processing.

Tips for Best Results

¢ Move the whisk clockwise while holding it at a
slightincline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8 °C)

e Start with low speed (light pressure on the
Smartspeed switch) and increase the speed
(more pressure on Smartspeed switch) while
whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater

and more stable volume when whisking.
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Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

e Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation

e Fit the gearbox (9a) to the shaft (9b) by turning in
a clockwise direction until it locks into place.

e Turn the puree accessory upside down and fit
the paddle (9c) over the central hub and turn
counter- clockwise to locate. (If the gearbox is
not fitted properly, then the paddle will not
secure in place.)

e Align the assembled puree accessory with the
motor part and click the two parts together.

Plug in.

e Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.

e Using a gentle up and down motion, move the
puree accessory through the ingredients until the
desired texture is achieved.

¢ Release the Smartspeed switch and ensure the
puree accessory has completely stopped turning
before removing it from the food.

e After use, unplug the appliance. Remove the
paddle (9c) by turning clockwise.

e Press the EasyClick Plus release buttons to
detach the puree accessory from the motor part.
Separate the gearbox from the shaft by turning
counterclockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan
over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and
allow to cool slightly.

e Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,
and support it with your free hand.

e Do not tap the puree accessory on the side of the
cooking vessel during or after use. Use a spatula
to scrape excess food away.

e For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

e Do not operate continuously for longer than
1 minute.

e |etthe appliance cool down for 4 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes

1 kg cooked potatoes
200 ml warm milk
e Place the potatoes in a bowl and mash for
30 seconds (3/4 way on the Smartspeed switch).
e Add the milk. Resume mashing for another
30 seconds.



Chopper Accessory (D)

The chopper (10) is perfectly suited for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Use the «<mc» chopper (10) for larger quantities and
for hard foods.

For «<mc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (10e) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

e The blades (10b/10c) are very sharp! Always
hold it by the upper plastic part and handle it
carefully.

e Place the blade on the center pin of the chopper
bowl (10d). Press it down and give it a turn so
that it locks into place.

e Fill the chopper with food and put on the lid (10a).

e Forice crushing, use the special ice blade (10c).

e To achieve good results fill up to 5 ice cubes in
«mc» chopper and chop 10-15 seconds.

e Align the chopper with the motor part (4) and
click together.

e To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (5) to detach
the motor part.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessory to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts,
ice cubes, coffee beans, grains, or hard spices

e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

e Only the «<mc» chopper accessory (10) with the
special ice blade (10c) is allowed to crush ice
cubes.

e |f using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.

* Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavour)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Braun Service Center;
however not in every country).

Food Processor Accessory XL
with Dicer

The food processor accessory with Dicer (11) can

be used for:

e Chopping, blending and mixing Pancake batter;

e kneading dough and preparing cake batter,
based on max. 500 g flour (cake batter is only
possible with models containing the dough tool
(11k);

¢ slicing, shredding, julienning and making French
fries;

e dicing.
Chopping (E)

Using the blade (11i) you can chop meat, hard
cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

Refer to the Processing Guide E for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping

e Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

e Remove stems from herbs, shell nuts.

e Make sure the anti-slip rubber ring (11h) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation
e Carefully remove the chopper blade cover (11j)
from the blade.
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* The blade (11i) is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part and handle it carefully.

e Place the blade on the center pin of the bowl
(11g). Press it down and give it a turn so that it
locks into place.

¢ Fill the bowl with food. Insert the splash guard
(11f).

e Then put on the lid (11a) until it engages with a
click.

¢ |nsert the motor part (4) into the coupling (11b)
until it locks.

e Plug in the appliance and insert the pusher (11c)
in the feed tube (11d).

e To operate the food processor, switch on the
appliance. During processing, hold the motor
part with one hand and the food processor bowl
on the handle.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (5) to detach
the motor part.

e Press the lid latch (11e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e Carefully take out the blade before pouring out
the contents of the bowl. To remove and unlock
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the food processor accessory to
chop extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods
could damage the blades.

e Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

Using the blade (11i), you may also mix pancake
batter based on up to 500 g of flour.

Recipe Example: Pancake Batter

750 ml milk

500 g plain flour

4 eggs

e Pour milk into the bowl, then add flour and finally
the eggs.

e Using full speed, mix the batter until smooth.

Heavier batters or doughs must not be prepared
with the knife. Use the Dough Tool or Kneading
hook (11k/111) for heavier batters and doughs.

Dough Tool and Kneading Hook (E)

Figure E also applies (depending on model) for the
use of the dough tool (11k) and the kneading hook
(111).

The dough tool is ideal for kneading and mixing
different doughs such as yeast or pastry and mixing
sponge mixtures.

The kneading hook is ideal for kneading different
dough types such as yeast or pastry.

Refer to the Processing Guide Kneading E for maximum
quantities, recommended times and speeds.
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Assembly and Operation

¢ Place the dough tool / kneading hook on the
center pin of the bowl (11g). Press it down and
give it a turn so that it locks into place.

e Fill the bowl with flour (max. 500 g), then add the
other ingredients except the liquids.

e Turn the appliance on at maximum speed.

e Add liquids through the feed tube while the motor
is running.
NOTE: Maximum kneading time: 1 minute — then
allow the motor to cool down for 10 minutes.

Recipe Example: Pizza dough

500 g plain flour

1 tsp. salt

1 tsp. dried yeast

10 tbsp. olive oil

300 ml water (lukewarm)

e Put all ingredients except water into the bowl and
start kneading.

e Add water through the feed tube while the motor
is running.

Recipe Example: Sweet Pastry

500 g plain flour

340 g unsalted butter (cold/hard, small pieces)

160 g sugar

2 vanilla sugar

2 small egg

2 pinch salt

e Put butter and sugar into the bowl and start
kneading. For good results use cold butter.

e Add flour and the rest of the ingredients.

e Dough will become too soft from over kneading.
Stop kneading shortly after dough has formed a
ball.

e Cool down the dough in the refrigerator for half
an hour before proceeding.

Recipe Example FPXL: Cake Batter

500 g plain flour

200 g sugar

200 g unsalted butter 200 g unsalted butter (cold/

hard, small pieces)

3 eggs

1 vanilla sugar

1 baking powder

200 ml milk

e Add flour and all other ingredients except the
milk into the bowl and start kneading.

e Gradually add milk while running until uniform
mass has formed.

Recipe Example Dicer: Sweet dough

500 g plain flour

80 g sugar

80 g unsalted butter

1egg

7 g yeast

375 ml milk

e Add flour and all other ingredients except the
milk into the bowl and start kneading.




e Gradually add milk while running until and slowly
knead the mass dough until it forms a ball that no
longer sticks to the bowl.

e |etthe dough rise in a warm place for 2 hours.

Slicing / Shredding / Julienne / French Fry (F)
Use the fine and coarse slicing inserts (i) to slice
raw fruit and vegetables into fine, thin slices; e.g.
cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,
radishes, potatoes, zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, hard cheese (like Parmesan).

Use the julienne insert (iii) to cut fruit and vegetable
into julienne.

Use the French fry disc (11q) to prepare french
fries.

Refer to the Processing Guide F for recommended
speeds.

Assembly and Operation

e Reach into the holes of the Insert holder (11p) or
French fry Disc (11q) to attach the Disc axle (11r)
and turn it to the left, until it locks.

e For slicing and shredding place an insert into the
insert holder (11p) and snap into position. Make
sure that the insert is fully inserted into the insert
holder and no offset remains. Place the
assembled insert holder or French fry disc on the
center pin of the bowl and give it a turn so that it
locks into place.

¢ |nsert the splash guard (11f) to the bowl and put
on the lid (11a) until it engages with a click.

¢ [nsert the motor part into the coupling until it
locks.

* Plug in the appliance and insert the food to be
processed into the feed tube.

e For best French fry results, place 3-4 potatoes
(depending on the size) in the feed tube of the lid
while the motor is switched off.

e Switch the appliance on to operate. Never reach
into the feed tube when the appliance is switched
on. Always use the pusher to feed in food.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part.

e Press the lid latch (11e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e Carefully take out insert holder or French fry disc
before pouring out the contents of the bowl. To
remove the insert holder or French fry disc,
slightly turn it then take it out with reaching into
the holes with the fingers.

e Toremove an insert, push it up at the one end
that protrudes at the bottom side of the insert
holder.

® The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

e Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

Dicing (G)

Use the Dicer to cut raw and cooked vegetables and
fruits into small cubes e.g. for salads, soups and
desserts.

Refer to the Processing Guide G for recommended
speeds.

Before Use

e Remove pip and stones from fruits. Frozen
food is not allowed to prevent damage to the
blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (11h) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation
Before first use, carefully remove the paper
guard from the cutting edge of the Dicer blade
(11m) and discard it.

e Place the Dicer blade on the center Pin of the
Dicer Base (11n) and turn it until it locks into
place.

e Align the splash guard and the assembled Dicer
unit with the markings aligned to each other and
turn it counter-clockwise until the units are firmly
connected.

e Place the assembled Dicer unit in the bowl and
put on the lid until it clicks into place.

¢ Insert the motor part into the coupling until it
locks.

e Plug in the appliance and insert the food to be
processed into the feed tube.

e Switch the appliance on to operate. Never
reach into the feed tube when the appliance is
switched on. Always use the pusher to feed in
food.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part.

e Press the lid latch (11e) to lift up the lid. Then
separate the lid from splash guard.

e To disassemble the Dicer unit, turn the splash
guard clockwise until the lock opens.

e Carefully remove the Dicer blade by turning and
lifting it up.

e Turn the Dicer base upside down and use
the Cleaning pusher (110) to remove any
leftover.

Tips for Best Results

e Cooked food needs to cool down before dicing,
as results will be firmer and better.

e Medium-hard cheese like Emmentaler can be
processed; very soft or very hard cheese like
young Gouda, Mozzarella or Parmesan can’t be
processed.

e |f you are processing different foods in one
preparation, always start with the softest one and
finish with the hardest one. This way you can
process all foods without cleaning the grid in
between.

e The Dicer is not suitable to process raw meat.
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e Peel vegetables (especially potatoes and
vegetables with hard skin like squash) before
processing. Otherwise skins can get caught
in the cutting grid, increasing the cleaning
effort.

Caution

e The blades are very sharp. Only handle the parts
by the plastic components.

e Do not use the food processor accessory with
Dicer to process extremely hard foods, such as
unshelled nuts, ice cubes, coffee beans, grains
or hard spices e.g. nutmeg. Processing these
foods could damage the blades.

e Empty bowl before it is completely full.

e After processing greasy foods, the Dicer Blade
can get slippery. Take special care when
removing.

* The cleaning pusher can only be used from the
bottom side of the Dicer Base. Using from above
could shave the plastic pieces off the cleaning
pusher.

e Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

® The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

e Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

Recipe Example: Salad «Olivier»

6 boiled, cooled potatoes

150 g cooked sausage

6 hard boiled eggs

2 boiled carrots

4 gherkins

1 can of peas

400 g mayonnaise

200 g sour cream

Parsley and dill herbs

Salt and pepper to taste
Dice eggs, cooked sausages, carrots, gherkins
and potatoes at full speed.

e Mix all diced ingredients with the peas in a salad
bowl.

e Season to taste with salt, pepper, parsley and dill
herbs and dress with mayonnaise and sour
cream.

Care and Cleaning (H)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (4) or gearboxes
(8a, 9a, 11a) in water or any other liquid. Clean
with a damp cloth only.

e The lid (10a) can be rinsed under running water.
Do not immerse in water, nor place in a
dishwasher.

e For better cleaning it is possible to disassemble
the Stand for storing.
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All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots, or curcuma), the
accessories may become discolored. Wipe these
parts with vegetable oil before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

contact with food conform to EEC

Materials and accessories coming into QI?

regulation 1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:
02392 392333

For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

We are promptly informed of the defect.

The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.



e Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this

Braun Household, New Lane, Havant,

Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.braunhousehold.co.uk
By registering we may send you from time to time

guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

inside tip.

Troubleshooting guide

details on exclusive offers, promotions, recipes and

Problem

Possible cause

Solution

Hand blender does
not operate

No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Safety button light
solid red and imode
selector lights are all
flashing

Device is overheated

Let the device cool down one hour. Itis
ready for use again when the imode
selector light stops flashing and the
safety button light flashes.

Lid (with Gearbox)
cannot be closed
completely

Food is trapped between FPXL bowl
and lid (with Gearbox)

Open the lid (with Gearbox) and remove
food residues

Tool is not inserted into the FPXL bowl
completely

Turn the tool by hand while pressing
down slightly, until it locks in place

Dicer only: The Dicer is not connected
to the Splash Guard or not connected
correctly

Attach the Dicer to the Splash Guard
before placing the Lid (with Gearbox) in
the FP bowl (observe the symbols for
correct alignment)

Dicer only: The Dicer is blocked by food
residues in the cutting grid

Open the Dicer and remove food from
the grid

Is not connected correctly

Connect correctly

Water in the Lid (with
Gearbox)

Lid (with Gearbox) was accidently
immersed in water or placed in the
dishwasher

Remove rubber plug inside the coupling
for motor part. Drain the water. Replace
the plug. Caution: Water in the lid (with
Geabox) will damage the device. This
described method must therefore not
be used intentionally to place the lid
(with Gearbox) in the dishwasher

Water in one of the
tools (Dough tool,
Kneading hook,
Blade or Disc Axle)

Leakage of the affected tool

Contact a Braun service center for
replacement
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Francais

Nos produits sont concus pour répondre aux normes
de qualité, de fonctionnalité et de conception les
plus élevées. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I'appareil et conservez-
les pour référence. Retirez tous les emballages et
les étiquettes et jetez-les de maniere adaptée.

Attention

° Les lames sont trés
coupantes! Manipulez-les

avec précautions afin d’éviter
toute blessure.

* Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames coupantes
lorsque vous videz le récipient ainsi
que durant son nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans ex-
périence et savoir-faire, dans la me-
sure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I’utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.

e Tenir ’appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

* Ne pas laisser les enfants effectuer le
nettoyage et I’entretien de I'appareil
sans surveillance.

¢ Toujours éteindre ou débrancher
I’appareil lorsque laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le dé-
monter, le nettoyer ou le ranger.

¢ Si le cordon d’alimentation est en-

dommage, il doit étre remplacé par le

fabricant, un technicien du service
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aprés-vente ou toute autre personne
diment qualifiee afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniguement et pour
traiter des quantités domestiques.

¢ N’utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

e \/euillez nettoyer toutes les pieces avant la
premiere utilisation ou selon le besoin,
conformément aux instructions dans la
section Soin et nettoyage.

Piéeces et accessoires

1 Sélecteur imode
a Vitesse élevee
b Faible vitesse
¢ Impulsion
Bouton de déverrouillage g
Commutateur de vitesse Smartspeed /
vitesse variable il
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bécher avec couvercle
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
9 Presse-purée
a Entraineur
b Pied presse-purée
c Palette
10 Accessoire de hacheur 500 ml «<mc»
Couvercle (avec entraineur)
Lame hachoir
Broyeur a glace
Bol hachoir
Socle antidérapant en caoutchouc
11 Accessoire de robot culinaire 2000 ml XL avec
accessoire a brunoise «fpl»
Couvercle (avec entraineur)
Accouplement avec le bloc-moteur
Poussoir
Cheminée de remplissage
Verrouillage du couvercle
Protection anti-éclaboussement
Bol du robot culinaire
Socle antidérapant en caoutchouc
Lame hachoir
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Couvercle de lame hachoir
Accessoire pour pétrir (FP)
Crochet pétrisseur (accessoire a brunoise)
Lame de I’accessoire a brunoise
Base de I’accessoire a brunoise
Raclette de nettoyage
Support de lame
(i) Lame a trancher (fine, large)
(ii) Lames a raper (fine, large)
(iii) Lame pour coupe en julienne
q Disque a frites

Axe pour disque»

12 Base de rangement

UOJB_?\_‘_'

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse intel-
ligent a vitesse variable .l

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (3) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Fonctionnement du mixeur plongeant

Premiére utilisation: retirer le verrou de transport
du boitier du bloc-moteur (4) en tirant sur la sangle
rouge.

Mise sous tension (A)

L'appareil est doté d’un sélecteur imode (1) etd’un
bouton de sécurité (2) qui débloque le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed (3). Suivez les
instructions pour mettre I'appareil sous tension:

e En appuyant sur la partie argentée située en
haut, vous pouvez choisir un des 3 imodes
(vitesse élevée, faible vitesse, impulsion).

e Ces 3 modes vous permettent de choisir
comment vous souhaitez préparer les aliments.
Le voyant lumineux du sélecteur imode devient
blanc pour afficher le mode sélectionné.

e | e mode Vitesse élevée (1a) fournit la vitesse
maximum disponible. Il s’agit de la position
standard du mode.

e e mode Faible vitesse (1b) diminue la vitesse
méme si vous appuyez complétement sur le
commutateur de vitesse intelligent Smartspeed.

e | e mode Impulsion (1c) peut étre utilisé pour
hacher des plus gros morceaux d’aliments ou
pour contrdler la texture des aliments pendant le
hachage. Appuyez sur le commutateur Smarts-
peed pour de breves impulsions de puissance.

e Une fois le mode sélectionné, appuyez sur le
bouton de sécurité (2) avec votre pouce.

* Appuyer immédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
REMARQUE: Il faut appuyer sur le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed dans un délai
de 2 secondes, sinon une fonction de sécurité
empéchera de mettre I'appareil sous tension. Le
témoin du bouton de sécurité deviendra alors
rouge et clignotera. Pour mettre I’appareil sous
tension, recommencer a partir de la premiere
étape.

e Durant le fonctionnement, vous n’avez pas
besoin d’appuyer en permanence sur le bouton
de sécurité.

Appareil / Etat de fonc-
tionnement

Voyant lumineux

Témoin du bouton de
sécurité clignote en
rouge

L'appareil peut étre
utilisé.

Témoin du bouton de
sécurité éteint

L'appareil est débloqué
(le bouton de
déverrouillage a été
presse) et peut étre mis
sous tension

Mode veille apres
10 minutes. Tous les
témoins sont éteints.

L'appareil se met a
nouveau en marche si
VOUS appuyez sur un
bouton

Le témoin du bouton
de sécurité rouge et le
témoin du sélecteur
imode clignotent

L'appareil surchauffe.
Laisser I'appareil refroidir
pendant une heure.
L'appareil peut a nouveau
étre utilisé lorsque le
témoin du sélecteur
imode arréte de clignoter
et que le téemoin du
bouton de sécurité
clignote.

Manche ActiveBlade (B)

Le mixeur a main est équipé d’un manche Active-
Blade qui permet d’étendre la lame jusqu’au fond.
Le réglage se fait automatiquement via la pression
requise lors du mixage, ce qui est particulierement
adapté pour mixer les aliments durs comme les
fruits et légumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des

dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement
e Fixer le manche ActiveBlade (6) au moteur
jusqu’a entendre un clic.
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e Placer le manche ActiveBlade dans le mélange a
mixer. Puis allumer I’appareil comme décrit
ci-dessus.

e «Mixer les ingrédients jusqu’a obtenir la
consistance désirée en utilisant un léger
mouvement de bas en haut. Selon la pression
appliquée, le manche ActiveBlade s’abaisse et la
lame s’étend.»

e Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage
EasyClick Plus (5) pour retirer le manche de
mixage.

Avertissement

e Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e Lors de I'utilisation de I’appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I'aliment
chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas
le laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniére.

e Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le
fond des casseroles et fait-touts.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de
2 minutes.

e Laisser I’appareil refroidir pendant 5 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. atable de vinaigre

SeI et poivre au gout
e Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I'ordre
indiqué ci-dessus.

e Placer le mixeur a main au fond du verre doseur.
Mixer a la vitesse turbo jusqu’a émulsifier un peu
I’huile.

e Laisser le mixeur plongeant fonctionner et
soulever lentement le pied jusqu’en haut du
mélange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ

1 minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes
pour une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniqguement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement
e Attacher le fouet (8b) a I’entraineur du fouet (8a).
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Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.
Apres I'utilisation, débrancher I'appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le boitier du
blocmoteur. Retirer ensuite le fouet de I’entrai-
neur du fouet.

Ne pas appuyer en continu durant plus de

3 minutes.

Laisser I"appareil refroidir pendant 3 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’'une
montre tout en le tenant Iégérement incliné.

Pour éviter les éclaboussures, commencer
doucement et utiliser I’'accessoire fouet dans des
récipients ou casseroles profonds.

Mettre I’'appareil sous tension seulement apres
avoir placé le fouet dans le récipient.

Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
meélanger sont entierement propres et exempts
de matiére grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs
d’oeuf a la fois.

Exemple de recette: Créme fouettée

400 ml de créme froide (au moins 30 % de matiére
grasse a4-8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la creme.

Pour que la créme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Presse-puréey (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes et
les pommes.

Avant I'utilisation

Ne pas essayer de réduire en purée des aliments
durs ou crus, étant donné queceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

Peler et retirer les noyaux, pépins ou parties
dures; cuire et égoutter avant de réduire le fruit/
légume en purée.

Assemblage et fonctionnement

Attacher I’entraineur (9a) au pied (9b) en le
tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il se verrouille en place.

Mettre le presse-purée a I’envers, puis fixer la
palette (9c) sur le pivot central, puis la tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
pour la repérer (si I’entraineur n’est pas fixée



correctement, alors la palette ne restera pas en
place.)

e Aligner le presse-purée assemblé et le boitier du
bloc-moteur, puis emboiter les deux piéces
ensemble. Brancher ’appareil.

e Plonger le presse-purée dans les ingrédients,
puis mettre 'appareil sous tension.

e Enremuant doucement I’appareil de haut en bas,
déplacer le presse-purée dans les ingrédients
jusqu’a ce gu’ils aient la texture désirée.

e Relacher le commutateur de vitesse intelligent et
s’assurer que le presse-purée s’est compléte-
ment immobilisé avant de le retirer de I'aliment.

o Apres I'utilisation, débrancher I’appareil. Oter la
palette (9¢) en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

* Appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le presse-purée
du boitier du bloc-moteur. Séparer I’entraineur
du pied en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.

Avertissement

¢ Ne jamais utiliser le presse-purée dans une
casserole sur un feu direct.

e Toujours enlever la casserole du feu et laisser
son contenu refroidir légérement.

e Poser le récipient sur une surface stable et plane
et le soutenir avec la main libre.

e Ne pas cogner le presse-purée sur le c6té du
récipient de cuisson pendant I’utilisation ou
apres. Utiliser une spatula pour racler I'excédent
d’aliments.

e Pour obtenir des résultats supérieurs lors du
broyage, il ne faut jamais remplir plus qu’a moitié
le récipient avec les aliments.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de
1 minute.

e Laisser I’appareil refroidir pendant 4 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Exemple de recette: Pommes de terre en purée

1 kg de pommes de terre cuites

200 ml de lait chaud

e Mettre les pommes de terre dans un bol, puis
les réduire en purée pendant 30 secondes
(enfoncer le commutateur de vitesse intelligent
Smartspeed aux trois quarts).

e Ajouter le lait. Continuer la réduction en purée
pendant encore 30 secondes.

Accessoire de hacheur (D)

L’ hachoir (10) permet de hacher facilement la
viande, les fromages a pate dure, les oignons, les
fines herbes, I'ail, les Iégumes, le pain, les crackers
et les noix.

Utilisez le hachoir « mc » (10) pour les grandes
quantités et les aliments durs.

La quantité d’ingrédients dans le hachoir «mc » ne
doit pas excéder la ligne maximum.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la
ligne max pour la quantité d’ingrédients. La durée
de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éleve a: 1 minute pour les grandes quantités

d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins

3 minutes avant de le remettre en marche (pour
éviter les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation

Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
Enlever les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.
S’assurer que le socle antidérapant en caout-
chouc (10e) est fixé sous le bol du hachoir.

Assemblage et fonctionnement

Enlever avec précaution le protegelame en
plastique.

Les lames (10b/10c) sont trés aiguisées! Les
tenir toujours au niveau de la partie supérieure
en plastique et les manier avec prudence.
Placer la lame sur la tige centrale du bol du
hachoir (10d). Pousser la lame vers le bas et la
faire tourner pour qu’elle se fixe en place.
Verser I'aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (10a).

Pour piler de la glace, utilisez la lame spéciale
glace (10c).

Pour atteindre de bons résultats, mettre jusqu’a
5 glacons dans le hachoir «<mc» et hacher
pendant 10 a 15 secondes.

Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur
(4), puis emboiter les deux pieces ensemble.
Pour utiliser le hachoir, mettre I’appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les EasyClick Plus
boutons de dégagement facile (5) pour détacher
le boitier du bloc-moteur.

Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner Iégérement, puis I'Gter
en tirant.

Attention

Ne pas utiliser le hachoir pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix
non écalées, des glacons, des grains de café,
des céréales ou des épices dures (par ex., de la
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muscade). Ces aliments pourraient endommager
es lames.

Seul 'accessoire de hacheur «<mc» (10) avec le
broyeur a glace spécial (10c) peut étre utiliser
pour piler de la glace.

Si I'appareil est utilisé pour réduire en purée des
aliments chauds, s’assurer que le liquide ne bout
pas. Laisser un peu refroidir les aliments chauds
afin d’éviter tout risque de brdlure.

Ne jamais placer les bols du hachoir au
microondes.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en

tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux
75 g de miel crémeux
70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).
Recommencez le hachage pendant 1,5
secondes a vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «<hc» (accessoire en option
disponible aupres de votre Centre de services Braun ;
n’est toutefois pas disponible dans tous les pays).

Accessoire de robot culinaire
XL avec accessoire a brunoise

L’accessoire de robot culinaire avec accessoire a
brun0|se (11) peut étre utilisé pour:

hacher, mixer et mélanger de la pate a pancake;
pétrir de la pate et préparer une pate a gateau,
sur la base de 500 g de farine (la préparation de
pate a gateau est uniquement possible avec les
modéles dotés de I'accessoire a pétrir (11k);
trancher, émincer, couper en julienne et faire des
frites.

réaliser une brunoise

Hacher (E)

La lame (11i) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Consulter le guide E — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses..

Avant I'utilisation
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Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
Enlever les os, le cartilage, les tendons et les
nerfs de la viande pour éviter d’endommager les
lames.

Retirer les tiges des herbes, décortiquer les noix.
S’assurer que le socle antidérapant en caout-
chouc (11h) est fixé sous le bol du robot
culinaire.

Assemblage et fonctionnement

Retirez prudemment le couvercle de la lame de
hachoir (11j) de la lame.

La lame (11i) est trés coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

Placer la lame sur la tige centrale du bol (11g).
Pousser la lame vers le bas et |a faire tourner
pour qu’elle se fixe en place.

Remplissez le bol avec des aliments. Mettez la
protection anti-éclaboussement en place (11f).
Mettez ensuite le couvercle (11a) en place
jusqu’a entendre un clic signifiant qu’il est bien
enclenché.

Insérer le boitier du bloc moteur (4) dans le raccord
(11b) jusqu’a ce qu'il se verrouille en place.
Brancher I'appareil, puis insérer le poussoir (11c)
dans le tube de remplissage (11d).

Pour utiliser le robot, allumer I'appareil. Pendant
I’utilisation, maintenir I’'organe moteur avec une
main et le bol du robot au niveau de la poignée.
Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les boutons de
dégagement facile EasyClick Plus (5) pour
détacher le boitier du bloc-moteur.

Appuyez sur le verrouillage de couvercle (11e)
pour soulever le couvercle. Puis séparez le
couvercle de la protection anti-éclaboussement.
Retirez prudemment la lame avant de vider le
contenu du bol. Pour retirer et déverrouiller la
lame, tournez-la Iégérement puis tirez dessus.

Attention

Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix
non décortiquées, des glacons, des grains de
café, des céréales ou des épices dures (par ex.,
de la muscade). Ces aliments pourraient
endommager les lames.

Ne jamais placer le bol du robot multifonctionau
micro-ondes.

Vous pouvez également mélanger une pate a
pancake avec jusqu’a 500 g de farine a I’aide de la
lame (11i).

Exemple de recette: Pate a crépe

750 ml de lait
500 g de farine ordinaire
4 oeufs

Verser du lait dans le bol puis ajouter la farine et
enfin les oeufs.

Al’aide de la vitesse maximale, mixer la pate
jusqu’a obtention d’un mélange homogene.

La lame ne permet pas de préparer des quantités
de pates plus importantes. Utilisez 'accessoire a
pétrir ou le crochet pétrisseur (11k/111) pour des

pates plus lourdes.

Accessoire a pétrir ou crochet pétrisseur (E)

La figure E s’applique également (selon le modéle)
a I'utilisation de 'accessoire a pétrir (11k) ou du
crochet pétrisseur (111).



L'accessoire a pétrir est idéal pour pétrir et
meélanger différentes pates comme les pates levées
ou les patisseries, et pour mélanger les mélanges
spongieux.

Le crochet pétrisseur est idéal pour pétrir diffé-
rentes pates telles que les pates levées ou les
patisseries.

Référez-vous au Guide d’utilisation pour le
pétrissage E pour connaitre les quantités
maximales et les vitesses et durées recomman-
dées.

Assemblage et fonctionnement

e Placez |’accessoire a pétrir / le crochet pétris-
seur sur la tige centrale du bol (11g). Poussez la
lame vers le bas et faites-la tourner pour qu’elle
se fixe en place.

e Remplir le bol de farine (max. 500 g) puis
ajouter les autres ingrédients a I’exception des
liquides.

e Mettez I’appareil en marche a la vitesse
maximale.

e Ajouter les liquides via le tube de remplissage
pendant que le moteur tourne.

REMARQUE: Durée de pétrissage maximum:
1 minute — puis laisser le moteur refroidir
pendant 10 minutes.

Exemple de recette: Pate a pizza

500 g de farine blanche

1c.ac.desel

1c.ac. delevure séche

10 c. as. d’huile d’olive

300 ml d’eau (tiede)

e Mettre tous les ingrédients a I’exception de I'eau
dans le bol et commencer a pétrir.

e Alaide de la vitesse maximale, mixer la pate
jusqu’a obtention d’un mélange homogéne.

Exemple de recette: Pate sucrée

500 g de farine blanche

340 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)

160 g de sucre

2 sachet de sucre vanillé

2 petit oeuf

2 pincée de sel

e Mettre le beurre et le sucre dans le bol et
commencer a pétrir. Pour de bons résultats,
utiliser du beurre froid.

e Ajouter la farine et le reste des ingrédients.

e | e pate devient trop souple si elle est trop pétrie.
Arréter de pétrir peu aprés que la pate ait formé
une boule.

e Refroidir la pate au réfrigérateur pendant une
demi-heure avant de la travailler.

Exemple de recette FPXL: Pate a gateau

500 g de farine blanche

200 g de sucre

200 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)

3 oeufs

1 sachet de sucre vanillé

1 sachet de levure chimique

200 ml de lait

e Ajoutez la farine et tous les autres ingrédients,
sauf le lait, dans le bol et commencez a pétrir.

e Ajoutez le lait petit a petit pendant le pétrissage
jusqu’a obtenir une pate uniforme.

Exemple de recette avec I'accessoire a brunoise:

Pate sucrée

500 g de farine blanche

80 g de sucre

80 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)

1 oeuf

7 g de levure boulangere

375 ml de lait

e Ajoutez la farine et tous les autres ingrédients,
sauf le lait, dans le bol et commencez a pétrir.

e Ajoutez le lait petit a petit pendant le pétrissage
et pétrissez lentement la pate jusqu’a ce qu’elle
forme une boule qui se décolle des parois du bol.

* Placez la pate dans un endroit chaud et laisser
lever durant 2 heures.

Trancher / Emincer / Julienne / Frites (F)
Utiliser les lames a trancher fines et larges (i)
pour trancher des fruits et légumes crus en
tranches fines, par ex. Les concombres, oignons,
champignons, pommes, carottes, radis, pommes
de terre, courgettes et choux.

Utilisez les lames a raper (ii) fine et épaisse pour
couper des aliments comme des pommes, des
carottes, des pommes de terre, des betteraves, du
chou, des fromages durs (comme le parmesan).

Utiliser la lame a julienne (iii) pour couper les fruits
et légumes en julienne.

Le disque coupe-frites (11g) permet de préparer
des frites.

Se reporter au guide de fonctionnement F pour les
vitesses recommandées.

Assemblage et fonctionnement

e Tenezle support de lame (11p) ou le disque a
frites (11q) par les trous pour fixer I’axe pour
disque (11r), puis tournez-le vers la gauche
jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

e Pour trancher et raper, placez une lame dans le
support de lame (11p) et enclenchez-la dans la
bonne position. Assurez-vous que la lame est
entierement insérée dans le support de lame et
que rien ne dépasse. Placez le support de lame
assemblé ou le disque a frites sur la tige centrale
du bol et tournez-le pour le verrouiller en place.

e Mettez la protection anti-éclaboussement en
place (11f) sur le bol et placez le couvercle (11a)
jusqu’a ce qu’il s’enclenche (clic).

e Insérer I’'organe moteur dans la piece d’assem-
blage jusqu’a ce qu’il se verrouille.
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Brancher ’appareil et insérer les aliments a
préparer dans le tube de remplissage.

Pour obtenir les meilleures frites, placer 3-4
pommes de terre (selon leur taille) dans le tube
de remplissage du couvercle tandis que le
moteur est éteint.

Allumer I'appareil pour préparer. Ne jamais
mettre les doigts dans le tube de remplissage
lorsque I'appareil est sous tension. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire des ingré-
dients.

Apres utilisation, débrancher I'appareil et
appuyer sur les EasyClick Plus boutons de
déverrouillage pour retirer I’'organe moteur.
Appuyez sur le verrouillage de couvercle (11e)
pour soulever le couvercle. Puis séparez le
couvercle de la protection anti-éclaboussement.
Retirez prudemment le support de lame ou le
disque a frites avant de vider le contenu du bol.
Avant de retirer le support de lame ou le disque
a frites, tournez-le Iégérement et sortez-le en
I’attrapant par les trous avec vos doigts.

Pour retirer une lame, appuyer sur I’extrémité
dépassant du c6té inférieur du support a lame.
Selon les directives, il est possible de préparer
5 fois de suite la quantité maximum d’un bol
plein.

Ensuite, avant de continuer, laissez I’appareil
refroidir pendant 30 minutes

Brunoise (G)

Utilisez I’accessoire a brunoise pour couper en dés
des fruits et Iégumes crus ou cuits, par ex. pour des
salades, des soupes ou des desserts.

Se reporter au guide de fonctionnement G pour les
vitesses recommandées.

Avant utilisation

Retirez les pépins et noyaux des fruits. Il n’est
pas possible de préparer des aliments congelés
afin d’éviter d’endommager les lames.
S’assurer que le socle antidérapant en caout-
chouc (11h) est fixé sous le bol du robot
culinaire.

Assemblage et fonctionnement
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Avant la premiére utilisation, retirez prudemment
la protection en papier des bords tranchants de
la lame de I’accessoire a brunoise (11m) et
jetez-la.

Placez la lame sur la tige centrale de la base de
I’accessoire a brunoise (11n) et tournez-la
jusqu’a ce qu’elle s’enclenche correctement.
Alignez la protection anti-éclaboussement et
I’accessoire a brunoise assemblé avec les
marquages et tournez I’ensemble dans le sens
anti-horaire jusqu’a ce que celui-ci soit ferme-
ment assemblé.

Placez I’accessoire a brunoise assemblé dans le
bol et posez le couvercle jusqu’a ce qu’il
s’enclenche correctement.

Insérer I’organe moteur dans la piece d’assem-
blage jusqu’a ce qu’il se verrouille.

Brancher I'appareil et insérer les aliments a
préparer dans le tube de remplissage.

Allumer I'appareil pour préparer. Ne jamais
mettre les doigts dans le tube de remplissage
lorsque I'appareil est sous tension. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire des ingré-
dients.

Apres utilisation, débrancher ’appareil et
appuyer sur les EasyClick Plus boutons de
déverrouillage pour retirer I’'organe moteur.
Appuyez sur le verrouillage de couvercle (11e)
pour soulever le couvercle. Puis séparez le
couvercle de la protection anti-éclaboussement.
Pour désassembler I’accessoire a brunoise,
tournez la protection anti-éclaboussement dans
le sens horaire jusqu’au déverrouillage.

Retirez prudemment la lame de I’accessoire a
brunoise en la tournant et en la soulevant.
Tournez la base de I'accessoire a brunoise a
I’envers et utilisez la raclette de nettoyage (110)
pour enlever les restes.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

Les aliments cuits doivent étre refroidis avant de
réaliser la brunoise pour que les dés soient
mieux formés et plus fermes.

Les fromages a pate demi-cuite de type
Emmental peuvent étre utilisés contrairement
aux fromages a pates molles ou a pates cuites de
type Gouda, Mozzarella ou Parmesan.

Sivous utilisez différents aliments lors de la
méme préparation, commencez toujours par

les plus mous et finissez par les plus durs. De
cette facon, vous pourrez traitez tous les
ingrédients sans devoir nettoyer la grille entre
chacun d’eux.

L’accessoire a brunoise n’est pas adapté pour
préparer de la viande crue.

Pelez les Iégumes (en particulier les pommes de
terre et les Iégumes ayant une peau dure comme
les courges) avant de les traiter. Les épluchures
peuvent se coincer dans la grille pour dés et le
nettoyage sera plus difficile.

Attention

Les lames sont trés aiguisées. Maniez les
composants en les attrapant uniquement par les
parties plastiques.

N’utilisez pas I’accessoire de robot culinaire avec
accessoire a brunoise pour préparer des
aliments extrémement durs tels que des fruits a
coques, des glacons, des grains de café, des
graines ou des épices durs comme la noix de
muscade. Cela pourrait endommager les

lames.

Vider le bol avant gu’il ne soit complétement
rempli.

Aprés avoir préparé des aliments gras, la lame
de I’'accessoire a brunoise peut étre glissante.
Faites particulierement attention en la retirant.



e |araclette de nettoyage peut uniqguement étre
utilisée pour la partie inférieure de la base de
I’accessoire a brunoise. Sivous I'utilisez a
d’autres endroits, cela pourrait abimer les
éléments en plastique.

e Ne jamais placer le bol du robot multifonctionau
micro-ondes.

e Selon les directives, il est possible de préparer
5 fois de suite la quantité maximum d’un bol
plein.

e Ensuite, avant de continuer, laissez I’appareil
refroidir pendant 30 minutes

Exemple de recette: Salade «Olivier»

6 pommes de terre cuites et refroidies

150 g de saucisses cuites

6 ceufs durs

2 carottes cuites

4 cornichons

1 tasse de petits pois

400 g de mayonnaise

200 g de creme aigre

Du persil et de I'aneth

SeI et poivre au gout
Faites une brunoise avec les ceufs, les saucisses,
les carottes, les cornichons et les pommes de
terre a vitesse maximale.

e Mélangez dans un saladier tous les ingrédients
en dés avec les petits pois.

e Assaisonnez a votre godt avec du sel, du poivre,
du persil et de I'aneth, et servez avec une
mayonnaise et de la creme aigre.

Entretien et nettoyage (H)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiere utilisation puis aprés chaque utilisation
avec de I’eau et du liquide vaisselle.

e Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

Ne pas immerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (8a, 9a, 11a) dans I’eau ou tout
autre liquide. Nettoyer uniqguement a I’aide d’un
chiffon humide.

Les couvercles (10a) peuvent étrerincés a I’eau
courante. Ne pas les immerger dans I’eau ni les
mettre au lave-vaisselle.

Il est possible de démonter la base de range-
ment pour un meilleur nettoyage.

Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

Il est possible de retirer le socle antidérapant en
caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage
en profondeur.

Le mixage d’aliments a forte teneur en pigments
(par ex. des carottes ou du curcuma) peut
décolorer les accessoires. Essuyez ces éléments
avec de I’huile végétale avant de les nettoyer.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice

de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie. Le
remettre a un centre service agree Braun

ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.

Les matériaux et les objets destinés 1l
a étre en contact avec les produits
alimentaires sont conformes aux

prescriptions du réglement européen
1935/2004.
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Guide de dépannage

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
logement.

Si aucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
aprés-vente Braun.

Le témoin du bouton
de sécurité rouge et
le témoin du
sélecteur imode
clignotent

L’appareil surchauffe

Laisser I’appareil refroidir pendant
une heure. L'appareil peut a nouveau
étre utilisé lorsque le témoin du
sélecteur imode arréte de clignoter et
que le témoin du bouton de sécurité
clignote.

Le couvercle (avec
entraineur) ne se
ferme pas
completement

Des aliments sont coincés entre le bol
FPXL et le couvercle (avec entraineur)

Ouvrir le couvercle (avec entraineur) et
retirer les résidus d’aliments

L’accessoire ne s’enclenche pas
completement dans le bol FPXL

Tourner I’accessoire a la main tout en
appuyant [égérement vers le bas
jusqu’au verrouillage

Accessoire a brunoise uniquement:
L’accessoire a brunoise n’est pas
assemblé a la protection anti-
éclaboussement ou n’est pas
correctement assemblé

Fixer I’accessoire a brunoise a la
protection anti-éclaboussement avant
de placer le couvercle (avec entraineur)
dans le bol FP (observer les symboles
pour un alignement correct)

Accessoire a brunoise uniquement:
L'accessoire a brunoise est bloqué par
des résidus d’aliments dans la grille
pour dés

Ouvrir 'accessoire a brunoise et retirer
les aliments coincés de la grille

N’est pas assemblé correctement

Assembler correctement

Présence d’eau dans
le couvercle (avec
entraineur)

Le couvercle (avec entraineur) a
accidentellement été immergé dans de
I’eau ou mis au lave-vaisselle

Retirer le bouchon en caoutchouc dans
I’'accouplement avec le bloc-moteur.
Vider toute I’eau. Remettre le bouchon
en place. Attention: Side I'eau se
trouve dans le couvercle (avec
entraineur), cela peut endommager
I’appareil. Cette méthode décrite
précédemment ne doit en aucun cas
étre utilisée intentionnellement pour
pouvoir laver le couvercle (avec
entraineur) au lave-vaisselle

Présence d’eau dans
un des accessoires
(accessoire a pétrir,
crochet pétrisseur,
lame ou axe pour
disque)

Fuite de I’accessoire concerné

Contacter un service aprés-vente
Braun pour le remplacement de
I’accessoire
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Espainol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad
y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su
nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones del
usuario antes de utilizar el aparato y consérvelas
para futuras consultas. Retire todo el embalaje y las
etiquetas y deséchelos del modo apropiado.

Cuidado
° ‘ Las cuchillas estan muy
afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las

cuchillas con el maximo cuidado.»

¢ Se ha de tener especial cuidado
a la hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la
limpieza.

® [ as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas
0 con falta de conocimientos y expe-
riencia también pueden hacer uso de
este dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a su uso
de una forma segura, y que compren-
dan los peligros que este conlleva.

® L os ninos no deben jugar con el apa-
rato.

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por ninos.

¢ Se debe mantener a los ninos aparta-
dos del aparato y de su cable de co-
rriente.

® L os ninos no realizaran trabajos de
limpieza y mantenimiento del usuario
Sin supervision.

¢ Siempre desenchufe o apague el
dispositivo cuando se le deja desa-
tendido y antes de armarlo, desar-
marlo, limpiarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimentacion esta da-
nado, para evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su agente de
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servicio o una persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domestico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y
limpieza.

Piezas y accesorios

1 Selectorimode

a Velocidad alta

b Velocidad baja

¢ Pulsacion

Boton de desbloqueo @

Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables Luill

Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade

Vaso mezclador con tapa

Accesorio batidor

a Caja de engranajes

b Batidor

9 Accesorio del pasapurés

a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
c Pala
10 Accesorio picador de 500 ml «mc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
11 Accesorio XL para procesador de alimentos de

2000 ml con cortador «fpl»

Tapa (con transmision)
Acoplamiento para la parte del motor
Pieza de empuje

Tubo de alimentacién

Cierre de la tapa

Proteccion contra salpicaduras

Bol de procesamiento de alimentos
Anillo de goma antideslizante
Cuchilla de corte

T DTQ*T0 Q0T
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j Tapade la cuchilla de corte
k Herramienta para masas (procesador de
alimentos)
Gancho para amasar (cortador)
Cuchilla del cortador
Base del cortador
Empujador de limpieza
Soporte para accesorios
(i) Accesorio para cortar en rodajas (finas,
gruesas)
(ii) Accesorio para rallado (fino, grueso)
(iii) Accesorio para cortar en juliana
q Disco para patatas fritas
r Eje de disco
12 Soporte para el almacenamiento

To>s53—

Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables .l

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Operacion de su batidora de mano
Primer uso: Quite el bloqueo de transporte del
cuerpo del motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (A)

El aparato viene con un selector de imode (1) y un
botén de seguridad (2) para liberar el interruptor de
Smartspeed (3). Por favor, siga las instrucciones
para poner en marcha el aparato:

e Sise presiona la parte plateada de la parte
superior puede elegir uno de los 3 imode
diferentes (alta velocidad, baja velocidad,
pulsacion).

e Con la ayuda de los 3 modos puede decidir
coOmo procesar la comida. La luz del selector
imode brilla en blanco para mostrar el modo
elegido.

e Elmodo de alta velocidad (1a) proporciona la
maxima velocidad disponible. Es la posicion del
modo estandar.

e Elmodo de velocidad baja (1b) disminuye la
velocidad incluso si se presiona el interruptor de
Smartspeed completamente.

e El modo de pulsacion (1¢) puede utilizarse para
separar trozos mas grandes de comida o para
controlar la textura de la comida al picarla.
Presione el interruptor de Smartspeed para
obtener breves aumentos de potencia.
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e Después de elegir el modo, pulse el botén de
seguridad (2) con el pulgar.

e |Inmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajustelo a la velocidad deseada.
NOTA: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 2 segundos, el aparato
no se puede encender por motivos de seguridad.
La luz del botdn de seguridad se parpadeara
en rojo. Para encender el aparato, comience
nuevamente con el primer paso.

e Durante la operacion no es necesario mantener
el botén de seguridad presionado.

Lampara piloto Aparato / Estado de

operacion

Luz del botén de El aparato esta listo
seguridad Parpadeando para usarse.
en rojo

Luz del botén de
seguridad apagada

El aparato esta liberado
(se ha pulsado el

botén de liberacion del
interruptor) y se puede
encender.

Modo de suspension
después de 10 minutos.
Todas las luces
apagadas.

El dispositivo esta
activo otra vez si se
presiona cualquier
botén

Luz del botén de El dispositivo se ha

seguridad rojo sobrecalentado. Deje

permanente y parpadeo que el dispositivo se

de todas las luces del enfrie durante una hora.

selector imode Esta listo para usarse
de nuevo cuando la luz
del selector imode deje
de parpadeary la luz
del botdn de seguridad
parpadee.

Brazo ActiveBlade (B)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento
e Encaje el brazo ActiveBlade (6) en el cuerpo
motor hasta que haga clic.




e Coloque el brazo ActiveBlade en la mezcla a
trabajar. Encienda entonces el aparato como se
describe mas arriba.

e Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente. Dependiendo de la
presion aplicada, el brazo ActiveBlade se
presionay la cuchilla se extiende.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick Plus (5) para desacoplar el
brazo ActiveBlade.

Precaucion

e No permita que los liquidos o ingredientes suban
por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

¢ No deje que la batidora de mano se quede en
una sartén caliente sobre la estufa cuando no
esté usandose.

e Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.

e No opere el aparato de forma continua durante
mas de 2 minutos.

* Deje que el aparato se enfrie durante 5 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta al gusto

e Coloque todos los ingredients (a temperatura
ambiente) en el vaso en el orden indicado arriba.

e Coloque la batidora de mano en el fondo del
vaso mezclador. Mezcle a la velocidad turbo
hasta que el aceite emulsione.

¢ Con la batidora de mano aun funcionando, suba
lentamente la varilla a la parte superior de la
mezcla y nuevamente hacia abajo para
incorporar el resto del aceite.
NOTA: Tiempo de procesado: aprox. 1 minuto
para ensaladas y hasta 2 minutos para una
mayonesa mas espesa (por €j., para un dip).

Accesorio batidor (B)
Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,

batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados..

Ensamblado y funcionamiento

¢ |nstale el batidor (8b) en la caja de engranajes
(8a).
e Alinee el cuerpo del motor con el accesorio

Su

batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick Plus para
separar el cuerpo del motor. Luego saque el
batidor de la caja de engranajes.

No opere el aparato de forma continua durante
mas de 3 minutos.

Deje que el aparato se enfrie durante 3 minutos
antes de continuar el procesamiento.
gerencias para obtener los mejores resultados

Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use
el accesorio batidor en el caso de cazuelas o
recipientes profundos.

Coloque el batidor en un recipiente y s6lo
entonces encienda el aparato.

Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Soélo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada
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0 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,
8°C)

Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar

fru

tas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,

tomates, ciruelas y manzanas.

An

tes de usarlo

En

No triture alimentos duros o crudos, ya que
podria dafar la unidad.

Pele las piezas y retire los huesos o partes duras;
cuezay escurra las frutas o verduras antes de
triturarlas.

samblado y funcionamiento

Ajuste la caja de engranajes (9a) a la varilla (9b)
girando en sentido horario hasta que se bloquee
en su sitio.

Gire de cabeza el accesorio de pasapurés 'y
coloque la paleta (9c) sobre el eje central y girela
en sentido antihorario para ubicarla. (Sila caja
de engranajes no esta ajustada correctamente,
la pala no se fijara en su lugar.)

Alinee el accesorio de pasapurés ensamblado
con el cuerpo del motor y una las dos piezas
hasta que encajen. Enchufelo.

Sumerja el accesorio de pasapurés en los
ingredientes y encienda el aparato.

Con un suave movimiento hacia arriba y hacia
abajo, mueva el accesorio de pasapurés a través
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de los ingredients hasta lograr la textura
deseada.

e Suelte el interruptor inteligente de velocidad y
asegurese de que el accesorio de pasapurés se
haya detenido completamente antes de
sacarlo de los alimentos.

e Después de usarlo, desconecte el aparato. Quite
la pala (9c) girandolo en sentido horario.

e Pulse los botones de liberaciéon EasyClick Plus
para separar el accesorio de pasapurés del
cuerpo del motor. Separe la caja de engranajes
del eje girando en sentido antihorario.

Precaucion

e Nunca use el accesorio de pasapurés en un cazo
sobre el fuego directo.

e Siempre retire el cazo del fuego y deje que se
enfrie un poco.

* Asiente el cazo o recipiente en una superficie
estable y plana, y sosténgalo con su mano
libre.

e No golpee el accesorio de pasapurés en el lado
del recipiente de coccidon durante el uso o
después de él. Use una espatula para quitar el
exceso de comida raspando.

e Para obtener mejores resultados al hacer puré,
nunca llene con alimentos mas de la mitad un
cazo o recipiente.

* No opere el aparato de forma continua durante
mas de 1 minuto.

e Deje que el aparato se enfrie durante 4 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Puré de patatase

1 kg patatas cocidas

200 ml leche tibia

e Coloque las patatas en un recipiente y hagalas
puré durante 30 segundos (3/4 del camino en el
interruptor inteligente de velocidad)

e Afada la leche. Siga haciendo puré durante otros
30 segundos.

Accesorio picador (D)

La picadora (10) es ideal para picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Utilice la picadora «mc» (10) para cantidades
mayores y para alimentos duros.

En el caso de la picadora «<mc», no exceda la
cantidad de ingredientes por encima de la linea
maxima.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.
Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
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evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/0 se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir dainos a las
cuchillas.

Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (10e) esté fijo en la parte inferior
del recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

Las cuchillas (10b/10c) son muy afiladas!
Sujételas siempre por la pieza superior de
plastico y sea cuidadoso al manejarlas.

Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente picador (10d). Oprimalo hacia abajoy
girelo de modo que encaje en su lugar.

Llene la picadora con comida y ponga la tapa
(10a).

Para picar hielo, utilice la cuchilla de hielo
especial (10c).

Para obtener buenos resultados, introducir hasta
5 cubitos de hielo en la picadora «mc» y triturar
durante 10-15 segundos.

Alinee la picadora con el cuerpo del motor (4) y
encajelos.

Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick Plus (5) para
separar el cuerpo del motor.

Levante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

No use el accesorio picador para procesar
alimentos muy duros, como frutos secos con
cascara, cubitos de hielo, granos de café,
cereales o especias duras, por ejemplo la nuez
moscada. El procesamiento de estos alimentos
puede danar las cuchillas.

Solo se puede usar el accesorio de la picadora
«mc» (10) con la cuchilla especial para hielo
(10c) para moler cubitos de hielo.

Si utiliza el aparato para hacer puré con
alimentos calientes, asegurese de que el liquido



no esté hirviendo. Deje que los alimentos se
enfrien un poco para evitar el riesgo de
quemaduras.

e Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Afada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Restablezca la funcion de picar durante
1,5 segundos a maxima velocidad.

Anada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

Accesorio de procesador de
alimentos XL con cortador

El accesorio del procesador de alimentos con

cortador (11) puede ser utilizado para:
Picar, batir y mezclar masa de tortitas;

e amasar una masay preparar la masa para
bizcocho, basada en un maximo de 500 g de
harina (la masa para tortitas solo es posible con
los modelos que contienen la herramienta para
masas (11Kk);

e cortar rodajas, en tiras, en juliana y patatas fritas.

e cortar en dados.

Picar (E)

Usando la cuchilla (11i) puede picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento E para ver las
cantidades maximasy los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

e Retire los huesos, tendones y fibra de la carne
para ayudar a evitarle danos a las cuchillas.

e Retire los tallos de las hierbas y las cascaras de
nueces.

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (11h) esté fijo en la parte inferior
del recipiente procesador.

Ensamblado y funcionamiento

e Retire cuidadosamente la cubierta de la cuchilla
de la picadora (11j) de la cuchilla.

e La cuchilla (11i) es muy afilada. Siempre sujétela
por la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.

e Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente (11g). Oprimalo hacia abajo y girelo de
modo que encaje en su lugar.

e Llene el bol con comida. Inserte la proteccion
contra salpicaduras (11f).

e A continuacion ponga la tapa (11a) hasta que se
enganche y se oiga un clic.

¢ Inserte el cuerpo del motor (4) en el
acoplamiento (11b) hasta que encaje.

e Enchufe el aparato e inserte el empujador (11c¢)
en el tubo de alimentacion (11d).

e Para manejar el procesador de comida, encienda
el aparato. Durante el procesamiento, sujete el
cuerpo motor con una mano y el recipiente del
procesador de comida por el asa.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick plus (5) para
separar el cuerpo del motor.

* Presione el cierre de la tapa (11e) para levantar la
tapa. Después separe la tapa de la proteccion
contra salpicaduras.

e Saque con cuidado la cuchilla antes de verter el
contenido del bol. Para quitar y desbloquear la
cuchilla, girela ligeramente y saquela.

Caution

e No use el accesorio procesador de alimentos
para picar alimentos extremadamente duros,
como frutos secos con cascara, cubitos de hielo,
granos de café, cereales o especias duras, por
ejemplo la nuez moscada. El procesamiento de
estos alimentos puede dafar las cuchillas.

e Nunca coloque el recipiente del procesador de
alimentos en el horno de microondas..

Puede usar la cuchilla (11i), para mezclar masa para
tortitas con una base de hasta 500 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

750 ml de leche

500 g harina comun

4 huevos

e \ierta la leche en el recipiente y anada primero la
harina y después los huevos.

e Use la maxima velocidad para mezclar la masa
hasta que quede homogénea.

Las masas mas consistentes no deben prepararse
con la cuchilla. Use la herramienta para masas o el
gancho para amasar (11k/111) para masas mas
consistentes.

Herramienta para masas y gancho para
amasar (E)

La figura E también se aplica (segun el modelo)
para el uso de la herramienta para masas (11k) y el
gancho para amasar (111).

La herramienta para masas es ideal para amasar y
mezclar diferentes masas como la masa
fermentada o la masa de pasteleria y mezclar
masas esponjosas.

El gancho para amasar es ideal para amasar
|



diferentes tipos de masa como la masa fermentada
o la masa de pasteleria.

Consulte la Guia de procesamiento de amasado E
para conocer las cantidades maximas, los tiempos
recomendados y las velocidades.

Montaje y manejo

e Coloque la herramienta para masas/gancho para
amasar en el pasador central del bol (11Q).
Presione hacia abajo y dele una vuelta para que
se fije en su lugar.

e Coloque en el recipiente primero la harina (max.
500 g) y luego el resto de ingredientes excepto
los liquidos.

e Encienda el aparato a maxima velocidad.

e Anada los liquidos a través del tubo de
alimentacion con el motor en marcha.

NOTA: Tiempo maximo de amasado: 1 minuto;
después, deje enfriar el motor durante 10
minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

500 g de harina comun

1 cucharadita de sal

1 cucharadita de levadura seca

10 cucharadas de aceite de oliva

300 ml de agua (tibia)

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasar.

e Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

500 g de harina comun

340 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

160 g de azucar

2 azucar vainillado

2 huevo pequeio

2 pizca de sal

e Coloque la mantequilla'y el azicar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Anada la harinay el resto de ingredientes.

e Sise amasa en exceso, la masa sera demasiado
blanda. Deje de amasar poco después de
haberse formado una bola.

e Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.

Ejemplo de receta FPXL: Masa para bizcocho

500 g de harina comun

200 g de azucar

200 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

3 huevos

1 azucar vainillado

1 porcién de levadura quimica

200 ml de leche

e Anada la harina y todos los demas ingredientes,
excepto la leche, al bol y empiece a amasar.
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* Anada gradualmente leche mientras el aparto
esta en marcha hasta que se haya formado una
masa uniforme.

Ejemplo de receta de cortador: Masa dulce

500 g de harina comun

80 g de azlcar

80 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

1 huevo

7 g levadura

375 ml de leche

e Anada la harina y todos los demas ingredientes,
excepto la leche, al bol y empiece a amasar.

* Anada gradualmente la leche mientras el aparto
esta en marcha y amase lentamente la masa
hasta que forme una bola que ya no se pegue
al bol.

e Deixe a massa crescer num local ameno durante
2 horas.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar em
palitos (F)

Use os encaixes para fatiar fino e grosso (i) para
fatiar fruta e legumes crus em fatias finas; p. ex.
pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas, curgete e couve.

Utilice los insertos para rallado fino y grueso (ii)
para rallar alimentos como manzanas, zanahorias,
patatas, remolacha, col o queso duro (como el
queso parmesano).

Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (11q) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento F as
velocidades recomendadas.

Montagem e operacao

e Meta la mano en los agujeros del soporte para
accesorios (11p) o del disco para patatas fritas
(11q) para fijar el eje de disco (11r) y girelo hacia
la izquierda, hasta que se bloquee.

e Para cortar en rodajas y rallar coloque un
accesorio en el soporte para accesorios (11p) y
encajelo. Asegurese de que el accesorio esté
completamente insertado en el soporte para
accesorios y de que no quede suelto. Coloque el
soporte para accesorios o el disco para patatas
fritas montado en el pasador central del bol y
girelo para que encaje en su sitio.

¢ |nserte la proteccidon contra salpicaduras (11f) en
el boly ponga la tapa (11a) hasta que se
enganche y suene un clic.

® Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos a
processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)




no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

® Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

® Apoés a utilizacao, desconecte da tomada e prima

os EasyClick Plus botdes de libertacdo para
desencaixar o corpo do motor.

e Presione el cierre de la tapa (11€) para levantar la

tapa. A continuacién separe la tapa de la
proteccion contra salpicaduras.

e Saque con cuidado el soporte para accesorios o
el disco para patatas fritas antes de verter el
contenido del bol. Para quitar el soporte para
accesorios o el disco para patatas fritas, girelo
ligeramente y meta los dedos los agujeros para
sacarlo.

e Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

e |a cantidad maxima de procesamiento sigue la
cifra orientativa de 5 boles llenos.

e Antes de continuar con el procesamiento deje
que el aparato se enfrie durante 30 minutos.

Cortar en dados (G)

Utilice el cortador para cortar verduras y frutas
crudas y cocidas en pequenos cubos, por ejemplo,
para ensaladas, sopas y postres.

Consulte no Guia de processamento G as
velocidades recomendadas.

Antes de empezar
e Quite las pepitas y los huesos de las frutas. No

esta permitido el uso de alimentos congelados
para evitar que se dafien las cuchillas.

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (11h) esté fijo en la parte inferior
del recipiente procesador.

Montagem e operacao
Antes de usarlo por primera vez, retire
cuidadosamente el protector de papel del filo de
la cuchilla del cortador (11m) y deséchelo.

e Coloque la cuchilla del cortador en el pin central
de la base del cortador (11n) y girela hasta que
se bloquee en su lugar.

e Alinee la proteccion contra salpicaduras y la
unidad del cortador ensamblada con las marcas
alineadas entre siy gire la proteccion en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que ambas
estén firmemente conectadas.

e Coloque la unidad del cortador ensamblada en
el boly ponga la tapa hasta que encaje en su
lugar.

* Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos a

processar no tubo de entrada.
® Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho

esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

® ApOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os EasyClick Plus botdes de libertacao para
desencaixar o corpo do motor.

e Presione el cierre de la tapa (11e) para levantar
la tapa. A continuacion separe la tapa de la
proteccion contra salpicaduras.

e Para desmontar la unidad del cortador, gire la
proteccion contra salpicaduras en el sentido de
las agujas del reloj hasta que se abra el bloqueo.

¢ Retire cuidadosamente la cuchilla del cortador
girandola y levantandola.

e Ponga la base del cortador al revés y use el
empujador de limpieza (110) para quitar
cualquier sobrante.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

e |a comida cocinada necesita enfriarse antes de
cortarse ya que los resultados seran mas firmes
y mejores.

e El queso de dureza media como el Emmentaler
puede procesarse. El queso muy blando o muy
duro como el Gouda joven, la mozzarella o el
parmesano no pueden procesarse.

e Siestas procesando diferentes alimentos en
una preparacion, empiece siempre con el mas
blando y termine con el mas duro. De esta
manera se pueden procesar todos los alimentos
sin tener que limpiar la rejilla de en medio.

e El cortador no es adecuado para procesar carne
cruda.

e Pele las verduras (especialmente las patatas y
las verduras de piel dura como la calabaza) antes
de procesarlas. De lo contrario, las pieles
pueden quedar atrapadas en la rejilla de corte, lo
que supone un mayor esfuerzo de limpieza.

Precaucion

e |as cuchillas son muy afiladas. Coja las piezas
solamente por los componentes de plastico.

e No utilice el accesorio de procesador de
alimentos con el cortador para procesar
alimentos extremadamente duros, como nueces
sin cascara, cubitos de hielo, granos de café,
granos o especias duras, por ejemplo, nuez
moscada. De lo contrario, podrian danarse las
cuchillas al procesar alimentos.

e Vacie el bol antes de que esté completamente
lleno.

e Después de procesar alimentos grasientos, la
cuchilla del cortador puede volverse resbaladiza.
Tengan especial cuidado al quitarla.

e Elempujador de limpieza s6lo puede usarse
desde el lado inferior de la base del cortador. Si
lo usa desde arriba podria cortar los pedazos de
plastico del empujador de limpieza.

e Nunca coloque el recipiente del procesador de
alimentos en el horno de microondas.

e Lacantidad maxima de procesamiento sigue la
cifra orientativa de 5 boles llenos.

e Antes de continuar con el procesamiento
deje que el aparato se enfrie durante 30 minutos.
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Ejemplo de receta: Ensalada «QOlivier»

6 patatas hervidas y enfriadas

150 g de salchicha previamente cocinada

6 huevos duros

2 zanahorias cocidas

4 pepinillos

1 lata de guisantes

400 g de mayonesa

200 g de nata agria

Perejil y eneldo

Sal y pimienta al gusto

e Corte en dados los huevos, las salchichas, las
zanahorias, los pepinillos y las patatas a
velocidad maxima.

e Mezcle todos los ingredientes cortados en dados
con los guisantes en un bol para ensaladas.

e Sazone al gusto con sal, pimienta, perejil y
eneldo y aderece con mayonesa y nata agria.

Cuidado y limpieza (H)

e Limpie siempre la batidora de manoy los
accesorios correspondientes detenidamente
con agua y detergente antes del primer uso y
tras cada uso.

e Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.

e No sumerja el cuerpo del motor (4) o las cajas de
engranajes (8a, 9a, 11a) en agua u otro liquido.
Limpiela s6lo con un pafo seco.

e |astapas (10a) se pueden enjuagar bajo el
chorro de agua. No las sumerja en agua ni las
coloque en el lavavajillas.
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e El soporte para el almacenamiento se puede
desmontar para una mejor limpieza.

e Todas las demas piezas pueden lavarse en un
lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que
pudieran arafar la superficie.

e Puede quitar los anillos de goma antideslizantes
de la parte inferior de los recipientes para una
limpieza extra exhaustiva.

e Al procesar alimentos con un alto contenido de
pigmentos (por ejemplo, zanahorias o curcuma),
puede que los accesorios pierdan color. Limpie
estas piezas con aceite vegetal antes de lavarlas.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de diseno del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

La licuadora podra depositarse en un Centro
de Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida que
existan en su pais.

Los materiales y objetos destinados
a entrar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Causas potenciales

Solucién

La batidora de mano
no funciona

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/interruptores
de su casa.

Si no se corresponde con ninguna de
las de arriba contacte con el Servicio
Técnico de Braun.

Luz del botén de
seguridad rojo
permanente y
parpadeo de todas
las luces del selector
imode

El dispositivo se ha sobrecalentado

Deje que el dispositivo se enfrie durante
una hora. Esta listo para usarse de
nuevo cuando la luz del selector imode
deje de parpadear vy la luz del botdon de
seguridad parpadee.

La tapa (con
transmision) no se
puede cerrar
completamente

Hay comida entre el bol de
procesamiento de alimentos y la tapa
(con transmision)

Abra la tapa (con transmision) y elimine
los residuos de comida

La herramienta no esta insertada
completamente en el bol de
procesamiento de alimentos

Gire la herramienta con la mano
mientras presiona ligeramente hacia
abajo, hasta que se bloquee en su lugar

Solo cortador: El cortador no esta
conectado a la proteccion contra
salpicaduras o no esta conectado
correctamente

Conecte el cortador a la proteccion
contra salpicaduras antes de colocar la
tapa (con transmision) en el bol de
procesamiento de alimentos (observe
los simbolos para la alineacion
correcta)

Solo cortador: El cortador esta
blogqueado porque hay residuos de
comida en la rejilla de corte

Abra el cortador y retire la comida de la
rejilla

No esta conectada correctamente

Conectada correctamente

Agua en la tapa (con
transmision)

La tapa (con transmision) se sumergio
accidentalmente en agua o se coloco
en el lavavajillas

Retire el tapén de goma dentro del
acoplamiento para la parte del motor.
Purgue el agua. Sustituya el tapon.
Precaucion: El agua en la tapa (con
transmision) danara el dispositivo. No
debe colocarse intencionadamente la
tapa (con transmision) en el lavavajillas.
Por tanto, use el método descrito
solamente en caso de averia.

Agua en una de las
herramientas
(herramienta para
masas, gancho para
amasar, cuchilla o
disco de eje)

Fugas de la herramienta afectada

Contacte con el Servicio Técnico de
Braun para una sustitucion
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padrdes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
atentamente e na integra antes de utilizar o
aparelho e guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Atenciao

o As laminas sao muito
afiadas! Para evitar

ferimentos, manuseie as

l&minas com 0 maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as
ldaminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

¢ Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam 0s perigos envolvidos.

* N3o deixe que criangas brinquem
com o aparelho.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado
por criancas.

¢ N3o deixe que criancas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de ali-
mentagao do mesmo.

¢ Alimpeza e a manutencao realizada
pelo utilizador ndo serdo realizadas
por criancas sem supervisao.

¢ Desligue sempre o cabo de alimenta-
¢ao ou o aparelho quando este for
deixado sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar ou arma-
zenar.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pes-
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soa igualmente qualificada com vista
a evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para pro-
cessar quantidades domeésticas
normais.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizagdo ou conforme
necessario, seguindo as instrucoes
na seccao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

1 Seletor de imode
a velocidade alta
b velocidade baixa
c impulso
Botao de seguranca @
Interruptor Smartspeed / velocidades
variaveis il
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo com tampa
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
9 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
10 Acessorio picador de 500 ml «<mc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Lamina para gelo
d Recipiente picador
e Anel de borracha antiderrapante
11 Acessorio processador de alimentos de
2000 ml XL com Cortador «fpl»
Tampa (com caixa de engrenagens)
Acoplamento para a peca do motor
Impulsor
Tubo de entrada
Fecho da tampa
Protecao contra salpicos
Recipiente para processar alimentos
Anel de borracha antiderrapante
Lamina picadora
Cobertura da lamina picadora
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Utensilio para massa (FP)
Gancho de amassar (Cortador)
Lamina do cortador
Base do cortador
Impulsor para limpeza
Suporte de encaixe
(i) Encaixe para fatiar (fino, grosso)
(ii) Encaixes para triturar (fino, grosso)
(iif) Encaixe para cortar em juliana
q Disco para cortar em palitos
r Eixo do disco
12 Suporte para armazenamento

T O3>33 X

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis .l

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serao
os resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Operar a varinha magica

Primeira utilizacao: Remova o bloqueio de
transporte da peca do motor (4), puxando a fita
vermelha..

Ligar (A)

O aparelho vem com um seletor de imode (1) e um

botdo de seguranca (2) para libertar o interruptor

Smartspeed (3). Siga as instrugdes para iniciar o

aparelho:

e Ao pressionar a parte prateada da parte superior,
pode escolher um dos trés imodes diferentes
(velocidade alta, velocidade baixa, impulso).

e Com a ajuda dos 3 modos, pode decidir como
processar os alimentos. A luz do seletor de
imode acende a branco para mostrar o modo
escolhido.

¢ Velocidade alta (1a) fornece a velocidade
maxima disponivel. E a posicao padrao do modo.

e Avelocidade baixa (1b) diminui a velocidade,
mesmo que pressione completamente o
interruptor Smartspeed.

e O modo de impulso (1c) pode ser utilizado para
desfazer pedacos maiores de alimentos ou para
controlar a textura dos alimentos ao picar.
Pressione o interriuptor Smartspeed para breves
impulsos de poténcia.

® Apos escolher o modo, pressione o botao de
seguranga (2) com o polegar.

e Prima de imediato o interruptor Smartspeed e
ajuste para a velocidade pretendida.

NOTA: se o interruptor Smartspeed nao for
premido dentro de 2 segundos, ndo sera possivel

ligar o aparelho por motivos de seguranca. A luz
do botao de seguranca ira piscar a vermelho.
Para ligar o aparelho, comece novamente com o

primeiro passo.

e Durante a operacao nao precisa de manter o
botao de seguranca premido

Luz piloto

Luz do botéao de
seguranga a piscar a
vermelho

Luz do botao de
seguranga apagada

Modo standby apés
10 minutos. Todas as
luzes apagam.

Luz do botéao de
segurancga vermelho
permanente e luzes do
seletor de imode todas
a piscar

Aparelho / estado
operacional

O aparelho esta pronto
para uso.

O aparelho esta
libertado (o botao de
libertacao do
interruptor esta
premido) e pode ser
ligado.

O aparelho fica
novamente ativo ao
pressionar qualquer
botao

O aparelho esta
sobreaquecido. Deixe
o aparelho arrefecer
durante uma hora. Esta
pronto para nova
utilizacdo quando a luz
do seletor de imode
parar de piscar e a luz
do botao de seguranca
piscar.

Eixo ActiveBlade (B)

A varinha magica esta equipada com um eixo

ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressao necessaria em tarefas de
mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparacao
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao

¢ Encaixe o eixo ActiveBlade (6) na peca do motor
até fazer clique.

e Coloque o eixo ActiveBlade na mistura a
misturar. Entao, ligue o aparelho como acima
descrito.

e Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
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ascendente e descendente. Dependendo da
pressdo aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar e
alamina ira estender-se.

* Apos a utilizacao, desconecte a varinha magica
da tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (5) para desencaixar o eixo eixo
ActiveBlade.

Atencéao

e Nao deixe liquidos ou ingredientes
sobreporemse a linha verde do eixo de mistura.

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido ndao
esta a ferver. Deixe o0s alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

e Nao deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

e Nao raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cagarolas e panelas.

e N&o opere continuamente durante mais de
2 minutos.

e Deixe o aparelho arrefecer por 5 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2c. s. devinagre

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade Turbo até o 6leo comecar a
emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operacao

e Encaixe o batedor (8b) na caixa de engrenagens
(8a).

e Alinhe o corpo do motor com o acessorio para
bater montado e pressione as pecas uma contra
a outra até fazerem clique.

® ApoOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertagdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor. A seguir, retire o
batedor do mecanismo de velocidades.

* N&o opere continuamente durante mais de
3 minutos.
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e Deixe o aparelho arrefecer por 3 minutos antes
de continuar a processar.

Dicas para os melhores resultados

e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinagéo.

e Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacarolas ou recipientes
fundos.

e Coloque o batedor num recipiente e s6 entao
ligue o aparelho.

e Certifique-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estdo totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e magas..

Antes da utilizacao

e Na3o triture alimentos duros ou nao cozinhados,
pois tal pode danificar a unidade.

e Descasque e remova quaisquer carocos ou
partes duras; cozinhe e escoe, e depois triture a
fruta/o legume.

Montagem e operacao

e Encaixe a caixa de engrenagens (9a) no eixo
(9b), rodando no sentido horario, até engatar.

e Vire 0 acessorio para puré ao contrario, encaixe
a palheta (9c) sobre o ponto central e rode no
sentido anti-horario para posicionar. (Se a caixa
de engrenagens nao estiver devidamente
encaixada, a palheta ndo ira engatar no devido
lugar.)

e Alinhe o0 acessorio para puré montado com o
corpo do motor e encaixe as duas pecas uma na
outra. Ligue a ficha a eletricidade.

® Mergulhe o acessorio triturador nos ingredientes
e ligue o aparelho.

e Usando um suave movimento ascendente e
descendente, movimente o acessorio triturador
por entre os ingredientes até obter a textura
pretendida.

e Solte o interruptor Smartspeed e assegure que o
acessorio para puré parou completamente de
girar antes de o retirar dos alimentos.

e ApoOs a utilizacao, desconecte o aparelho da
tomada. Remova a palheta (9c), rodando no
sentido horario.




e Prima os botdes de libertacdo EasyClick Plus
para desencaixar o acessorio para puré da peca
do motor. Separe o mecanismo de velocidades
do eixo, rodando para a esquerda.

Atencao

e Nunca utilize 0 acessorio para puré num tacho
sobre calor direto.

e Retire sempre o tacho do calor e deixe arrefecer
ligeiramente.

® Pouse o tacho ou recipiente numa superficie
plana e estavel e segure-o com a sua mao
livre.

e Nao bata com o acessorio para puré no lado do
recipiente de cozedura durante ou apds a
utilizacao. Use uma espatula para raspar os
alimentos excedentes.

e Para melhores resultados ao triturar, nunca
ocupe mais de metade de um tacho ou
recipiente com alimentos.

* N&o opere continuamente durante mais de
1 minuto.

e Deixe 0 aparelho arrefecer por 4 minutos antes
de continuar a processar.

Ejemplo de receta: Puré de patatas

1 kg patatas cocidas

200 ml leche tibia

e Coloque las patatas en un recipiente y hagalas
puré durante 30 segundos (3/4 del camino en el
interruptor inteligente de velocidad)

e Afada la leche. Siga haciendo puré durante otros
30 segundos.

Acessorio picador (D)

O picador (10) é perfeitamente adequado para
picar carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas
alho, legumes, pao, bolachas e frutas de casca rija.

Use o picador «<mc» (10) para quantidades maiores
e alimentos duros.

Para o picador «mc», ndo exceda a quantidade de
ingredientes superior a linha max.

Para o picador «hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operacao maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes
humidos, 30 segundos para ingredientes secos

ou duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas). Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacdo
e Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0ss0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(10e) esta encaixado no fundo do recipiente
picador.

Montagem e operacédo

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

e Aslaminas (10b/10c) sdo muito afiadas!
Segure-as sempre pela parte superior de
plastico e manuseie-as com cuidado.

e Coloque alamina no pino central do recipiente
picador (10d). Pressione-a para baixo e gire-a
de forma a engatar.

¢ |ntroduza alimentos no picador e coloque a
tampa (10a).

e Para picar gelo, use a lamina especial para gelo
(10c).

e Para obter bons resultados, encha até 5 cubos
de gelo no picador «mc» e pique durante 10-15
segundos.

e Alinhe o picador com a peca do motor (4) e
encaixe-os.

e Para operar o picador, ligue o aparelho.

Durante o processamento, segure a peca do
motor com uma mao e o recipiente picador
com a outra.

e Pique sempre os alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (5) para desencaixar a peca do
motor.

e |evante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o contetdo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

¢ N3ao use o0 acessorio picador para processar
alimentos extremamente duros, como frutas de
casca rija com casca, cubos de gelo, graos de
café, graos ou especiarias duras como, p. ex.,
noz-moscada. O processamento destes
alimentos poderia danificar as laminas.

e Apenas o0 acessorio picador «mc» (10) com a
lamina especial para gelo (10c) pode picar cubos
de gelo.

e Se utilizar o aparelho para reduzir a puré
alimentos quentes, assegure que o liquido ndo
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

e Nunca coloque os recipientes picadores no forno
de micro-ondas.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com
mel (como recheio ou cobertura de panquecas)
50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)
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Coloque as ameixas secas e o mel cremoso no
recipiente picador «hc».

Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.
Adicione 70 ml de agua (com aroma de
baunilha).

Volte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Use o acessorio picador «hc» (acessoério opcional
disponivel no seu Centro de Assisténcia da
Braun; contudo, nao disponivel em todos os
paises).

Acessorio Processador de
Alimentos XL com Cortador

O acessorio processador de alimentos com
Cortador (11) pode ser usado para:

picar, misturar e preparar massa de panquecas;
amassar massa e preparar massa de bolos, com
um maximo de 500 g de farinha (a massa de
bolos s6 é possivel com modelos que contém o
utensilio para massa (11k);

fatiar, triturar, cortar em juliana e cortar batatas
em palitos.

Cortar em cubos.

Picar (E)

Com a lamina (11i) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

Consulte no Guia de processamento E as
quantidades maximas, as velocidades e 0s tempos
recomendados.

Antes da utilizacao

Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

Remova ossos, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

Remova os caules das ervas aromaticas,
descasque as frutas de casca rija.

Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(11h) esta encaixado no fundo do recipiente para
processar alimentos.

Montagem e operacao

50

Remova cuidadosamente a cobertura da lamina
picadora (11j) da lamina.

Alamina (11i) € muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manuseie-a
com cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente
(11g). Pressione-a para baixo e gire-a de forma a
engatar.

Introduza alimentos no recipiente. Insira a
protecéo contra salpicos (11f).

A seguir, coloque a tampa (11a) até engatar com
um clique.

Insira a peca do motor (4) no acoplamento (11b)
até engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira o impulsor
(11c) no tubo de entrada (11d).

e Para operar o processador de alimentos, ligue o
aparelho. Durante o processamento, segure
a peca do motor com uma mao e o recipiente
para processar alimentos pela pega.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (5) para desencaixar a peca do
motor.

e Pressione o fecho da tampa (11e) para levantar
atampa. A seguir, separe a tampa da protecao
contra salpicos.

¢ Retire cuidadosamente a lamina antes de vazar
o conteudo do recipiente. Para retirar e
desbloquear a lamina, gire-a ligeiramente e
depois puxe-a para fora.

Atencao

e N3o use o0 acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros,
como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias
duras como, p. ex., noz-moscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

e Nunca coloque o recipiente para processar
alimentos no forno de micro-ondas.

Com alamina (11i) também pode misturar massa
de panquecas com até 500 g de farinha.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

750 ml de leche

500 g harina comun

4 huevos

¢ Vierta la leche en el recipiente y anada primero
la harina y después los huevos.

e Use la maxima velocidad para mezclar la masa
hasta que quede homogénea.

As massas mais pesadas nao devem ser
preparadas com a lamina. Utilize o utensilio para
massa ou 0 gancho de amassar (11k/111) para
massas mais pesadas.

Utensilio para massa e gancho de amassar (E)
A figura E também se aplica (dependendo do
modelo) ao uso do utensilio para massa (11k) e do
gancho de amassar (111).

O utensilio para massa € ideal para amassar e
misturar massas diferentes, como massa levedada
ou de pastelaria, e misturas de pao-de-I0.

O gancho de amassar ¢ ideal para amassar
diferentes tipos de massa, tal como massa
levedada ou de pastelaria.

Consulte no Guia de processamento Amassar E as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.



Montagem e operacao

e Coloque o utensilio para massa/gancho de
amassar no pino central do recipiente (11g).
Pressione-o para baixo e gire-o de forma a
engatar.

e Coloque a farinha no recipiente (max. 500 g) e
depois adicione os outros ingredientes, exceto
os liquidos.

e Ligue o aparelho na velocidade maxima.

e Adicione os liquidos através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.
NOTA: Tempo maximo a amassar: 1 minuto —
depois deixe o motor arrefecer por 10 minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

500 g de harina comun

1 cucharadita de sal

1 cucharadita de levadura seca

10 cucharadas de aceite de oliva

300 ml de agua (tibia)

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasar.

e Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

500 g de harina comun

340 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

160 g de azucar

2 azucar vainillado

2 huevo pequeio

2 pizca de sal

e Coloque la mantequillay el azticar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Anada la harinay el resto de ingredientes.

e Sise amasa en exceso, la masa sera demasiado
blanda. Deje de amasar poco después de
haberse formado una bola.

* Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.

Ejemplo de receta FPXL: Masa para bizcocho

500 g de harina comun

200 g de azucar

200 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

3 huevos

1 azucar vainillado

1 porcién de levadura quimica

200 ml de leche

e Anada la harina y todos los demas ingredien-
tes, excepto la leche, al bol y empiece a
amasatr.

e Anada gradualmente leche mientras el aparto
esta en marcha hasta que se haya formado una
masa uniforme.

Ejemplo de receta de cortador: Masa dulce
500 g de harina comun
80 g de azucar

80 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

1 huevo

7 g levadura

375 ml de leche

e Afada la harina y todos los demas ingredientes,
excepto la leche, al bol y empiece a amasar.

e Anada gradualmente la leche mientras el aparto
esta en marcha y amase lentamente la masa
hasta que forme una bola que ya no se pegue
al bol.

e Deje que la masa suba en un lugar calido durante
2 horas.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar
em palitos (F)

Use os encaixes para fatiar fino e grosso (i) para
fatiar fruta e legumes crus em fatias finas; p. ex.
pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas, curgete e couve.

Use os encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo duro (como o
parmesao).

Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (11q) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento F as
velocidades recomendadas.

Montagem € operacédo
e Alcance os orificios do suporte de encaixe (11p)
ou do disco para cortar em palitos (11q) para
fixar o eixo do disco (11r) e rode-o para a
esquerda até engatar.

e Para fatiar e triturar, coloque um encaixe no
suporte de encaixe (11p) e engate na devida
posicao. Certifique-se de que o encaixe esta
totalmente inserido no respetivo suporte e nao
ocorre deslocamento. Coloque o suporte de
encaixe montado ou o disco para cortar em
palitos no pino central do recipiente e gire-o de
forma a engatar.

® Insira a protecao contra salpicos (11f) no
recipiente e coloque a tampa (11a) até engatar
com um clique.

¢ Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos
a processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

e Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

® ApoOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
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os botdes de libertagédo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor.

Pressione o fecho da tampa (11e) para levantar a
tampa. A seguir, separe a tampa da protecao
contra salpicos.

Retire cuidadosamente o suporte de encaixe ou
o disco para cortar em palitos antes de vazar o
conteudo do recipiente. Para remover o suporte
de encaixe ou o disco para cortar em palitos,
rode-o levemente e retire-o pelos orificios com
os dedos.

Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

A quantidade maxima de processamento segue
a figura de referéncia de recipientes cheios

5x vezes.

Antes de continuar o processamento, deixe o
aparelho arrefecer durante 30 minutos.

Dicing (G

Use o Cortador para cortar frutas e legumes crus e
cozidos em cubos pequenos, por exemplo, para
saladas, sopas e sobremesas.

Consulte no Guia de processamento G as
velocidades recomendadas.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Retire as sementes e os carocos das frutas. Nao
sao permitidos alimentos congelados para evitar
danos nas laminas.

Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(11h) esta encaixado no fundo do recipiente para
processar alimentos.

Montagem e operacio
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¢ Antes da primeira utilizacdo, remova
cuidadosamente a protecéo de papel da
extremidade de corte da lamina do Cortador
(11m) e elimine-a.

Coloque a lamina do Cortador no pino central da
base do Cortador (11n) e rode-a até engatar.
Alinhe a protecao contra salpicos e a unidade do
Cortador montada com as marcacoes alinhadas
umas com as outras e rode no sentido anti-
horario até as unidades ficarem firmemente
conectadas.

Coloque a unidade do Cortador montada no
recipiente e coloque a tampa até ouvir um clique.
Insira a pega do motor no acoplamento até
engatar.

Ligue o aparelho a tomada € insira os alimentos
a processar no tubo de entrada.

Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

ApOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertagao EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor.

Pressione o fecho da tampa (11e) para levantar a

tampa. A seguir, separe a tampa da protecao
contra salpicos.

e Para desmontar a unidade do Cortador, rode a
protecao contra salpicos no sentido horario até
que o bloqueio abra.

e Remova com cuidado a lamina do Cortador
rodando-a e levantando-a.

e Vire a base do Cortador ao contrario e use o
impulsor para limpeza (110) para remover 0s
restos.

Dicas para os melhores resultados

e Os alimentos cozidos devem arrefecer antes de
0s cortar em cubos, pois o0s resultados serao
mais firmes e melhores.

® Queijos semi-duros como o Emmental podem
ser processados; queijo muito mole ou muito
duro, como o Gouda, Mozzarella ou Parmesao,
nao pode ser processado.

e Se estiver a processar alimentos diferentes
numa preparagdo, comece sempre com 0 mais
mole e termine com o mais duro. Desta forma,
pode processar todos os alimentos sem limpar
arede.

e O Cortador ndo é adequado para processar
carne crua.

e Descasque os legumes (principalmente batatas
e legumes com casca dura como abdbora) antes
do processamento. Caso contrario, as cascas
podem ficar presas na rede de corte,
aumentando o esforgo de limpeza.

Atencao

e Aslaminas sdo muito afiadas. Manuseie apenas
as pecas pelos componentes de plastico.

e N3o use o acessorio processador de alimentos
com o Cortador para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca
rija com casca, cubos de gelo, graos de café,
graos ou especiarias duras como, p. ex.,
noz-moscada. O processamento destes
alimentos poderia danificar as laminas.

e Esvazie o recipiente antes de estar
completamente cheio.

* Depois de processar alimentos gordurosos, a
lamina do Cortador pode ficar escorregadia.
Tenha especial cuidado durante a remocao.

e QOimpulsor para limpeza s6 pode ser utilizado
pela parte inferior da base do Cortador. A
utilizacao pela parte de cima pode danificar as
pecas de plastico do impulsor para limpeza.

¢ Nunca coloque o recipiente para processar
alimentos no forno de micro-ondas.

e A quantidade maxima de processamento segue
a figura de referéncia de recipientes cheios 5x
vezes.

e Antes de continuar o processamento, deixe o
aparelho arrefecer durante 30 minutos.

Ejemplo de receta: Ensalada «Olivier»

6 patatas hervidas y enfriadas
150 g de salchicha previamente cocinada



6 huevos duros

2 zanahorias cocidas

4 pepinillos

1 lata de guisantes

400 g de mayonesa

200 g de nata agria

Perejil y eneldo

Sal y pimienta al gusto
Corte en dados los huevos, las salchichas, las
zanahorias, los pepinillos y las patatas a
velocidad maxima.

e Mezcle todos los ingredientes cortados en dados
con los guisantes en un bol para ensaladas.

e Sazone al gusto con sal, pimienta, perejil y
eneldo y aderece con mayonesa y nata agria.

Cuidados e limpeza (H)

e Limpe sempre a varinha magica e 0s acessorios
adequados minuciosamente na primeira
utilizacao e apods cada utilizagdo com agua e
detergente.

e Desconecte a varinha magica da tomada antes
de alimpar.

* N&o submerja a peca do motor (4) ou as caixas
de engrenagens (8a, 9a, 11a) em agua ou
qualquer outro liquido. Limpe apenas com um
pano humido.

e Atampa (10a) pode ser lavada sob agua
corrente. Nao submerja em agua nem coloque
numa maquina de lavar loica.

e Para uma melhor limpeza, é possivel desmontar
0 suporte para armazenamento.

* Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar
a superficie.

e Pode remover os anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras ou curcuma), 0s
acessorios podem ficar manchados. Passe 6leo
vegetal nessas pecas antes de limpé-las por
completo.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com .

Tanto as especificacoes de design como estas
instrucoes de utilizacao estéo sujeitas a alteragdes

sem aviso prévio.
—

W

Nao elimine o produto no lixo doméstico
no fim da sua vida util. A eliminacao pode
ser efetuada num Centro de Assisténcia da
Braun ou em pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

Os materiais e os objetos destinados ao
contacto com produtos alimenticios
estao em conformidade com as
prescricoes do regulamento Europeu
1935/2004.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica
nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta conectado
a tomada.Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacdo.Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Braun.

Luz do botao de
seguranca vermelho
permanente e luzes
do seletor de imode
todas a piscar

O aparelho esta sobreaquecido

Deixe o aparelho arrefecer durante uma
hora. Esta pronto para nova utilizagao
quando a luz do seletor de imode parar
de piscar e a luz do botao de seguranca
piscar

A tampa (com caixa
de engrenagens)
nao pode ser
completamente
fechada

Os alimentos ficam presos entre o
recipiente FPXL e a tampa (com caixa
de engrenagens)

Abra a tampa (com caixa de
engrenagens) e remova os residuos de
alimentos

O utensilio ndo esta completamente
inserido no recipiente FPXL

Rode o utensilio manualmente,
pressionando para baixo levemente,
até engatar

Apenas Cortador: O Cortador ndo esta
conectado a protegéo contra salpicos
ou nao esta conectado corretamente

Encaixe o Cortador na protegéo contra
salpicos antes de colocar a tampa
(com caixa de engrenagens) no
recipiente FP (observe os simbolos
para o alinhamento correto)

Apenas Cortador: O Cortador fica
blogueado por residuos de alimentos
na rede de corte

Abra o Cortador e remova os alimentos
darede

Nao esta conectado corretamente

Conectar corretamente

Agua na tampa (com
caixa de
engrenagens)

A tampa (com caixa de engrenagens)
foi acidentalmente imersa em agua ou
colocada na maquina de lavar loica

Remova o bujao de borracha no interior
do acoplamento da peca do motor.
Escoe a agua. Substitua o bujao.
Atencgdo: A existéncia de agua na
tampa (com caixa de engrenagens) ira
danificar o aparelho. Este método
descrito ndao deve portanto ser usado
intencionalmente para colocar a tampa
(com caixa de engrenagens) na
maquina de lavar loica

Agua num dos
utensilios (utensilio
para massa, gancho
de amassar, [amina
ou eixo do disco)

Vazamento do utensilio afetado

Contacte um centro de assisténcia da
Braun para a substituicéo
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo

apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre

aspettative.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed integralmente
le istruzioni d’uso prima di utilizzare il dispositivo e
conservarle per la consultazione. Rimuovere tutti
gliimballaggi e le etichette e smaltirliin modo
appropriato.

Attenzione
° Le lame sono molto affiliate!
Per evitare lesioni, si prega

di maneggiare le lame con
cautela.

* Maneggiare con cura le lame affilate,
prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento della
ciotola e la pulizia.

¢ Questo dispositivo puo essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

* | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

® | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti lonta-
ni dall’apparecchio e dal cavo di rete.

* Pulizia e manutenzione non devono
essere eseguite da bambini senza
supervision.

e Staccare sempre I'apparecchio
dall’alimentazione o spegnerlo quan-
do lo si lascia incustodito e prima di
montaggio, smontaggio, pulizia, con-
servazione.

e Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, deve essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone si

milmente qualificate al fine di evitare
pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del vo-
stro impianto elettrico corrisponda
a quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ 'apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
guantita per la casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti pre-
cedentemente al primo utilizzo o
come richiesto, seguendo le
istruzioni nella sezione Manutenzione
e Pulizia.

Parti e accessori

1 Selettore imode
a altavelocita
b bassa velocita
c impulso
Tasto di sicurezza@
Interruttore Smartspeed / velocita variabili ull
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato con coperchio
Frusta
a Attacco
b Frusta
9 Accessorio per pure
a Attacco
b Asta per pure
c Paletta
10 Accesorio picador de 500 ml «mc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
11 Accessorio robot da cucina da 2000 ml XL «fpl»

o~NO U~ WN

con tagliuzzatore a dadini
Coperchio (con attacco)
Accoppiamento per il corpo motore
Pestello

Tubo di alimentazione
Blocco coperchio
Paraspruzzi

Recipiente universale

Anello in gomma anti-scivolo
Lama tritatutto

Copertura per lama tritatutto

=T -TQ T Qa0 oo
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k Attrezzo per impastare (recipiente
universale)
Gancio impastatore (tagliuzzatore a dadini)
Lama tagliuzzatore a dadini
Base tagliuzzatore a dadini
Pestello per pulizia
Supporto inserti
(i) Inserto per affettare (fine, grosso)
(i) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
(iii) Inserto per julienne

q Disco per patatine fritte

Asse per disco

12 Supporto per stoccaggio

Come utilizzare I’apparecchio

Tos53—

Interruttore Smartspeed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, pit
aumenta la velocita. Maggiore € la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore
Smartspeed (3) consente di accendere
I’apparecchio e di controllare la velocita con una
mano sola.

Frullatore a immersione

Primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il
trasporto dal corpo motore (4) tirandola dalla
fascetta rossa.

Accensione (A)

L'apparecchio & dotato di un selettore imode (1)

e di un tasto di sicurezza (2) per il rilascio

dell’interruttore Smartspeed (3). Si prega di seguire

le istruzioni per accendere I'apparecchio:

e Premendo la parte argentata in alto si pud
scegliere una delle 3 diverse imode (alta velocita,
bassa velocita, impulso).

e Con l'aiuto delle 3 modalita & possibile scegliere
in che modo lavorare il cibo. La luce del selettore
imode si illumina di bianco per mostrare la
modalita scelta.

¢ Alta velocita (1a) assicura la massima velocita
disponibile. E la posizione standard della
modalita.

e Bassa velocita (1b) diminuisce la velocita anche
premendo completamente I'interruttore
Smartspeed.

e |a modalita impulso (1c) pud essere utilizzata
per fare a pezzi alimenti di grandi dimensioni o
per controllare la consistenza del cibo quando si
trita. Premere I'interruttore Smartspeed per brevi
scariche di potenza.

e Dopo aver scelto la modalita, premere il tasto di
sicurezza (2) con il pollice.

e Premere subito I'interruttore Smartspeed in base
alla velocita desiderata.

56

ATTENTZIONE: se I'interruttore Smartspeed non
viene premuto entro 2 secondi, I'apparecchio
non si accendera per ragioni di sicurezza. La luce
del tasto di sicurezza diventa rosso intermittente.
Per accendere I’apparecchio, ripartire dal primo
passaggio.

e Durante il funzionamento, non &€ necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.

Spia Apparecchio/Stato

operativo

Luce tasto di sicurezza
rossa lampeggiante

L'apparecchio é pronto
all’'uso.

Luce tasto di sicurezza
spenta

L'apparecchio &
sbloccato (tasto di
rilascio dell’interruttore
premuto) e pud essere
acceso.

Modalita stand by dopo
10 minuti. Tutte le luci si
spengono.

L'apparecchio si riattiva
di nuovo alla pressione
di qualunque pulsante

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L’apparecchio si e
surriscaldato. Lasciare
raffreddare I'apparec-
chio per un’ora. E
pronto di nuovo per
I’uso quando la luce del
selettore imode smette
di lampeggiare e la luce
del tasto di sicurezza
lampeggia.

Asta ActiveBlade (B)

Il frullatore a immersione € dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere il
fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre & ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I'asta ActiveBlade (6) al corpo motore
fino allo scatto.

e Posizionare I'asta ActiveBlade nell’impasto da
miscelare. Ora accendere I'apparecchio come
descritto sopra.

e Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della



pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
della lama.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
Plus (5) per staccare I'astaActiveBlade.

Attenzione

e Non lasciare che i liquidi o gli ingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

e Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

e Non grattare con I’asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.

e Non utilizzare in maniera continua per piu di
2 minuti.

e |asciare raffreddare I'apparecchio per 5 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe q.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

e Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla velocita
turbo fino a che I’olio comincia ad emulsionare.

e Con il frullatore aimmersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione: circa
1 minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

e Fissare la frusta (8b) all’attacco (8a).

e Allineare il corpo motore con la frusta montata
e spingere i pezzi uno contro I'altro fino allo
scatto.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore. Quindi togliere la frusta dall’attacco.

e Non utilizzare in maniera continua per piu di
3 minuti.

e |asciare raffreddare I’apparecchio per 3 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare
la frusta in pentole o contenitori profondi.

e Posizionare la frusta in un recipiente prima di
accendere I'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di
miscelazione siano completamente puliti e privi
di grasso prima di sbattere gli albumi. Montare
solo 4 albumi alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30% di grasso,

4-8°C)

e |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accessorio per pure (C)

L’accessorio per pureé puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne € mele.

Prima dell’utilizzo

e Non schiacciare cibi solidi o crudi poiché cio
potrebbe danneggiare 'unita.

e Spelare e rimuovere i semi o le parti dure; quindi
cuocere, scolare e schiacciare la frutta o la
verdura.

Montaggio e funzionamento

e |nserire I’attacco (9a) nell’asta (9b) ruotandolo in
senso orario finché non scatta in posizione.

e Capovolgere I’accessorio per pure e inserire la
paletta (9¢) nel perno centrale, quindi ruotare in
senso antiorario per fissarla. (Se I’attacco non &
inserito correttamente non é possibile bloccare
la paletta in posizione).

e Allineare I’accessorio per puré montato con il
corpo motore e agganciare le due parti fino allo
scatto. Collegare la presa di alimentazione.

e Immergere I'accessorio per pure negliingredienti
e accendere I'apparecchio.

e Muovere I'accessorio per pure tra gli ingredienti
con un leggero movimento dall’alto verso il
basso fino a raggiungere la consistenza
desiderata.

e Rilasciare I'interruttore Smartspeed e
accertarsi che I'accessorio per pure abbia
completamente smesso di ruotare prima di
rimuoverlo dal cibo.

e Dopo I'utilizzo, scollegare I’'apparecchio.
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Rimuovere la paletta (9¢) ruotandola in senso
orario.

e Premere i tasti di rilascio EasyClick Plus per
staccare I’accessorio per pure dal corpo motore.
Separare I'attacco dall’asta ruotandolo in senso
antiorario.

Attenzione

e Non utilizzare I'accessorio per pure in una
padella a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore
e lasciare raffreddare brevemente.

e Posizionare la padella o il recipiente su una
superficie stabile e piana e sostenere con la
mano libera.

e Non battere I’accessorio per puré sul lato del
recipiente di cottura durante o dopo I’ utilizzo.
Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in
eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale nello
schiacciamento, non riempire la padella o il
recipiente per piu della meta di cibo.

e Non utilizzare in maniera continua per piu di
1 minut.

e Lasciare raffreddare I'apparecchio per 4 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: pure di patate

1 kg di potate cotte

200 ml di latte caldo

e Mettere le patate in un recipiente e schiacciarle
per 30 secondi (3/4 di pressione sull’interruttore
Smartspeed)

e Aggiungere il latte. Schiacciare per altri
30 secondi.

Accesorio picador (D)

Il tritatutto (10) & ideale per tritare carne, formaggi
a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane,
cracker e noci.

Utilizzare il tritatutto «<mc» (10) per quantita maggiori
e cibi solidi.

Per il tritatutto «mc» non superare la quantita di
ingredienti indicata dal segno di riempimento
massimo.

Per il tritatutto «hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D per
le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.
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Prima dell’utilizzo

¢ |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Accertarsi che I'anello in gomma anti-scivolo
(10e) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montagglo e funzionamento

Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

e Lelame (10b/10c) sono molto affilate!
Maneggiarle sempre con cautela tenendole dalla
parte superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto (10d). Premere la lama verso
il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (10a).

e Per tritare il ghiaccio utilizzare la speciale lama
per ghiaccio (10c).

e Per ottenere risultati ottimali aggiungere
massimo 5 cubetti di ghiaccio nel tritatutto «<mc»
e tritare per 10-15 secondi.

e Allineare il tritatutto con il corpo motore (4) e
agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I’apparecchio per utilizzare il
tritatutto. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente tritatutto con
I’altra mano.

e Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

e Quando la tritatura &€ completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (5) per
staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare I’'accessorio tritatutto per lavorare cibi
molto duri come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di questi
cibi pud danneggiare le lame.

e Solo il tritatutto «<mc» (10) con la speciale lama
per ghiaccio (10c) consente di tritare i cubetti di
ghiaccio.

e Se si utilizza I’apparecchio per passare i cibi
caldi, accertarsi di non portare il liquido ad
ebollizione. Lasciare raffreddare lentamente i cibi
caldi per impedire il rischio di scottature.

e Non mettere mai il recipiente tritatutto nel forno
a microonde.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con
miele (come farcitura per pancake o da spalmare)
50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)




e Riempire il recipiente tritatutto «hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.

Utilizzare I’accessorio tritatutto «hc» (accessorio
opzionale disponibile presso il centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi).

Accessorio robot da cucina XL
con tagliuzzatore a dadini

L’accessorio robot da cucina con tagliuzzatore a

dadini (11) puo essere utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare pastelle per
pancake;

e impastare e preparare impasti per torte, a base
di max. 500 g di farina (gli impasti per torte sono
possibili solo con i modelli che contengono
I’attrezzo per impastare (11Kk);

e affettare, sminuzzare, tagliare alla julienne e fare
le patatine fritte;

e tagliuzzare a dadini.

Tritare (E)

Utilizzando la lama (11i) € possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione E per
le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

e Prima dell’utilizzo

¢ |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

* Accertarsi che I’anello in gomma anti-scivolo
(11h) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura della lama
per tritare (11j) dalla lama.

e Lalama (11i) € molto affiliata! Maneggiarla
sempre con cautela tenendola dalla parte
superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente (11g). Premere la lama verso il basso
e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Mettere il cibo nel recipiente. Inserire il
paraspruzzi (11f).

e Quindi posizionare il coperchio (11a) finché non
siinnesta con un clic.

e |nserire il corpo motore (4) nell’accoppiamento
(11b) fino a bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e inserire il
pestello (11c) nel tubo di alimentazione (11d).

e Accendere I’'apparecchio per utilizzare il robot da
cucina. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente universale
con ’altra mano.

e Quando la tritatura € completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (5) per
staccare il corpo motore.

e Premere il blocco coperchio (11e) per sollevare il
coperchio. Quindi separare il coperchio dal
paraspruzzi.

e Estrarre la lama con cautela prima di versare il
contenuto del recipiente. Per rimuovere e
sbloccare la lama, ruotarla leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare I’accessorio robot da cucina per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Non mettere mai il recipiente universale nel forno
a microonde.

Utilizzando la lama (11i) € anche possibile
mescolare pastelle per pancake basate su un
massimo di 500 g di farina

Esempio di ricetta con: pastella per pancake

750 ml di latte

500 g difarina

4 uova

e Versare il latte nel recipiente, aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.

Gliimpasti e le pastelle pit pesanti non devono
essere preparati col coltello. Utilizzare I'attrezzo per
impastare o il gancio impastatore (11k/11l) per
impasti e pastelle piu pesanti.

Attrezzo per impastare e Gancio
impastatore (E)

La figura E vale anche (in base al modello) per
I'utilizzo dell’attrezzo per impastare (11k) e del
gancio impastatore (111).

L'attrezzo per impastare € ideale per impastare e
mischiare diversi impasti come lievitati o dolci e
mischiare consistenze spugnose.

Il gancio per impastare & adatto a diversi tipi di
impasto, come I'impasto di lievito o I'impasto per
dolci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione impasti E

per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Montaggio e funzionamento
® Posizionare il gancio/I’attrezzo per impastare sul
perno al centro del recipiente (11g). Premere la
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lama verso il basso e ruotarla per bloccarla in
posizione.

e Mettere la farina (max. 500 g) nel recipiente e
aggiungere gli altri ingredienti tranne quelli
liquidi.

e Portare I'apparecchio alla massima velocita.

e Aggiungere gliingredienti liquidi attraverso il tubo
di alimentazione mentre il motore & in funzione.
ATTENZIONE: Tempo massimo di impasto:

1 minuto; poi lasciare raffreddare il motore per
10 minuti

Esempio di ricetta: impasto per pizza

500 g di farina

1 cucch. di sale

1 cucch. di lievito essiccato

10 cucch. di olio d’oliva

300 ml di acqua (tiepida)
Mettere tutti gliingredienti tranne I’acqua nel
recipiente e iniziare ad impastare.

e Aggiungere I'acqua attraverso il tubo di
alimentazione mentre il motore ¢ in funzione.

Esempio di ricetta: impasto per dolci

500 g di farina

340 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli

pezzi)

160 g di zucchero

2 bustina di zucchero vanigliato

2 uovo piccolo

2 pizzico di sale

e Mettere il burro e lo zucchero nel recipiente e
iniziare ad impastare. Per ottenere buoni risultati
utilizzare burro freddo.

e Aggiungere la farina e il resto degli ingredienti.

e |'impasto diventerebbe troppo soffice in seguito
ad un’eccessiva lavorazione. Smettere di
impastare non appena I'impasto assume la
forma di una palla.

e Raffreddare I'impasto in frigorifero per mezz’ora
prima di continuare.

Esempio di ricetta accessorio robot da cucina FPXL:

Impasto per torte

500 g di farina

200 g di zucchero

200 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli

pezzi)

3 uova

1 bustina di zucchero vanigliato

1 lievito in polvere

200 ml di latte

e Aggiungere la farina e tutti gli altri ingredienti
tranne il latte nel recipiente e iniziare a impastare.

e Aggiungere gradualmente il latte durante
I'impasto finché non si & creata una massa
uniforme.

Esempio di ricetta tagliuzzatore a dadini: Impasto
dolce

500 g di farina

80 g di zucchero
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80 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli pezzi)

1 uovo

7 g dilievito

375 ml di latte

e Aggiungere la farina e tutti gli altri ingredienti
tranne il latte nel recipiente e iniziare a impastare.

* Aggiungere gradualmente il latte durante
I'impasto e lavorare dolcemente la massa fino a
formare una palla che non si appiccica piu al
recipiente.

e |asciare lievitare 'impasto in un luogo caldo per
2 ore.

Affettare / Sminuzzare / Julienne / Patatine
fritte (F)

Utilizzare I'inserto per affettare fine e grosso (i) per
affettare frutta e verdure crude in fettine fini e sottili;
ideale per cetrioli, cipolle, funghi, mele, carote,
ravanelli, patate, zucchine e cavoli.

Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (ii)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
cavoli, formaggi a pasta dura (come il parmigiano).

Utilizzare I’'inserto per julienne (iii) per tagliare frutta
e verdura alla julienne.

Utilizzare il disco per patatine fritte (11q) per
preparare patatine fritte.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione F per le
velocita raccomandate.

Montaggio e funzionamento

e Raggiungere i fori del supporto inserti (11p) o del
disco per patatine fritte (11q) per fissare I’asse
per disco (11r) e girarlo verso sinistra fino a
quando non si blocca.

e Per affettare e sminuzzare, posizionare uno degli
inserti nel supporto inserti (11p) facendolo
scattare in posizione. Assicurarsi che I'inserto sia
completamente inserito nel relativo supporto e
non siano presenti sfasamenti. Posizionare il
supporto inserti o il disco per patatine fritte
montato sul perno al centro del recipiente e
ruotarlo per bloccarlo in posizione.

¢ |Inserire il paraspruzzi (11f) sul recipiente e
posizionare il coperchio (11a) finché non si
innesta con un clic.

e Inserire il corpo motore nell’accoppiamento fino
a bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e inserire il
cibo da lavorare nel tubo di alimentazione.

e Per ottenere patatine fritte migliori, mettere 3-4
patate (a seconda della dimensione) nel tubo di
alimentazione del coperchio mentre il motore &
spento.

e Accendere I’'apparecchio per il funzionamento.
Non introdurre mai le dita nel tubo di
alimentazione quando I'apparecchio & acceso.
Utilizzare sempre il pestello per introdurre gli
alimenti.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di




rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore.

Premere il blocco coperchio (11e) per sollevare il
coperchio. Quindi separare il coperchio dal
paraspruzzi.

Estrarre con cautela il supporto inserti o il disco
per patatine fritte prima di versare il contenuto
del recipiente. Per rimuovere il supporto inserti o
il disco per patatine fritte, ruotare leggermente
quindi estrarlo con le dita dai fori.

Per rimuovere un inserto, spingerlo verso I'alto
dall’estremita che sporge dal lato inferiore del
supporto inserti.

La quantita massima di lavorazione segue la cifra
indicativa di 5 volte i recipienti riempiti.

Prima di continuare la lavorazione lasciare
raffreddare I’apparecchio per 30 minuti.

Tagliuzzare a dadini (G)

Utilizzare il tagliuzzatore a dadini per tagliare
verdure e frutta crude e cotte a cubetti, ad esempio
per insalate, zuppe e dessert.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione G per le
velocita raccomandate.

Prima dell’ utilizzo

Rimuovere semi e noccioli dalla frutta. La frutta
congelata non € consentita per prevenire danni
alle lame.

Accertarsi che I’'anello in gomma anti-scivolo
(11h) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

Prima dell’'uso rimuovere con cautela la protezione
di carta dall’angolo tagliente della lama del
tagliuzzatore a dadini (11m) e buttarla via.
Posizionare la lama del tagliuzzatore a dadini sul
perno centrale della base del tagliuzzatore a
dadini (11n) e girarla fino a farla scattare in
posizione.

Allineare il paraspruzzi e I’unita montata del
tagliuzzatore a dadini con i contrassegni allineati
tra loro e ruotare in senso antiorario fino a
quando le unita non sono saldamente collegate.
Collocare I'unita montata del tagliuzzatore a
dadini nel recipiente e posizionare il coperchio
finché non si innesta con un clic.

Inserire il corpo motore nell’accoppiamento fino
a bloccarlo.

Attaccare I’apparecchio alla presa e inserire il
cibo da lavorare nel tubo di alimentazione.
Accendere I'apparecchio per il funzionamento.
Non introdurre mai le dita nel tubo di alimentazio-
ne quando I’apparecchio € acceso. Utilizzare
sempre il pestello per introdurre gli alimenti.
Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore.

Premere il blocco coperchio (11e) per sollevare
il coperchio. Quindi separare il coperchio dal
paraspruzzi.

Per smontare I'unita del tagliuzzatore a dadini,
ruotare il paraspruzzi in senso orario fino al
rilascio del blocco.

Rimuovere con cautela la lama del tagliuzzatore
a dadini girandola e sollevandola.

Capovolgere la base del tagliuzzatore a dadini e
utilizzare il pestello per pulizia (110) per
rimuovere i residui.

Suggerimenti per risultati ottimali

I cibi cotti devono raffreddarsi prima di essere
tagliati a dadini cosi saranno piu sodi e piu buoni.
| formaggi a pasta medio-dura come I’emmental
possono essere lavorati; i formaggi a pasta molto
molle o molto dura come il gouda giovane, la
mozzarella o il parmigiano non possono essere
lavorati.

Se si lavorano diversi cibi in una preparazione,
iniziare sempre dal piu morbido e finire sempre
col piu duro. In questo modo € possibile lavorare
tutti i cibi senza pulire la griglia nel mezzo.

Il tagliuzzatore a dadini non ¢ adatto a lavorare
carne cruda.

Pelare le verdure (soprattutto le patate e le
verdure con buccia dura come la zucca) prima
della lavorazione. Altrimenti le bucce potrebbero
rimanere incastrate nella griglia di taglio e
richiedere una maggiore pulizia.

Attenzione

Le lame sono molto affiliate. Maneggiare le parti
solo dai componenti di plastica.

Non usare I’accessorio robot da cucina con
tagliuzzatore a dadini per lavorare cibi molto duri
come noci non sbucciate, cubetti di ghiaccio,
chicchi di caffé, cereali o spezie dure come la
noce moscata. La lavorazione di questi cibi puo
danneggiare le lame.

Svuotare il recipiente prima che sia completa-
mente pieno.

Dopo la lavorazione di cibi grassi la lama del
tagliuzzatore a dadini pud diventare scivolosa.
Fare particolare attenzione durante la rimozione.
Il pestello per pulizia pud essere utilizzato solo
dalla parte inferiore della base del tagliuzzatore
a dadini. L'utilizzo dalla parte superiore puo
spuntare i pezzi di plastica del pestello per
pulizia.

Non mettere mai il recipiente universale nel forno
a microonde.

La quantita massima di lavorazione segue la cifra
indicativa di 5 volte i recipienti riempiti.

Prima di continuare la lavorazione lasciare
raffreddare I'apparecchio per 30 minuti.

Esempio di ricetta: Insalata «Olivier»

6 patate bollite raffreddate
150 g di salsiccia bollita

6 uova sode

2 carote bollite

4 cetriolini

1 barattolo di piselli
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400 g di maionese

200 g di panna acida

Prezzemolo ed erbe aromatiche

Sale e pepe g.b.

e Tagliuzza a dadini uova, salsicce bollite, carote,
cetriolini e patate alla massima velocita.

e Mischia tutti gli ingredienti tagliuzzati con i piselli
in una ciotola da insalata.

e Condire a piacere con sale, pepe, prezzemolo
ed erbe aromatiche e guarnire con maionese e
panna acida.

Cura e pulizia (H)

e Per il primo utilizzo e dopo ogni uso pulire
sempre accuratamente il frullatore a immersione
e gli accessori adatti con acqua e detergente.

e Prima della pulizia scollegare il frullatore a
immersione.

e Nonimmergere il corpo motore (4) o gli attacchi
(8a, 9a, 11a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire
solo con un panno umido.

¢ |l coperchio (10a) puo essere sciacquato sotto
I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua e
non usare in lavastoviglie.

e Per una migliore pulizia & possibile smontare il
supporto per stoccaggio.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

e Per una pulizia particolarmente accurata €
possibile rimuovere I’'anello in gomma anti-
scivolo dal fondo del recipiente.

e Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote o
curcuma), gli accessori possono cambiare
colore. Strofinare queste parti con olio vegetale
prima di pulirle.
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Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com .

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza

preawviso.
—

W

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

I materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.



Guida alla risoluzione degli errori

Problema Cause potenziali Soluzione
Verificare che I’'apparecchio sia
collegato.
ntrollare il fusibil I'interr I
Il frullatore a Cotoa_le usib eol te_ ut_toe
immersione non Alimentazione assente automatu_:o de_lla propria ab't"’.‘z'one-
funziona Nel caso in cui la causa non sia

riconducibile a nessuna delle voci sopra
indicate, contattare il servizio clienti
Braun.

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L'apparecchio si & surriscaldato

Lasciare raffreddare I‘apparecchio per
un‘ora. E pronto di nuovo per I‘uso
quando la luce del selettore imode
smette di lampeggiare e la luce del
tasto di sicurezza lampeggia.

Non & possibile
chiudere
completamente il
coperchio (con
attacco)

Il cibo & incastrato tra il recipiente
universale e il coperchio (con attacco)

Aprire il coperchio (con attacco) e
rimuovere i residui di cibo

L'attrezzo non € inserito
completamente nel recipiente
universale

Ruotare I'attrezzo con le mani
premendo leggermente finché non
scatta in posizione

Solo per tagliuzzatore a dadini: Il
tagliuzzatore a dadini non € collegato al
paraspruzzi o non & collegato
correttamente

Collegare il tagliuzzatore a dadini al
paraspruzzi prima di posizionare il
coperchio (con attacco) nel recipiente
universale (osservare i simboli per
I'allineamento corretto)

Solo per tagliuzzatore a dadini: Il
tagliuzzatore a dadini € bloccato dai
residui di cibo nella griglia di taglio

Aprire il tagliuzzatore a dadini e
rimuovere il cibo dalla griglia

Non & collegato correttamente

Collegato correttamente

Acqua nel coperchio
(con attacco)

Il coperchio (con attacco) & stato
accidentalmente immerso in acqua o
messo nella lavastoviglie

Rimuovere la spina in gomma all'interno
dell'accoppiamento per il corpo
motore. Asciugare I'acqua. Sostituire la
spina. Attenzione: L'acqua nel
coperchio (con attacco) causera danni
all'apparecchio. Questo metodo
descritto non deve quindi essere usato
intenzionalmente per mettere il
coperchio (con attacco) nella
lavastoviglie

Acqua in uno degli
attrezzi (attrezzo per
I'impasto, gancio per
I'impasto, lama o
asse del disco)

Perdita dell'attrezzo interessato

Contattare un centro assistenza Braun
per la sostituzione
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

VGoor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Waarschuwing

o De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te ver-
mijden moeten de messen
zeer voorzichtig gehanteerd worden.
® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde fy-
sieke, zintuiglijke of mentale vermo-
gens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

* Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen zonder toezicht niet door kin-
deren uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met
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vergelijkbare kwalificaties om gevaar-
lijke situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het volta-
ge van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

* Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

1 imode-programmaknop
a hoge snelheid
b lage snelheid
c puls
Veiligheidsknopn g
Smartspeed-schakelaar / variabele
snelheden uill
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker met deksel
Garde
a Aandrijving
b Gardek
9 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
10 500 ml hakmolen «mc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c IlJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
11 XL keukenmachine-accessoire van 2000 ml met
blokjessnijder «fpl»»
Deksel (met aandrijving)
Koppeling voor motordeel
Duwer
Toevoerbuis
Dekselgrendel
Spatbescherming
Voedselkom
Slipvrije rubberring
Hakmes
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Afdekking hakmes
Deeggereedschap (keukenmachine)
Kneedhaak (blokjessnijder)
Mes blokjessnijder
Basis blokjessnijder
Reinigingsduwer
Houder inzetstuk
(i) Inzetstuk voor snijden (fijn, grof)
(ii) Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
(iii) Inzetstuk voor julienne

q Patatschijf

r Schijfas
12 Houder voor opslag

UOJB_?\_‘_'

Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(3) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

Uw handmixer bedienen

Eerste gebruik: Verwijder de transportvergrendeling
van het motordeel (4) door aan de rode band te
trekken.

Inschakelen (A)

Het toestel heeft een imode-programmaknop (1)
en een veiligheidsknop (2) voor vrijgave van de
Smartspeed-regelaar (3). Volg de aanwijzing om het
toestel te starten:

e Door te drukken op het zilveren deel aan de
bovenzijde kunt u kiezen tussen 3 verschillende
imodes (hoge snelheid, lage snelheid, puls).

¢ Met deze 3 modi kunt u beslissen hoe het
voedsel wordt verwerkt. Het lampje van de
imode-programmaknop brandt wit om de
gekozen modus te tonen.

e Hoge snelheid (1a) geeft u de volledige snelheid
die beschikbaar is. Het is de standaardpositie
van de modus.

e |age snelheid (1b) verlaagt de snelheid, zelfs
indien u de Smartspeed-regelaar volledig

OPMERKING: Indien de Smartspeed-knop niet
wordt ingedrukt binnen 2 seconden, kan het
toestel om veiligheidsredenen niet worden
ingeschakeld. Het lampje van de veiligheidsknop
gaat rood knipperen. Om het toestel in te
schakelen, start u opnieuw met de eerste stap.

¢ Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Controlelampje

Lampje veiligheidsknop
knippert rood

Lampje veiligheidsknop
uit

Stand-bymodus na 10
minuten. Alle lampjes
gaan uit.

Lampje veiligheidsknop
vast rood en lampjes
imode-programmaknop
knipperen allemaal

Toestel / bedrijfstoe -
stand

Toestel is klaar voor
gebruik.

Toestel is vrijgegeven
(schakelvrijgaveknop is
ingedrukt) en kann
worden ingeschakeld.

Toestel is opnieuw
actief zodra een knop
wordt ingedrukt

Toestel is oververhit.
Laat het toestel een uur
afkoelen. Het is opnieuw
klaar voor gebruik
wanneer het lampje van
de imode-programmak-
nop stopt met knipperen
en het lampje van de
veiligheidsknop knippert.

ActiveBlade-staafmixervoet (B)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten

en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,

smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste

snelheid.

Montage en bediening

indrukt.

De pulsmodus (1c) kan gebruikt worden om
grotere stukken voedsel te breken of om de
textuur van voedsel te controleren tijdens het
hakken. Druk op de Smartspeed-regelaar voor
korte pieken.

Nadat u de modus heeft gekozen, drukt u op de
veiligheidsknop (2) met uw duim.

Druk onmiddellijk op de Smartspeed-knop en
stel de gewenste snelheid in.

e Maak de ActiveBlade-staafmixervoet (6) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

e Zet de ActiveBlade-staafmixervoet in het te
pureren mengsel. Zet het toestel dan aan zoals
hierboven beschreven.

e Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal
de ActiveBlade-staafmixervoet verlagen, zodat
het mes wordt verlengd.
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* Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om de
ActiveBlade-staafmixervoet los te maken.

Opgelet
e | aat vloeistoffen of ingrediénten niet over de

groene lijn van de ActiveBlade-staafmixervoet
komen voor een vlotte reiniging.

¢ |ndien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan, haal de pan dan van
het vuur en let erop dat de vloeistof niet kookt.
Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

e | aat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.

e Schraap de ActiveBlade-staafmixervoet niet over
de bodem van pannen en potten.

e Werk niet langer dan 2 minuten continu.

e |aat het toestel gedurende 5 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 eien 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak
Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

e Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij turbosnelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

¢ Blijf mixen en breng de schacht dan langzaam
omhoog tot de bovenzijde van het mengsel
en weer omlaag om de rest van de olie op te
nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Garde (B)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Montage en bediening
Maak de klopper (8b) vast aan de aandrijving
(8a).

e Breng het motordeel op één lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

* Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken. Trek dan de klopper uit
de aandrijving.

e Werk niet langer dan 3 minuten continu.

e |aat het toestel gedurende 3 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Tips voor de beste resultaten
* Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.
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e Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zet de garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig
schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.
Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,

4-8°C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.

e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger
en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden
om gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gebruik
e Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn, dit

kan het toestel beschadigen.

e Verwijder de schil en pitten of harde delen; kook
de groenten of fruit, giet het water weg en stamp
dan fijn.

Montage en bediening

e Maak de aandrijving (92a) vast aan de as (9b)
door rechtsom te draaien tot ze vastzit.

e Draai het accessoire voor puree ondersteboven
en breng de spatel (9¢) aan over de centrale
naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien
de aandrijving niet juist geplaatst is, zal de spatel
niet goed vastzitten).

e Breng het gemonteerde accessoire voor puree
op één lijn met het motordeel en klik de twee
stukken samen. Steek de stekker in.

e Dompel de stamper onder in de ingrediénten en
zet het toestel aan.

e Beweeg de stamper voorzichtig omhoog en
omlaag door de ingrediénten tot de gewenste
textuur is bereikt.

e |aat de Smartspeed-schakelaar los en
controleer of het accessoire voor puree volledig
is gestopt voordat u het uit het voedsel haalt.

e Trek na gebruik de stekker uit. Verwijder de
spatel (9¢) door rechtsom te draaien.

e Druk op de EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om
het accessoire voor puree los te maken van het
motordeel. Scheid de aandrijving van de as door
linksom te draaien.

Opgelet
e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een

pan over een directe warmtebron.



e Haal de pan altijd weg van de warmte en laat licht
afkoelen.

e Zet de pan of kom op een stabiel, effen
oppervlak en ondersteun met uw vrije hand.

¢ Tik het accessoire voor puree niet tegen de
zijkant van de kookpot tijdens of na gebruik.
Gebruik een spatel om het overtollige voedsel
weg te schrapen.

* Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag
u een pan of kom niet voor meer dan de helft
vullen met voedsel.

e Werk niet langer dan 1 minute continu.

e |aat het toestel gedurende 4 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappelen

200 ml warme melk

e Doe de aardappelen in een kom en stamp fijn
gedurende 30 seconden (3/4 ingedrukt op de
Smartspeed-schakelaar)

e Voeg de melk toe. Stamp opnieuw fijn gedurende
30 seconden.

Hakmolen (D)

De hakmolen (10) is ideaal geschikt voor het hakken
van vlees, harde kaas, uien, specerijen, ook,
groenten, brood, crackers en noten.

Gebruik de «mc» hakker (10) voor grotere
hoeveelheden en hard voedsel.

Voor de «<mc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (10e) is
vastgemaakt aan de onderzijde

Montage en bediening
e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van
het mes.

e De messen (10b/10c) zijn zeer scherp! Houd ze
altijd vast aan het plastic deel bovenaan en
hanteer ze voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom
(10d). Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.

e Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel
(10a) erop.

e Voor het malen van ijs maakt u gebruik van het
speciale ijsmes (10c).

e Voor degelijke resultaten vult u tot 5 ijsblokjes in
de «mc» hakker en dan hakt u 10-15 seconden.

e Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel
(4) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel
aan. Tijdens de bereiding houdt u het motordeel
met een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijd met maximale snelheid.

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om het
motordeel los te maken.

¢ Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Oggelet

e Gebruik het hakmolen niet om extreem hard
voedsel te verwerken, zoals noten in de schaal,
ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken
van deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

e Enkel het «<mc» hakaccessoire (10) met het
speciale ijsmes (10c) mag worden gebruikt om
ijsblokjes te malen.

¢ |ndien u het apparaat gebruikt om puree te
maken van warm voedsel, let er dan op dat de
vloeistof niet kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te voorkomen.

e Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 “C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale snelheid.

Gebruik het hakaccessoire «hc» (optioneel
accessoire verkrijgbaar bij uw Servicecentrum van
Braun; echter niet in elk land).

XL keukenmachine-
accessoire met blokjessnijder
Het keukenmachine-accessoire met blokjessnijder
(11) kan gebruikt worden voor:
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Hakken, mengen en mixen van
pannenkoekbeslag;

Kneden van deeg en bereiden van cakebeslag
met max. 500 g bloem (cakebeslag is enkel

mogelijk met modellen die het deeggereedschap

(11K) bevatten);
snijden, raspen, julienne en patat snijden.
Snijden van blokjes

Hakken (E)

Met het mes (11i) kunt u vlees, harde kaas, uien,
specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Raadpleeg Bereidingsgids E voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om
eenvoudiger te hakken.

Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.
Verwijder stengels van kruiden en haal noten uit
de schaal.

Controleer of de slipvrije rubberring (11h) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

Montage en bediening

Verwijder voorzichtig de afdekking van het
hakmes (11j).

Het mes (11i) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

Zet het mes op de centrale pin van de kom (11g).
Duw het omlaag en draai het zodat het

vastklikt.

Vul de kom met voedsel. Steek de
spatbescherming (11f) in.

Plaats dan het deksel (11a) tot het vastklikt.
Steek het motordeel (4) in de koppeling (11b) tot
het vastzit.

Steek de stekker in het stopcontact en voeg de
duwer (11c) in de toevoerbuis (11d).

Om de foodprocessor-accessoire te bedienen,
zet u het toestel aan. Tijdens de bereiding houdt
u het motordeel met een hand vast en de
foodprocessor-accessoire aan het handvat.
Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om het
motordeel los te maken.

Druk op de dekselgrendel (11e) om het deksel
op te tillen. Scheid dan het deksel van de
spatbescherming.

Haal het mes er voorzichtig uit voordat u de
inhoud van de kom uitgiet. Om het mes te
verwijderen en ontgrendelen, draait u er
voorzichtig aan en dan trekt u het los.

Opgelet
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Gebruik het foodprocessor-accessoire niet om
extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in

de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

Zet de kom nooit in de magnetron.

Met behulp van het mes (11i) kunt u ook
pannenkoekbeslag met max. 500 g bloem
mixen.

Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

750 ml melk
500 g bloem
4 eieren

Giet melk in de kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
glad is.

Zwaardere beslagen of degen mogen niet worden
bereid met het mes. Voor zwaardere beslagen en
degen gebruikt u het deeggereedschap of de
kneedhaak (11k/111)

Deeggereedschap en kneedhaak (E)

Afbeelding E geldt ook (naargelang het model) voor
het gebruik van het deeggereedschap (11k) en de
kneedhaak (111).

Het deeggereedschap is ideaal voor het kneden en
mengen van verschillende degen zoals gistdeeg of
gebak, en het mixen van voordeeg.

De kneedhaak is ideaal voor het kneden van
verschillende deegtypen zoals gistdeeg of
gebak.

Raadpleeg de Bereidingsgids Kneden E voor
maximale hoeveelheden, aanbevolen tijden en
snelheden.

Montage en bediening

Zet het deeggereedschap/kneedhaak op de
centrale pin van de kom (11g). Duw het omlaag
en draai het zodat het vastklikt.

Vul de kom met bloem (max. 500 g), voeg dan de
andere ingrediénten behalve de vloeistoffen toe.
Zet het toestel aan met maximale snelheid.
Voeg vloeistoffen toe via de toevoerbuis terwijl
de motor draait.

OPMERKING: Maximale kneedtijd: 1 minuut —
laat de motor dan afkoelen gedurende 10
minuten.

Voorbeeld van een recept: Pizzadeeg

500 g bloem

1 theelepel zout

1 theelepel gedroogde gist
10 eetlepels olijfolie

300 ml water (lauw)

Doe alle ingrediénten behalve het water in de
kom en begin te kneden.

Voeg water toe via de toevoerbuis terwijl de
motor draait.



Voorbeeld van een recept: Zoet gebak

500 g bloem

340 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

160 g suiker

2 vanillesuiker

2 klein ei

2 snuifje zout

e Doe de boter en het suiker in de kom en begin te
kneden. Gebruik koude boter voor de beste
resultaten.

* Voeg de bloem en rest van de ingrediénten toe.

e Door te veel te kneden zal het deeg te zacht
worden. Stop met kneden kort nadat het deeg
een bal heeft gevormd.

e |aat het deeg een half uur in de koelkast
afkoelen voordat u verder gaat.

Voorbeeld van een recept FPXL: Cakebeslag

500 g bloem

200 g suiker

200 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

3 eieren

1 vanillesuiker

1 bakpoeder

200 ml melk

* Doe de bloem en alle andere ingrediénten
behalve de melk in de kom en start met kneden.

* Voeg geleidelijk melk toe terwijl de motor draait,
tot er zich een uniforme massa heeft gevormd.

Voorbeeld van een recept blokjessnijder:

Zoete deeg

500 g bloem

80 g suiker

80 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

1ei

7 g gist

375 ml melk

* Doe de bloem en alle andere ingrediénten
behalve de melk in de kom en start met kneden.

* Voeg geleidelijk melk toe terwijl de motor draait
en kneed de massa langzaam tot er zich een bal
vormt die niet langer aan de kom kleeft.

e | aat de deeg op een warme plek rijzen
gedurende 2 uur.

Snijden / raspen / julienne / patat (F)

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof snijden (i)
om rauwe groenten en fruit in fijne, dunne plakjes te
snijden; bijv. komkommers, uien, paddenstoelen,
appels, wortels, radijzen, aardappelen, courgettes
en kool.

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof
versnipperen (ii) om voedsel zoals appels, wortels,
aardappelen, biet, kool en harde kaas (zoals
Parmezaanse kaas) te versnipperen.

Gebruik het inzetstuk voor julienne (iii) om groenten
en fruitin lange, dunne reepjes te snijden.

Gebruik de patatschijf (11g) om patat te snijden.

Raadpleeg Bereidingsgids F voor de aanbevolen
snelheden.

Montage en bediening

e Grijp in de gaten van de houder inzetstuk (11p) of
patatschijf (11g) om de schijfas (11r) te
bevestigen en draai ze naar links tot ze vastklikt.

e Voor het snijden en versnipperen zet u een
inzetstuk in de houder (11p) tot het vastklikt. Zorg
dat het inzetstuk volledig in de houder is
gestoken zonder verschuiving. Plaats de
gemonteerde houder of patatschijf op de
centrale pin van de kom en draai zodat hij op zijn
plaats zit.

e Bevestig de spatbescherming (11f) aan de kom
en plaats het deksel (11a) tot het vastklikt.

e Steek het motordeel in de koppeling tot het
vastzit.

e Steek de stekker in het stopcontact en doe het te
verwerken voedsel in de toevoerbuis.

e Voor de beste resultaten voor patat doet u 3-4
aardappelen (naargelang de grootte) in de
toevoerbuis van het deksel terwijl de motor is
uitgeschakeld.

e Zet het toestel vervolgens aan. Kom niet in de
toevoerbuis wanneer het toestel is ingeschakeld.
Gebruik altijd de duwer om voedsel toe te
voeren.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

e Druk op de dekselgrendel (11e) om het deksel op
te tillen. Scheid dan het deksel van de
spatbescherming.

e Haal de houder van het inzetstuk of de patatschijf
er voorzichtig uit voordat u de inhoud van de kom
uitgiet. Om de houder van het inzetstuk of de
patatschijf te verwijderen, draait u hem
voorzichtig en haalt u hem naar buiten door met
uw vingers in de gaten te grijpen.

e Om een inzetstuk te verwijderen, duwt u het
uiteinde ervan dat uitsteekt aan de onderzijde
van de houder omhoog.

e De maximale hoeveelheid die verwerkt kan
worden is typisch 5x gevulde kommen.

e Voordat u doorgaat met de verwerking, laat u het
toestel 30 minuten afkoelen.

Blokjes snijden (G)

Gebruik de blokjessnijder om rauwe en gekookte
groenten en fruit in kleine blokjes te snijden, bijv.
voor salades, soepen en desserts.

Raadpleeg Bereidingsgids G voor de aanbevolen
snelheden.

Voor gebruik
e Verwijder de pitten uit de vruchten. Bevroren

voedsel is niet toegestaan, aangezien dit de
messen kan beschadigen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (11h) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

Montage en bediening
e Voor het eerste gebruik haalt u voorzichtig de
papieren bescherming uit de snijrand van het
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mes van de blokjessnijder (11m) en gooit u ze
weg.

e Plaats het mes van de blokjessnijder op de
centrale pin van de basis (11n) en draai het zodat
het vastklikt.

e Breng de spatbescherming en gemonteerde
blokjessnijder op één lijn aan de hand van de
markeringen en draai linksom tot de eenheden
goed zijn verbonden.

e Plaats de gemonteerde blokjessnijder in de kom
en zet het deksel erop tot het vastklikt.

e Steek het motordeel in de koppeling tot het
vastzit.

e Steek de stekker in het stopcontact en doe het te

verwerken voedsel in de toevoerbuis.

e Zet het toestel vervolgens aan. Kom niet in de
toevoerbuis wanneer het toestel is ingeschakeld.
Gebruik altijd de duwer om voedsel toe te
voeren.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

e Druk op de dekselgrendel (11e) om het deksel op

te tillen. Scheid dan het deksel van de
spatbescherming.

e Om de blokjessnijder te demonteren, draait u de
spatbescherming rechtsom tot de vergrendeling
opengaat.

e Haal voorzichtig het mes van de blokjessnijder
eruit door te draaien en op te tillen.

e Keer de basis van de blokjessnijder om en
gebruik de reinigingsduwer (110) om eventuele
resten te verwijderen.

Tips voor de beste resultaten

e Gekookt voedsel moet afkoelen voordat u het in
blokjes snijdt, hierdoor krijgt u stevigere en
betere resultaten.

e Middelharde kaas zoals Emmentaler kan
verwerkt worden; erg zachte of erg harde kaas
zoals jonge Gouda, mozzarella of Parmezaanse
kaas kan niet worden verwerkt.

e |ndien u verschillende voedingsmiddelen in één
bereiding verwerkt, begin dan altijd met het
zachtste en eindig met het hardste. Op die
manier worden alle voedingsmiddelen verwerkt
zonder het rooster ertussen te reinigen.

e De blokjessnijder is niet geschikt om rauw vlees
te verwerken.

e Schil groenten (vooral aardappelen en groenten
met een harde schil zoals pompoen) voor
verwerking. Anders kan de schil blijven vastzitten
in het snijrooster, waardoor u meer moet
reinigen.

Opgelet
e De messen zijn erg scherp. Neem de onderdelen

enkel vast aan de plastic componenten.

e Gebruik het keukenmachine-accessoire met
blokjessnijder niet om extreem hard voedsel te
verwerken, zoals noten in de schaal, ijsblokjes,
koffiebonen, granen of harde specerijen zoals

70

nootmuskaat. Het verwerken van deze
voedingsmiddelen kan de messen beschadigen.

* Maak de kom leeg voordat ze volledig vol is.

e Na verwerking van vet eten kan het mes van de
blokjessnijder glad zijn. Wees voorzichtig
wanneer u het verwijdert.

¢ De reinigingsduwer mag enkel worden gebruikt
vanaf de onderzijde van de basis van de
blokjessnijder. Wanneer u hem van bovenaf
gebruikt, kunt u plastic stukken van de duwer
snijden.

e Zet de kom nooit in de magnetron.

e De maximale hoeveelheid die verwerkt kan
worden is typisch 5x gevulde kommen.

e Voordat u doorgaat met de verwerking, laat u het
toestel 30 minuten afkoelen.

Voorbeeld van een recept: Huzarensalade

6 gekookte, afgekoelde aardappelen

150 g gekookte worst

6 hardgekookte eieren

2 gekookte wortels

4 augurken

1 blik erwten

400 g mayonaise

200 g zure room

Peterselie- en dillekruiden

Zout en peper naar smaak
e Snijd de eieren, gekookte worstjes, wortels,
augurken en aardappels met maximale snelheid
in blokjes.

e Meng alle blokjes met de erwten in een slakom.

e Breng op smaak met zout, peper, peterselie en
dille, en dresseer met mayonaise en zure room.

Verzorging en reiniging (H)

¢ Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.

e Trek de stekker uit het stopcontact voor reiniging.

e Dompel het motordeel (4) of de aandrijvingen
(8a, 9a, 11a) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon met een
vochtige doek.

e Het deksel (10a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

e Voor een betere reiniging kan de houder voor
opslag uit elkaar worden gehaald.

e Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

e U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels of kurkuma),
kunnen de accessoires gaan verkleuren. Veeg
deze onderdelen schoon met plantaardige olie
voordat u ze reinigt.



Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze

gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.

Gids voor het oplossen van problemen

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur. Breng
het voor verwijdering naar een Servicecentrum
van Braun of naar een geschikt inzamelpunt in
uw land.

E
W

De materialen en voorwerpen bestemd om
in aanraking te komen met levensmidde-
len, zijn conform met de voorschriften van

de Europese richtlijn 1935/2004.

Probleem Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet | Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.
Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw huis.

Indien het probleem aanhoudt, neem
dan contact op met de klantenservice
van Braun.

Lampje
veiligheidsknop vast
rood en lampjes
imode-
programmaknop
knipperen allemaal

Toestel is oververhit

Laat het toestel een uur afkoelen. Het is
opnieuw klaar voor gebruik wanneer het
lampje van de imode-programmaknop
stopt met knipperen en het lampje van de
veiligheidsknop knippert.

deksel (met aandrijving)

Eten zit vast tussen voedselkom en

Open het deksel (met aandrijving) en
verwijder de voedselresten

voedselkom gestoken

Gereedschap is niet volledig in de

Draai het gereedschap handmatig
terwijl u het licht omlaag drukt, tot het
vastklikt

Deksel (met
aandrijving) kan niet
volledig gesloten

worden spatbescherming

Enkel blokjessnijder: De blokjessnijder
is niet of verkeerd aangesloten op de

Verbind de blokjessnijder met de
spatbescherming voordat u het deksel
(met aandrijving) in de voedselkom
plaatst (let op de symbolen voor de
juiste uitlijning)

in het snijrooster

Enkel blokjessnijder: De blokjessnijder
wordt geblokkeerd door voedselresten

Open de blokjessnijder en verwijder het
eten uit het rooster

Niet juist aangesloten

Juist aangesloten

Water in het deksel

(met aandrijving) de vaatwasser gezet

Deksel (met aandrijving) werd per
ongeluk ondergedompeld in water of in

Verwijder de rubberen stop in de
koppeling voor het motordeel. Voer het
water af. Plaats de stop terug. Opgelet:
Water in het deksel (met aandrijving) zal
het toestel beschadigen. Met deze
methode mag het deksel (met
aandrijving) daarom niet opzettelijk in
de vaatwasser worden gezet

Water in een van de
gereedschappen
(deeggereedschap,
kneedhaak, mes of
schijfas)

Gereedschap lekt

Neem contact op met een Braun-
servicecentrum voor vervanging
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de
hgjeste standarder for kvalitet, funktionalitet og
design. Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye
Braun-enhed.

For ibrugtagning

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Bemaerk

o Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal

knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Var forsiktig ndr du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af barn.

* Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

® Rengaring og brugerens vedligehol-
delse ma ikke foretages af barn uden
opsyn.

¢ Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

® Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

e Dette apparat er designet til brug
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I husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

¢ Renger alle dele far farste brug eller
efter behov ved at falge anvisningerne
i afsnittet om pleje og rengering.

Dele og tilbehor

1 mode-veelger
a hgj hastighed

b lav hastighed
c impuls
Sikkerhedsknap @
Smartspeed-kontakt / variable hastigheder .l
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Beeger med lag
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
9 Purétilbehgr

a Gear

b Puréaksel

c Ske
10 500 ml hakketilbehgr «<mc»

a Lag (med gear)

b Hakkeknive

c Iskniv

d Hakkeskal

e Anti-slip gummiring
11 2000 ml foodprocessor-tilbehgr XL med

terningskeerer «fpl»
Lag (med gearkasse)
Kobling til motordel
Nedstopper
Indferingstragt
Las til lag
Sprajtebeskyttelse
Skal til foodprocessor
Skridsikker gummiring
Hakkekniv
Afdeekning til hakkekniv
Dejkrog (FP)
/Eltekrog (terningskeerer)
Terningskeererkniv
Terningskeererholder
Nedstopper til rengaring
Forsatsholder
(i) Skeereforsats (fin, grov)
(i) Rivningsforsats (fin, grov)
(iii) Julienne-forsats

g Pommes frites-skive

r Skiveholder
12 Opbevaringsstativ

o~NO O~ WN
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Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (3) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Betjening af handblenderen
Farste brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4)
ved at treekke i den pa den rgde rem.

Teend (A)

Apparatet leveres med en imode-veelger (1) og en
sikkerhedsknap (2) til frigagrelse af Smartspeed-
kontakten (3). Fglg venligst denne instruktion for at
starte apparatet:
e Ved at trykke pa sglvdelen pa toppen kan der
veelges én af de 3 forskellige imodes (hgj
hastighed, lav hastighed, impuls).

e Ved hjeelp af de 3 tilstande kan det besluttes,
hvordan fgdevaren skal tilberedes. Imode-
vaelgerens lampe lyser hvidt for at vise den valgte
tilstand.

e Hgj hastighed (1a) giver den tilgeengelige,
fulde hastighed. Det er tilstandens
standardposition.

e Lav hastighed (1b) mindsker hastigheden,
selvom der trykkes helt pa Smartspeed-
kontakten.

e |mpulstilstanden (1c) kan bruges til at hakke
store stykker mad eller til at styre teksturen af
mad, nar den snittes. Tryk pa knappen
Smartspeed for at fa kortvarige tilfarsler af
strem.

e Efter at have har valgt tilstanden, tryk pa
sikkerhedsknappen (2) med tommelfingeren.

¢ Tryk pa Smartspeed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed.

BEMARK: Hvis Smartspeed-kontakten ikke
trykkes inden for 2 sekunder, kan apparatet ikke
teendes af sikkerhedsmaessige arsager.
Sikkerhedsknappens lys blinker rgdt. For at
teende apparatet, startes der igen med forste
trin.

e Under drift er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

Pilotlampe Apparat / funktions-
status

Sikkerhedsknappens Apparatet er Kklar til
lampe blinker rgdt brug.

Sikkerhedsknappens Apparatet er startklart

lampe slukket (frigarelseskontakten er
trykket), og det kann
teendes.
Standby-tilstand efter 10 Apparatet er aktivt igen,
minutter. Alle lamper hvis der trykkes pa en
slukkes. hvilken som helst knap

Sikkerhedsknappens Apparatet er

lampe fast rad og overophedet. Lad
imode-veelgerens apparatet kale ned en
lamper blinker alle time. Det er klart til brug
sammen igen, nar imode-

veelgerlampen holder
op med at blinke, og

sikkerhedsknappens
lampe blinker.

ActiveBlade aksel (B)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
isaer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Fastger ActiveBlade akslen (6) til motordelen,
indtil den Klikker.

e Anbring ActiveBlade akslen i den blanding,
der skal blendes. Teend sa for apparatet som
beskrevet ovenfor.

* Ingredienserne blendes til den gnskede
konsistens ved at lave en forsigtig bevaegelse
op og ned. Afheengigt af det anvendte tryk, vil
ActiveBlade akslen skabe tryk og kniven vil
udvide sig.

e Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick Plus-oplasningsknapperne
(5) for at lgsne ActiveBlade akslen.

ForS|gt|g
Lad ikke veesker eller ingredienser na over den

grgnne linje pa blenderakslen.

e Huvis apparatet bruges til at purere varm madien
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

e |ad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

e Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

e Kagr ikke kontinuerligt i mere end 2 minutter.
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e Lad apparatet kole af i 5 minutter, fgr der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

1 2eg og 1 ekstra eeggeblomme

1-2 spsk. eddike

Smages til med salt og peber
Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur) i
baegeret i den reekkefolge som ovenfor.

e Szt handblenderen i bunden af baegeret.
Blend ved turbohastighed, indtil olien begynder
at emulgere.

¢ Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen

langsomt til toppen af blandingen og ned igen for

at fa resten af olien rart ind.

BEMZERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for salater

og op til 2 minutter for en tykkere mayonnaise
(f.eks. dips).

Pisketilbehor (B)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla aeggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastger piskeriset (8b) til gearet (8a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen,
indtil de klikker.

e Efter brugen, treekkes stikket ud og der trykkes
pa EasyClick Plus-frigarelsesknapperne for at
lasne motordelen. Treek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

e Kar ikke kontinuerligt i mere end 3 minutter.

e |ad apparatet kgle af i 3 minutter, fgr der
fortseettes med tilberedningen.

Tips for bedste resultater

* Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med
en lille haeldning.

e For at forhindre sprgjt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

e Saet piskeriset i en skal, og teend ferst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, far der piskes aaggehvider. Pisk
kun op til 4 aeggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkglet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
ag hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkalet flade for at fa en starre og
mere stabil meengde, nar der piskes.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sade
kartofler, tomater, blommer og eebler.
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For brugen
e Undga at mose harde eller utilberedte madvarer,

da enheden kan tage skade.

e Skreel og fjern eventuelle sten eller harde dele.
Tilbered og draen, mos sa frugterne/
grgntsagerne.

Samlmg og betjening
Montér gearenheden (9a) pa aksel (9b) ved at
dreje med uret, indtil den laser pa plads.

¢ Vend purétilbehgret pa hovedet og montér skeen
(9c) over navet og drej det mod uret for at lase
det. (Hvis gearet ikke er monteret korrekt, sa vil
skeen ikke sidde sikkert pa plads).

e Justér det samlede purétilbehgr med motor-
legemet og klik de to dele sammen. Tilslut til
stikkontakt.

e Dyp purétilbehgret i ingredienserne og taend for
apparatet.

e Lav en blid bevaegelse op og ned, beveeg
purétilbehgret gennem ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

¢ Friger Smartspeed-kontakten og veer sikker pa,
at purétilbehgret er holdt helt op med dreje, far
det tages op fra maden.

e Efter brugen tages stikket ud. Fjern skeen (9c)
ved at dreje den med uret.

¢ Tryk pa EasyClick Plus-friggrelsesknapperne for
at lgsne purétilbehgret fra motordelen. Adskil
gearkassen fra akslen ved at dreje mod uret.

M
e Benyt aldrig purétilbehgret i en saucegryde over

direkte varme.

e Fjern altid saucegryden fra varmen og lad den
kale lidt af.

e Seet saucegryden eller skalen pa en stabil, plan
overflade, og stat den med den frie hand.

e Bank ikke purétilbehgret mod siden af kogekarret
under eller efter brugen. Benyt en paletkniv til at
fjerne madrester.

e For at fa de bedste resultater ved mosning, fyld
aldrig en saucegryde eller skal mere end halvt
fuldt med mad.

o Kogr ikke kontinuerligt i mere end 1minut.

e |ad apparatet kgle af i 4 minutter, far der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm maelk

e |eeg kartoflerne i en skal og mos dem i 30
sekunder (3/4 oppe pa Smartspeed-kontakten)

e Tilseet maelken. Gentag mosningen i yderligere
30 sekunder.

Hakketilbeher (D)

Hakkeren (10) er perfekt egnet til at hakke kad,
hard ost, lgg, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks
og ngdder.



Brug «mc» hakkeren (10) til starre meengder og til
harde fedevarer.

For «<mc» hakkeren ma man ikke overskride
maengden af ingredienser, der er hgjere end
maks-linjen.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren
«hc» med maengden af ingredienser. Maksimal
kegretid for «<hc» hakkeren: 1 minut til store maengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre eller harde
ingredienser.

BEMZERK: Lad der veere et interval pa mindst

3 minutter fgr brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motor-
hastigheden daler og/eller der forekommer steerke
vibrationer.

Der henvises til tilberedningsguide D for
maksimummeaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

For brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

e Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra
kadet for at undga skader pa knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (10e) er
fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samlmg og betjening
¢ Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Knivene (10b/10c) er meget skarpe! Hold altid
i dem i den gverste plastikdel og handtér dem
med forsigtighed.

e Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift
(10d). Tryk den ned og giv den et drej,
sa den lases pa plads.

e Fyld hakkeren med mad og saet laget pa (10a).

e Til knusning af is skal den specielle iskniv (10c)
bruges.

e For at opna gode resultater fyldes der op til
5isterninger i «<mc» hakkeren og der hakkes
10-15 sekunder.

e Justér hakkeren ind med motordelen (4) og klik
dem sammen.

e For at kere med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.

e Hak altid hardere fadevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.

e Nar hakningen er fuldfart, traekkes stikket ud
og der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-
knapperne (5) for at lasne motordelen.

o Lgftlaget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig
e Brug ikke hakketilbehgret til at tilberede ekstremt

harde fgdevarer, sasom udbeelgede nadder,
isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde

krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af
disse fgdevarer kan skade knivene.

e Det er kun «<mc» hakketilbehgret (10) med den
specielle iskniv (10c), der ma bruges til at knuse
isterninger.

e Hyvis du bruger apparatet til at purere varm mad,
sgrg for, at vaesken ikke koger. Lad varm mad
kale en smule af for at undga risiko for skoldning.

e Seet aldrig hakkeskalen i mikrobglgeovnen.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 ml vand (med vanillesmag

¢ Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Brug hakketilbehgret «<hc» (ekstra tilbehar, der kan
fas hos dit Braun Service Center; dog ikke i hvert
land).

Foodprocessortilbehor XL
med terningskaerer

Foodprocessortilbehgret med terningskaerer (11)

kan bruges til:

e Pandekagedej hakkes, blendes og blandes;

e ltning af dej og tilberedning af kagedej, baseret
pa maks. 500 g mel (kagedej er kun muligt med
modeller, der indeholder dejkrogen (11k);

e at udskeere, findele, udskaere en julienne, og lave
pommes frites.

e skeereiterninger

Hakning (E)

Ved at bruge kniven (11i) kan der hakkes kad, hard
ost, lag, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks og
ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide E for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Fer brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

e Fjern eventuelle knogler, bruskveev, sener og
brusk fra kadet for at undga skader pa knivene.

e Fjern stilke fra urter, afskal ngdderne.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (11h) er
fastgjort til bunden af foodprocessorens skal.

Samling og betjening

e Fjern forsigtigt hakkeknivens afdaekning (11j) fra
kniven.

e Kniven (11i) er meget skarp! Hold altid i den
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gverste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

e Anbring kniven pa skalens midterstift (11g). Tryk
den ned og giv den et drej, s& den lases pa plads.

e Fyld skalen med mad. Saet sprgjtebeskyttelsen i
(11f).

e Saetsalaget (11a) pa, indtil det gar i indgreb med
et klik.

e Saet motordelen (4) ind i koblingen (11b) indtil
den laser.

e Tilslut apparatet, og seet nedstopperen (11c) ind
i faderaret (11d).

e For at kgre med foodprocessoren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes motor-
delen med den ene hand og foodprocessorens
skal pa handtaget.

e Nar hakningen er fuldfart, treekkes stikket ud
og der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-
knapperne (5) for at lasne motordelen.

e Tryk pa lasen til laget (11e) for at lafte laget op.
Adskil sa laget fra sprgjtebeskyttelsen.

e Tag forsigtigt kniven ud, for indholdet haeldes ud
af skalen. For at fjerne og oplase kniven, drej den
let og treek den derefter af.

Forsigtig
* Brug ikke foodprocessorens tilbehgr til at hakke

ekstremt harde fedevarer, sasom udbaelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn, eller
harde krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning
af disse fgdevarer kan skade knivene.

e Saet aldrig foodprocessorens skal i
mikrobglgeovnen.

Ved at bruge kniven (11i) kan der ogsa blandes
pandekagedej baseret pa op til 500 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

750 ml meelk

500 g hvedemel

4 &g

e Heeld meelken i skalen, tilsaet s& mel og til sidst
2&eggene.

e /EIt dejen ved brug af fuld hastighed.

Tungere pandekagedeje eller deje ma ikke
tilberedes med kniven. Brug dejkrogen eller
altekrogen (11k/111) til tungere pandekagedeje og
deje.

Dejkrog og zeltekrog (E)
Figur E geelder ogsa (afhaengigt af model) til brug af
dejkrogen (11k) og altekrogen (111).

Dejkrogen er ideel til &ltning og blanding af
forskellige deje, f.eks. geer- eller kagedeje og
blande biskuitkager.

Atekrogen er ideel til eltning af forskellige
dejtyper, sasom geer- eller kagede;.

Der henvises til tilberedningsguide til seltning E for
maksimummeaengder, anbefalede tider og
hastigheder.
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Samling og betjening

¢ Anbring dejveerktgjet / eeltekrogen pa skalens
midterstift (11g). Tryk den ned og giv den et drej,
sa den lases pa plads.

¢ Fyld skalen med mel (maks. 500 g), tilsaet
derefter de gvrige ingredienser undtagen
vaeskerne.

e Taend for apparatet pa maksimumhastighed.

® Tilseet veesker gennem fadergret mens motoren
karer.
BEM/ERK: Maksimal aeltetid: 1 minut — lad sa
motoren kgle af i 10 minutter.

Opskriftseksempel: Pizzadej

500 g hvedemel

1 tsk. Salt

1 tsk. Targeer

10 spsk. Olivenolie

300 mlvand (lunken)

e Kom alle ingredienserne undtagen vandet i
skalen og begynd at eelte.

e Tilseet vand gennem fgdergret mens motoren
karer.

Opskriftseksempel: Sgdt bagveerk

500 g hvedemel

340 g usaltet smar (kold/hard, sma stykker)

160 g sukker

2 vaniljesukker

2 lille eeg

2 knivspids salt

e Kom smgr og sukker i skalen og begynd at eelte.
Brug koldt smer for at fa gode resultater.

¢ Tilseet mel og resten af ingredienserne.

e Dejen vil blive for blad, hvis den altes for meget.
Hold op med at eelte kort efter dejen har formet
en bold.

* Nedkgl dejen i kagleskabet i en halv time, for der
fortseettes.

Opskriftseksempel FPXL: Kagedej

500 g hvedemel

200 g sukker

200 g usaltet smar (kold/hard, sma stykker)

3 &g

1 vaniljesukker

1 bagepulver

200 ml meelk

e Tilsaet mel og alle andre ingredienser i skalen,
undtagen maelk, og start eeltningen.

e Tilseet meelk lidt efter lidt under omrgringen, indtil
der er dannet en ensartet masse.

Opskriftseksempel med terningskeerer: Sad dej

500 g hvedemel

80 g sukker

80 g usaltet smar (kold/hard, sméa stykker)
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7 g geer

375 ml meelk

e Tilsaet mel og alle andre ingredienser i skalen,
undtagen mealk, og start eeltningen.

e Tilseet meelk lidt efter lidt, mens der omrgres og



eelt langsomt dejmassen, indtil den danner en
kugle, der ikke leengere klaeber fast i skalen.
e |ad dejen haeve et varmt sted i 2 timer.

Skiveskaering / findeling / en julienne /
pommes frites (F)

Brug de fine og grove skaereforsatser (i) til at skeere
ra frugt og grentsager i fine, tynde skiver,
eksempelvis agurker, lag, svampe, abler,
guleradder, radiser, kartofler, zucchini og kal.

Brug finrivningsindsatsen og grovrivningsindsatsen
(i) til at rive fadevarer som f.eks. aebler, gulergdder,
kartofler, radbeder, kal, hard ost (som parmesan).

Brug julienneforsatsen (iii) til at skeere frugt og
grgntsager en julienne.

Brug pommes frites-skiven (11q) til at tilberede
pommes frites.

Der henvises til tilberedningsguide F for anbefalede
hastigheder.

Samling og betjening

e Reek ind i hullerne pa forsatsholderen (11p) eller
pommes frites-skiven (11q) for at fastgere
skiveholderen (11r) og drej den til venstre, indtil
den laser.

e Til skeering og rivning anbringes der en forsats i
forsatsholderen (11p) og den klikkes pa plads.
Sarg for, at forsatsen er sat heltind i
forsatsholderen, og at der ikke er nogen
forskydning tilbage. Saet forsatsholderen eller
pommes frites-skiven pa skalens midterstift, og
drej den, sa den klikker pa plads.

o Saet sprojtebeskyttelsen (11f) pa skalen og
seet laget (11a) pa, indtil det gar i indgreb med
et klik.

e Saet motordelen ind i koblingen indtil den laser.

e Tilslut apparatet, og far den mad, der skal
tilberedes, ind fgdergret.

e For at fa de bedste resultater med pommes
frites, leegges der 3-4 kartofler (afheengigt af
starrelse) i lagets fadergr, mens motoren er
slukket.

e Teend for apparatet for at tilberede. Raek ikke ind
i faderaret, mens apparatet er teendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.

e Traek stikket ud af stikkontakten efter brug, og
friger motordelen ved at trykke pa EasyClick
Plus-friggrelsesknapperne.

e Tryk pa lasen til laget (11e) for at lgfte laget op.
Adskil sa laget fra sprgjtebeskyttelsen.

e Tag forsigtigt forsatsholderen eller pommes
frites-skiven ud, for indholdet haeldes ud af
skalen. For at fierne forsatsholderen eller
pommes frites-skiven, drej den lidt og tag den sa
ud med fingrene i hullerne.

e For at fijerne en forsats skubbes den op i den
ene ende, der rager ud pa undersiden af
forsatsholderen.

¢ Den maksimale tilberedningsmaengde falger
retningslinjen for 5x gange fyldte skale.

e | ad apparatet kale af i 30 minutter, far
tilberedningen fortsaettes.

Skaere i terninger (G)

Brug terningskeereren til at skeere ra og kogte
grgntsager og frugter i sma terninger, f.eks. til
salater, supper og desserter.

Der henvises til tilberedningsguide G for anbefalede
hastigheder.

Far ibrugtagning
e Fjern kerner og sten fra frugter. Der ma ikke

tilberedes frossen mad for at forhindre skader pa
knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (11h) er
fastgjort til bunden af foodprocessorens skal.

Samlmg og betjening
Far farste brug fjernes paplrbeskyttelsen
forsigtigt fra skeerets kant pa terningskaerekniven
(11m) og den kasseres.

e Placér terningskaerekniven pa
terningskeererholderen (11n) pa midterstiften, og
drej den, indtil den lases pa plads.

¢ Ret sprojtebeskyttelsen og den samlede
terningskaereenhed ind efter de markeringer, der
er rettet ind efter hinanden, og drej den mod
uret, indtil enhederne er korrekt forbundet.

e Placér den samlede terningskaereenhed i skalen,
og leeg laget pa, indtil det klikker pa plads.

e Szt motordelen ind i koblingen indtil den laser.

e Tilslut apparatet, og fgr den mad, der skal
tilberedes, ind fgdergret.

e Teend for apparatet for at tilberede. Raek ikke ind
i faderagret, mens apparatet er taendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.

e Treek stikket ud af stikkontakten efter brug, og
frigar motordelen ved at trykke pa EasyClick
Plus-friggrelsesknapperne.

e Tryk palasen til laget (11e) for at lgfte laget op.
Adskil sa laget fra sprgjtebeskyttelsen.

e For at adskille terningskaereenheden skal du
sprgjtebeskyttelsen drejes med uret, indtil lasen
abnes.

e Fjern terningskeereklingen forsigtigt ved at dreje
og lgfte den op.

¢ Vend terningskaererholderen pa hovedet og brug
nedstopperen til rengaring (110) til at fierne
eventuelle rester.

Tips for bedste resultater

e Kogte fgdevarer skal afkales inden snitning, idet
resultaterne sa bliver mere faste og bedre.

¢ Mellemhard ost som Emmentaler kan tilberedes;
meget blad eller meget hard ost som ung
Gouda, Mozzarella eller Parmesan kan ikke
tilberedes.

e Hyvis der tilberedes forskellige fgdevarer i en
tilberedning, start altid med den blgdeste og slut
af med den hardeste. Pa denne made kan alle
fadevarer tilberedes uden at gitteret skal renses
ind imellem.
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e Terningskaereren er ikke egnet til at tilberede rat
kad.

e Skrael grgntsagerne (iseer kartofler og
grentsager med hard skreel som squash) inden
tilberedning. Ellers kan der fanges skreel i
skeeregitteret, hvilket gger rengaringsbesveeret.

Forsigtig
¢ Klingerne er meget skarpe. Handtér kun delene

ved at bruge plastkomponenterne.

* Brug ikke foodprocessorens tilbehgr sammen
med terningskaereren til at tilberede ekstremt
harde fgdevarer, sasom ikke-afskallede ngdder,
isterninger, kaffebgnner, korn eller harde
krydderier, f.eks. muskatngd. Tilberedning af
disse fgdevarer kan skade klingerne.

e Tgm skalen, far den er helt fuld.

e Efter tilberedning af fedtede fadevarer kan
terningskeerens kniv blive glat. Veer saerligt
forsigtig, nar den fiernes.

e Nedstopperen til rengaring kan kun bruges fra
bunden af terningskaererholderen. Brug ovenfra
kan skreelle plaststykker af nedstopperen til
rengaring.

e Saet aldrig foodprocessorens skal i
mikrobglgeovnen.

e Den maksimale tilberedningsmaengde falger
retningslinjen for 5x gange fyldte skale.

e Lad apparatet kgle af i 30 minutter, far
tilberedningen fortsaettes.

Opskriftseksempel: Salat «Olivier»

6 kogte, afkalede kartofler

150 g kogt polse

6 hardkogte aeg

2 kogte gulergdder

4 syltede agurker

1 dase eerter

400 g mayonnaise

200 g syrnet flgde

Persille og dildurter

Smages til med salt og peber

e Snit &g, kogte pglser, gulergdder, syltede
agurker og kartofler ved fuld hastighed.

e Bland alle snittede ingredienser med aerterne i
en salatskal.

e Smag til med salt, peber, persille og dildurter og
dress med mayonnaise og syrnet flade.
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Pleje og rengering (H)

¢ Renger altid handblenderen og det passende
tilbehgr grundigt til farste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

e Treek handblenderen ud af stikkontakten far
renggaring.

e Seaenk ikke motordelen (4) eller gearenhederne
(8a, 9a, 11a) i vand eller anden veeske. Rengares
kun med en fugtig klud.

e |aget (10a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedsaenkes i vand eller saettes i en
opvaskemaskine.

e Det muligt at adskille stativet til opbevaring for en
bedre renggring.

e Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

e Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig rengering.

e Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder eller
gurkemeje) kan tilbehgrsdelene blive
misfarvede. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, for de renggres.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti-
0g servicebrochure eller besag
www.braunhousehold.com .

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan eendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre

N A |
eller passende indsamlingssted lokalt.
Materialer og genstande bestemt til Il
kontakt med fgdevarer er i overens- Q f
stemmelse med EU-forordning
1935/2004.



Fejlfinding

Problem

Mulige arsager

Lasning

Handblenderen karer
ikke.

Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.

Sikkerhedsknappens
lampe fast rad og
imode-vaelgerens
lamper blinker alle
sammen

Apparatet er overophedet

Lad apparatet kgle ned en time.

Det er klart til brug igen, nar imode-
vaelgerlampen holder op med at blinke,
og sikkerhedsknappens lampe blinker.

Laget (med
gearkassen) kan ikke
lukkes helt

Der sidder mad fast mellem
foodprocessorens skal og laget (med
gearkassen)

Abn laget (med gearkassen), og fiern
resterne

Veerktojet er ikke indsat helt i
foodprocessorens skal

Drej veerktgjet med handen, mens der
trykkes let nedad, indtil det laser pa
plads

Kun terningskeerer: Terningskaereren er
ikke tilsluttet sprgjtebeskyttelsem eller
er ikke tilsluttet korrekt

Fastger terningskeereren til
sprgjtebeskyttelsen, far laget (med
gearkassen) anbringes i
foodprocessorens skal (vaer
opmeerksom pa symbolerne for korrekt
justering)

Kun terningskeerer: Terningskeereren
blokeres af madrester i skeeregitteret

Abn terningskaereren og fiern maden
fra gitteret

Den er ikke tilsluttet korrekt

Tilslut korrekt

Vand i laget (med

Laget (med gearkassen) blev ved et
uheld dyppetivand eller sat i

Fjern gummiproppen inde i koblingen til
motordelen. Tem vandet af. Udskift
proppen. Forsigtig: Vand i laget (med
gearkassen) kan beskadige apparatet.

gearkassen) opvaskemaskinen Den beskrevne metode ma derfor ikke
anvendes med vilje til at seette laget
(med gearkassen) i opvaskemaskinen

Vandi et af

veerktgjerne -

(dejkrogen, Leekage ved berart vaerktgj Kontakt et Braun-servicecenter med

eeltekrogen, kniv
eller skiveholder)

henblik pa udskiftning
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hayeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen far
apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig
referanse. Fjern all emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Advarsel

N

skader.

¢ Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgmledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

® Rengjering og vedlikehold ma ikke gja-
res av barn uten at de er under tilsyn.

* Trekk alltid ut stikkontakten eller skru
av utstyret nar det ikke er under opp-
syn, og far montering, demontering,
rengjgring, eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for @ unnga risiko
for skader.

® Far du setter stgpselet i stikkontak-
ten, sjekk at spenningen korre-
spon-derer med spenningsangivel-
sen som er trykt pa apparatet.

Skjeerebladene er sveert
skarpe! Handter skjeerebla-
dene varsomt for & unnga
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® Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler for de
benyttes farste gang eller nar det kre-
ves, og falg instruksjonene i avsnittet
Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehor

1 imode-velger
a Hgay hastighet

b Lav hastighet
c Puls
Sikkerhetsknapp @
Smart tempobryter / variable hastigheter il
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Beger med lokk
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
9 Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
c Skovl
10 500 ml hakketilbehgr «<mc»
Lokk (med gir)
Hakkekniv
Iskniv
Hakkebolle
Antiskli gummiring
11 2000 ml matprosessortilbehgr XL med
terningkutteren «fpl»
Lokk (med gir)
Kobling for motordel
Stapper
Matergr
Lokklas
Sprutbeskyttelse
Matprosessorbolle
Antiskli-gummiring
Hakkekniv
Hakkeknivdeksel
Deigverktay (FP)
Eltekrok (terningkutter)
Kutteblad
Basiselement for terningkutter
Skyver for rengjering
Enhetsholder
(i) Kutteenhet (fin, grov)
(if) Hakkeenhet (fin, grov)
(iii) Strimleenhet
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q Frityrkokeplate
r Skiveaksel

12 Stativ for lagring

Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter .l
Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto

starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (3) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Drift av handmikseren

Farste bruk: Fjern transportsperren fra motordelen
(4) ved & dra i den rgde stroppen.

Innkobling (A)

Apparatet kommer med en imode-velger (1) og en
sikkerhetsknapp (2) for frikobling av Smartspeed-
bryteren (3). Falg instruksjonene for a starte
apparatet:

Kontrollampe

Blinker radt
Sikkerhetsknappen

Ved a trykke sglvdelen av toppen, kan du velge
en av 3 ulike imodes (hgy hastighet, lav
hastighet, puls).

Med hjelp av 3 modi kan du bestemme hvordan
maten skal behandles. Imode-velgeren lyser hvitt
for & vise hvilken modus som er valgt.

Hgy hastighet (1a) lar deg benytte tilgjengelig
maksimumshastighet. Det er modusens
standardposisjon.

Lav hastighet (1b) senker hastigheten selv om du
trykker inn Smartspeed-bryteren helt.
Pulsmodusen (1c) kan benyttes til & knuse starre
matbiter, eller til & kontrollere matens konsistens
ved hakking. Trykk pa Smartspeed-bryteren for
korte effektimpulser.

Etter & ha valgt modus, trykk pa sikkerhets-
knappen (2) med tommelen din.

Trykk umiddelbart pa Smartspeed bryteren for a
justere til gnsket hastighet.

MERK: Dersom Smartspeed bryteren ikke
trykkes pa innen 2 sekunder, kan apparatet av
sikkerhetsgrunner ikke slas pa. Sikkerhets-
knappen lyser blinker rgdt. Start med fgrste skritt
igjen for a sla pa apparatet.

Under drift trenger du ikke a trykke inn
sikkerhetsknappen.

Apparat /
Driftsstatus

Apparatet er klart for bruk.
Apparatet er klart for bruk.

blinker rgdt

Standby-modus etter
10 minutter. Alle lys

Apparatet aktiveres igjen
dersom en knapp trykkes

slatt av.

Sikkerhetsknappen
lyser kontinuerlig rgdt
og alle lysene til
imode-velgeren
blinker

Apparatet er overopphe-
tet. La apparatet kjgles
ned i en time. Den er klar
for bruk igjen nar lyset til
imode-velgeren slutter a
blinke og sikkerhetsknap-
pen blinker.

ActiveBlade kanal (B)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grannsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

Montering og betjening

Fest ActiveBlade kanalen (6) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

Plasser ActiveBlade kanalen inn i blandingen
som skal mikses. Sla sa pa apparatet slik det er
beskrevet ovenfor.

Ingrediensene blandes til de far ansket
konsistens med myke opp-0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som paferes vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.
Etter bruk kobler du fra handmikseren og trykke
pa EasyClick Plus-utlgserknappene (5) for &
koble fra ActiveBlade kanalen.

Forsiktig

Ikke la vaeske eller ingredienser overlappe den
grenne linjen i miksekanalen.

Dersom apparatet benyttes til & lage puré av
varm mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du
fjerne kasserollen eller kannen fra varmekilden
og pase at vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjales noe for & unnga risikoen for a bli
skaldet.

Ikke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

Ikke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av
panner og kanner.

Ma ikke kjgres kontinuerlig i mer een 2 minutter.
La apparatet kjgles ned i 5 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)
1 egg og 1 ekstra eggehvite
1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes
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Ha alle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i
begeret i samme rekkefglge som over.

Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved Turbo-hastighet inntil oljen begynner a
emulgere.

Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a fa med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

Vispetilbehor (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Montering og betjening

Fest vispen (8b) til girkassen (8a).

Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbehgret, for delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlgserknappene for a fjerne
motordelen. Deretter skal vispen dras ut av
girkassen.

Ma ikke kjgres kontinuerlig i mer een 3 minutter.
La apparatet kjgles ned i 3 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

For best mulige resultater

Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

For & unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.

Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet
slas pa.

Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjglt flate (min. 30 % fett, 4-8 °C)

Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

Bruk alltid fersk, avkjglt flgte for & oppna starre
og mer stabilt volum nar du visper.

Purétilbehgar (C)

Purétilbehgr kan benyttes til & mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

Far bruk
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Ikke mos hard eller ukokt mat, for det kan skade
enheten.
Skrell og fjern alle steiner eller harde deler;

kok og la det renne av og mos sa frukten/
grgnnsakene.

Montering og betjening

e Monter girkassen (9a) pa kanalen (9b) ved a
dreie den med urviseren inntil den raster pa plass
i lasen.

e Snu purétilbehgret pa hodet og monter skovlen
(9c) over det sentrale midtpunktet og skru mot
urviserens retning for a finne det. (Dersom
girkassen ikke er montert riktig, vil skovlen ikke
feste seg).

e Det monterte purétilbehgret synkroniseres med
motoren og de to delene klikkes pa plass. Plugg
nn.

e Purétilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa.

¢ Ved 4 bevege det forsiktig opp og ned beveges
purétilbehgret gjennom ingrediensene inntil
gnsket konsistens oppnas.

o Slipp fri Smartspeed bryteren og pase at
purétilbehgret har sluttet helt & rotere for du
fjerner det fra maten.

e Etter bruk skal du trekke ut apparatets kabel.
Fjern skovlen (9c) ved a dreie den med urviseren.

e Trykk pa EasyClick Plus-utlgserknappene for a
fierne purétilbeharet fra motordelen. Girkassen
kobles fra kanalen ved & dreie mot urviseren.

Forsiktig
e Bruk aldri purétilbehgr i en kasserolle over

direkte varme.

e Ta alltid kasserollen av fra varmen og la den
avkjgles litt.

e Plasser kasserollen eller bollen pa et stabilt, flatt
underlag, og stett den med den ledige handen
din.

o |kke trykk pa purétilbehgret pa siden av
kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk en
slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en
kasserolle eller bolle mer enn halvfull med mat
nar du skal mose.

e Ma ikke kjgres kontinuerlig i mer een 1 minut.

e | aapparatet kjgles ned i 4 minutter for du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Potetmos

1 kg kokte poteter

200 ml varm melk

e Legg potetene i bollen og mos i 30 sekunder
(3/4 av strekningen pa Smartspeed bryteren)

¢ Melken tilfares. Fortsett 8 mose i 30 sekunder.

Hakketilbehor (D)

Hakken (10) er perfekt tilpasset a hakke kjgtt, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, grennsaker, brgd, kjeks og
ngtter.

Bruk «mc» hakken (10) for starre mengder og for
hard mat.



Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til «<mc» hakken.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» hakken. Maksimum driftstid «<hc»
hakke: 1 minutt for stgrre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tarre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter fgr den
benyttes igjen (for & unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til &8 unnga skader pa knivbladene.

e Pase at antiskli gummiringen (10e) festes pa
bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Knivbladene (10b/10c) er veldig skarpe! Hold
dem alltid i den gverste plastikkdelen og
behandle dem varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen (10d). Trykk den ned og drei den
rundt slik at den lases pa plass.

¢ Fyll hakken med mat og sett pa lokket (10a).

e For a knuse is benyttes den spesielle iskniven (10c).

e For a oppna gode resultater, fyll pa opptil 5
isbiter i <mc» hakken, og hakk i 10-15 sekunder.

e Hakken synkroniseres med motordelen (4) og
klikkes sammen pa plass.

e For drift av hakken slas apparatet pa. Under

behandling skal motordelen holdes med en hand

og hakkebollen med den andre.

e Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes

ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen

og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene
(5) for a fijerne motordelen.

e Loft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fjerne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig

e |kke bruk hakketilbehgret til &8 behandle ekstremt

hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.

muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge

knivbladene.

e Kun «mc» hakketilbehgr (10) med den spesielle
iskniven (10c) tillates til & knuse isbiter.

e Dersom apparatet benyttes til a lage puré av
varm mat skal du pase av vaesken ikke koker.
La den varme maten avkjgles noe for a unnga
risikoen for & bli skaldet.

Hakkebollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker

(som pannekaketfyll eller -palegg)

50 g svisker
75 g kremaktig honning
70 ml vann (vanilje-smak)

Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Bruk hakketilbehgret «<hc» (valgfritt ekstrautstyr
tilgjengelig hos ditt Braun servicesenter; men ikke i
alle land).

Matprosessortilbehor XL med
terningkutter

Matprosessortilbehgr med terningkutter (11) kan
benyttes til:

Hakking, blanding og miksing av lett
pannekakedeig;

elting av deig og behandling av kakedeig, basert
pa maks. 500 g mel (kakedeig er kun mulig hos
modeller som inneholder deigverktay (11k);
kutte, hakke, strimle og lage pommes frites;
kutting i terninger.

Hakking (E

Knivbladet (11i) kan du bruke til & hakke kjatt, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, grennsaker, brgd, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual E for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

For bruk

Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til 8 unnga skader pa knivbladene.

Fjern urtestilker, ngtteskall.

Pase at antiskli gummiringen (11h) festes pa
bunnen av matprosessor-bollen.

Montering og betjening

Ta hakkeknivdekslet (11j) forsiktig vekk fra
knivbladet.

Kniven (11i) er veldig skarp! Hold den alltid i den
gverste plastikkdelen og behandle den varsomt.
Plasser knivbladet pa senterpinnen hos bollen
(11g). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

Fyll bollen med mat. Sett inn sprutbeskyttelsen
(11f).

Sett deretter pa lokket (11a) til det smekker pa
plass med et klikk.

83



e Sett motordelen (4) inn i koblingen (11b) inntil
den lases.

e Sett kontakten inn i stepslet og sett stapperen
(11c) inn i matergret (11d).

e For drift av matprosessoren slas apparatet pa.
Under behandling skal motordelen holdes
med en hand og matprosessor-bollen pa
handtaket.

e Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene
(5) for a fijerne motordelen.

e Trykk ned lokklasen (11e) for & lafte av lokket.
Deretter fjernes lokket fra sprutbeskyttelsen.

e Ta forsiktig ut knivbladet far du heller ut bollens
innhold. For & fierne og lgsne knivbladet skal det
vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
¢ |kke bruk matprosessortilbehgret til & hakke

ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Matprosessor-bollen skal aldri plasseres
i mikrobglgeovnen.

Ved a bruke knivbladet (11i) kan du ogsa blande
pannekakedeig, basert pa opptil 500 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

750 ml melk

500 g hvetemel

4egg

e Hell melken i bollen, far melet tilfgres og til slutt
eggene.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

Sterre deig ma ikke behandles med kniven. Bruk
deigverktayet eller eltekroken (11k/111) til starre
deig.

Deigverktoy og eltekrok (E)
Bilde E vil ogsa (avhengig av modellen) gjelde for
bruk av deigverktay (11k) og eltekrok (111).

Deigverktgyet egner seg optimalt for elting og
blanding av ulike deiger, som gjeerdeig eller
bakverk, og til kjieksdeig.

Eltekroken er optimal for elting av ulike deigtyper,
som gjeerdeig eller bakverk.

Se Behandlingsmanual Elting E for maksimum
mengde, anbefalt lengde og hastighet.

Montering og betjening

¢ Plasser deigverktayet / eltekroken pa
senterpinnen hos bollen (11g). Trykk den ned og
drei den rundt slik at den lases pa plass.

e Fyll bollen med mel (maks. 500 g), og tilfer sa de
andre ingrediensene med unntak av vaesken.

e Sla pa apparatet med maksimumshastighet.
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e Tilsett veeske gjennom matergret mens motoren
erigang.
MERK: Maksimum eltetid: 1 minutt - la sa
motoren avkjgles i 10 minutter.

Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig

500 g hvetemel

1 teskje salt

1 teskje tarrgjeer

10 spiseskjeer olivenolje

300 ml (lunkent) vann

e Hell alle ingrediensene, unntatt vannet, i bollen
og start a elte.

e Tilsett vann gjennom matergret mens motoren er
i gang.

Eksempel pa oppskrift: Sgtbakst

500 g hvetemel

340 g usaltet smar (kaldt/hardt, sma biter)

160 g sukker

2 vaniljesukker

2 lite egg

2 klype salt

¢ Hell smar og sukker i bollen og start a elte. Bruk
kaldt smar for et godt resultat.

e Mel og andre ingredienser tilsettes.

e Deigen vil bli for myk dersom den eltes for mye.
Stans eltingen kort tid etter at deigen har laget
en ball.

e Kjgl ned deigen i kjgleskapet i en halvtime fgr den
behandles videre.

Eksempel pa oppskrift FPXL: Kakedeig

500 g hvetemel

200 g sukker

200 g usaltet smear (kaldt/hardt, sma biter)

3egg

1 vaniljesukker

1 bakepulver

200 ml melk

e Melet og alle andre ingredienser, med unntak av
melk, tilsettes i bollen, og start elting.

¢ Tilsett melk gradvis underveis inntil en enhetlig
masse dannes.

Eksempel pa oppskrift for terningkutter: Sgt deig

500 g hvetemel

80 g sukker

80 g usaltet smar (kaldt/hardt, sma biter)

1egg

7 g gjeer

375 ml melk

e Melet og alle andre ingredienser, med unntak av
melk, tilsettes i bollen, og start elting.

¢ Tilsett melk gradvis underveis og serg for a elte
deigmassen langsomt, inntil den danner en ball
som ikke lenger kleber pa bollen.

e Ladeigen heve pa et varmt sted i 2 timer.

Kutting / hakking / strimling / pommes frites (F)

Bruk fine og grove kutteenheter (i) til & kutte ra frukt
og grannsaker i fine, tynne biter; f.eks. agurk, gk,



sopp, epler, gulratter, reddiker, poteter, zucchini
og kal.

Bruk fine og grove hakkeenheter (ii) til & hakke mat
som epler, gulrgtter, poteter, radbeter, kal, hard ost
(som parmesan).

Bruk strimleenheter (iii) til & lage strimler av frukt og
grennsaker.

Bruk frityrkokeplate (11k) for a tilberede pommes
frites.

Se Behandlingsmanual F for anbefalte hastigheter.

Montering og betjening

e Grip inni hullene til enhetsholderen (11p) eller
frityrkokeplaten (11q) for a feste skiveakselen
(11r) og vri den til venstre inntil den gar i 1as.

e For kutting og hakking plasseres en enhet i
enhetsholderen (11p) og smekkes pa plass. Pase
at enheten settes helt inn i enhetsholderen og at
det ikke er noen avstand. Plasser den monterte
enhetsholderen eller frityrkokeplaten pa
senterpinnen hos bollen, og drei den slik at den
lases pa plass.

e Settinn sprutbeskyttelsen (11f) i bollen og sett
pa lokket (11a) til det smekker pa plass med et
klikk.

e Sett motordelen inn i koblingen inntil den
lases.

e Sett kontakten inn i stapslet og sett maten som
skal behandles inn i matergret.

e For best pommes frites resultat plasseres 3-4
poteter (avhengig av starrelsen) inni
matergret hos lokket mens motoren er slatt av.

e Sla pa apparatet for & betjene det. Aldri grip inn i
matergret mens apparatet er slatt pa. Bruk alltid
stapperen for & tilsette mat.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlaserknappene for a fijerne
motordelen.

e Trykk ned lokklasen (11e) for & lafte av lokket.
Deretter fjernes lokket fra sprutbeskyttelsen.

e Ta forsiktig ut enhetsholderen eller
frityrkokeplaten fgr du heller ut bollens innhold.
For a fijerne enhetsholderen eller frityrkokeplaten
skal den vris lett, og deretter tas ut ved a gripe
inn i hullene med fingrene.

e For afjerne enheten, ma du trykke opp den
enden som stikker ut pa bunnen av
enhetsholderen.Maksimumsmengden som kan
behandles fremgar av det veiledende tallet med
5x fylte boller.

e |aapparatet kjgles ned i 30 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Kutting i terninger (G)

Bruk terningkutteren til & kutte ra eller kokte
grennsaker og frukt i sma terninger, f.eks. til salater,
supper og desserter.

Se Behandlingsmanual G for anbefalte hastig-
heter.

Far bruk

e Fjern kjerner og stein hos frukt. Frossenmat er
ikke tillatt for & hindre skader pa knivblad.

e Pase at antiskli gummiringen (11h) festes pa
bunnen av matprosessor-bollen.

Montering og betjening

e Fgr den benyttes farste gang, fiern
papirbeskyttelsen forsiktig fra skjeerekanten av
kuttebladet (11m) og kast den.

e Sett kuttebladet pa senterpinnen hos
basiselementet til terningkutteren (11n) og drei
det slik at det lases pa plass.

e Juster sprutbeskyttelsen og den monterte
terningkutteren med markeringene tilpasset
hverandre, og vri den mot urviseren inntil
enhetene er fast forbundet.

e Sett den monterte terningkutteren i bollen og
sett pa lokket inntil det lases pa plass.

e Sett motordelen inn i koblingen inntil den lases.

e Sett kontakten inn i stgpslet og sett maten som
skal behandles inn i matergret.

¢ Sla pa apparatet for a betjene det. Aldri grip inn i
materaret mens apparatet er slatt pa. Bruk alltid
stapperen for a tilsette mat.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlaserknappene for a fierne
motordelen.

e Trykk ned lokklasen (11e) for a lgfte av lokket.
Deretter fjernes lokket fra sprutbeskyttelsen.

e For a demontere terningkutteren dreies
sprutbeskyttelsen med urviseren inntil lasen
apnes.

e Fjern kuttebladet ved a vri det og lafte det opp.

e Vri basiselementet til terningkutteren opp ned og
bruk skyveren for rengjgring (110) til & fierne
eventuelle rester.

For best mulige resultater

e Kokt mat ma avkjgles far den kuttes, ettersom
resultatet da vil veere fastere og bedre.

e Middels hard ost som emmentalerost kan
behandles; mens derimot veldig myk eller veldig
hard ost som fersk goudaost, mozzarellaost eller
parmesanost ikke kan behandles.

e Dersom du behandler ulike matvarer samtidig,
start alltid med de mykeste og avslutt med de
hardeste. Pa den maten kan du behandle all
maten uten & matte rengjgre gitteret innimellom.

e Terningkutteren egner seg ikke til & behandle ratt
kjatt.

e Skrell grgnnsaker (fremfor alt poteter og
grgnnsaker med hardt skall, som squash) far
behandling. Ellers kan skallet bli hengende fast i
gitteret til kutteren, slik at mer ma rengjeres.

Forsiktig
¢ Knivbladene er veldig skarpe. Delene ma kun

handteres gjiennom komponentene av plast.

e |kke bruk matprosessortilbehgret hos
terningkutteren til & behandle ekstremt hard
mat, som ngtter med skall, isbiter, kaffebgnner,
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korn eller hardt krydder som f.eks. muskatngtt.
Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Tom bollen fgr den blir helt full.

e Etter behandling av fettete mat kan kuttebladet
bli glatt. Veer ekstra forsiktig nar det fjernes.

e Skyveren for rengjgring kan bare benyttes fra
undersiden av basiselementet til terningkutteren.
Bruk ovenfra kan barbere vekk plastikkdelene fra
skyveren for rengjgring.

e Matprosessor-bollen skal aldri plasseres
i mikrobglgeovnen.

e Maksimumsmengden som kan behandles
fremgar av det veiledende tallet med 5x fylte
boller.

e |aapparatet kjgles ned i 30 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: «Olivier»>-salat

6 kokte, avkjglte poteter

150 g kokte pgalser

6 hardkokte egg

2 kokte gulrgtter

4 sylteagurker

1 boks med erter

400 g majones

200 g remme

Persille og dill-urter

Salt og pepper tilsettes

e Eggterninger, kokte pglser, gulrgtter,
sylteagurker og poteter ved full hastighet.

e Alle de oppkuttede ingrediensene blandes med
ertene i en salatbolle.

e Krydres etter smak med salt, pepper, persille og
dill-urter, og tilsettes majones og remme.

Pleie og rengjoring (H)

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid
rengjeres grundig med vann og rensemiddel
innen farste gangs bruk, og deretter etter hver
bruk.
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e Handmikseren skal frakobles strgm fgr den
rengjgres.

e Motordelen (4) eller girkassene (8a, 9a, 11a) skal
aldri dyppes i vann eller annen veeske. Rengjares
kun med en fuktig klut.

e |okket (10a) kan skylles under rennende vann.
Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseres i en
oppvaskmaskin.

e For bedre rengjering er det mulig a deaktivere
stativet for lagring.

e Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke bruk abrasive rengjgringsmidler som kann
skrape pa overflaten.

e Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjgring.

e Ved bearbeiding av mat med hgyt
pigmentinnhold (f.eks. gulrgtter eller
gurkemeie), kan tilbehgret bli misfarget. Terk av
delene med vegetabilsk olje fgr du rengjgr dem.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

lkke kast produktet sammen med hushold-
ningsavfall pa slutten av brukstiden. Det kan
avhendes pa et Braun servicesenter eller
tilsvarende gjenvinningsstasjon for elektriske/
elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ment for 1l
kontakt med matvarer (food grade) er
i samsvar med EU-forskrift 1935/2004.



Veiledning for feilsgking

Problem

Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker
ikke

Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Sikkerhetsknappen
lyser kontinuerlig
rgdt og alle lysene til
imode-velgeren
blinker

Apparatet er overopphetet

La apparatet kjgles ned i en time. Den
er klar for bruk igjen nar lyset til
imode-velgeren slutter a blinke og
sikkerhetsknappen blinker.

Lokket (med gir) kan
ikke lukkes
fullstendig

Maten er fanget mellom FPXL-bollen og
lokket (med gir)

Apne lokket (med gir) og fiern
matrester

Verktayet settes ikke fullstendig inn i
FPXL-bollen

Snu verktayet for hand ved a presse det
ned noe til det smekker pa plass

Kun terningkutter: Terningkutteren er
ikke koblet til sprutbeskyttelsen eller
ikke koblet til korrekt

Koble terningkutteren til
sprutbeskyttelsen fagr lokket (med gir)
plasseres i FP-bollen (fglg symbolene
for korrekt justering)

Kun terningkutter: Terningkutteren blir
blokkert av matrester i gitteret til
kutteren

Apne terningkutteren og fjern maten fra
gitteret

Er ikke forbundet korrekt

Foreta en korrekt forbindelse

Vann i lokket (med
gir)

Lokket (med gir) ble ved et uhell dyppet
i vann eller satt i oppvaskmaskinen

Fjern gummipluggen pa innsiden av
koblingen for motordelen. Tapp vannet.
Bytt ut pluggen. Forsiktig: Vann i lokket
(med gir) vil gdelegge apparatet. Denne
metoden som beskrives ma derfor ikke
benyttes med hensikt for & plassere
lokket (med gir) i oppvaskmaskinen

Vannietav
verktgyene
(deigverktay,
eltekrok, blad,
skiveaksel)

Lekkasje hos det aktuelle verktayet

Ta kontakt med et Braun servicesenter
for & fa det skiftet ut
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las noga och helt och hallet igenom
bruksanvisningarna innan du anvander maskinen
och behall dem for framtida bruk. Ta bort allt
forpackningsmaterial samt etiketter och bortskaffa
dem korrekt.

Varning
° Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst
forsiktigt for att forhindra
skador.

¢ Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
eller ved rengjering.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de dvervakas eller
har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sdkert satt samt
att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

¢ Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och dess natkabel.

e Rengoring och underhall bor inte
utforas av barn utan Overvakning.

¢ Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan tillsyn
och innan montering, demontering,
rengoring eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller en
annan behorig person for att
undvika fara.

¢ Innan du ansluter stickkontakten
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maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den som
anges pa apparatens undersida.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsméangder.

* Ingen av delarna far anvandas i
mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

1 imode-véljare
a hog hastighet
b Iag hastighet
c puls
Sikerhetsknapp @
Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet .ulll
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare med lock
Visptillbehor
a Vaxellada
b Vispk
9  Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
¢ Degspade
10 Hacktillbeh6r 500 ml «mc»
Lock (med kugghijul)
Hackkniv
Iskniv
Hackskal
Gummiring for halkskydd
11 2000 ml tillbehor XL f6r matberedare med

tarningstillsats «fpl»
Lock (med vaxellada)

Koppling fér motordel
Pamatare

Matningsror
Locksparr

Stankskydd
Matberedarskal

Halkfri gummiring
Hackkniv

Skydd fér hackkniv
Degverktyg (FP)
Degkrok (tarningstillsats)
Kniv for tarningstillsats
Tarningstillsatsbas
Rengoringspetare
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p Insatshallare (i) Insats for skivning (fin, grov)
(i) Insatser for strimling (fin, grov)
(iii) Insats for finstrimling (Julienne)
q Skiva for pommes frites
r Skivaxel
12 Stativ for forvaring

Sa anviander du apparaten

Kontrollampa

Kontrollknappens lampa
blinkar rott

Kontrollknappens lampa
ar av

Apparat- / Anvand-
ningsstatus

Apparaten ar fardig att
anvanda.

Apparaten ar frikopplad
(frikopplingsknappen ar

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet .l

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(3) gor att du kan satta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

Bdrja anvdnda din stavmixer

Fore forsta anvandning: Ta bort transportsakringen
fran motorenheten (4) genom att dra i den réda
traden.

Satt igang apparaten (A)

Apparaten har en imode-valjare (1) och en
sakerhetsknapp (2) for att aktivera Smartspeed-
brytaren (3). Folj anvisningarna for att starta
apparaten:

¢ Tryck pa 6verdelens silverdel for att valja mellan
nagot av de tre olika imode-lagena (hdg
hastighet, lag hastighet, puls).

e Med hjalp av de tre lagena kan du bestdmma hur
du vill bearbeta matvarorna. Imode-valjarlampan
lyser vitt for att indikera det valda laget.

e Med Hog hastighet (1a) far du maxhastighet.
Detta ar lagets standardposition.

e Med Laghastighet (1b) sénks hastigheten dven
om du trycker ner Smartspeed-brytaren
fullstéandigt.

e Pulsfunktionen (1c) kan anvandas for att hacka
sonder stora bitar av livsmedel eller for att
kontrollera matvarornas konsistens under
hackningen. Tryck in Smartspeed-brytaren for
korta effektintervaller.

e Tryck ner sédkerhetsknappen (2) med tummen
nar du har valt lage.

e Tryck ner Smartspeed-knappen omedelbart och
reglera hastigheten som du vill.

OBSERVERA: Om Smartspeed-knappen inte
trycks ner inom 2 sekunder kan apparaten inte
sattas igang av sdkerhetsskal. Kontrollknappens
lampa blinkar med ett rott sken. Bérja om fran
den forsta punkten om du vill satta igang
apparaten.

e Du behover inte halla sékerhetsknappen
nedtryckt medan du anvander apparaten.

nedtryckt) och kan
séattas igang.

Vilolage efter 10 minuter.
Alla lampor ar avstangda.

Apparaten aktiveras
igen om nagon knapp
trycks in

Kontrollknappens lampa Apparaten ar éverhet-

konstant rod medan alla tad. Lat apparaten

imode-valjarens lampor svalna en timme. Den

blinkar kan anvandas igen nar
imode-véljarens lampa
slutar blinka och
kontrollknappens lampa
blinkar.

ActiveBlade-skaft (B)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan férlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvéndbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar dven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Montering och hantering

e Satt ihop ActiveBlade-skaftet (6) med
motorenheten tills du hor ett klick.

e Placera ActiveBlade-skaftet i de ingredienser
som du vill bearbeta. Satt sedan igang apparaten
enligt ovanstaende beskrivning.

* Mixa ingredienserna till dnskad konsistens
med en mjuk rorelse upp och ner. Beroende
pé hur hart tryck du anlagger kommer
ActiveBladeskaftet att tryckas in och knivenheten
forlangas.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
(5) for att lossa ActiveBlade-skaftet.

Varning

e Latinte vatskor eller ingredienser stiga ver den
grona linjen pa mixerskaftet.

e Om du anvander apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till
att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for brannskador.
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Lat inte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

Skrapa inte med ActiveBlade-skaftet pa botten
av kastrullen eller grytan.

Anvand inte matberedaren langre &n 2 minuter at
gangen.

Lat apparaten svalna under 5 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Majonnas

250 g olja (t.ex. solrosolja),
14agg och 1 extra aggula,
1-2 msk vinager,

Salt och peppar

Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bagaren i den ordning som anges ovan.
Placera stavmixern i botten av bagaren.

Mixa i turbohastighet tills oljan borjar tjockna.
Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sénk ner skaftet i
blandningen for att blanda in resten av oljan.
OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex. till dip).

Visptillbehor (B)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Monterlng och hantering

Fast vispen (8b) i vaxelladan (8a).

Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehdret och tryck inop delarna tills det
hors ett klickande ljud.

Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten. Dra sedan ut
vispen ur vaxelladan.

Anvand inte matberedaren langre &n 3 minuter at
gangen.

Lat apparaten svalna under 3 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

T| ps for basta resultat

Luta vispen en aning och ror den medurs.

Om du vill undvika stank ska du borja vispa i lag
hastighet och anvanda visptillbehoret i en djup
behallare eller kastrull.

Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igang apparaten.

Se alltid till att vispen och blandningsskalen ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler an 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 - 8 °C)
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Borja vispa pa lag hastighet (med ett latt tryck pa
knappen) och 6ka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
stdrre och stabilare volym nar du vispar.

Puré-tillbehor (C)

Puré-tillbehdret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Fére anvandning

Forsok inte att mosa harda eller okokta matvaror,
eftersom det kan skada apparaten.

Ta bort skal och eventuella kdrnor eller andra
harda delar fran frukterna/ grénsakerna innan du
kokar och mosar dem.

Montering och hantering

Montera vaxellddan (9a) pa skaftet (9b) genom
att vrida den medurs tills den laser fast.

Vrid puré-tillbehéret upp och ner, fast degspaden
(9c) pa navet i mitten och vrid den moturs sa att
den sitter fast. (Om vaxelladan inte &r monterad
pa ratt satt gar det inte att fasta degspaden).
Rikta in det ihopmonterade puré-tillbehéret mot
motorenheten och tryck ihop delarna tills du hor
ett klickande ljud. Satt i natsladden.

Sank ner puré-tillbehoret i ingredienserna och
satt igang apparaten.

Lyft och sank puré-tillbehéret med en mjuk
rorelse i ingredienserna tills de har uppnatt
onskad konsistens.

Slapp Smartspeed-knappen och se till att
puré-tillbehoret har stannat helt innan du lyfter
upp det fran matvarorna.

Dra ut apparatens natsladd nar du ar klar. Ta bort
degspaden (9c) genom att vrida den medurs.
Tryck ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att lossa puré-tillbehoret fran motorenheten.
Ta bort vaxelladan fran skaftet genom att vrida
moturs.

Varnlng

e Anvand aldrig puré-tillbehoret i en kastrull 6ver
direkt varme.

Ta alltid bort kastrullen fran varmen och 1at den
svalna.

Stall kastrullen eller skalen pa en stabil, plan yta
och hall den stadigt med din lediga hand.

Sla inte med puré-tillbehoret pa sidan av
kokkéarlet under eller efter anvandning. Anvand en
degskrapa for att skrapa bort kvarvarande mat.
For att uppna bésta resultat nar du mosar ska du
aldrig fylla kastrullen eller skalen mer an till
halften med matvaror.

Anvand inte matberedaren langre &n minut at
gangen.

Lat apparaten svalna under 4 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Potatismos

1 kg kokt potatis
200 ml varm mjolk



e Lagg potatisarna i en skal och mosa i 30 sekunder
(med Smartspeed-knappen intryckt till 3/4).
e Hall i mjolken. Fortsatt att mosa i 30 sekunder.

Hacktillbehdr (D)

Hacktillbehoret (10) &ar perfekta for att hacka kott,
hard ost, I0k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och
notter.

Anvand «mc»-hackaren (10) for storre kvantiteter
och harda matvaror.

Med «mc»-hacktillbehoret far man inte Overskrida
mangden ingredienser sa att maxlinjen passeras.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhdret «<hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehoéret «hc»: 1 minut for
stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.

OBSERVERA: |at apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar
kraftigt.

Se bearbetningsguide D for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvandning
Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta

hackningen.

e Tabort ben, senor och brosk fran kétt for att
undvika skador pa knivarna.

e Se till att gummiringen for halkskydd (10e) sitter
fast pa undersidan av hackskalen.

Monterlng och hantering
Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Knivarna (10b/10c) ar mycket vassa! Hall dem
alltid i den 6vre delen av plast och hantera dem
varsamt.

¢ Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen
(10d). Tryck ner den och vrid sa att den laser
fast.

e Fyll hackskalen med matvaror och satt pa locket
(10a).

e Anvand den sérskilda iskniven for att krossa is
(10c).

e FOr att uppna goda resultat, fyll pa med upp till
5 iskuber i «<mc»-hackaren och hacka i 10-15
sekunder.

e Rikta in hacktillbehéret mot motorenheten (4)
och tryck tills du hor ett klick.

e Sattigang apparaten nar du vill anvanda
hackaren. Hall motorenheten med ena handen
och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

¢ Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)
pa hogsta hastighet.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClick Plus-

frikopplingsknapparna (5) for att lossa
motorenheten.

e Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
héller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning
e Anvand inte hacktillbehoret for att bearbeta

extremt harda matvaror, som t.ex. oskalade
notter, isbitar, kaffebonor, sddeskorn eller harda
kryddor som muskot. Bearbetning av dessa
typer av matvaror kan skada knivarna.

e Det ar endast tillatet att anvanda «mc»-hack-
tillbehoret (10) med den sarskilda iskniven (10c)
for att krossa isbitar.

e Om du anvdnder apparaten for att mosa varma
matvaror maste du se till att vatskan inte ar
kokhet. Lat varma matvaror svalna en aning for
att minska risken for brannskador.

e Stall aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsétt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Anvand hacktillbehoret «hc» (tillval som kan
bestallas fran ditt Braun Service Center; finns inte
i allalander).

Tillbehor XL for matberedare
med tarningstillsats

Matberedar-tillbehdret med tarningstillsatsen (11)

kan anvandas for att:

e Hacka, blanda och mixa latt pannkakssmet;

e Knada deg och forbereda kaksmet med upp till
500 g mjol (kaksmet kan endast beredas med
modeller som har ett degverktyg (11k);

e skara, strimla, finstrimla (julienne) och gora
pommes frites;

® Tarning.

Hackning (E)
Med hackkniven (11i) kan du hacka kott, hard ost,
10k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och nétter.

Se bearbetningsguide E for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Foére anvéandning
e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta

hackningen.
e Tabort ben, senor och brosk fran kott for att
undvika skador pa knivarna.
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e Ta bort stjélkar fran érter och skal fran notter.
e Se till att gummiringen for halkskydd (11h) sitter
fast pa undersidan av matberedarskalen.

Montering och hantering

o Ta forsiktigt bort hackknivsskyddet (11j) fran
kniven.

e Kniven (11i) & mycket vass! Hall den alltid i den
ovre delen av plast och hantera den varsamt.

e Placera kniven pa tappen i mitten av skalen (11g).
Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

e Fyll skalen med matvaror. Satt in stankskyddet
(11f).

e Sitt sedan pa locket (11a) tills det hakar fast med
ett klick.

e Satt in motorenheten (4) i kopplingen (11b) och
tryck tills den laser fast.

e Anslut apparaten till elndtet och satt in
pamataren (11c) i matningsroret (11d).

e Sittigang apparaten nar du vill anvanda
matberedaren. Hall motorenheten med ena
handen och matberedarskalen med den andra
under bearbetningen.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClickPlus-
frikopplingsknapparna (5) for att lossa
motorenheten.

e Tryck pa locksparren (11e) for att lyfta upp
locket. Skilj sedan locket fran stankskyddet.

e Ta ut kniven forsiktigt innan du héaller ut skalens
innehall. Vrid kniven en aning for att lasa upp den
och ta bort den genom att dra den uppat.

Varning

e Anvand inte matberedartillbehoret for att
bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.
oskalade nétter, isbitar, kaffebonor, sadeskorn
eller harda kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada knivarna.

e Stéll aldrig in matberedarskalenien
mikrovagsugn.

Med hjélp av kniven (11i) kan du aven blanda
pannkakssmet med upp till 500 g mjol.

Exempel pa recept: Pannkakssmet

750 ml mj6lk

500 g vetemjol

4 4gg

e Hall mjolken i skalen, héll sedan i mjolet och
tillsatt darefter aggen.

e Mixa smeten pa hogsta hastighet tills den ar slat.

Anvand inte kniven for att tillreda tjockare smet eller
deg. Anvand degverktyget eller degkroken (11k/111)
for tjockare smet eller deg..

Degverktyg och degkrok (E)

Figur E géller ocksa (beroende pa modell) for
anvandning av degverktyget (11k) och degkroken
(111).

Degverktyget ar idealiskt for att knada eller blanda
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olika degar som jasdeg eller smérdeg och for att
blanda kakmixar.

Degkroken ar idealisk for att knada olika degtyper
som jasdeg eller smordeg.

Se bearbetningsguiden for knadning E for maximala
kvantiteter, rekommenderade tider och hastigheter.

Montering och hantering

¢ Placera degverktyget/degkroken pa skalens
mittapp (11g). Tryck ner den och vrid sa att den
laser fast.

e Hall mjolet i skalen (hégst 500 g) och tillsatt de
ovriga ingredienserna, férutom vatskan.

¢ Sla pa apparaten med maxhastighet.

e Tillsatt vatskan genom matningsréret medan
motorn ar i gang.
OBSERVERA: Maximal knadningstid: 1 minut
— lat sedan motorn svalna i 10 minuter.

Exempel pa recept: Pizzadeg

500 g vetemijol

1 tsk salt

1 tsk torrjast

10 msk olivolja

300 ml vatten (ljlummet)

e Hall alla ingredienser forutom vattnet i skalen och
borja knada.

e Tillsatt vattnet genom matningsroret medan
motorn ar i gang.

Exempel pa recept: Smordeg

500 g vetemijol

340 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)

160 g socker

2 tsk vaniljsocker

2 litet agg

2 nypa salt

e Hall smdr och socker i skalen och borja knada.
Anvand kallt smor for basta resultat.

e Tillsatt mjolet och resten av ingredienserna.

e Degen blir mjuk om du knadar den for lange.
Sluta att knada direkt nar degen ar formad som
en boll.

e Stallin degen i kylskapet och lat den svalna
under en halvtimme innan du fortsatter.

Exempel pa recept FPXL: Kaksmet

500 g vetemijol

200 g socker

200 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)

3éagg

1 tsk vaniljsocker

1 bakpulver

200 ml mjolk

e Tillsatt mjol och de 6vriga ingredienserna
forutom mjolken i skalen och borja knada.

e Tillsatt lite mjolk i taget tills du far en jamn smet.

Exempel pa recept med tarningstillsats: Sot deg
500 g vetemijol
80 g socker




80 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)
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7 gjast

375 ml mjélk

e Tillsatt mjol och de dvriga ingredienserna
forutom mjolken i skalen och bérja knada.

o Tillsatt lite mjolk i taget och knada degen
forsiktigt tills den formas till en boll och slapper
fran skalen.

e |Lamna degen att jasa pa en varm plats i
2 timmar.

Skivning / Strimling / Julienne / Pommes
frites (F)

Anvand insatserna for fin och grov skivning (i) om
du vill skiva frukt och grénsaker i fina, tunna skivor,
t.ex. gurka, 16k, svamp, applen, morotter, radisor,
potatis, zucchini eller kal.

Anvand insatserna for fin och grov strimling (ii) for
att strimla matvaror som applen, morétter, potatis,
rodbetor, kal, hard ost (t.ex. parmesan).

Anvand insatsen for julienne-strimling (iii) om du vill
skara frukt och gronsaker a la julienne.

Anvand pommes frites-skivan (11q) om du vill géra
pommes frites.

Se bearbetningsguide F fér rekommenderade
hastigheter.

Montering och hantering

e Grip iniinsatshallarens hal (11p) eller fatta tag i
skivan for pommes frites (11q) for att fasta
skivaxeln (11r) och vrida den till vanster tills den
lases fast.

e Sattin en insats for skivning eller strimling i
insatshallaren (11p) och 1as fast den i ratt lage.
Kontrollera att insatsen ar fullstandigt insatt i
insatshallaren och att den &r balanserad. Placera
den monterade insatshallaren eller skivan for
pommes frites pa skalens mittapp och vrid sa att
den lases fast.

e Sitt in stankskyddet (11f) pa skalen och satt pa
ett lock(11a) tills det hakar fast med ett klick.

e Satt in motorenheten i kopplingen och tryck tills
den laser fast.

e Anslut apparaten till elndtet och lagg i
matvarorna som ska bearbetas genom
matningsroret.

e FOr basta resultat nar du gér pommes frites ska
du lagga 3-4 potatisar (beroende pa storlek)

i matningsroret i locket nar motorn ar avstangd.

e Sittigang apparaten for att paborja
bearbetningen. Strack aldrig in fingrarna i
matningsroret nar apparaten ar igang. Anvand
alltid pamataren for att fylla pa matvaror.

e Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten.

e Tryck pa locksparren (11e) for att lyfta upp
locket. Skilj sedan locket fran stankskyddet.

Ta ut insatshallaren eller skivan fér pommes frites
forsiktigt innan du héller ut skalens innehall. Ta
bort insatshallaren eller skivan for pommes frites
genom att vrida den nagot och ta ut den
samtidigt som du griper in i halen med fingrarna.
For att ta bort insatsen ska du trycka uppat i
anden som sticker ut i den undre delen av
insatshallaren.

For den maximala bearbetningsmangden géller
rikttalet 5x fyllda skalar.

Lat apparaten svalna i 30 minuter innan du
fortsatter med bearbetningen.

Téarna (G)

Anvand tarningstillsatsen for att skara raa och kokta
gronsaker eller frukt i sma fyrkanter for t.ex.
sallader, soppor eller desserter.

Se bearbetningsguide G for rekommenderade
hastigheter.

Fore anvandnin

Ta ut fron och karnor ur frukten. Anvand inte
frysta matvaror eftersom knivarna kan skadas.
Se till att gummiringen for halkskydd (11h) sitter
fast pa undersidan av matberedarskalen.

Montering och hantering

Innan du anvander tarningstillsatsen for forsta
gangen ska du varsamt ta bort pappersskyddet
fran skareggen for tarningstillsatsens kniv (11m)
och kasta bort det.

Placera tarningstillsatsens kniv pa tarnings-
tillsatsbasens mittapp (11n) och vrid tills den
lases fast.

Justera stankskyddet och den monterade
tarningstillsatsenheten mot varandra enligt
markeringarna och vrid den moturs tills
enheterna sitter fast i varandra.

Placera den monterade tarningstillsatsen i skalen
och satt pa locket tills det klickar fast.

Satt in motorenheten i kopplingen och tryck tills
den laser fast.

Anslut apparaten till elnatet och lagg i
matvarorna som ska bearbetas genom
matningsroret.

Satt igang apparaten for att paborja
bearbetningen. Strack aldrig in fingrarna i
matningsroret nar apparaten ar igang. Anvand
alltid pamataren for att fylla pa matvaror.

Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten.

Tryck pa locksparren (11e) for att lyfta upp
locket. Skilj sedan locket fran sténkskyddet.
Vrid stankskyddet medurs tills locket 6ppnas for
att demontera tarningstillsatsenheten.

Ta varsamt bort tarningstillsatsens kniv genom
att vrida och lyfta upp den.

Vand tarningstillsatsbasen upp och ner och
anvand rengdringspetaren (110) for att ta bort
eventuella rester.
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Tips for basta resultat

¢ Tillagade matvaror maste forst svalna innan man
tarnar dem eftersom man i sa fall far ett fastare
och battre resultat.

e Det gar att bearbeta mellanharda ostar som
Emmentaler, daremot ar det inte majligt att
bearbeta mycket mjuk eller mycket hard ost som
Gouda med kort mognadstid, Mozzarella eller
parmesan.

e Om du bearbetar manga matvaror under en
omgang ska du alltid borja med den mjukaste
matvaran och avsluta med den hardaste. Gor sa
har for att bearbeta alla matvaror utan att
rengora gallret emellan.

e Tarningstillsatsen ar inte avsedd for bearbetning
av ratt kott.

e Skala gronsaker (sarskilt potatis och gronsaker
med hart skal som squash) innan du bearbetar
dem. Annars kan det hdnda att skal fastnar i
skargallret, vilket forsvarar rengoringen.

Varning

e Knivarna ar mycket vassa. Hantera dem endast
med plastkomponenterna.

e Anvand inte matberedartillbehéret med
térningstillsatsen for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade notter, isbitar,
kaffebdnor, sadeskorn eller harda kryddor som
muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.

e Tom skalen innan den blir helt full.

e Nar man har bearbetat feta eller flottiga matvaror
kan tatningstillsatsens kniv bli hal. Var sarskilt
forsiktig vid borttagningen.

e Rengoringspetaren kan endast anvandas fran
tarningstillsatsbasens undersida. Om den
anvands uppifran kan rengdringspetarens
plastdelar skrapas av.

e Stall aldrig in matberedarskalen i en
mikrovagsugn.

e FOr den maximala bearbetningsmangden galler
rikttalet 5x fyllda skalar.

e Latapparaten svalna i 30 minuter innan du
fortsatter med bearbetningen.

Exempel pa recept: «Olivier»-sallad

6 kokade och svalnade potatisar

150 g tillagad korv

6 hardkokta dgg

2 kokade mordtter

4 sma gurkor

1 burk artor

400 g majonnas

200 g syrad gradde

Persilja och dill

Salt och peppar

e Tarna aggen, de tillagade korvarna, morétterna,
de sma gurkorna och potatisen med
maxhastighet.

e Blanda alla tarnade ingredienser tillsammans
med artorna i en salladsskal.

e Tillsatt salt, peppar, persilja och dill efter tycke
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och smak och anvdnd majonnas och syrad
gradde som dressing.

Vard och rengoring (H)

e Rengodr alltid stavmixern och tillbehéren noggrant
innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

e Dra ut stavmixerns natsladd fére rengoringen.

e Sank inte ner motorenheten (4) eller
vaxelladorna (8a, 9a, 11a) i vatten eller nagon
annan vatska. Rengor endast med en fuktig
trasa.

e |ocket (10a) kan skoljas under rinnande vatten.
Séank inte ner det i vatten och diska det inte i
maskin.

e Det ar mgjligt att demontera stativet for forvaring
for att underlatta rengéringen.

e Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.
Anvand inte slipande rengéringsmedel som kann
repa ytan.

e Du kan ta bort gummiringarna for halkskydd fran
undersidan av skalarna om du vill rengora
apparaten extra noggrant.

e Om du bearbetar matvaror med hég pigmenthalt
(t.ex. morotter eller gurkmeja) kan tillbehoéren bli
missfargade. Torka av delarna med vegetabilisk
oljainnan du reng6r dem.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan &ndras utan féregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombesoérjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

Materialen och féremalen som ar avsedda
for kontakt med livsmedel 6verens-
stammer med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.
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Felsokningsguide

Problem

Majliga orsaker

Losning

Den manuella mixern
fungerar inte

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
strom.

Kontrollera husets sakring/
effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska
du kontakta Brauns kundservice.

Kontrollknappens
lampa konstant rod
medan alla imode-
valjarens lampor
blinkar

Apparaten ar 6verhettad

Lat apparaten svalna en timme. Den
kan anvandas igen nar imode-véljarens
lampa slutar blinka och kontrollknap-
pens lampa blinkar.

Locket (med
vaxellada) gar inte
att stdnga
fullstandigt

Det har fastnat mat mellan
matberedarskalen och locket (med
véaxellada)

Oppna locket (med véxellada) och ta
bort matresterna

Verktyget ar inte fullstandigt insatt i
matberedarskalen

Vrid verktyget for hand medan du
trycker nedat en aning tills det lases
fast pa plats

Endast for tarningstillsats:
Tarningstillsatsen ar inte ansluten till
stankskyddet eller inte ansluten korrekt

Satt fast tarningstillsatsen i
stankskyddet innan du placerar locket
(med véxellada) i matberedarskalen (ta
hansyn till symbolerna for korrekt
instalining)

Endast for tarningstillsats:
Tatningstillsatsen ar blockerad pa
grund av matrester i skargallret

Oppna tarningstillsatsen och ta bort
mat fran gallret

Ar inte ansluten korrekt

Anslut korrekt

Vatten i locket (med
vaxellada)

Locket (med véxellada) doppades av
misstag i vatten eller placerades i
diskmaskinen

Ta bort gummiproppen inuti kopplingen
for motordelen. Tom ut vattnet. Byt ut
proppen. Varning: Om det finns vatten

i locket (med vaxellada) skadas
apparaten. Det beskrivna
tillvagagangssattet far darfor inte
tillampas med avsikt for att placera
locket (med véxellada) i diskmaskinen.

Vatten i nagot av
verktygen
(degverktyg,
degkrok, kniv eller
skivaxel)

Det berérda verktyget lacker

Kontakta ett Braun Service Center for
byte
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Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit taysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue kayttbohjeet huolella ja taysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttda varten. Poista
kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Varoitus

° Terat ovat erittain teravia!
Kasittele teria erittain

varovaisesti valttyaksesi
vammoilta.

¢ Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria, tyhjentaessasi kulhoa ja
puhdistaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa myos henki-
10, jonka fyysinen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietdmysta
laitteen kaytosta, jos hanen toimin-
taansa valvotaan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta
jajos han ymmartaa kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

¢ [ apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

¢ Lapset eivat saa koskea laitteeseen ja
sen virtajohtoon.

¢ | apset eivat myoskaan saa puhdistaa
ja huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota pistoke sei-
nasta aina kun sita ei kayteta, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta tai varastoimista.

¢ Jos virransyottojohto vahingoittuu on
valmistajan, sen huoltoedustajan tai
vastaavasti patevan henkilon vaihdet-
tava se vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen
kayttoonottoa, etta verkkovirran
jannite vastaa laitteeseen merkittya
jannitetta.
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¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mik-
roaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen
vaatiessa Hoito ja puhdistus -luvun
ohjeiden mukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

1 imode-valitsin
a suurinopeus
b matala nopeus
c pulssi
Turvallisuuspainike @
Alynopeuskytkin / nopeudensaatd .l
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Kannellinen dekantteri
Vispildlisévaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
9 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
c Sekoitustera
10 500 ml:n pilkontalisdvaruste «<mc»
a Kansi (jaratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas
11 2000 ml:n monitoimilisdvaruste XL
vihannesleikkurilla «fpl»
Kansi (jossa rattaisto)
Moottoriosan kiinnike
Painin
Tayttoputki
Kannen salpa
Roiskesuoja
Monitoimikoneen kulho
Liukumaton kumirengas
Pilkkomistera
Pilkkomisteran kansi
Taikinatyokalu (FP)
Taikinakoukku (vihannesleikkuri)
Vihannesleikkurin tera
Vihannesleikkurin alusta
Puhdistustydnnin
Lisavarusteenpidike
(i) Viipalointilisavaruste (hieno, karkea)
(if) Raastinlisdvarusteet (hieno, karkea)
(iii) Julienne-lisavaruste
q Ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko
r Kiekon akseli
12 Varastointiteline

o~NO O~ WN
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Laitteen kdayttaminen

Alynopeuskytkin

nopeudensaiatoon .ill

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemmén
puristat, sitd suurempi nopeus. Mita suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (3) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.

Sauvasekoittimen kdyttdminen
Ensimmainen kayttokerta: Irrota kuljetuslukko
moottoriosasta (4) vetamalla punaisesta hihnasta.

Paille kytkeminen (A)

Laitteen mukana toimitetaan imode-valitsin (1) ja
turvakytkin (2), jolla vapautetaan Smartspeed-kytkin
(3). Kaynnista laite ohjeiden mukaisesti:

e Painamalla kannen hopeanvarista osaa voit valita
jonkin kolmesta imode-tilasta (suuri nopeus,
matala nopeus, pulssi).

e Nailla kolmella tilalla voit valita, miten ruoka
késitelldan. Imode-valitsimen valo palaa
valkoisena merkkina valitusta tilasta.

e Suuri nopeus (1a) tarkoittaa taytta nopeutta. Se
on tilan vakioasento.

e Matala nopeus (1b) pienentda nopeutta, vaikka
painaisit Smartspeed-kytkimen taysin pohjaan.

e Pulssitilalla (1c) voidaan pilkkoa suurempia
ruokakappaleita seka saataa ruoan hienoutta
pilkottaessa. Smartspeed-kytkinta painamalla
voit kayttaa laitetta lyhyilla tehosykayksilla.

e Kun olet valinnut tilan, paina
turvallisuuspainiketta (2) peukalolla.

e Paina heti dlynopeuskytkinta ja sddda nopeus
oikeaksi.

HUOM: Jos alynopeuskytkinta ei paineta 2
sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle
turvallisuussyista. Turvallisuuspainikkeen valo
vilkkuu talléin punaisena. Laite kytketaan tassa
tapauksessa paalle aloittamalla uudelleen
ensimmaisesta vaiheesta.

e Turvallisuuspainiketta ei tarvitse pitaa painettuna
kayton aikana.

Merkkivalo Laitteen / toiminnan tila
Turvapainikkeen valo Laite on kayttévalmis.
vilkkuu punaisena

Turvapainikkeen valo Laite on vapautettu (kyt-

on sammuksissa kimen vapautuspainiketta
on painettu), ja se voidaan
kytkea paille.

Valmiustila 10 minuu-
tin kuluttua. Kaikki

Laite aktivoituu, kun paine-
taan mité tahansa painiketta

valot sammuvat.

Turvapainikkeen valo
Tasaisen punainen,
ja kaikki imode-va-

Laite on ylikuumentunut
Anna laitteen jaahtya tunnin
verran. Se on taas kayttoval-
mis, kun imode-valintavalo
lakkaa vilkkumasta ja turva-
painikkeen valo vilkkuu.

lintavalot vilkkuvat

ActiveBlade-varsi (B)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla tera ulottuu astian pohjalle. Saato tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,

S

ekoittamiseen.

Se sopii myos erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kdyttd

Kiinnita ActiveBlade-varsi (6) moottoriosaan niin,
etta se napsahtaa paikoilleen.

Aseta ActiveBlade-varsi sekoitettavien ainesten
joukkoon. Kytke sitten laite paalle noudattaen ylla
olevia ohjeita.

Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla
pystyliikkeella. Kayttamastasi paineesta riippuen
ActiveBlade-varsi painuu alaspain ja tera tulee
ulos.

Irrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja
paina EasyClick Plus-vapautuspainiketta (5)
irrottaaksesiActiveBlade-varren.

Varoitus

E

Ala anna nesteiden tai ainesten ylittaa
sekoitusvarren vihreda viivaa.

Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jaghtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

Ala anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedelld, kun sita ei kayteta.

Al raavi ActiveBlade-varrella kasarin tai kattilan
pohjaa.

Ala kayta keskeytyksetta 2 minuuttia pitempaéan.
Alla laitteen jaahtya 5 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

simerkkiresepti: Majoneesi

2
1
1
S

50 g 6ljya (esim. auringonkukkadljya)
kananmuna ja liséksi 1 munankeltuainen
-2 tlk etikkaa

uolaa ja pippuria maun mukaan
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e |aita kaikki ainekset (huoneenlammaossa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.

* Laita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.
Sekoita Turbo-nopeudella, kunnes 6ljy alkaa
emulgoitua.

e Sauvasekoittimen yha kdydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki Oljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintdan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).

Vispilalisavaruste (B)

Kayta vispilaad ainoastaan kerman ja munanval-
kuaisten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
valmiiksi sekoitettavien jalkiruokien valmistuk seen.

Kokoaminen ja kaytto

e Kiinnita vispila (8b) kayttopyorastoon (8a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispilalisdlaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, ettéd ne
napsahtavat kiinni.

¢ |rrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan. Veda sitten vispila irti
kayttopyorastosta.

o Al3 kayta keskeytyksettda 3 minuuttia pitempéaan.

e Alla laitteen jadhtya 3 minuuttia, ennen kuin jatkat

késittelya.

Parhaat tulokset

e Kierra vispilda myodtapaivaan samalla, kun pidat
sitd hieman vinossa.

e Valta roiskeet aloittamalla hitaasti ja kayttamalla
vispilalisavarustetta syvassa astiassa tai
pannussa.

e Aseta vispilad kulhoon ja kdynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispila ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintdan nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylmaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 - 8 °C)

e Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (lisaé painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kayta aina tuoretta kyImaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.

Soseutuslisavaruste (C)

Soseutuslisavarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Ennen kayttoa
e Ald soseuta kovaa tai keittdmatonta ruokaa; laite
saattaa vioittua.
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e Kuori ainekset ja poista kivet ja kovat osat; keita
ja valuta vesi pois ja soseuta sitten hedelma/
vihannes.

Kokoaminen ja kayttd

e Sovita kayttopyorasto (9a) varteen (9b)
kaantamalla sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

e Kaanna soseutuslisavaruste ylosalaisin ja laita
sekoitusterad (9c) keskinavan paalle ja kierra
vastapaivaan. (Jos kayttopyorasto ei ole kunnolla
paikoillaan, sekoitustera ei kiinnity).

e Kohdista koottu soseutuslisavaruste
moottoriosan kanssa ja napsauta osat yhteen.
Kytke pistorasiaan.

e Upota soseutuslisavaruste aineksiin ja kytke laite
paalle.

e Liikuta soseutuslisavarustetta tasaisin
pystyliikkein ainesten 1api, kunnes koostumus on
haluamasi.

e Vapauta alynopeuskytkin ja varmista, etta
soseutuslisdvaruste on pysahtynyt taysin, ennen
kuin nostat sen ulos ruoasta.

e [rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen. Irrota
sekoitustera (9c) kiertamalla vastapaivaan.

¢ |rrota soseutuslisdvaruste moottoriosasta
painamalla EasyClick Plus vapautuspainikketta.
Irrota vaihde akselista vastapaivaan kiertamalla.

Varoitus

e Ala koskaan kayta soseutuslisavarustetta
kasarissa suoraan lammaodnldhteen paalla.

e Ota kasari aina liedeltd ja anna sen jaahtya
hieman.

e |aita kasari tai kulho vakaalle tasapinnalle ja tue
sita vapaalla kadella.

o Ala naputa soseutuslisdvarustetta keittoastian
kylkeen kayton aikana tai sen jalkeen. Kaavi
jaénnosruoka pois lastalla.

® Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria
tai kulhoa ei tayteta ruoalla yli puolenvalin.

o Ala kéytd keskeytyksettd 1 minuutin pitempaan.

e Alla laitteen jaahtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

Esimerkkiresepti: Perunamuusi

1 kg keitettyja perunoita

200 ml Iamminta maitoa

e Laita perunat kulhoon ja soseuta 30 sekunnin
ajan (paina alynopeuskytkin 3/4 pohjaan).

e Lisaa maito. Jatka soseutusta 30 sekuntia.

Pilkontalisavaruste (D)

Pilkontalisavaruste (10) sopii erinomaisesti lihan,
kovan juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin,
vihannesten, leivan, keksien ja pahkindiden
pilkkomiseen.

«mc»-pilkontalisdvarusteella (10) voidaan késitella
suurempia madaria ja kovia aineksia.



Kun kaytat «mc»-pilkontalisavarustetta, ala lisaa
aineksia maksimiviivaa enempaa.

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettaessa aineksia ei
saa tayttda maksimiviivaa korkeammalle. «hc»-
pilkontalisdvarusteen pisin kayttdaika: 1 minuutti
suurella maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintaan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitd uudelleen (vikojen estamiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kayttoa

e | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas (10e) on
kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttd

e |rrota muovisuoja varoen terasta.

e Terat (10b/10c) ovat erittain teravia! Pitele niita
aina muoviosasta ja kasittele niita varoen.

e Aseta tera pilkontakulhon (10d) keskitapille.
Paina se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu
paikoilleen.

e Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita kansi
(10a) paikoilleen.

e Kaytd jadn murskaamiseen jaateraa (10c).

e Saat parhaat tulokset lisadmalla enintaan 5
jadkuutiota «<mc»-pilkontalisdvarusteeseen ja
pilkkomalla 10-15 sekuntia.

e Kohdista pilkontalisdvaruste moottoriosan (4)
kanssa ja napsauta ne yhteen.

e Kaynnista laite kayttaaksesi
pilkontalisdvarustetta. Pitele moottoriosaa
kayton aikana yhdella kadella ja pilkontakulhoa
toisella.

e Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina
taydella nopeudella.

e Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja
paina EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (5)
irrottaaksesi moottoriosan.

e Nosta kansi ylos. Ota terd varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota tera kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

e Ala kasittele pilkontalisdvarusteella erittain kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkinaita,
jaakuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin
terat voivat vioittua.

e Vain jaateralla varustetulla «<mc» (10)-pilkontali-
savarusteella (10c) voi murskata jadkuutioita.

e Jos kaytat laitetta kuuman ruoan soseutukseen,
varmista etta neste ei kiehu. Anna kuuman ruoan

jadhtya hieman valttyaksesi palovamman
vaaralta.

o Ala koskaan laita pilkontakulhoa
mikroaaltouuniin.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung

(som palégg eller fylining i pannkakor)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kayta pilkkomislisalaitetta «hc» (lisalaite saatavana
Braun asiakaspalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

Monitoimilisavaruste XL
vihannesleikkurilla

Vihannesleikkurilla varustettu monitoimilisdvaruste

(11) sopii:

e pannukakkutaikinan pilkkomiseen ja
sekoittamiseen;

e enintaan 500 g jauhoa siséltavan taikinan
vaivaamiseen ja kakkutaikinan valmistukseen
(kakkutaikinaa voidaan valmistaa vain malleilla,
joissa on taikinatyokalu (11Kk);

e viipalointiin, raastamiseen, julienneainesten
valmistukseen ja ranskalaisten perunoiden
valmistukseen.

e |eikkaaminen.

Pilkkominen (E)

Tera (11i) sopii lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkindiden pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta E maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kéytt6a
e | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi

pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, jAnteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas (11h) on
kiinni kulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kaytto

e |rrota pilkontateran kansi (11j) varoen terasta.

e Terd (11i) on erittain terava! Pitele sita aina
muoviosasta ja kasittele sita varoen.

e Aseta terd kulhon (11g) keskitapille. Paina se alas
ja kierra sita siten, etta se lukittuu paikoilleen.

e Tayta kulho aineksilla. Asenna roiskesuoja (11f).
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e Laita sitten kansi (11a) paikoilleen siten, ettd se
napsahtaa kiinni.

e Kiinnitd moottoriosa (4) liittimeen (11b).

o Kytke laite pistorasiaan ja aseta painin (11c)
tayttoputkeen (11d).

e Kaynnista laite kayttaaksesi
monitoimilisavarustetta. Pitele moottoriosaa
kayton aikana yhdella kadella ja monitoimikoneen
kulhoa toisella.

e Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja
paina EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (5)
irrottaaksesi moottoriosan.

¢ Nosta kansi ylos painamalla kannen salpaa (11e).
Irrota kansi sitten roiskesuojasta.

e QOta terd varoen ulos ennen kuin tyhjennét
kulhon. Irrota ja vapauta terd kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

e Ald pilko monitoimilisdvarusteella erittain kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkinoita,
jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinda. Muutoin
terat voivat vioittua.

o Ala koskaan laita monitoimikoneen kulhoa
mikroaaltouuniin.

Teralla (11i) voi myds sekoittaa pannukakkutaikinaa,
jossa on kaytetty enintdan 500 g jauhoja.

Esimerkkiresepti: Pannukakkutaikina

750 ml maitoa

500 g vehnéajauhoa

4 kananmunaa

e Kaada maito kulhoon, lisaa sitten jauhot ja
lopuksi kananmunat.

e Sekoita taikina tasaisesti taydella nopeudella.

Veitsella ei saa valmistaa paksumpaa taikinaa.
Kéayta paksumpien taikinoiden kanssa
taikinatyokalua tai taikinakoukkua (11k/111).

Taikinatydkalu ja taikinakoukku (E)
Kuva E koskee myds (mallista riippuen)
taikinatyokalun (11k) ja taikinakoukun (111) kayttoa.

TaikinatyOkalu sopii erilaisten taikinoiden, kuten
hiiva- tai leivonnaistaikinan, vaivaamiseen ja
sekoittamiseen sekd kuohkean taikinan
sekoittamiseen.

Taikinakoukku sopii erinomaisesti erilaisten
taikinoiden, kuten hiiva- ja leivonnaistaikinoiden,
vaivaamiseen.

Lue kasittelyoppaan kohdasta Vaivaaminen E
maksimimaarat, suositellut ajat ja nopeudet.

Kokoaminen ja kayttd

e Aseta taikinatyokalu/taikinakoukku kulhon (11g)
keskitapille. Paina se alas ja kierra sita siten, etta
se lukittuu paikoilleen.

e Tayta kulho taikinalla (enintdéan 500 g) ja lisda
sitten muut ainekset, paitsi nesteet.
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e Kaynnista laite maksiminopeudella.

e Lisda nesteet tayttoputken kautta moottorin
ollessa kaynnissa.
HUOM: Pisin vaivausaika: 1 minuutti — anna sen
jalkeen moottorin jadhtya 10 minuuttia.

Esimerkkiresepti: Pizzataikina

500 g vehnajauhoa

1 tlk suolaa

1 tlk kuivahiivaa

10 rkl oliividljya

300 ml vetta (haaleaa)

e Laita kaikki ainekset vetta lukuunottamatta
kulhoon ja aloita vaivaaminen.

e Lisda vesi tayttoputken kautta moottorin
kaydessa.

Esimerkkiresepti: Makeat leivonnaiset

500 g vehnajauhoa

340 g suolatonta voita (kylmaa/kovaa, pienina

paloina)

160 g sokeria

2 vaniljasokeri

2 pieni kananmuna

2 ripaus suolaa

e Laita voi ja sokeri kulhoon ja aloita vaivaaminen.
Parhaat tulokset saadaan kylmalla voilla.

e Lisda jauho ja muut ainekset.

* Taikinasta tulee liian pehmeaa, jos sita vaivataan
liikaa. Lopeta vaivaaminen pian sen jalkeen, kun
taikina on muotoutunut palloksi.

e Jadhdyta taikinaa jadkaapissa puoli tuntia ennen
leipomista.

Esimerkkiresepti FPXL: Kakkutaikina

500 g vehnajauhoa

200 g sokeria

200 g suolatonta voita (kylmaa/kovaa, pienina

paloina)

3 kananmunaa

1 vaniljasokeri

1 leivinjauhe

200 ml maitoa

e Lisda jauho ja muut ainekset maitoa
lukuunottamatta kulhoon ja aloita vaivaaminen.

e Lisad maitoa vahitellen, kunnes saadaan
yhdenmukainen massa.

Esimerkkiresepti vihannesleikkuri: Makea taikina

500 g vehnajauhoa

80 g sokeria

80 g suolatonta voita (kylmaa/kovaa, pienina

paloina)

1 kananmuna

7 g hiivaa

375 ml maitoa

e Lisaa jauho ja muut ainekset maitoa
lukuunottamatta kulhoon ja aloita
vaivaaminen.

e Lisda maitoa vahitellen laitteen kdydessa ja
vaivaa taikinaa hitaasti, kunnes siitd muotoutuu
pallo, joka ei enda tartu kulhoon.



Anna taikinan nousta lampimassé paikassa
2 tuntia.

Viipalointi / pilkkominen / Julienne /

ranskalaiset perunat (F)

Viipaloi keittamattomat hedelmét ja vihannekset
ohuiksi viipaleiksi hienolla tai karkealla
viipalointilisavarusteella (i). Kdyta esimerkiksi
kurkkua, sipulia, sienid, omenoita, porkkanoita,
retiiseja, perunoita, keséakurpitsaa tai kaalia.

Raasta esimerkiksi omenat, porkkanat, perunat,
punajuuret, kaali, kuva juusto (kuten parmesaani)
hienolla tai karkealla raastinlisavarusteella (ii).

Leikkaa hedelmat ja vihannekset Julienneksi
Juliennelisavarusteella (iii).

Valmista ranskalaisia perunoita ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekolla (11q).

Lue suositellut nopeudet kasittelyoppaasta F.

Kokoaminen ja kayttd

Kurota lisavarusteenpidikkeen (11p) tai
ranskalaisten perunoiden leikkuukiekon (11q)
reikiin ja kiinnita levyn akseli (11r) ja kddnna sita
vasemmalle, kunnes se lukittuu.

Aseta lisdvaruste lisdvarusteenpidikkeeseen
(11p) ja napsauta se paikoilleen ennen kuin
aloitat viipaloinnin tai raastamisen. Varmista, etta
lisdvaruste on kunnolla kiinni lisdvarusteenpidik-
keessa ja etta se ei ole vinossa. Laita koottu
lisdvarusteenpidike tai ranskalaisten perunoiden
leikkuukiekko kulhon keskitapille ja kierra sita
siten, etta se lukittuu paikoilleen.

Laita roiskesuoja (11f) kulhoon ja aseta kansi
(11a) paikoilleen niin, etta se napsahtaa kiinni.
Kiinnita moottoriosa liittimeen.

Kytke laite pistorasiaan ja laita kasiteltavat
ainekset tayttoputkeen.

Ranskalaiset perunat onnistuvat parhaiten,

kun laitetaan 3-4 perunaa (koosta riippuen)
kannen tayttoputkeen moottorin ollessa
sammuksissa.

Kytke laite paalle. Al4 koskaan kurota
tayttoputkeen laitteen ollessa paalla. Syota
ainekset aina painamalla painimella.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan.

Nosta kansi yl6s painamalla kannen salpaa (11e).

Irrota kansi sitten roiskesuojasta.

Ota lisdvarusteenpidike tai ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekko varoen ulos, ennen
kuin tyhjennat kulhon. Lisdvarusteenpidike tai
ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko
irrotetaan kiertamalla sitd hieman ja nostamalla
se ulos kurottamalla sormilla reikiin.
Lisdvaruste irrotetaan tyontamalla ylospain sita
paata, joka tulee esiin lisdvarusteenpidikkeen
pohjasta.

Suurin késiteltdva maara noudattaa 5 kertaa
taytettyjen kulhojen ohjetta.

Ennen kun jatkat kasittelyd, anna laitteen jaahtya
30 minuuttia.

Leikkaaminen (G)

Leikkaa raakoja ja keitettyja vihanneksia ja hedelmia
vihannesleikkurilla pieniksi kuutioiksi esim.
salaattiin, keittoon tai jalkiruokaan.

Lue suositellut nopeudet kasittelyoppaasta G.

Ennen kéytt6a

Poista siemenet hedelmista. Pakasteruokaa ei
sallita, jotta terat eivat vahingoittuisi.

Tarkista, etta liukumaton kumirengas (11h) on
kiinni kulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttd

Poista suojapaperi huolella vihannesleikkurin
teran (11m) leikkuuterasta ennen ensimmaista
kayttokertaa ja havita se.

Aseta vihannesleikkurin terd vihannesleikkurin
alustan (11n) keskitapille ja kierra sita siten, etta
se lukittuu paikoilleen.

Kohdista roiskesuojan ja kootun
vihannesleikkurin merkit keskenaan ja kierra
vastapaivaan, kunnes osat ovat tukevasti kiinni.
Laita koottu vihannesleikkuri kulhoon ja laita
kansi paikoilleen siten, ettd se lukittuu kiinni.
Kiinnitéd moottoriosa liittimeen.

Kytke laite pistorasiaan ja laita kasiteltavat
ainekset tayttoputkeen.

Kytke laite paalle. Ald koskaan kurota
tayttéputkeen laitteen ollessa paalla. Syota
ainekset aina painamalla painimella.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan.

Nosta kansi ylos painamalla kannen salpaa (11e).
Irrota kansi sitten roiskesuojasta.
Vihannesleikkuri puretaan kiertamalla
roiskesuojaa myotapaivaan, kunnes lukko
avautuu.

Irrota vihannesleikkurin terd varoen kiertamalla ja
nostamalla sita.

Kaanna vihannesleikkurin alusta yldsalaisin ja
poista jadnnokset puhdistustyontimella (110).

Parhaat tulokset

Keitetyn ruoan on jadhdyttava ennen
leikkaamista; nédin tulos on kiintedmpaa ja
parempaa.

Keskikovaa juustoa, kuten emmentaalia, voidaan
kasitelld; hyvin pehmeéa tai kovaa juustoa, kuten
goudaa, mozzarellaa tai parmesaania, €i voi
kasitella.

Jos kasittelet erilaisia ruokia osana yhté reseptia,
aloita aina pehmeimmasta ja kasittele kovin
viimeksi. Nain voit kasitella kaikki ruoat
puhdistamatta ritilaa niiden valissa.
Vihannesleikkuri ei sovi raa’an lihan kasittelyyn.
Kuori vihannekset (erityisesti perunat ja
kovakuoriset vihannekset, kuten kurpitsat) ennen
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kasittelemista. Muutoin kuorta voi tarttua
leikkuuritilaan, mika vaikeuttaa puhdistusta.

Varoitus

Terat ovat erittdin teravid. Kasittele osia vain
tarttumalla muoviosiin.

Al3 kasittele vihannesleikkurilla varustetulla
monitoimilisdvarusteella erittdin kovia ruokia,
kuten kuorimattomia pahkinéita, jddkuutioita,
kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita, kuten
muskottipdhkinad. Muutoin terat voivat
vioittua.

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on taynna.
Vihannesleikkurin teré voi olla liukas rasvaisten
ruokien kasittelyn jalkeen. Ole varovainen
irrottaessasi.

Puhdistustyonninta voi kayttaa vain
vihannesleikkurin alustan alapuolelta. Jos sita
kaytetdan ylapuolelta, puhdistustyontimesta
saattaa leikkautua pienid muovikappaleita.
Al3 koskaan laita monitoimikoneen kulhoa
mikroaaltouuniin.

Suurin kasiteltdva maara noudattaa 5 kertaa
taytettyjen kulhojen ohjetta.

Ennen kun jatkat kasittelyd, anna laitteen jaahtya
30 minuuttia.

Esimerkkiresepti: Olivier-salaatti

6 keitettya, jadhdytettya perunaa
150 g keitettya makkaraa

6 kovaksi keitettyd munaa

2 keitettya porkkanaa

4 pienta etikkakurkkua

1 t6lkki herneita

400 g majoneesia

200 g smetanaa

Persiljaa ja tillia

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Leikkaa kananmunat, keitetyt makkarat,
porkkanat, pienet etikkakurkut ja perunat
taydelld nopeudella.

Sekoita kaikki leikatut ainekset ja herneet
salaattikulhossa.

Mausta maun mukaan suolalla, pippurilla,
persiljalla ja tillilla ja viimeistele majoneesilla ja
smetanalla.
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Hoito ja puhdistus (H)

e Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat
lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kayttoa
ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedella ja
pesuaineella.

¢ [rrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistamista.

o Ald upota moottoriosaa (4) tai kdyttdpyorastda
(8a, 9a, 11a) veteen tai muuhun nesteeseen.
Pyyhi puhtaaksi vain kostealla liinalla.

e Kansi (10a) voidaan huuhdella juoksevassa
vedessa. Ala upota veteen tai laita
tiskikoneeseen.

e Varastointiteline voidaan purkaa puhdistuksen
tehostamiseksi.

e Kaikki muut osat voidaan pesta tiskikoneessa.
Ala kdyta hankaavia puhdistusaineita, jotka
voisivat naarmuttaa pintaa.

e Voitirrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen
hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltaa paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita tai kurkimaa),
lisdvaruste saattaa varittyd. Pyyhi nama osat
vihannesoljylla ennen puhdistamista.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja ettd naita kayttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittdminen tapahtuu
Braun-huollossa tai sopivassa kerayspis-

. —
teessa.
Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin Il
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet E ? f
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.



Vianetsintaopas

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei
toimi

Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty
pistorasiaan.

Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Turvapainikkeen valo
Tasaisen punainen, ja
kaikki imode-valinta-
valot vilkkuvat

Laite on ylikuumentunut

Anna laitteen jaghtya tunnin verran. Se
on taas kayttévalmis, kun imode-valin-
tavalo lakkaa vilkkumasta ja turvapainik-
keen valo vilkkuu.

Kantta (jossa on
rattaisto) ei voi
sulkea taysi

FPXL-kulhon ja kannen (jossa on
rattaisto) valiin on jaanyt ruokaa

Avaa kansi (jossa on rattaisto) ja poista
ruokajaamat

Tybkalua ei ole asennettu kunnolla
FPXL-kulhoon

Kaanna tydkalua kasin samalla kun
painat kevyesti alaspain, kunnes se
lukittuu paikoilleen

Vain vihannesleikkuri: Vihannesleikkuria
ei ole kiinnitetty roiskesuojaan, tai sita
ei ole kiinnitetty oikein

Kiinnita vihannesleikkuri roiskesuojaan
ennen kannen (jossa on rattaisto)
asettamista paikoilleen FP-kulhoon
(symbolit osoittavat oikean asennon)

Vain vihannesleikkuri: Leikkuuritiladn
jaaneet ruokajaamat ovat tukkineet
vihannesleikkurin

Avaa vihannesleikkuri ja poista ruoka
ritilasta

Sité ei ole kiinnitetty oikein

Kiinnita oikein

Vettd kannessa
(jossa on rattaisto)

Kansi (jossa on rattaisto) on vahingossa
upotettu veteen tai laitettu
tiskikoneeseen

Poista muovitulppa moottoriosan
kiinnikkeen sisalta. Tyhjenna vesi. Laita
tulppa takaisin. Varoitus: Kanteen
(jossa on rattaisto) paassyt vesi
vahingoittaa laitetta. Tata kuvattua
menetelmaa ei ndin ollen saa kayttaa
tarkoituksella, jotta kansi (jossa on
rattaisto) voitaisiin laittaa
tiskikoneeseen

Vetta jossain
tybkalussa
(taikinatyokalu,
taikinakoukku, tera
tai kiekon akseli)

Kyseinen tyokalu vuotaa

Pyydéa varaosa Braunin
asiakaspalvelusta
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jako$ci,
funkcjonalnosci i wzornictwa. Mamy nadzieje,

ze nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie i w
catosci przeczytac¢ instrukcje obstugi, a nastepnie
zachowac jg na przysztosc¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety znajdujgce sie na
urzgdzeniu i usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre!

Aby unikng¢ skaleczen,
obchodz sie z nimi niezwy-
kle ostroznie.

* Nalezy zachowac ostrozno$c¢ podcz-
as obchodzenia sig z ostrzami 0 0s-
trych krawedziach, oprézniania misy i
czyszczenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez 0soby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz 0soby z niewystarczajgca,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg, sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym za-
grozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

¢ Czyszczenie oraz nalezace do uzyt-
kownika czynnos$ci konserwacyjne
nie moga, by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru 0s6b dorostych.

¢ Urzadzenie nie moze zostac¢ pozosta-
wione bez nadzoru zanim wtyczka
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kabla zasilajgcego nie zostanie wy-
ciggnieta z gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do rozbierania,
skfadania lub czyszczenia urzadzania
lub w przypadku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggng¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez
osobe o podobnych kwalifikacjach
fachowych.

® Przed podtgczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzgdzenie jest przeznaczone wy-
facznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych iloSci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzgdze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z
instrukcjami z rozdziatu Konserwacja
i Czyszczenie.

Czesciiosprzet

1 przetgcznik wyboru imode

a wysoka predkosc¢

b niska predkos$¢

c impuls

Przycisk bezpieczenstwa g
Inteligentny przetgcznik predkosci / rézne
predkosci il

Silnik

Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade

Wysokie naczynie z pokrywg,
Koncowka do trzepania

a Przektadnia

b Trzepaczka
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9 Koncowka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
¢ kopatka
10 500 ml koncéwka do siekania «<mc»
a Pokrywa (z przekfadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze do lodu
d Misa do siekania
e Antyposlizgowy pierscien gumowy
11 2000 ml koncéwka do robota kuchennego XL z
urzgdzeniem do krojenia w kostke «fpl»
pokrywka (z przektadnia)
sprzegto silnika
popychacz
otwér do napetniania
zatrzask pokrywy
ostona chronigca $ciane przed zachlapaniem
pojemnik uniwersalny
antyposlizgowy pierscien gumowy
ostrze do siekania
pokrywa ostrza do siekania k narzedzie do
ciasta (FP)
hak do wyrabiania ciasta (urzadzenie do
krojenia w kostke)
ostrze urzadzenia do krojenia w kostke
baza urzadzenia do krojenia w kostke
popychacz czyszczacy
uchwyt z wktadkg
(i) wktadka do krojenia w plasterki (na
drobno i grubo)
(ii) wktadki do szatkowania (na drobno i
grubo)
(iif) wktadka typu julienne do krojenia w
stupki
q tarcza do frytek
r os$tarczy
12 Podstawka do przechowywania
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Jak korzystac z urzagdzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci il

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnigciem. Im mocniej naciskasz tym wigksza
jest predkos¢. Im wyzsza predkos¢ tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetagcznik
predkosci (3) umozliwia wtgczanie urzadzenia i kontrolg
predkosci jego obrotdw przy uzyciu jednej reki.

Obstuga recznego blendera
Pierwsze uzycie: Usun blokade transportows silnika
(4) pociagajac za czerwony pasek.

Witaczanie (A)

Urzadzenie dostarczane jest z przetgcznikiem
wyboru imode (1) i przyciskiem bezpieczenstwa (2)

do zwalniania przetagcznika Smartspeed (3). Aby

wtgczy¢ urzadzenie, prosze postepowac zgodnie z

ponlzszq instrukcja;

e Poprzez wcisniecie srebrnej czesci na gorze
mozna wybra¢ jeden z 3 trybéw imode (wysoka
predkos¢, niska predkose, impuls).

* Zapomocg 3 trybow mozna wybra¢, w jaki
sposob jedzenie ma by¢ rozdrabniane. Swiatto
przetacznika wyboru imode $wieci si¢ na biato w
celu zasygnalizowania, jaki tryb wybrano.

e Wysoka predkos¢ (1a) oznacza prace z petna,
dostepng predkoscig. Jest to standardowa
pozycja trybu.

e Niska predkos¢ (1b) zmniejsza predkos$¢ nawet w
przypadku petnego wcisnigcia przetacznika
Smartspeed.

e Trybu pulsacyjnego (1c) mozna uzywac¢ do
rozdzielania wiekszych kawatkéw produktow albo
do kontrolowania rozdrobnienia produktow. W
celu uzyskania krotkiego przyrostu mocy nalezy
wcisngc¢ przetagcznik Smartspeed.

e Po wybraniu trybu naci$nij kciukiem przycisk
bezpieczenstwa (2).

e Niezwtocznie nacisénij inteligentny przetgcznik
predkosci i naciskajgc z odpowiednig sitg ustaw
pozadang predkosc.

UWAGA: Jezeli inteligentny przetgcznik predkosci
nie zostanie naciéniety w ciggu 2 sekund, to ze
wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie nie bgdzie
mogto by¢ wigczone. Swiatto przycisku bezpie-
czenstwa zacznie mrugac na czerwono.

Aby wtgczy¢ urzgdzenie przejdz do punktu
pierwszego.

e Podczas normalnej pracy nie ma koniecznosci
naciskania przycisku bezpieczenstwa.

Lampka kontrolna Urzadzenie / Tryb

pracy
Lampka mruga na Urzadzenie jest gotowe
czerwono do uzycia.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa miga
na czerwono.

Urzadzenie jest gotowe
do uzycia.

Tryb czuwania po 10
minutach Wszystkie
Swiatta wytgczone.

Po wcisnieciu dowol-
nego przycisku
urzgdzenie zostaje
ponownie aktywowane.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa stale
Swieci sie na czerwono,
a Swiatto przetgcznika
wyboru imode miga

Urzgdzenie jest
przegrzane. Nalezy
odczeka¢ godzine, az
ostygnie. Jest gotowe
do ponownego uzycia,
gdy Swiatto przetacznika
wyboru imode przesta-
nie migac, a zacznie
migac $wiatto przycisku
bezpieczenstwa.
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Nasadka ActiveBlade (B)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zalezno$ci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktow takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sig takze
podczas przygotowywania dipéw, sosoéw, dresingdw
do satatek, zup, pokarmoéw dla dzieci a takze
drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga
e Wprowadz koncowke nasadki ActiveBlade (6) do

silnika, az do zaskoczenia blokady (klikniecia).

* Umies¢ nasadke miksujacg ActiveBlade
wewnatrz produktow, ktore majg by¢
zmiksowane. Wtgcz urzgdzenie w sposob
opisany powyzej.

® Miksuj sktadniki poruszajac delikatnie koncowka,
w gore i w dot, az do uzyskania wymagane;j
konsystencji produktow. Wysokos¢ potozenia
ostrza w nasadce miksujgcej ActiveBlade
zmienia si¢ w zaleznosci od przytozonej sity
nacisku.

® Po uzyciu odtagcz blender od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus (5), aby
odtgczy¢ nasadke ActiveBlade.

Uwaga

e Ptyny lub miksowane sktadniki nie powinny
przekracza¢ poziomu zielonej linii znajdujacej sie
na nasadce miksujgcej.

e W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub
garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytgczy¢
palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie
gotowac. Aby unikngc¢ ryzyka poparzenia nalezy
odczeka¢ do momentu lekkiego schtodzenia sig
potrawy.

¢ Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera
w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

¢ Nie nalezy skroba¢ nasadka ActiveBlade po
spodzie naczynia.

e Urzgdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciagtej dtuzej niz 2 minuty.

e Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 5 minuty.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)
1jajkoi 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sol i pieprz do smaku

e Umiesc¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
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pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

® Umies¢ nasadke miksujgca blendera na spodzie
naczynia. Miksuj z predkoscig Turbo, az
rozpocznie sig proces emulgacji oleju.

e Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj
nasadka miksujgca w gore i w dot mieszanki w
celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy
ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.
do dipow).

Koncoéwka do trzepania (B)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deseréw.

Montaz i obstuga
e Podftacz trzepaczke (8b) do przektadni (8a).

e Ustaw w jednej linii silnik i trzepaczke i przycisnij
do siebie oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

® Po uzyciu odtgcz urzagdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika. Nastepnie
wyciggnij trzepaczke z przektadni.

e Urzgdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciggtej dtuzej niz 3 minuty.

* Przed ponowng pracg pozostaw urzadzenie do
ostygniecia przez 3 minuty.

Wskazéwki dla uzyskania najlepszych efektéw

e Obracaj trzepaczka w prawo, trzymajac jg pod
niewielkim kgtem.

® Aby unikng¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z
niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim
naczyniu.

e W pierwszej kolejnosci umies¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzgdzenie.

¢ Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sie,
czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i
pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczes$nie nie
wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita $mietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

e Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscig,
(naciskajac lekko przetgcznik), a nastgpnie
zwieksz predkos$c¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej Smietany.

Koncoéwka do przecierania (C)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, $liwki i jabtka.



Przed uzyciem
¢ Nie wolno przeciera¢ twardych i nieugotowanych

produktéw, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

* Przed rozpoczeciem przecierania owocow lub
warzyw nalezy usung¢ z nich wszelkie
zanieczyszczenia, obrac¢ ze skory, a nastepnie
ugotowac i pozby¢ sie nadmiaru wody.

Montaz i obstuga
e Zamocuj przektadnie (9a) na nasadce (9b),

obracajgc jg w prawo, az do momentu
zaskoczenia blokady.

e Obré¢ koncoéwke do przecierania do gory i natéz
topatke (9c) na srodkowg piaste. Przekre¢ jg w
lewo, aby znalazta sie we wtasciwym miejscu.
(Jezeli przekfadnia nie bedzie prawidtowo
zamocowana, to fopatka nie da sie zablokowac
w odpowiedniej pozycji).

e Ustaw w jednej linii silnik i koncowke do
przecierania i przycisnij do siebie oba elementy,
az do zaskoczenia blokady (kliknigcia). Podtgcz
urzgdzenie do zrodta zasilania.

e Umies¢ koncowke do przecierania w srodku
skfadnikow i wtgcz urzgdzenie.

e Delikatnie przesuwaj koncowkg do przecierania
w gore i w dot, az do uzyskania pozadanej
konsystencji produktu.

* Przed wyjeciem koncowki do przecierania z
potrawy zwolnij inteligentny przetgcznik
predkosci i upewnij sie, ze koncéwka do
przecierania przestata sie obracac.

® Po uzyciu odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.
Usun fopatke (9c) przekrecajac jg w prawo.

¢ Nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus, aby
odtgczy¢ silnik od koncowki do przecierania.
Odtacz przektadnie od watka napedowego,
obracajgc jg w lewo.

Uwaga

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywac
w rondlu stojgcym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdjg¢ z ognia i lekko
ostudzic.

e Rondel lub mise nalezy ustawic na ptaskiej,
stabilnej powierzchni i przytrzymac reka.

* Podczas i po zakonczeniu uzycia urzgdzenia nie
nalezy uderza¢ koncowkg do przecierania o
krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy
nalezy zeskrobywac ze $cianek naczynia
przeznaczong do tego szpatutka.

e Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, miksowana
potrawa powinna zajmowac najwyzej potowe
objetosci rondla lub misy.

e Urzadzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciggtej dtuzej niz 1 minut.

* Przed ponowng pracg pozostaw urzagdzenie do
ostygniecia przez 4 minuty.

Przyktadowy przepis: Puree ziemniaczane
1 kg ugotowanych ziemniakow
200 ml cieptego mleka

* Umies¢ ziemniaki w misie i przecieraj przez
30 sekund (nacisk 3/4 na inteligentnym
przetaczniku predkosci)

e Dodaj mleko. Przecieraj przez 30 sekund.

Koncoéwka do siekania (D)

Koncowki do siekania (10) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania migsa, twardego sera,
cebuli, przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechow.

W przypadku wigkszych ilosci produktu i twardych
artykutdw zywnosciowych nalezy uzywac siekacza
«mc» (10).

Podczas uzywania siekacza «mc» nie przekraczac¢
liniit maksymalnej ilosci sktadnikow.

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie przekraczac
linii maksymalnej ilosci sktadnikow. Maksymalny
czas pracy koncowki do siekania «<hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikow, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrébke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne
wibracje.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sgw
instrukcji obrobki D.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢

siekanie.

e Usun z migsa kosci, $ciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien
gumowy (10e) znajduje sie na spodzie misy do
siekania.

Montaz i obstuga
e Usun ostroznie plastikowg ostong z ostrza.

e Ostrza (10b/10c) sg bardzo ostre! Chwytaj ostrza
za plastikowg czes$¢ znajdujaca sie u gory i
obchodz sie z nimi ostroznie.

e Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do
siekania (10d) Nacisnij ostrze i obré¢ je, az do
momentu zaskoczenia blokady.

e Napetnij mise produktami i nat6z pokrywe (10a).

e Do kruszenia lodu nalezy uzywac specjalnego
ostrza do lodu (10c).

® Aby osiggnac¢ dobre rezultaty, do siekacza «mc»
wrzu¢ maksymalnie 5 kostek lodu i krusz je przez
10-15 sekund.

e Ustaw w jednej linii koncoéwke do siekania i silnik
(4) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

e Aby uzyC¢ ostrza do siekania nalezy wigczyc¢
urzgdzenie. Podczas obrobki produktow trzymaj
jedna reka korpus silnika, a drugg mise do
siekania.
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e Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z
maksymalng predkoscig.

® Po zakonczeniu siekania odtacz urzadzenie od
zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (5), aby
odtgczy¢ korpus silnika.

e Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i
oproznij mise. Aby usung¢ ostrze przekrec je
delikatnie i wyciagnij.

Uwaga

e Nie uzywaj koncowki do siekania do obrobki
bardzo twardych produktéw takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obrobka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

e Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac
wytgcznie koncowki do siekania (10) ze
specjalnym ostrzem «mc» (10c).

e W przypadku uzywania urzgdzenia do
przecierania gorgcej zywnosci nalezy upewnic
sie, ze ptyn przestat sie gotowac. Aby unikng¢
ryzyka poparzenia, nalezy odczeka¢ do momentu
lekkiego schtodzenia sie potrawy.

¢ Nie wolno podgrzewa¢ misy do siekania
kuchence mikrofalowe;.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)
e Wt6z suszone $liwki i kremowy miod do misy do
siekania «hc».

* Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «hc» (opcjonalna
koncowka dostepna w centrum serwisowym firmy
Braun, jednak nie we wszystkich krajach).

Koncoéwka do robota
kuchennego XL z urzgdzeniem
do krojenia w kostke

Koncowka do robota kuchennego z urzagdzeniem do

krojenia w kostke (11) moze stuzy¢ do:

® siekania, blendowania i mieszania ciasta na
nalesniki;

e zagniatania ciasta i przygotowywania ciasta do
wypiekow (maks. 500 g maki) (ciasto do
wypiekow przygotowa¢ mozna jedynie w
modelach zawierajgcych narzedzie do ciasta
(11k);

e krojenia w plasterki, szatkowania, krojenia w
paski i przygotowania frytek;

e krojenia w kostke.
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Siekanie (E)

Ostrze (11i) przeznaczone jest do siekania migsa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow i orzechow.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrobki E.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢

siekanie.

e Usun z migsa kosci, $ciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Usun todygi z przypraw ziotowych i tupiny
z orzechow.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(11h) znajduje sie na spodzie misy robota
kuchennego.

Montaz i obstuga
e Ostroznie usun ostone ostrza siekacza (11j) z

ostrza.

e Ostrze (11i) jest bardzo ostre! Chwytaj ostrze za
plastikowa cze$¢ znajdujaca sie u gory i obchodz
sie z nim ostroznie.

e Umies¢ ostrze na Srodkowym trzpieniu misy
(11g). Nacisnij ostrze i obro¢ je, az do momentu
zaskoczenia blokady.

e Napetnij mise sktadnikami. Wt6z ostone
chronigca $cianeg przed zachlapaniem (11f).

e Nastepnie umies¢ pokrywke (11a), az zablokuje
sie i bedzie styszalne kliknigcie.

e Wtodz silnik (4) do sprzegta (11b), azdo momentu
zaskoczenia blokady.

e Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i wtoz
popychacz (11c¢) do otworu do napetniania (11d).

e Aby uzy¢ robota nalezy wtgczy¢ urzgdzenie.
Podczas obrobki produktow trzymaj jedng rekg
korpus silnika, a drugg mise robota.

® Po zakonczeniu siekania odtgcz urzadzenie od
zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (5), aby
odtgczy¢ korpus silnika.

e Wecisnij zatrzask pokrywy (11e), aby jg podniesc¢.
Nastepnie oddziel pokrywke od ostony
chronigcej sciane przed zachlapaniem.

e Ostroznie wyjmij ostrze i oprdznij mise ze
sktadnikéw. Aby odblokowac i usung¢ ostrze
przekrec¢ je delikatnie, a nastepnie pociggnij.

Uwaga

* Nie uzywaj koncowki robota do siekania bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

* Nie wolno podgrzewac misy robota w kuchence
mikrofalowe;j.

Uzywajgc ostrza (11i), mozna takze miksowac ciasto
na nale$niki wykonane z uzyciem maks. 500 g maki.



Przyktadowy przepis: Ciasto nale$nikowe

750 ml mleka

500 g maki

4 jajka

* Wilej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.

e Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystencji.

Nie wolno przygotowywac cigzszych ciast z uzyciem
noza. W przypadku ciezszych ciast nalezy
skorzystac z narzedzia do ciasta lub haka do
wyrabiania ciasta (11k/111).

Narzedzie do ciasta i hak do wyrabiania

ciasta (E)

Rysunek E odnosi sie takze, w zaleznosci od
modelu, do korzystania z narzedzia do ciasta (11k)
oraz haka do wyrabiania ciasta (111).

Narzedzie do ciasta $wietnie nadaje sie do
ugniatania i mieszania r6znych ciast, takich jak
ciasto drozdzowe lub ciasto na placki oraz
mieszania ciasta na biszkopt.

Hak do wyrabiania ciasta nadaje sig idealnie do
produkcji réznych rodzajow ciast, np. ciasta
drozdzowego lub ciasta na placki.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji ugniatania E.

Montaz i obstuga
e UmiesS¢ narzedzie do ciasta/hak do wyrabiania

ciasta na srodkowym trzpieniu misy (11g).
Naciénij i obr6¢ go, az do momentu zaskoczenia
blokady.
¢ Napetnij mise magkg (maksymalnie 500 g),
a nastepnie dodaj kolejne sktadniki z
wytgczeniem ptynow.
e Wtgcz urzgdzenie na maksymalng predkos¢.
e Ptyny dodawaj poprzez otwoér do napetniania
podczas pracy silnika.
UWAGA: Maksymalny czas wyrabiania ciasta:
1 minuta - po tym czasie wytgcz silnik na
10 minut w celu jego schtodzenia.

Przyktadowy przepis: Ciasto do pizzy

500 g maki

1 tyzki stotowej soli

1 tyzki stotowej wysuszonych drozdzy

10 tyzek stotowych oliwy z oliwek

300 ml wody (letnigj)

* \Wt6z wszystkie sktadniki, z wyjgtkiem wody, do
misy i rozpocznij wyrabianie ciasta.

e Przy uruchomionym silniku dodaj wodeg poprzez
otwor do napetniania.

Przyktadowy przepis: Stodkie ciasto

500 g czystej maki

340 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate
kawartki)

160 g cukru

2 cukier waniliowy

2 mate jajko

2 szczypta soli

e Wtdz masto i cukier do misy i rozpocznij
wyrabianie. Dla lepszego efektu uzyj zimnego
masta.

e Dodaj mgke i pozostate sktadniki.

® Przy zbyt dtugim wyrabianiu ciasto bedzie zbyt
miekkie. Zakoncz wyrabianie ciasta po
uformowaniu sig kuli.

e Przed przystgpieniem do kolejnych czynnosci
wt0z ciasto do lodowki na pot godziny.

Przyktadowy przepis FPXL: Ciasto na wypieki

500 g czystej mgki

200 g cukru

200 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate

kawatki)

3jajka

1 cukier waniliowy

1 opakowanie proszku do pieczenia

200 ml mleka

e Wsyp make do misy i wt6z do niej wszystkie
pozostate sktadniki (oprécz mleka) oraz
rozpocznij wyrabianie.

e Podczas pracy urzgdzenia stopniowo dolewaj
mleka az do uksztattowania sie jednolitej
masy.

Przyktadowy przepis z wykorzystaniem urzgdzenia

do krojenia w kostke: Stodkie ciasto

500 g czystej maki

80 g cukru

80 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate

kawatki)

1 jajko

7 g drozdzy

375 ml mleka

e Wsyp make do misy i wt6z do niej wszystkie
pozostate sktadniki (oprécz mleka) oraz
rozpocznij wyrabianie.

® Podczas pracy urzgdzenia stopniowo dolewaj
mleka i powoli wyrabiaj ciasto, az do utworzenia
bryty, ktora nie przylepia sig juz do misy.

e Pozostaw ciasto do wyrosniecia w cieptym
miejscu na 2 godziny.

Krojenie w plasterki / Szatkowanie / Krojenie
w stupki / Przygotowanie frytek (F)

Do krojenia surowych owocow i warzyw w drobne,
cienkie plasterki; np. ogorkéw, cebuli, grzybow,
jabtek, marchwi, rzodkiewki, ziemniakow, cukinii

i kapusty uzywaj wktadek do krojenia w plasterki na
drobno lub grubo (i).

Do szatkowania takich produktéw jak jabtka,
marchew, ziemniaki, buraki, kapusta, twardy ser
(np. parmezan) uzywaj wktadek do szatkowania na
drobno i grubo (ii).

Do krojenia owocow i warzyw w stupki uzywaj
wktadki typu julienne (iii).
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Do przygotowywania frytek uzywaj specjalnej tarczy
do produkgcji frytek (11q).

Informacije dotyczgce zalecanych predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki F.

Montaz i obstuga

Siegnij do otwordéw uchwytu z wktadkg, (11p) lub
tarczy do frytek (11q), aby podtaczy¢ os tarczy
(11r) i obré¢ w lewo az do zablokowania.

W celu pokrojenia produktow w plasterki i
poszatkowania wt6z odpowiednig wktadke w
specjalny uchwyt wktadki (11p) i zablokuj jg w
danym potozeniu. Upewnij sie, ze wktadka
zostata catkiem wtozona do uchwytu i nie ma
zadnego przesuniecia. Umie$¢ uchwyt z wktadka,
lub tarcze do frytek na sSrodkowym trzpieniu misy
i przekre¢ w celu zablokowania we wtasciwym
miejscu.

W1t6z ostone chronigca $ciane przed
zachlapaniem (11f) do misy i nat6z pokrywke
(11a) az sie zablokuje i ustyszysz klikniecie.
W6z silnik do sprzegta, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Podfgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i wtoz
produkty do otworu do napetniania.

Dla uzyskania najlepszego efektu produkcji
frytek przy wytgczonym silniku umies¢ 3-4
ziemniaki (w zaleznos$ci od rozmiaru) w otworze
do napetniania w pokrywie.

Wtgcz urzgdzenie w celu rozpoczecia obrobki. W
zadnym wypadku nie wolno siega¢ do wnetrza
otworu do napetniania przy wtgczonym silniku.
Do wprowadzania produktéw zawsze uzywaj
popychacza.

Po uzyciu odtagcz urzagdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika.

Wecisnij zatrzask pokrywy (11e), aby jg podniesc.
Nastepnie oddziel pokrywke od ostony
chronigcej sciang przed zachlapaniem.
Ostroznie wyjmij uchwyt z wktadkg lub tarcze do
frytek, a nastepnie oproznij mise z zawartosSci.
Aby usung¢ uchwyt z wktadka lub tarcze do
frytek, lekko obroc¢, a nastepnie zdejmij, siegajac
do otworéw palcami.

W celu wyjecia wktadki z uchwytu nacisnij do
gory koniec wktadki, ktory wystaje u spodu
uchwytu wktadki.

Maksymalna ilo$¢ rozdrabnianego jedzenia,
rysunek w wytycznych, 5 x napetniona misa.
Przed dalszg pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia na 30 minut.

Krojenie w kostke (G)

Uzywaj urzgdzenia do krojenia w kostke do

ciecia surowych oraz gotowanych warzyw i
owocow na niewielkie kostki (np. do satatek, zup i
deserow).

Informacje dotyczgce zalecanych predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki G.
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Przed uzyciem

Usun z owocow pestki i gniazda nasienne. Aby
unikng¢ uszkodzenia ostrzy, nie wolno korzysta¢
z zamrozonych artykutéw zywnosciowych.
Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(11h) znajduje sie na spodzie misy robota
kuchennego.

Montaz i obstuga

Przed pierwszym uzyciem ostroznie wyjmij
papierowg ostong z krawedzi tngcej ostrza
urzgdzenia do krojenia w kostke (11m) i wyrzuc¢
1a.

Umies¢ ostrze urzgdzenia do krojenia w kostke
na centralnym trzpieniu bazy urzadzenia do
krojenia w kostke (11n) i obré¢, az zablokuje sie
w danym miejscu.

Wyréwnaj ostone chronigca $ciang przed
zachlapaniem i zamontowane urzgdzenie do
krojenia w kostke z oznaczeniami oraz
przekrec przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara, az jednostki zostang na
state potgczone.

Umie$¢ zmontowane urzgdzenie do krojenia w
kostke w misie i potdz pokrywke az wskoczy na
swoje miejsce.

Whtoz silnik do sprzegta, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i wioz
produkty do otworu do napetniania.

Wigcz urzgdzenie w celu rozpoczecia obrobki. W
zadnym wypadku nie wolno siega¢ do wnetrza
otworu do napetniania przy wtgczonym silniku.
Do wprowadzania produktow zawsze uzywaj
popychacza.

Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrédta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika.

Wecisnij zatrzask pokrywy (11e), aby jg podniesc.
Nastepnie oddziel pokrywke od ostony
chronigcej sciane przed zachlapaniem.

Aby zdemontowac urzgdzenie do krojenia w
kostke, obrd¢ ostone chronigcg Sciane przed
zachlapaniem zgodnie z ruchem wskazowek
zegara az do otwarcia blokady.

Ostroznie usun ostrze urzgdzenia do krojenia w
kostke poprzez obrocenie i podniesienie go.
Obroc¢ baze urzgdzenia do krojenia w kostke do
gory nogami i uzyj popychacza czyszczacego
(110) do usuniecia ew. resztek.

Wskazéwki dla uzyskania najlepszych efektéw

Przed przystgpieniem do krojenia w kostke
ugotowane produkty nalezy schtodzi¢, rezultaty
bedag trwalsze i lepsze.

Mozna rozdrabnia¢ sery o $redniej twardosci,
takie jak emmentaler. Do tego rodzaju obrébki
nie nadajg sie jednak sery bardzo migkkie lub
bardzo twarde, takie jak mtoda gouda,
mozzarella lub parmezan.

Jesli rozdrabniasz rézne rodzaje jedzenia za
jednym razem, zawsze zaczynaj od najbardziej



migkkiego, a koncz na najtwardszym. Dzigki
temu mozna rozdrobni¢ réznego rodzaju
produkty spozywcze bez koniecznosci
czyszczenia w miedzyczasie kratki.

Urzgdzenie do krojenia w kostke nie nadaje si¢
do rozdrabniania surowego migsa.

Przed rozdrobnieniem nalezy obrac ze skory
warzywa (w szczegolnosci ziemniaki i warzywa
o twardej skorce, takie jak kabaczek). W
przeciwnym razie skorka moze utkng¢ w kratce
tngcej, utrudniajac jej czyszczenie.

Uwaga

Ostrza sg bardzo ostre. Czesci wolno trzymac
jedynie za plastikowe elementy.

Nie uzywaj koncoéwki robota z urzgdzeniem do
krojenia w kostke do rozdrabniania bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obrobka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

Zanim misa catkiem sig zapetni nalezy ja,
oproznic.

Po obroébce ttustych produktow ostrze
urzadzenia do krojenia w kostke moze stac sie
Sliskie. Usuwajac je, nalezy zachowac szczegolng
ostroznosc.

Popychacz czyszczgcy mozna uzywac jedynie od
dotu bazy urzgdzenia do krojenia w kostke.
Uzywanie od gory moze spowodowac scigcie
plastikowych elementéw z popychacza
CzyszCzacego.

Nie wolno podgrzewa¢ misy robota w kuchence
mikrofalowej.

Maksymalna ilo$¢ rozdrabnianego jedzenia,
rysunek w wytycznych, 5 x napetniona misa.
Przed dalszg pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia na 30 minut.

Przyktadowy przepis: Satatka «Olivier»

6 ugotowanych, wystudzonych ziemniakow
150 g ugotowanej kietbasy

6 jajek ugotowanych na twardo

2 ugotowane marchewki

4 korniszony

1 puszka groszku

400 g majonezu

200 g $mietany

Pietruszka i koperek

SOl i pieprz do smaku

Pokrdj jajka, ugotowang kietbase, marchewki,
korniszony i ziemniaki w kostke przy petnej
predkosci.

Wymieszaj wszystkie pokrojone w kostke
sktadniki z groszkiem w salaterce.

Dopraw do smaku sola, pieprzem, pietruszka i
koperkiem oraz udekoruj majonezem i $mietang.

Konserwacija i czyszczenie (H)

e Blender reczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym wodg i
detergentem.

® Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz blender
od zrodta zasilania.

e Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (4) i
przektadni (8a, 9a, 11a) wodg lub innym ptynem.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ tylko przy uzyciu
wilgotnej szmatki.

e Pokrywe (10a) mozna my¢ pod biezaca wodg,.
Nie zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.

e Aby utatwi¢ sobie czyszczenie sprzetu, mozna
odtgczy¢ podstawke do przechowywania.

e Wszystkie pozostate czesSci mozna my¢ w
zmywarce. Nie uzywaj srodkéw do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

e \W celu wykonania kompletnego czyszczenia
nalezy zdjg¢ antyposlizgowy pier$cien gumowy.

e Podczas obrobki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchewek lub
kurkumy) moze doj$¢ do przebarwienia osprzetu.
Przed umyciem nalezy takie czesci przetrze¢
olejem jadalnym.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informacji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzgdzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

i wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbiorki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do QI?

Zuzytego urzadzenia nie wolno faczy¢ E
—

kontaktu z artykutami spozywczymi sg
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
podtgczone do zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik
obwodu w domowej instalacji
elektrycznej.

Jesdli to nie pomoze, skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta Braun.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa
stale $wieci sig na
czerwono, a $wiatto
przetgcznika wyboru
imode miga

Urzadzenie jest przegrzane

Nalezy odczekac¢ godzing, az ostygnie.
Jest gotowe do ponownego uzycia, gdy
Swiatto przetgcznika wyboru imode
przestanie migac, a zacznie migac
Swiatto przycisku bezpieczenstwa.

Nie da sie catkowicie
zamkna¢ pokrywki (z
przektadnig).

Jedzenie utkneto pomiedzy misg FPXL i
pokrywkg (z przekfadnig)

Otworz pokrywke (z przektadnia) i usun
resztki jedzenia.

Narzedzie nie jest w petni wtozone do
misy FPXL.

Obrd&¢ je recznie, lekko weiskajgc w doét,
az wskoczy do pozyciji.

Tylko urzgdzenie do krojenia w kostke:
urzadzenie do krojenia w kostke nie jest
podtgczone do ostony chronigce;j
Sciane przed zachlapaniem lub nie jest
podtgczone poprawnie.

Podfgcz urzgdzenie do krojenia w
kostke do ostony chronigcej Sciane
przed zachlapaniem przed
umieszczeniem pokrywki (z
przektadnig) w misie FP (w celu
zapewnienia prawidtowego wyréwnania
zwrdo¢ uwage na symbole).

Tylko urzgdzenie do krojenia w kostke:
urzgdzenie do krojenia w kostke jest
zablokowane przez resztki jedzenia w
kratce tngce;.

Otworz urzadzenie do krojenia w kostke
i usun jedzenie z kratki.

Brak prawidtowego potaczenia

Potgcz prawidtowo.

Woda w pokrywce (z
przektadnig)

Pokrywka (z przektadnig) zostata
przypadkowo zanurzona w wodzie lub
umieszczona w zmywarce.

Usun gumowg wtyczke wewnagtrz
sprzegta silnika. Spus¢ wode. Wymien
wtyczke. Uwaga: woda w pokrywce (z
przektadnia) spowoduje uszkodzenie
urzadzenia. Z tego wzgledu z opisanej
metody nie wolno korzystac celowo w
celu umieszczenia pokrywki (z
przektadnig) w zmywarce.

Woda w jednym z
narzedzi (narzedzie
do ciasta, hak do
wyrabiania ciasta,
ostrze lub o$ tarczy)

Nieszczelno$¢ okreslonego narzedzia

Skontaktuj sie z centrum serwisowym
firmy Braun w celu dokonania wymiany.
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Cesky
Nase vyrobky jsou navrZeny tak, aby spliiovaly
nejvy8si standardy kvality, funk&nosti a designu.

Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

Pred pouZitim pristroje si peclivé a kompletné
prectéte pokyny pro uZivatele a uschovejte je pro
pristi potfebu. Odstrarite v§echny obaly a Stitky a
naleZité je zlikvidujte.

Pozor

. NoZe jsou velmi ostré!

Abyste predesli poranéni,
zachazejte s nozi velmi
opatrné.

¢ Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi
nozi, pri vyprazdnovani nadoby a
beéhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento pristroj pouze pod dozorem
nebo po instruktazi tykajici se
bezpeCného pouzivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim rizikim.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

* Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dostatecC-
né vzdalenosti od pfristroje a jeho
privodni Sidry.

e Cisténi a uzivatelskou udrzbu by déti
nemeély provadét bez dozoru.

¢ Spotfebi¢ vypnéte nebo vytahnéte
$nlru ze zasuvky vzdy, kdyzZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, CiSténim nebo
uskladnénim.

e Je-li privodni $iitra poskozena,
musi ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpeci.

¢ Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

e Tento pfristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.

* NepouZzivejte zadny dil v mikro-vinné
troubg.

e Odistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokyntl v ¢asti Péce a Gisténi.

Dily a pFislusenstvi

1 voli¢ imode
a vysoka rychlost
b nizka rychlost
¢ pulzovani
Bezpe&nostni tlagitko @
Spina¢ Smartspeed / variabilni rychlosti .uil
Cast motoru
Uvoliiovaci tlaCitka EasyClick Plus
HFidel ActiveBlade
Pohar s vickem
Slehaci prislugenstvi
a Prevodovka
b Metla
9 PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka
b Hridel na pyré
¢ Lopatka
10 500 ml prislusenstvi na sekani «<mc»
Viko (s pfevodem)
Sekaci nliz
NUZ na led
Sekaci nadoba
Protiskluzovy pryZzovy krouzek
11 2000 ml ptisluSenstvi robota XL s
kosti¢kovagem «fpl»
a Viko (s prevodovkou)
Spojka pro ¢ast motoru
Posunovac
Plnici trubice
Zapadka vika
Kryt proti ostriku
Nadoba robota
Protiskluzovy pryZzovy krouzek
Sekaci nliz
Kryt sekaciho noze
Nastavec k hnéteni tésta (FP)
Hnétaci hak (Kostickovat)
Ostfi kostiCkovace
Podstavec kostickovace
Cistici posunovac
Drzak vlozky
(i) Krajeci vioZka (jemna, hrubd)
(i) Strouhaci vlozky (jemna, hruba)
(iii) VloZka Julienne
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q Kotou¢€ na hranolky
r Osa kotouce
12 Stojan pro uloZeni

Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti .ull

Jedno stisknuti, véechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vy&8i je rychlost. Cim vy$&i je rychlost,
tim rychlejsi a jemné&jsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (3)
umoZiiuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.

Obsluha ruéniho mixéru
Prvni pouziti: Odstrarite prepravni pojistku z ¢asti
motoru (4) zatazenim za Cerveny pasek.

Zapnuti (A)

Pristroj se dodava s volicem imode (1) a
bezpenostnim tlalitkem (2) pro uvolnéni regulatoru
Smartspeed (3). Rid’te se pokyny ke spusténi
pristroje:

e Stisknutim stfibrné ¢asti nahofe muzete zvolit
jeden ze 3 raznych rezimd imode (vysoka
rychlost, nizka rychlost, pulzovani).

e Pomoci 3 reZiml se mlzete rozhodnout, jak
zpracovavat potraviny. Svétlo voli¢e imode sviti
bile ke zobrazeni zvoleného reZzimu.

e \/ysoka rychlost (1a) vam dava k dispozici plnou
rychlost. Je to standardni poloha rezimu.

e Nizka rychlost (1b) sniZuje rychlost, dokonce i
kdyZ uplné tisknete regulator Smartspeed.

e PulznireZim (1c) Ize pouZzit k rozmixovani vétSich
kouskU potravin nebo k uhlidani struktury
potravin pfi sekani. Stisknéte regulator
Smartspeed pro kratka vyvinuti sily.

e Po zvoleni rezimu stisknéte palcem bezpecnostni
tlacitko (2).

e Bezprostredné stisknéte spina¢ Smartspeed a
nastavte pozadovanou rychlost.

POZNAMKA: Nestiskne-li se spina¢ Smartspeed
do 2 sekund, nelze pfristroj z bezpe€nostnich
duvodui zapnout. Svétlo bezpe&nostniho tladitka
bude blikat ¢ervené. Pro zapnuti pristroje
zaCné&te znovu prvnim krokem.

e Béhem provozu nemusite drZzet bezpecnostni
tlacitko stisknuté.

Kontrolka Pristroj / provozni stav

Svétlo bezpecnostniho Pristroj je pripraveny k
tlacitka Blikajici pouziti.
cervena
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Svétlo bezpecnostniho Pristroj je uvolnény

tlacitka Vyp (uvoliiovaci tlacitko
spinace je stisknuté) a
Ize jej zapnout.

ReZim Standby po 10
minutach. VSechna
svétla se vypnou.

PFistroj je opét aktivni po
stisknuti néjakého
tlacitka.

Svétlo bezpe€nostniho Pristroj je prehraty.

tlacitka trvale ervena Nechte pristroj jednu

a blikajici vSechna hodinu vychladnout.

svétla voli¢e imode Pristroj je opét pripraveny
k pouZiti, kdyZ prestane
blikat svétlo voli¢e imode
a blika svétlo bezped-
nostniho tlacitka.

Hridel ActiveBlade (B)

Ruéni mixér je opatfeny hridelem ActiveBlade, ktery
umozZziiuje vysunout nGiz do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napr. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k pripravé dipl, omadek,
salatovych dresinku, polévek, kojenecké stravy a
také napojd, smoothies a mlé&nych koktejlu.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte hridel ActiveBlade (6) k ¢asti motoru
tak, aby zaklapl.

e Umistéte hfidel ActiveBlade do smési, ktera se
ma mixovat. Poté zapnéte pristroj podle vySe
uvedeného popisu.

e Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence
jemnymi pohyby nahoru a dol(. V zavislosti na
plsobicim tlaku se hridel ActiveBlade stlaci a ntz
se vysune.

e Po pouZiti odpojte ru¢ni mixér od sité a stisknéte
uvolfiovaci tlaCitka EasyClick Plus (5) pro sejmuti
hridele ActiveBlade.

Pozor

e Nenechte tekutiny nebo prisady presahnout
zelenou rysku mixovaciho htidele.

® P¥i pouZiti pristroje k pfipravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevie. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

e Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyZ jej nepouzivate.

¢ NeoSkrabujte htidel ActiveBlade o spodek panvi
a hrnca.

¢ Nepracujte nepretrzité déle nez 2 minuty.

e Pred pokracovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 5 minuty vychladnout.




Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slune¢nicovy olej)

1 vejce a 1 vajecny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepf pro ochuceni

e VloZte v8echny prisady (pfi pokojové teplot&) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte
rychlosti Turbo, dokud olej nezacne emulgovat.

e Se stale bézicim ru¢nim mixérem pomalu
zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét dolli pro
zapracovani zbytku oleje.
POZNAMKA: Doba zpracovani: p¥ibl. 1 minuta
pro salaty a aZz 2 minuty pro hustsi majonézu
(napt. pro namaceni).

Slehaci prislu§enstvi (B)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vaje¢nych
bilkd, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezerta.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (8b) k prevodovce (8a).

e Zarovnejte téleso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby
zaklaply.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru. Poté vytahnéte metlu z prevodovky.

¢ Nepracujte nepretrzité déle nez 3 minuty.

e Pred pokraovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 3 minuty vychladnout.

Rady pro co nejlepSi vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych rucitek a
drzte ji v lehkém naklonu.

e Pro zabranéni rozstfiku za¢néte pomalu a
pouZivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e VloZte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vajecnych bilk( se vzdy ujistéte,
Ze jsou metla a misici nadoba zcela Cisté a proste
tuku. Slehejte maximalné 4 vaje¢né bilky.

Priklad receptu: Slehatka

400 ml chlazené smetany (min. 30% obsah tuku,

4-8°C)

e Zatnéte nizkou rychlosti (lehky tlak na spinac) a
zvy3ujte rychlost (vétSi tlak na spinac) béhem
Slehani.

e Vzdy pouZivejte Cerstvou chlazenou smetanu pro
dosaZeni vétsiho a stabilnéjsiho objemu pfi
Slehani.

PrisluSenstvi na pyré (C)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouZit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, raj¢at, Svestek a jablek.

Pred pouZitim

¢ Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené
potraviny, mlzZe to poskodit pfistroj.

e Oloupejte a odstrarite pecky nebo tvrdé ¢asti,
ovoce/zeleninu uvarte a zced'te, poté
rozmackavejte.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte prevodovku (9a) k htideli (9b)
otaCenim ve sméru hodinovych ru€i¢ek, dokud
nezaklapne na misté&.

e Otocte prisluSenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru
a pripevnéte lopatku (9c) pres stfedovy naboj a
otocte ji proti sméru hodinovych rucicek. (Neni-li
prevodovka spravné pripevnéna, nelze lopatku
zajistit na misté).

e Zarovnejte sestavené prisluSenstvi na pyré s
télesem motoru a zaklapnéte obé ¢asti do sebe.
Zapojte zastréku.

e Ponorte mackaci nastavec do prisad a zapnéte
pristroj.

e Pohybujte mackacim nastavcem lehce nahoru a
doll skrz prisady, dokud nedosahnete
poZadované konzistence.

e Uvolnéte spina¢ Smartspeed a ujistéte se, Ze se
prisluSenstvi na pyré zcela zastavilo, nez je
vyjmete z pokrmu.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité. Sejméte lopatku
(9c) otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

e Stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick Plus pro
sejmuti prislusenstvi na pyré z ¢asti motoru.
Oddélte prevodovku od htidele oto¢enim proti
smeéru hodinovych rucicek.

Pozor

¢ Nikdy nepouZivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci
nad primym teplem.

e VZdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce
vychladnout.

e Postavte hrnec nebo nadobu na stabilni rovny
povrch a volnou rukou jej pridrzte.

* Neklepejte prisluSenstvim na pyré o bok nadoby
na vareni béhem pouZivani nebo po ném.
Ses8krabte zbytky potravin Skrabkou.

¢ Pro dosazeni co nejlepsich vysledki nepliite hrnec
nebo nadobu potravinami vice neZ do poloviny.

e Nepracujte nepretrzité déle nez 1 minut.

e Pred pokracovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 4 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Bramborova kase

1 kg varenych brambor

200 ml teplého mléka

e VloZte brambory do nadoby a mackejte je
30 sekund (3/4 drahy tlacitka Smartspeed)

e Pridejte mléko. Pokracujte v mackani dalSich
30 sekundy.

PrisluSenstvi na sekani (D)

Sekacek (10) se skvéle hodi k sekani masa, tvrdého
syru, cibule, bylin, €esneku, zeleniny, chleba,
sucharu a ofechu.
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PouZijte sekacek «mc» (10) pro vétsi mnozstvi a
tvrdé potraviny.

U sekacku «<mc» nesmi mnoZstvi pfisad presahnout
oznaceni max.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi prisad nesmi presahnout
vy8e nez je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velkd mnoZstvi
mokrych pfisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pted dalim provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
Ihned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Viz pravodce zpracovanim D ohledné& maximalnich
mnoZzstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

e Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

e QOdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
se neposkodily noze.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZzovy krouZzek
(10e) pripevnény na spodku sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte plastovy kryt z noZe.

e NoZe (10b/10c) jsou velmi ostré! Drzte
je vzdy za horni plastovou ¢ast a zachazejte s
nimi opatrné.

e Umistéte nliZ na stfedovy kolik sekaci nadoby
(10d). Stlacte jej dolli a otocte tak, aby
se zajistil na misté.

e Naplrite sekacek potravinami a priloZte viko
(10a).

e Pro drceni ledu pouzijte specialni niZz na led
(10c).

* Pro dosazeni dobrych vysledku napliite az
5 kostek ledu do sekacku «mc» a sekejte
10-15 sekund.

e Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (4) a
zaklapnéte je do sebe.

e Pro provoz sekacku zapnéte pfristroj. BEhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

e VZdy sekejte tvrdSi potraviny (napf. parmazan)
plnou rychlosti.

* Po dokon€eni sekani odpojte pristroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (5)
pro sejmuti ¢asti motoru.

e Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte ndz. Pro vyjmuti n(iZ lehce
otocCte a poté jej vytahnéte.

Pozor

¢ NepouZivejte prisludenstvi na sekani ke
zpracovavani nadmeérné tvrdych potravin,
napriklad nevyloupanych ofecht, ledovych
kostek, kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni,
napr. muskatového ofechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poSkodit nozZe.
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e Pouze prislu§enstvi na sekani <mc» (10) se
specialnim noZem na led (10c) je dovoleno pro
drceni ledovych kostek.

e P¥i pouZiti pristroje k pfipravé pyré z horkych
potravin se ujistéte, Ze tekutina nevie. Nechte
horké potraviny trochu vychladnout, abyste
zabranili riziku opareni.

¢ Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta)

50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)
¢ Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.

e UloZte pfi teploté 3 °C v ledni¢ce na dobu
24 hodin.

e Pridejte 70 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokradujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

Pouzivejte prisluSenstvi na sekani «<hc» (volitelné
prisluenstvi je k dispozici v servisnim stfedisku
Braun; av8ak ne v kazdé zemi).

PrisluSsenstvi kuchynského
robota XL s kostickovacem

PrisluSenstvi kuchyriského robota s kostickovatem

(11) Ize pouZit pro:

e sekani, mixovani a miseni pala€inkového tésta;

e hnéteni tésta a pripravu koladového tésta, pro
zpracovani max. 500 g mouky (kolacové tésto
Ize pripravovat pouze s modely obsahujicimi
nastavec k hnéteni tésta (11k);

e Kkrajeni, strouhani, julienning a pripravu hranolek;

e sekani kosticek.

Sekani (E)
Nozem (11i) mlZete sekat maso, tvrdy syr, cibuli,
byliny, €esnek, zeleninu, chléb, suchary a ofechy.

Viz privodce zpracovanim E ohledné maximalnich
mnoZstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

e Pro snadnégjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

e (Qdstrarite kosti, chrupavky, Slachy a krupky z
masa, aby se neposkodily noZe.

e (Qdstrarite stonky bylin a ofechové skorapky.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouzek
(11h) pfipevnény na spodku nadoby robota.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte kryt ze sekaciho noZe (11j).

e NOGz (11i) je velmi ostry! Drzte jej vzdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim opatrné.

¢ Umistéte niZ na stredovy kolik nadoby (11g).




Stlacte jej doll a otoéte tak, aby se zajistil na
miste.

e Napliite nadobu potravinami. Nasad'te kryt proti
ostriku (11f).

e Potom nasad’te viko (11a), které ma slysitelné
zaklapnout.

e VloZte ¢ast motoru (4) do spojky (11b) tak, aby
zaklapla.

e Zapojte pristroj do sité a vloZte posunovac (11c)
do plnici trubice (11d).

e Pro provoz kuchyriského robota pfistroj zapnéte.
Bé&hem zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou
rukou a nadobu robota za rukojet’.

e Po dokonc&eni sekani odpojte pristroj od sité a
stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick Plus (5)
pro sejmuti ¢asti motoru.

e Stisknéte zapadku vika (11e) k nadzvednuti vika.
Potom sejméte viko z krytu proti ostfiku.

e Pred vysypanim obsahu nadoby opatrné vyjméte
ndz. Pro vyjmuti a odji§téni n(iz lehce otocte a
poté jej vytahnéte.

Pozor

e Nepouzivejte prisluSenstvi kuchyfiského robota
k sekani nadmeérné tvrdych potravin, napfiklad
nevyloupanych ofechd, ledovych kostek,
kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napfr.
muskatového orechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poSkodit noZe.

¢ Nikdy nedavejte nadobu robota do mikrovinné
trouby.

Nozem (11i) mlzete také misit paladinkové tésto az
z 500 g mouky.

Priklad receptu: Palaginkové tésto

750 ml mléka

500 g hladké mouky

4 vejce

¢ Nalijte mléko do nadoby a poté pridejte mouku a
nakonec vejce.

e Michejte tésto plnou rychlosti, dokud nebude
hladké.

TéZzSi tésta nebo hnétena tésta nelze s noZzem
pouzijte nastavec k hnéteni tésta nebo hnétaci hak
(11k/111).

Nastavec k hnéteni tésta nebo hnétaci hak (E)
Obrazek E plati také (v zavislosti na modelu) pro
pouZziti nastavce k hnéteni tésta (11k) a hnétaciho
haku (111).

Nastavec k hnéteni tésta je idedlni k hnéteni a
miseni rznych tést, napf. kynutého nebo
pecivového a k miseni tfenych tést.

Hnétaci hak je idealni k hnéteni riiznych druhl
t&sta, napt. kynutého nebo pecivového.

Viz privodce zpracovanim - hnéteni E ohledné
maximalnich mnoZstvi, doporu¢enych dob a
rychlosti.

Sestaveni a obsluha

e Umistéte nastavec k hnéteni tésta / hnétaci hak
na stfedovy kolik nadoby (11g). Stlacte jej dolt a
otocte tak, aby se zajistil na misté&.

e Napliite do nadoby mouku (max. 500 g), poté
pridejte ostatni prisady kromé tekutin.

e Zapnéte pristroj na maximalni rychlost.

e Pridejte tekutiny skrz plnici trubici za béhu motoru.
POZNAMKA: Maximalni doba hné&teni: 1 minuta
— poté nechte motor 10 minut vychladnout.

Priklad receptu: Tésto na pizzu

500 g hladké mouky

1 Cajoveé Izitky soli

1 Cajoveé IZicky suSeného drozdi

10 polévkovych IZic olivového oleje

300 ml vody (vlazné)

e VloZte vSechny prisady kromé vody do nadoby
a zacnéte s hnétenim.

e PYidejte vodu skrz plnici trubici za béhu motoru.

Priklad receptu: Sladké pecivo

500 g hladké mouky

340 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé

kousky)

160 g cukru

2 vanilkového cukru

2 malé vejce

2 Spetku soli

e VloZte maslo a cukr do nadoby a zatnéte
s hnétenim. Pro dobry vysledek pouZijte studené
maslo.

e Pridejte mouku a zbytek prisad.

e Nadmérnym hnétenim se té€sto stane prilis
meékkym. Zastavte hnéteni kratce poté, co tésto
vytvorilo kouli.

e Zchlad'te tésto v ledni¢ce pul hodiny pred
zpracovanim.

Priklad receptu FPXL: Kolaové tésto

500 g hladké mouky

200 g cukru

200 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé

kousky)

3 vejce

1 vanilkového cukru

1 praSek do peciva

200 ml mléka

e Do nadoby dejte mouku a v8echny ostatni
prisady kromé& mléka a zacnéte s hnétenim.

e Postupné pridavejte mléko b&hem hnéteni, a7z se
vytvori rovnomérna hmota.

Priklad receptu - kosti¢kovaé: Sladké kynuté tésto

500 g hladké mouky

80 g cukru

80 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé

kousky)

1 vejce

7 g drozdi

375 ml mléka

e Do nadoby dejte mouku a v8echny ostatni
prisady kromé& mléka a zacnéte s hnétenim.
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e Postupné pridavejte mléko béhem hnéteni a
pomalu pokracujte v hnéteni tésta, az se
vypracované tésto nelepi na okraje nadoby.

e Nechte tésto 2 hodiny kynout na teplém misté.

Krajeni / strouhani / Julienne / hranolky (F)
PouZijte jemné a hrubé krajeci viozky (i) pro
nakrajeni syrového ovoce a zeleniny na jemné,
tenké kousky; napf. okurky, cibule, houby, jablka,
mrkve, fedkvicky, brambory, cukety a zeli.

PouZijte jemné a hrubé strouhaci viozky (ii) ke
strouhani potravin jako jablek, mrkvi, brambor, fepy,
zeli, tvrdého syra (jako parmezan).

PouZijte vioZku julienne (iii) k nakrajeni ovoce a
zeleniny na jemné nudli¢ky.

PouZijte kotou€ na hranolky (11q) pro pfipravu
hranolek.

Viz privodce zpracovanim G ohledné doporucenych
rychlosti.

Sestaveni a obsluha

e Sahnéte prsty do otvor( drzaku viozky (11p)
nebo kotouce na hranolky (11q) a pfipojte osu
kotouce (11r) a otacejte ji doleva, az zaklapne.

® Pro krajeni a strouhani umistéte viozku do drzaku
vloZzky (11p) a zaklapnéte ji do spravné polohy.
Ujistéte se, Ze vloZka je spravné vloZena do
drzaku vlozky a nevy¢niva. Umistéte sestaveny
drZzak vloZky nebo kotou¢ na hranolky na
stfedovy kolik nadoby a otocte tak, aby zaklapl
na misté.

e Nasad'te kryt proti ostfiku (11f) na nadobu a
nasad’te viko (11a), které ma slySitelné
zaklapnout.

e VloZte ¢ast motoru do spojky tak, aby zaklapla.

e Zapojte pristroj do sité a vloZte potraviny ke
zpracovani do plnici trubice.

* Pro co nejlepsi hranolky vlozte 3-4 brambory
(podle velikosti) do plnici trubice vika pfi
vypnutém motoru.

e Zapnéte pristroj. Je-li pristroj zapnuty, nesahejte
nikdy do plnici trubice. K podavani potravin vZzdy
pouZzijte posunovac.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlagitka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru.

e Stisknéte zapadku vika (11e) k nadzvednuti vika.
Potom sejméte viko z krytu proti ostfiku.

e Pred vysypanim obsahu nadoby opatrné vyjméte
drzak vlozky nebo kotou¢ na hranolky. K vyjmuti
drzaku vloZky nebo kotouce na hranolky jimi
lehce otacejte a potom sahnéte prsty do otvort a
vyjméte je.

e Chcete-li vyjmout vioZku, stlacte ji na jednom
konci, ktery vyCniva na spodku drzaku
viozky.

* Maximalni zpracovavané mnoZstvi odpovida
smérné hodnoté 5x naplnéné nadoby.

e NeZ budete pokraCovat ve zpracovani, nechte
pristroj 30 minut vychladnout.
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Sekani kosticek (G)

Pouzijte kostickovac k sekani syrové a varené
zeleniny a ovoce na malé kosticky napf. na salaty,
polévky a dezerty.

Viz privodce zpracovanim G ohledné doporuéenych
rychlosti.

Pred pouZitim

e Z ovoce odstrarite stonky a pecky. Mrazené
potraviny nejsou dovoleny, aby se zabranilo
poskozeni noz(.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZzovy krouzek
(11h) pfipevnény na spodku nadoby robota.

Sestaveni a obsluha

e Pred prvnim pouZitim opatrné& odstrarite papirovy
kryt z ostfi kosti¢kovace (11m) a zlikvidujte jej.

e Umistéte ostfi kostiCkovacCe na stfedovy Cep
podstavce kostickovace (11n) a tisknéte je dol
tak, Ze zapadne na misto.

e Kryt proti ostfiku a smontovanou jednotku
kostiCkovace vzajemné vyrovnejte podle
oznaceni a otacejte jimi proti sméru hodinovych
rucicek, az jsou jednotky spojeny.

e Umistéte smontovany kosti¢kova¢ pod nadobu a
nasad’te viko, aZ zaklapne na misto.

e VloZte ¢ast motoru do spojky tak, aby zaklapla.

e Zapojte pristroj do sité a vloZte potraviny ke
zpracovani do plnici trubice.

e Zapnéte pristroj. Je-li pristroj zapnuty, nesahejte
nikdy do plnici trubice. K podavani potravin vZdy
pouZijte posunovac.

e Po pouziti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlac¢itka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru.

e Stisknéte zapadku vika (11e) k nadzvednuti vika.
Potom sejméte viko z krytu proti ostfiku.

e Krozebrani jednotky kosti¢kovace otacejte
krytem proti ostfiku ve sméru hodinovych rucicek
az se zapadka otevre.

e Opatrné odstrarite ostfi kosti¢kovace tim, Ze jim
otacite a nadzvedavate jej.

e Otocte podstavec kostickovace smérem nahoru
a pouzijte Cistici posunovac (110) k odstranéni
zbytkd.

Rady pro co nejlepSi vysledky

e Varené potraviny je potfeba nechat vychladnout
pred sekanim na kosti€ky - jsou pevné&jsi a lepsi.

e Stfedné tvrdy syr jako emental Ize zpracovavat;
velmi mékky nebo velmi tvrdy syr jako mlady
gouda, mozzarella nebo parmezan nelze
zpracovavat.

o Kdyz pfi pripravé zpracovavate riizné potraviny,
vzdy zacnéte t&mi nejmeék&imi a koncete témi
nejtvrdsimi. Timto zplsobem muZete zpracovat
v8echny potraviny, aniz byste mezitim museli
Cistit mrizku.

e KostiCkovac neni vhodny ke zpracovavani
syrového masa.

e Pred zpracovanim oloupejte zeleninu (predevsim




brambory a zeleninu s tvrdou slupkou jako je
dyné). Jinak se mlzZe slupka zachytit v fezaci
mftiZce a zapfriCinit Casté Cisténi.

Pozor

e Noze jsou velmi ostré. Dotykejte se dilt pouze u
plastovych ¢asti.

e Nepouzivejte prisluSenstvi kuchyriského robota s
kostiCkovatem ke zpracovani nadmeérné tvrdych
potravin, napriklad nevyloupanych ofechd,
ledovych kostek, kavovych zrnek, zrn nebo
tvrdého koreni, napf. muskatového ofechu.
Zpracovavani téchto potravin by mohlo poSkodit
noze.

e Nadobu vyprazdnéte dfive neZ se zcela naplini.

e Po zpracovani mastnych potravin miiZe byt ostfi
kostiCkovace kluzké. Bud'te velmi opatrni pfi jeho
vyjimani.

e (Cistici posunovac Ize pouzit pouze ze spodni
strany podstavce kosti¢kovace. PouZivani ze
shora by mohlo poskrabat plastové ¢asti Cisticiho
posunovace.

¢ Nikdy nedavejte nadobu robota do mikrovinné
trouby.

e Maximalni zpracovavané mnoZstvi odpovida
smérné hodnoté 5x naplnéné nadoby.

e NeZ budete pokrafovat ve zpracovani, nechte
pristroj 30 minut vychladnout.

Priklad receptu: Salat «Olivier»

6 varenych, vychladlych brambor

150 g ohtivané uzeniny

6 natvrdo uvarenych vajec

2 varené mrkve

4 nakladané okurky

1 plechovka hrasku

400 g majonézy

200 g kysané smetany

Petrzelka a kopr

sul a pepf pro ochuceni

e Vejce, ohfivanou uzeninu, mrkve, nakladané
okurky a brambory nasekejte na kosti€ky s plnou
rychlosti.

e VSechny na kostitky nasekané prisady smichejte
s hraSkem v salatové mise.

e QOchut'te soli, pepfem, petrZzelkou a koprem a
promichejte s majonézou a kysanou smetanou.

Péce a Cisténi (H)

e Pred prvnim pouZzitim a vZzdy po kazdém pouZiti
ruéni mixér a vhodné prislusenstvi diikladné
ocistéte vodou a prostfedkem na myti nadobi.

e Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

* Neponoftujte ¢ast motoru (4) ani prevodovky
(8a, 9a, 11a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte
je pouze vlhkou tkaninou.

e Viko (10a) Ize oplachnout pod tekouci vodou.
Neponoftujte do vody ani nevkladejte do mycky
na nadobi.

e Pro lepsi Cisténi je mozné rozmontovat stojan pro
uloZeni.

e VSechny ostatni dily Ize myt v myc&ce na nadobi.
NepouZivejte abrazivni Cisti¢e, které by mohly
poskrabat povrch.

® Pro zvlasté dakladné vycisténi mazete sejmout
protiskluzoveé pryZzové krouzky ze spodku nadob.

e P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napr. mrkev nebo kurkuma) maze
prislu§enstvi zménit barvu. Otfete tyto dily pred
CiSténim rostlinnym olejem.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zarucni
a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com .

Konstruk&ni specifikace a uZivatelsky navod
podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.

)

Wl

Nezahazujte vyrobek na konci jeho Zivotnosti
do domovniho odpadu. Likvidaci mize
provést servisni stfedisko Braun nebo
prisludné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny
pro styk s potravinami, splfiuji
ustanoveni evropského nafizeni
1935/2004.
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Priivodce odstraiiovanim poruch

Problém Potencialni pri€iny Reseni
Zkontrolujte, zda je pfFistroj pfipojeny k
el. siti.
Ru&ni mixér . I Zkontrolujte jisti¢ / pojistky ve vaSem
nefunguje Chybi napajeni byté.
Pokud nic z vySe uvedeného nepomdize,
kontaktujte servis Braun.
Svétlo

bezpecnostniho
tlaCitka trvale
Cervena a blikajici
v8echna svétla volice
imode

P¥istroj je pfehraty

Nechte pfistroj jednu hodinu vychlad-
nout. Pristroj je opét pripraveny k
pouZiti, kdyZ prestane blikat svétlo
voli¢e imode a blika svétlo bezpetnost-
niho tlacCitka.

Viko (s pfevodovkou)
nelze Uuplné zavrit

Potraviny uvizly mezi nadobou FPXL a
vikem (s pfevodovkou)

Otevrete viko (s pfevodovkou) a
odstrarite zbytky potravin

Nastroj neni upIné vloZzen do nadoby
FPXL

Rukou otacejte nastrojem a pfitom
lehce tlacte dolli, dokud nezapadne na
misto

Pouze kosti¢kovac: Kosti¢kovac neni
spojen s krytem proti ostfiku nebo neni
spravné napojen

Kostitkova¢ napoijte ke krytu proti
ostfiku dfive nez umistite viko (s
prevodovkou) do nadoby FP (pro
spravné umisténi se fid'te symboly)

Pouze kostickovac: Kostickovac je
zablokovany zbytky potravin, které
uvizly v fezaci mrizce

Otevrete kostickovac a odstrarite zbytky
potravin z mtizky

Nespravné spojeno

Dily spravné vzajemné spojte

Voda ve viku (s
prevodovkou)

Viko (s prfevodovkou) bylo omylem
ponoreno do vody nebo umyto v my&ce
nadobi

Vyjméte pryZovou zatku na vnitfni
strané spojeni u dilu motoru. Nechte
odtéci vodu. Zatku umistéte zpét.
Pozor: Voda ve viku (s prevodovkou)
zplsobi poskozeni pristroje. Proto tato
metoda nesmi byt pouzivana ke
stalému myti vika (s pfevodovkou)

v mycce nadobi.

V nékteré ¢asti
nastrojl je voda
(nastavec k hnéteni
tésta, hnétaci hak,
ndz nebo osa
kotouce)

Netésnost u prisluSsného nastroje

Kontaktujte servisni stfedisko Braun
kvali vyméné
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Slovensky
Nase produkty sa vyrabaju tak, aby spifiali tie

najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.

Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim

Pred pouZitim spotrebi€a si pozorne precitajte celé
pokyny pre pouzivatela a uschovajte siich pre
referenciu do buducnosti. Odstrarite vSetok baliaci
material a §titky a naleZite ich zlikvidujte.

Upozornenie

° Ostrie je mimoriadne ostré!

Zaobchadzajte s nim velmi
neporanili.

opatrne, aby ste sa

® Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a pocas
Cistenia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie mdzZu pouZivat' osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovy-
mi alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostatoCnymi sku-
senostami a znalostami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani zariadenia bez-
pecnym spdsobom a porozumeli ne-
bezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

® Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

¢ Toto zariadenie nie je ur¢ené na pou-
Zitie det'mi.

¢ Deti sa musia zdrZiavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

e Cistenie ani beznu udrzbu nesmu
vykonavat’ deti bez dozoru.

¢ Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho.
Pred zloZenim, rozloZenim, Cistenim
alebo uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpecnosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

® Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v

sieti zodpoveda napatiu uvedenému
na pristroji.

¢ Tento spotrebiC je navrhnuty vyluCne
pre pouZitie vdomacnosti a pre spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domécnosti.

e Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikrovin-
nej rare.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

Diely a prislusenstvo

1 Voli¢ reZimov imode
a Rezim s vysokou rychlostou
b ReZim s nizkou rychlost'ou
¢ Impulz
Bezpednostné tlagidlo @
Spinag inteligentnych/premenlivych
otagok il
Diel motora
Uvoltiovacie tlacidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
Kadicka s vekom
Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
9 Prislu§enstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
¢ Lopatka
10 500 ml doplnkovy kraja¢ «mc»
Veko (s prevodom)
Cepel na krajanie
Cepel nalad
Miska krajaca
ProtiSmykovy gumeny kruh
11 2000 ml dopinkovy kuchynsky robot XL
Veko (s prevodovkou)
Spojka pre diel motora
Piest
Privodna trubica
Zapadka veka
Ochranny kryt proti postriekaniu
Miska kuchynského robota
ProtiSmykovy gumeny kruh
Cepel na krajanie
Kryt Cepele na krajanie
Nastroj na cesto (KR)
Hak na miesenie (sekacik)
Cepel sekacika
Zakladna sekacika
Posuvac na Cistenie
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p DrZiak nastavca
(i) Nastavec na krajanie (jemné, hrubé)
(i) Nastavec na drvenie (jemné, hrubé)
(iii) Nastavec Julienne
q Kotug€ na pripravu hranol¢ekov
r Hriadel kotuca
12 Odkladaci stojan

Obsluha spotrebica

Spinac€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky .l

Jedno stlatenie, vetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vysSie budu otacky. Cim vysSie su otacky, tym
rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(3) vam umoZziiuje zapnut’ spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Obsluha ruéného mixéra
Prvé pouzitie: Odstrarite prepravnu zamku z dielu
motora (4) potiahnutim za Cerveny pasik.

Zapnutie (A)

Spotrebi¢ sa dodava s volicom reZimov imode (1) a

bezpecnostnym tlacidlom (2) na uvolnenie spinaca

Smartspeed (3). Pri spusteni zariadenia postupujte

podla pokynov:

e Stlacenim striebornej ¢asti na vrchu si moZete
vybrat’ jeden z 3 réznych reZimov imode (vysoka
rychlost’, nizka rychlost’, impulz).

e Pomocou 3 rezimov sa mdZete rozhodnut’, ako
chcete spracovat’ potraviny. Indikator voli¢a
rezimov imode svieti nabielo a zobrazuje zvoleny
rezim.

e Rezim s vysokou rychlost'ou (1a) vam poskytuje
pIna rychlost’. Je to Standardna poloha rezimu.

e Rezim s nizkou rychlost'ou (1b) zniZuje rychlost’,
ked’ uplne stlagite spina& Smartspeed.

e Rezim impulzu (1c) sa da pouZit' na rozdelenie
vacsich kusov potravin alebo na ovladanie textury
potravin pri sekani. Stlaenim prepinaca
Smartspeed vytvorite kratke impulzy.

e Po vybere reZzimu palcom stlacte bezpetnostné
tlacidlo (2).

e Okamzite stlacte spinac inteligentnych otacok a
nastavte poZadované otacky.

POZNAMKA: Ak sa spinag inteligentnych otagok
nestlaci do 2 sekund, spotrebic¢ nie je mozné
zapnut’' z bezpecnostnych dévodov. Indikator na
bezpecnostnom tlacidle bude blikat’ nacerveno.
Ak chcete spotrebi¢ znova zapnut’, postup
uvedenia do prevadzky zopakujte od prvého
kroku.

e PocCas prevadzky nie je potrebné drzat’ stlatené
bezpecnostné tlacidlo.
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Indikator Spotrebic/prevadzko-
vy stav

Indikator Spotrebic je pripraveny

bezpecnostného na pouzivanie.

tlacidla blika nacerveno

Indikator
bezpecnostného
tlacidla nesvieti

Spotrebic€ je uvolneny
(prepinacie tlacidlo
uvolnenia je stlacené) a
da sa zapnut'.

Pohotovostny reZzim po
10 minatach. Vsetky
indikatory zhasnu.

Zariadenie je opat’
aktivne, ak stlacite
ktorékolvek tlacidlo

Indikator
bezpecnostného
tlacidla svieti naterveno
a vSetky indikatory
voli¢a reZimov imode
blikaju

Zariadenie je prehriate.
Zariadenie nechajte
vychladnut’ po¢as
jednej hodiny. Zariade-
nie je pripravené na
d’alSie pouzitie, ked’
indikator voli¢a reZimov
imode prestane blikat’ a
indikator bezpecnost-
ného tlacidla blika.

Hriadel’ ActiveBlade (B)

Rucny mixér je vybaveny hriadefom ActiveBlade,
ktory umoZiiuje nozu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento reZzim je vhodny
obzvlast’ na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

Taktiez je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

MontaZ a obsluha

e Hriadel ActiveBlade (6) nasad’te na diel motora
tak, aby zaznelo cvaknutie.

e Hriadel ActiveBlade umiestnite do zmesi, ktora
sa bude mixovat’. Potom zapnite spotrebi¢ podla
vyS8ie uvedenych pokynov.

e |Ingrediencie zmixujte na poZadovanu
konzistenciu, pric¢om vykonavajte pohyb nahor a
nadol. V zavislosti od vyvijaného tlaku sa hriadel
ActiveBlade zatlac¢i a vysunie sa ¢epel.

e Po pouZiti odpojte ru¢ny mixér a stlatenim
uvolfiovacich tlacidiel EasyClick Plus (5) odpojte
hriadel ActiveBlade.

Pozor

e Nedovolte, aby kvapalina a ingrediencie presiahli
zelenu rysku na hriadeli mixéra.

e Ak spotrebi€ pouZivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohiia a skontrolujte, €i




kvapalina nevrie. Horucu potravinu nechajte
mierne vychladnut’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

Ked’ sa ru€¢ny mixér nepouziva, nenechavajte ho
poloZeny na horucom hrnci na varnej platni.
Nedovolte, aby hriadel ActiveBlade poskriabal
dné panvic a hrncov.

Nepracujte bez preru$enia dlhSie ako 2 minuty.
Pred pokracovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 5 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sinecnicovy olej)
1 vajce a edte 1 vajecny Zltok

1 - 2 polievkoveé lyZice octu

sol'a korenie na ochutenie

VSetky ingrediencie (priizbovej teplote) dajte do
nadoby vo vysSie uvedenom poradi.

Ru&ny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri rychlosti Turbo, kym sa z oleja nezacne tvorit’
emulzia.

Ruény mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 mintta v
pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplinkova metlicka (B)

MetliCku pouzivajte len na Slahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Montaz a obsluha

Nasad'te metli¢ku (8b) na prevodovku (8a).
Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metli¢ky a jednotlivé diely tlate k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

Po pouziti odpojte od elektriny a diel motora
odpoijte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potom metli¢ku vytiahnite von z prevodovky.
Nepracujte bez preru$enia dlh8ie ako 3 minuty.
Pred pokracovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 3 minuty chladnut’.

Tipy pre optimalne vysledky

Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciciek
a drzte ju mierne naklonenu.

Ak chcete zabranit’ vySplechovaniu, zacnite
pomaly a nasadu metlicky pouZzivajte v hibokych
nadobach alebo hrncoch.

MetliCku dajte do misky a az potom zapnite
spotrebic.

Pred Sl'ahanim vajecnych bielkov sa vZdy uistite,
Ze metlitka a miska na mixovanie st dokonale
Cisté a nie su mastné. Nikdy ne8lahajte viac ako
4 vajecné bielky.

Priklad receptu: Sfaha&ka

400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,

4

-8°C)

o Srahat za&nite na nizkych otackach (nizky tlak na
spinaci) a otacky zvysujte (vacsi tlak na spinadi).

e VZdy pouZivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli vacsi a stalejsi objem pri Sfahani.

Prl's.'luéenstvo na pripravu
pyré (C)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na
roztlaCenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, rajciny, slivky a jablka.

Pred pouZitim

e Pyré nepripravujte z tvrdych alebo nevarenych
potravin, pretoZze tym mdZete poskodit’
spotrebic.

e Zeleninu a ovocie oSupte a odstrarite kdstky a
tvrdé Casti. Uvarte ich, potom ich sced'te a az
nasledne z nich pripravujte pyré.

Montaz a obsluha

e Prevodovku (9a) upevnite k hriadel'u (9b) tak, ze
ju otocite v smere hodinovych ruciciek, kym
cvaknutim nezapadne na miesto.

e QOtocte prisluSenstvo na pripravu pyré hore
nohami a upevnite lopatku (9c) cez stredovy
naboj a lokalizujte ho otaganim proti smeru
otacania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka
nie je spravne nasadend, lopatka sa nebude dat’
zaistit’ na svojom mieste).

e Zmontované prisludenstvo na pripravu pyré
zarovnajte s telesom motora a obidva diely
nechajte zapadnut’ dohromady. Pripojte.

e Nasadu na pripravu pyré ponorte do ingrediencii
a zapnite spotrebic.

e Pomocou jemnych pohybov nahor a nadol
pohybujte nasadou na pripravu pyré ponorenou
do ingrediencii, kym sa nedosiahne poZzadovana
textura.

e Uvolnite spinac inteligentnych ota¢ok a pred
vybratim z potraviny sa uistite, Ze prisluSenstvo
na pripravu pyré sa uplne prestalo otacat'.

e Po pouZiti spotrebi¢ odpojte od zdroja napajania.
Odstrarite lopatku (9c) ota¢anim v smere
hodinovych ruciciek.

e Stlac¢enim uvolfiovacich tlagidiel EasyClick Plus
odpoijte prisluSenstvo na pripravu pyré od dielu
motora. Oddel'te prevodovku od hriadela
otacanim proti smeru hodinovych ruciciek.

Pozor

e Nikdy nepouZivajte prislusenstvo na pripravu
pyré na panvici nad priamym zdrojom tepla.

e Panvicu vZdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju
mierne vychladnut'.

e Panvicu alebo misku postavte na stabilny a
plochy podklad a prichyt’te ju volnou rukou.

e Pocas alebo po pouZiti neoklepavajte prislusen-
stvo na pyré o bo¢nu stranu nadoby na varenie.
Na zoSkrabanie zvySkov potravin pouZzite vareSku.

e Na dosiahnutie najlepSich vysledkov pocas
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roztlagania nikdy nenapliiajte panvicu ani misku
potravinami viac ako do polovice.

e Nepracujte bez preruSenia dlhSie ako 1 minut.

e Pred pokratovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 4 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Zemiakové pyré

1 kg uvarenych zemiakov

200 ml teplého mlieka

Zemiaky dajte do misky a roztla¢ajte ich 30 sekund
(spinac¢ inteligentnych otacok drzte stlaceny na 3/4
zaberu).

* Pridajte mlieko. PokraCuijte v roztlaCani dalSich

e 30 sekund.

Doplnkovy krajac€ (D)

Kraja¢ (10) je idealny na krajanie masa, tvrdého
syra, cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba,
krekrov a orechov.

Kraja¢ «mc» (10) pouZivajte na va¢sie mnozstva a
tvrdé potraviny.

V pripade krajata «mc» neprekracujte mnoZzstvo
prisad nad rysku s oznacenim max.

Pri krajaci «<hc» neprekracujte mnoZstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre krajac
«hc»: 1 minatu v pripade velkého mnoZstva prisad

s vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou pockajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked’ otaCky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamZite ukoncite spracovanie.

Maximalne mnozstva, odporucané ¢asy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensSie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e (Qdstrante kosti, Sfachy a chrupavky z méasa, aby
nedoslo k poSkodeniu &epeli.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (10e) je
nasadeny na dne misky krajaca.

Montaz a obsluha

e Opatrne odstrarite plastovy kryt z Cepele.

o Cepele (10b/10c) st mimoriadne ostré! Vzdy ich
drzte za hornu plastovu €ast’ a manipulujte s nimi
opatrne.

e Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajaca
(10d). Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola, aby
zapadla na miesto.

e Krajac napliite potravinami a nasad'te veko (10a).

e Na drvenie kociek ladu pouzite Specialnu cepel
na lad (10c).

e Aby sa dosiahli dobré vysledky, do krajaca «mc»
vloZte max. 5 kociek l'adu a drvte 10 az 15 sekund.

e Zarovnajte krajac s dielom motora (4) a
zacvaknite ich dohromady.
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e Ak chcete prevadzkovat krajac, zapnite
spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou drzte diel
motora a druhou rukou misku krajaca.

e TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vzdy krajajte
pri maximalnych otackach.

e Po dokonceni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvolnite uvolfiovacimi
tlaCidlami EasyClick Plus (5).

e Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor,
nez z misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’
Cepel, zlahka ju otocte a potom ju odstrarite
stiahnutim.

Pozor

e Doplnkovy krajac s ¢epelami na krajanie
nepouZzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladoveé
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny,
ako napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto
potravin méze poskodit’ Cepele.

e Na drvenie kociek lFadu je mozné pouzivat'len
«mc» (10) doplnkovy kraja¢ so Specialnou
¢epelou na lad (10c).

e Ak spotrebi€ pouzivate na vyrobu pyré z horucich
potravin, uistite sa, Ze horuca kvapalina nevrie.
Horucu potravinu nechajte mierne vychladnut,
aby nemohlo dojst’ k popaleniu.

e Misky krajaca nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Priklad receptu «<hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 mlvody (s prichut'ou vanilky)

e Naplrite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladni¢ky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Pokradujte v krajani d’alich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

PouZzite krajac¢ s ¢epelami «hc» (volitelné
prisluSenstvo je dostupné v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun; aviak nemusi byt’ dostupné v
kazdej krajine).

Doplnkovy kuchynsky robot XL
so sekacikom

Doplnkovy kuchynsky robot so sekacikom (11) sa

da pouZzivat’ na:

e krajanie, mixovanie a zmieSavanie jemného cesta
na palacinky;

e miesenie cesta a pripravu jemného cesta na
kolage, s hmotnost'ou muky max. 500 g (cesto
na kolace je mozné iba pri modeloch
obsahujucich nastroj na cesto (11k);

e krajanie, drvenie, julienovanie a pripravu
hranolCekov;

e sekanie na kocky.



500 g polohrubej muky
4 vajcia
e Nalejte mlieko do misky, potom pridajte muku a

Krajanie (E)
Pomocou ¢epele (11i) mbézZete krajat’ maso, tvrdy
syr, cibul'u, bylinky, cesnak, zeleninu, chlieb, krekry

a orechy.

Maximalne mnozstva, odporucané Casy a otaCky
najdete v navode na pripravu E.

Pred pouZitim

Potraviny vopred nakrajajte na menSie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

Odstrarite kosti, Sfachy a chrupavky z masa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

Odstrarite stonky z byliniek a Skrupiny z

orechov.

Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (11h) je
nasadeny na dne misky kuchynského robota.

Montaz a obsluha

Opatrne odstrarite kryt Cepele na krajanie (11j) z
Cepele.

Cepel (11i) je mimoriadne ostra! VZdy ju drZzte za
hornu plastovu €ast’ a manipulujte s fiou opatrne.
Cepel umiestnite na stredovy klin misky (11g).
Zatlacte ju nadol a otoc&te ju dookola, aby zapadla
na miesto.

Misku napliite potravinami. VloZte ochranny kryt
proti postriekaniu (11f).

Potom nasad'te veko (11a), az kym nezacvakne.
Zavadzajte diel motora (4) do spojky (11b), kym
necvakne.

Spotrebi¢ zapojte do elektriny a zasurite piest
(11c¢) do privodnej trubice (11d).

Ak chcete prevadzkovat’ kuchynského robota,
zapnite spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou
drzte diel motora a misku kuchynského robota na
rukovati.

Po dokonceni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvornite uvolfiovacimi
tlacidlami EasyClick Plus (5).

Stlacenim zapadky veka (11e) nadvihnete veko.
Potom oddel'te veko od ochranného krytu proti
postriekaniu.

Cepel opatrne vyberte skor, nez z misky vylejete
obsah. Ak chcete vybrat’ a odistit’ Cepel, zfahka
ju otoCte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

Doplnkového kuchynského robota nepouZivajte
na spracovanie mimoriadne tvrdych potravin, ako
su nevyluskané orechy, ladové kocky, zrnka kavy,
obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Misku kuchynského robota nikdy nedavajte do

nakoniec vajcia.

® Priplnej rychlosti Slahajte cesticko, kym nebude
jemné.

Tazsie cestitka alebo cesta nesmiete pripravovat' s

nozom. Na t'aZSie cestiCka a cesta pouZite nastroj
na cesto a hak na miesenie (11k/111).

Nastroj na cesto a hnetaci hak (E)

Obrazok E plati (v zavislosti od modelu) aj na
pouZitie nastroja na cesto (11k) a haku na miesenie
(111).

Nastroj na cesto je idealny na miesenie a zmieSanie
réznych druhov cesta, ako napr. kysnutého cesta
alebo cesta na pecivo a zmieSanie Spongiovych
zmesi.

Hak na miesenie je idealny na miesenie roznych
druhov cesta, ako napr. kysnutého cesta alebo
cesta na pecivo.

Maximalne mnoZstva, odporucané Casy a otacky
najdete v navode na pripravu miesenim E.

MontaZ a obsluha

e Nastroj na cesto/hak na miesenie umiestnite na
stredovy klin misky (11g). Zatlacte ju nadol a
otocte ju dookola, aby zapadla na miesto.

e Misku naplfite mukou (max. 500 g) a potom
pridajte ostatné ingrediencie okrem tekutych
prisad.

e Prepnite spotrebi¢ na maximalnu rychlost'’.

e Tekuté prisady prilejte cez privodnu trubicu, ked’
bude motor v prevadzke.

POZNAMKA: Maximéalna doba miesenia:
1 minata — potom nechajte motor 10 minut
chladnat’.

Priklad receptu: Cesto na pizzu

500 g polohrubej muky

1 Cajovej lyzicky soli

1 Cajovej lyZicky suSenych kvasnic

10 polievkovych lyZic olivového oleja

300 ml (vlaznej) vody

e VSetky ingrediencie okrem vody dajte do misky a
zacnite miesit’.

e Vodu prilejte cez privodnu trubicu, ked’ bude
motor v prevadzke.

Priklad receptu: Sladké pecivo

500 g polohrubej muky
340 g nesoleného masla
(studené/tvrdé, malé kusky)

mikrovinnej rary. 160 g cukru

. N N, i 2 vanilkovy cukor
Pomocou Cepele (11i) moZete tieZ miesit’ jemné 2 malé vajce
cesto na palacinky s hmotnost'ou muky do 500 g. 2 &tipka soli

Priklad receptu: Cesti¢ko na lievance

750 ml mlieka

e Maslo a cukor dajte do misky a za¢nite miesit’.
Pouzite vychladené maslo, aby ste dosiahli
optimalne vysledky.
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e Pridajte muku a zostavajuce ingrediencie.

¢ V pripade nadmerného vymiesenia bude cesto
prili§ makké. Kratko po tom, ako sa z cesta
vyformuje gufa, ukoncite miesenie.

e Kym budete pokracovat’, cesto nechajte pol
hodinu chladnut’ v chladnicke.

Priklad receptu FPXL: Jemné cesto na kola¢

500 g polohrubej muky

200 g cukru

200 g nesoleného masla

(studené/tvrdé, malé kusky)

3 vajcia

1 vanilkovy cukor

1 pradok na pecenie

200 ml mlieka

® Pridajte muku a vSetky ostatné prisady okrem
mlieka do misky a za¢nite miesit’.

e Pocas prevadzky postupne pridavajte mlieko, az
kym sa nevytvori rovnomerna hmota.

Priklad receptu so sekacikom: Sladké jemné cesto

500 g polohrubej muky

80 g cukru

80 g nesoleného masla

(studené/tvrdé, malé kusky)

1 vajce

7 g droZdia

375 ml mlieka

e Pridajte muku a v8etky ostatné prisady okrem
mlieka do misky a zacnite miesit’.

e Pocas prevadzky postupne pridavajte mlieko a
pomaly mieste hmotu, az kym nevytvori gulu,
ktora sa uz nelepi na misku.

¢ Nechajte cesticko stat’' 2 hodiny na teplom
mieste.

Krajanie / drvenie / julienovanie/priprava
hranol&ekov (F)

Nastavce na jemné a hrubé krajanie (i) pouzite na
krajanie surového ovocia a zeleniny na jemné a
tenké platky, napr. uhorka, cibula, hriby, jablka,
mrkva, red’kovka, zemiaky, cukina a kapusta.

Nastavce na jemné a hrubé drvenie (ii) pouZzite na
drvenie potravin, ako su jablka, mrkva, zemiaky,
¢ervena repa, kapusta, tvrdy syr (ako Parmezan).

Nastavec Julienne (iii) pouzite na nakrajanie ovocia
a zeleniny do formy Julienne.

Kotu¢ na pripravu hranol&ekov (11q) pouZite na
pripravu hranol€ekov.

Odporucané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu F.

Montéz a obsluha

e Siahnite do otvorov drziaka nastavca (11p) alebo
kotuc€a na pripravu hranol¢ekov (11q), aby ste
pripevnili hriadel kotu¢a (11r) a oto¢te ho dolava,
kym sa nezablokuje.

* Na krajanie a drvenie umiestnite nastavec do
drziaka nastavca (11p) a zacvaknite ho na
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miesto. Uistite sa, Ze je nastavec uplne vioZzeny
do drziaka nastavca a nezostali Ziadne odchylky.
Zmontovany drZiak nastavca alebo kotu¢ na
hranolCeky umiestnite na stredovy klin misky a
otocte ich dookola, aby zapadli na miesto.

e VloZte ochranny kryt proti postriekaniu (11f) do
misky a nasad'te veko (11a), az kym nezacvakne.

e Zavadzajte diel motora do spojky, kym necvakne.

e Spotrebi¢ zapojte do elektriny a spractivané
potraviny vloZte do privodnej trubice.

e V zaujme dosahovania optimalnych vysledkov pri
priprave hranol¢ekov umiestnite 3—4 zemiaky (v
zavislosti od velkosti) do privodnej trubice na
veku, kym je motor vypnuty.

e Zapnite spotrebi€ a zahajte pripravu. Nikdy
nesiahajte do privodnej trubice, kym je spotrebic¢
zapnuty. Na vtlaCanie potravin vZdy pouZivajte
piest.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.

e Stlacenim zapadky veka (11e) nadvihnete veko.
Potom oddelte veko od ochranného krytu proti
postriekaniu.

e Drziak nastavca alebo kotu¢ na pripravu
hranol€ekov opatrne vyberte skoér, nez z misky
vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ drziak nastavca
alebo kotu¢ na pripravu hranol€ekov, jemne ho
otocte, potom vyberte a siahnite prstami do
otvorov.

e Ak chcete nastavec vybrat’, koniec pre¢nievajuci
na spodku drziaka potlacte nahor.

e Maximalne mnoZstvo spracovania zodpoveda
5-nasobku naplnenych misiek.

e Pred pokracovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 30 minut vychladnut'.

Krajanie na kocky (G)

Sekacik pouzite na krajanie surovej a varenej
zeleniny a ovocia na malé kocky, napr. na Salaty,
polievky a dezerty.

Odporucané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu G.

Pred pouZitim

e Qdstrarite jadierka a kdstky z ovocia. Mrazené
potraviny sa nesmu pouzivat', aby sa zabranilo
poskodeniu noZov.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (11h) je
nasadeny na dne misky kuchynského robota.

MontaZ a obsluha

e Pred prvym pouzitim opatrne odstrarite papierovy
kryt z reznej hrany Cepele sekacika (11 m) a
zlikvidujte ho.

e Cepel sekacika umiestnite na stredovy klin
zakladne sekacika (11n) a otoCte, kym
nezapadne na svoje miesto.

e Zarovnajte ochranny kryt proti postriekaniu a
zostavenu jednotku sekacika so znackami
zarovnanymi k sebe a otacajte ju proti smeru
hodinovych ruciciek, az kym sa jednotky pevne
nespoja.



Zostavenu jednotku sekacika vloZte do misky a
nasad’te ju na veko, kym nezacvakne na svoje
miesto.

Zavadzajte diel motora do spojky, kym necvakne.
Spotrebi¢ zapojte do elektriny a spracuvané
potraviny vloZte do privodnej trubice.

Zapnite spotrebiC a zahajte pripravu. Nikdy
nesiahajte do privodnej trubice, kym je spotrebi¢
zapnuty. Na vtla€anie potravin vzdy pouZivajte
piest.

Po pouZiti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Stlacenim zapadky veka (11e) nadvihnete veko.
Potom oddelte veko od ochranného krytu proti
postriekaniu.

Ak chcete demontovat’ jednotku sekacika,
otadajte ochranny kryt proti postriekaniu v
smere hodinovych ruc€iciek, kym sa zamok
neotvori.

QOdstrarite opatrnym oto¢enim a nadvihnutim
Cepele sekacika.

Otocte zakladriu sekacika hore nohami a
odstrarite zvy8ky pomocou posuvaca na Cistenie
(110).

T|py pre optimalne vysledky

e Varené jedlo musite ochladit’ pred nakrajanim,
vysledny produkt tak bude pevnejsi a lepsi.
M6Zu sa spracovavat’ stredne tvrdé syry ako
emental; ve'mi makky alebo velmi tvrdy syr, ako
je mlada gouda, mozzarella alebo parmezan, sa
nedaju spracovat’.

Ak spracovavate rézne potraviny pocas jednej
pripravy, vZzdy za¢nite s tym najmaksim a na zaver
s tym najtvrdSim. Tymto sp6sobom mbzete
spracovat’ vSetky potraviny bez toho, aby ste
medzi nimi vycistili mriezku.

Sekacik nie je vhodny na spracovanie surového
masa.

Pred spracovanim olupte zeleninu (najma
zemiaky a zeleninu s tvrdou Supkou, napriklad
tekvica). V opacnom pripade sa Supky méZu
zachytit' v rezacej mriezke, €im sa zvySuje
naro¢nost’ Cistenia.

Pozor

Cepele su velmi ostré. S dielmi manipulujte iba

prostrednictvom plastovych komponentov.
Doplnkového kuchynského robota so sekacikom
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny,
ako napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto
potravin moze poskodit’ Cepele.

Pred UpIlnym naplnenim vyprazdnite misku.

Po spracovani mastnych potravin méze byt’ ¢epel
sekacika kizka. Pri demontazi bud’te zvlast’
opatrni.

Posuvac na Cistenie je moZné pouZivat’ iba zo
spodnej strany zakladne sekacika. Pri pouZziti
zhora by sa mohli ohoblovat’ plastové kusky z
posuvaca na Cistenie.

e Misku kuchynského robota nikdy nedavajte do
mikrovinnej rary.

e Maximalne mnoZstvo spracovania zodpoveda
5-nasobku naplnenych misiek.

e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 30 minut vychladnut'.

Priklad receptu: Salat «Olivier»

6 uvarenych, ochladenych zemiakov

150 g uvarenej klobasy

6 natvrdo uvarenych vaji¢ok

2 varené mrkvy

4 kyslé uhorky

1 plechovka hrachu

400 g majonézy

200 g kyslej smotany

petrZlen a kdpor (bylinky)

sol' a korenie na ochutenie

e Nakrajajte vajicka, uvarenu klobasu, mrkvy,
uhorky a zemiaky na kocky plnou rychlost'ou.

e ZmieSajte vSetky nakrajané prisady s hraSkom v
Salatovej miske.

e Dochutime solou, korenim, petrZzlenovou viiatou
a koprom a zalejte majonézou a kyslou
smotanou.

Starostlivost’ a Cistenie (H)

® Pred prvym pouZitim a po kazdom pouZiti umyte
rucny §lahac a patri¢né prisludenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku

e Pred ¢istenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.

e Diel motora (4) ani prevodovky (8a, 9a, 11a)
neponarajte do vody ani inych kvapalin. Cistite
pomocou vihkej handricky.

e Veko (10a) je mozné oplachnut’ pod tec¢ucou
vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do
umyvacky riadu.

* Pre lepSie Cistenie je moZné rozloZit’ odkladaci
stojan.

e \/Setky ostatné diely sa daju umyvat’ v umyvacke
riadu. Nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.

e Ak chcete misky dokladne vycistit’, mozete z nich
odstranit’ protiSmykové gumené krazky.

e Pri spracovani potravin s vysokym obsahom
farbiv (napr. mrkva alebo kurkuma) méze dojst’ k
zafarbeniu prisluSenstva. Pred Cistenim utrite
tieto diely rastlinnym olejom.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zaruc€nej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouzivatelské pokyny

podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.
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Produkt na konci svojej Zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
mobZete cez servisné stredisko spolo¢nosti

E

Braun alebo na prisludnych zbernych
miestach vo vasej krajine.

Sprievodca rieSenim problémov

Materialy a predmety urené pre styk
s potravinami su v sulade s poZiadav-
kami eurépskeho nariadenia 1935/2004.

W

nacerveno a vsetky
indikatory voli¢a
reZzimov imode

Problém Mozné priciny RieSenie
Skontrolujte, €i je spotrebi¢ zapojeny.
Rugny mixér o o o Skonltrolur[(? poistku/isti€ vo vasej
. Nie je zapojené napajanie domacnosti.
nefunguje pel st . .
Ak ni€ z vy§Sie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.
Indikator
bezpecnostného Zariadenie nechajte vychladnut’ poCas
tlacidla svieti jednej hodiny. Zariadenie je pripravené

Zariadenie je prehriate

na d’alSie pouZzitie, ked’ indikator volica
rezimov imode prestane blikat’ a
indikator bezpecnostného tlacidla blika.

prevodovkou) nie je
mozné uplne zatvorit’

blikaju
Potraviny sa zachytavaju medzi miskou | Otvorte veko (s prevodovkou) a
a vekom FPXL (s prevodovkou) odstrarite zvySky potravin
Nastroj nie je uplne zasunuty do misky Rukou otacajte nastroj a pritom mierne
FPXL zatlacte, aZ kym nezaklapne na miesto
Pred umiestnenim veka (s
Veko (s Iba sekacik: Sekacik nie je pripojeny k prevodovkou) do misky FP pripevnite

ochrannému krytu proti postriekaniu,
alebo nie je spravne pripojeny

sekacik k ochrannému krytu proti
postriekaniu (dbajte na spravne
zarovnanie symbolov)

Iba sekacik: Sekacik zablokovali
zvySkami jedla v rezacej mriezke

Otvorte sekacik a odstrarite jedlo z
mriezky

Nie je spravne pripojeny

Pripojte spravne

Voda vo veku (s
prevodovkou)

Veko (s prevodovkou) bolo nahodne
ponorené do vody alebo vlioZzené do
umyvacky riadu

Odstrarite gumovu zatku vo vnutri
spojky pre diel motora. Vypustite vodu.
Nahrad'te zatku. Vystraha: Voda vo veku
(s prevodovkou) poskodi zariadenie.
Tento opisany spdsob sa preto nesmie
pouZzivat’ umyselne na umiestnenie veka
(s prevodovkou) do umyvacky riadu.

Voda v jednom z
nastrojov (nastroj na
cesto, hak na
miesenie, Cepel
alebo hriadel kotuca)

Presakovanie ovplyvneného nastroja

PoZiadajte servisné stredisko Braun o
vymenu
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Magyar

Termékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok
alegmagasabb szintli mindségi, mikodésbeli és
megjelenésbeli kdvetelményeknek is megfeleljenek.
Reméljuk, minden tekintetben élvezettel hasznalja
majd Uj Braun készilékét.

Hasznalat elott

Gondosan és teljes korlien olvassa at a hasznalati
utasitast, miel6tt hasznalatba venné a késziléket,
és Orizze meg azt késobbi hivatkozas céljabol.
Tavolitson el minden csomagolast és cimkét, majd
artalmatlanitsa azokat eldirasszerten.

Figyelem
° A kések rendkivil élesek!
=\ Asérilések elkerilése
érdekeében, kerjik, banjon
rendkivul ovatosan a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles vagokeé-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa
soran.

o A késziléket korlatozott fizikali,
érzekszervi vagy szellemi
képessegekkel rendelkezd, illetve
tapasztalattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkezd személyek is
hasznalhatjak megfelel6 feligyelet
vagy a késztilek biztonsagos
hasznélatara vonatkoz6 utmutatas
mellett és a veszélyek megértése
eseten.

¢ Gyermekek ne jatsszanak a készii-
lékkel.

® Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

o A késziléket és annak tapkabelét
gyermekektol elzarva tartsa.

o A keszulék tisztitasat es felhasznaloi
karbantartasat gyermekek nem vé-
gezhetik felugyelet nelkal.

® Ha nem hasznalja a készlléket, vala-
mint 6sszeszerelés, szétszereleés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a késziiléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
veszelyek elkerilése érdekében a
gyartoval, annak szerviztigynokevel,

vagy mas ugyanilyen kepesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellentrizze, hogy a
haldzati feszultség megfelel-e a
készuléken jelzett értéknek.

¢ Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

® Egyik alkatrészt se hasznélja mikro-
hullamu sutében.

¢ Els6 hasznalat el6tt, illetve sziikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

1 imode valasztokapcsold
a nagy sebesség
b kis sebesség
¢ impulzus
Biztonsagi gomb @
Smartspeed kapcsolo / allithatd sebesség il
Motorrész
EasyClick Plus kioldbgombok
ActiveBlade tengely
Keverdedény feddvel
a Forgorész-haz
b Habver6
a Forgorész-haz
b Pirésit6 meghajtétengelye
c Lapat
10 500 ml-es apritétartozék «<mc»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritopenge
c Jégpenge
d Apritotal
e Csuszasgatlo gumigyard
11 2000 ml-es XL élelmiszer-feldolgozo tartozék
«fpl» kockazoval
Fedél (forgorésszel)
A motor-részegység csatlakozéhivelye
Nyomoérud
Betoltdgarat
Fedélzar
Freccsenésvédd
Elelmiszer-feldolgozo tal
Cslszasgatlé gumigylri
Apritokeés
Az apritokeés burkolata
Tésztakészitd eszkoz (FP)
Dagasztohorog (kockazo)

o~NO R~ WN
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Kockazo6 penge
Kockazé alapzat
Tisztito tolérad
Betét tarto
(i) Szeleteldbetét (finom, durva)
(ii) Reszeldbetét (finom, durva)
(iif) Julienne-betét
q Sutoétarcsa
r Tarcsatengely
12 Taroléallvany

T o33

A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoléval .l

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhet6: erésebb nyomasra n6 a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mukodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(3) a késziilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

A botmixer hasznalata

Els6 hasznalat: A piros pantnal tértén6 meghuzassal
a motorrészrol (4) tavolitsa el a szallitdshoz
szlikséges rogzitot.

Bekapcsolas (A)

A készilék imode valasztokapcsoloval (1) és
biztonsagi gombbal (2) rendelkezik a Smartspeed
kapcsol6 (3) kiengedéséhez. A késziilék inditasahoz
kdvesse az utasitasokat:

e Atetd ezist részének megnyomasaval valaszthat
a 3 klilonféle imode kozil (nagy sebesség, kis
sebesség, impulzus).

e A3 lizemmod segitségével eldontheti, hogyan
kivanja feldolgozni az ételt. Azimode
valasztokapcsol6 lampaja fehéren vilagit, jelezve
a kivalasztott izemmaodot.

* Anagy sebesség (1a) kivalasztasaval a
rendelkezésre allo teljes sebességre kapcsolunk.
Ez ennek az izemmaodnak szokasos pozicidja.

e AKkis sebességet (1b) valasztva csdkken a
sebesség, még akkor is, ha teljesen lenyomja a
Smartspeed kapcsolot.

e A pulzaldo mod (1c¢) segitségével nagyobb
ételdarabokat torhet 6ssze és ellenérizheti az
étel allagat apritas kozben. Nyomja le a
Smartspeed kapcsolot a rovid idej energialdket
bekapcsolasahoz.

e Az izemmod kivalasztasat kbvetéen nyomja le a
biztonsagi gombot (2) a hlivelykujjaval.

e Azonnal nyomja meg a Smartspeed kapcsolot,
majd allitsa be a kivant sebesseget.
MEGJEGYZES: Ha a Smartspeed kapcsol6t 2
masodpercen bellil nem nyomja meg, a készilék

130

biztonsagi okokbol nem kapcsolhato be. A
biztonsagi gomb jelzélampaja piros fénnyel
villog. A készllék bekapcsolasahoz kezdje ujra a
folyamatot az els6 Iépéssel.

e A m(kodtetés soran nem sziikséges lenyomva
tartani a biztonsagi gombot.

Jelzélampa Késziilék / Miikodési
allapot

A biztonsagi gomb A készulék hasznalatra

jelzé6lampaja pirosan készen all.

villog.

A biztonsagi gomb A késziilék kioldasa

jelz6lampaja nem vilagit. megtortént (a kioldo-
gomb benyomva);
a készulék bekapcsol-

hato.
Készenléti allapot 10 A készllék ismét
perc elteltével. Minden aktivalodik, ha
lampa kialszik. valamelyik gombot
lenyomjak.
A biztonsagi gomb A késziilék tulmelege-
jelz6lampaja dett. Hagyja a készilé-
folyamatosan pirosan ket egy 6ran at lehdilni.
vilagit, az imode Az Ujra hasznalatra
valasztokapcsol6 kész, amikor az imode
jelz6lampai pedig valasztokapcsolo
villognak. jelzélampaja mar nem

villog, a biztonsagi
gomb jelzé6lampaja
pedig villog.

ActiveBlade tengely (B)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehet6vé teszi, hogy a kés a kever6edény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.

A tengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyumdlcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, szoszok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez haszndlja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikddtetés

e Az ActiveBlade tengelyt (6) illessze a
motorrészbe, amig kattané hangot nem hall.

e Helyezze az ActiveBlade tengelyt a keverékbe,
amelyet turmixolni kivan. A fent leirt médon
kapcsolja be a készlléket.

e A hozzavaldkat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot. A nyomastol
fligg6en az ActiveBlade tengely benyomaodik, a
penge pedig szélesebbre nyilik.

e Haszndlat utan huzza ki a botmixer




csatlakozodugojat és az ActiveBlade tengely
levalasztasahoz nyomija le az EasyClick Plus
kioldbgombokat (5).

Figyelem

o Afolyadékok vagy 0sszetevok szintje a
kever6tengely zold jelzésénél nem lehet
magasabb.

e Ha a készlilékkel forro ételt plrésit labasban, a
labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6zddjon
meg arrol, hogy a folyadék nem forr. A forrazas
elkerilése érdekében a forrd ételeket engedje
kissé lehdlni.

e A hasznalaton kiviili botmixert ne hagyja a forré
labasban tlzhelyen.

e Az ActiveBlade tengellyel ne karcolja meg a
labasok aljat.

¢ Ne hasznalja ezt az izemmodot folyamatosan
2 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 5 percig hagyja
lehdlni a késziiléket.

Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgoolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobahdmérséklet(l) hozzaval6t a
fenti sorrendben helyezze a kever6edénybe.

e Abotmixert helyezze el a keverbedény aljan.
Turbosebességen keverje, amig az olaj el nem
kezd emulgealodni.

e A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedje vissza,
hogy a maradék olaj is elkeveredjen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési id6 kb. 1 perc a
salatak esetében, és maximum 2 perc a siriibb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habver6 tartozék (B)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskétatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
haszndlja.

Osszeszerelés és mikodtetés

¢ A habvero6t (8b) csatlakoztassa a forgorészhez
(8a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt
habver6toldalékhoz, és a részeket nyomja 6ssze,
amig kattano hangot nem hall.

e Hasznalat utan huzza ki a késziilék
csatlakozdédugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat. Ezutan a
habver6t huzza ki a forgorészbdl.

¢ Ne hasznalja ezt az izemmodot folyamatosan
3 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 3 percig hagyja
lehllIni a késziiléket.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének megakadalyoza-
sa érdekében lassu sebességgel kezdje, és a
habverétartozékot mély edényben vagy labasban
haszndlja.

e A habver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a készlléket.

e Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrodl, hogy a habverd és a
keverbedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével dolgozzon.

Recept (példa): Tejszinhab

400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8°C-0s)

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsolot), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja
er6sebben a kapcsolot).

e A nagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.

Piirésitotartozék (C)

A purésitétartozék fott zoldségek és gyimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

Hasznalat el6tt

e Ne purésitsen kemény vagy nyers élelmiszert;
kart okozhat az eszkdzben.

e A magokat és a gyumadlcs kemény részeit
tavolitsa el, majd f6zze meg, szlrije le, és
purésitse a zoldséget/gyimolcsot.

Osszeszerelés és mikddtetés

e Az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
forgatva illessze a forgorész-hazat (9a) a
meghajtétengelyhez (9b), amig az a helyére nem
zarodik.

e Forditsa fejjel lefelé a purésitdtartozékot, és
illessze a lapatot (9¢) a kbzponti csuklépont folé,
majd a rogzitéshez forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a forgoérész-haz
nem illeszkedik megfeleléen, akkor a lapat nem
rogzil a helyére.)

e |llessze az 6sszeszerelt plrésitdtartozékot a
motortesthez, majd a két részt illessze dssze.
Csatlakoztassa az elektromos hal6zathoz.

e A purésitétartozékot meritse a hozzavaldkba,
majd kapcsolja be a készliléket.

e A purésitétartozékot finoman mozgassa fel-le,
amig el nem éri a kivant allagot.

* Miel6tt a tartozékot kiemelné az ételbdl, engedje
ki a Smartspeed kapcsolot, és gy6z6djon meg
arrol, hogy a purésitétartozék teljesen megallt.

e Hasznalat utan huzza ki a készilék
csatlakozddugojat a konnektorbdl. A lapatot (9c)
az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyba
torténd forgatassal tavolitsa el.
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e Az EasyClick Plus kioldbgomb megnyomasaval
tavolitsa el a plrésitétartozékot a motorrészrol.
Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
forgatva valassza le a forgoérész-hazat a
meghajtotengelyrol.

Figyelem
e Soha ne haszndlja a plrésitdtartozékot kdzvet-

lentl a héforras felett elhelyezett labasban.

e Mindig vegye le a labast a tlizhelyr6l és engedje,
hogy egy kissé lehljon.

e Alabast vagy talat stabil, sima fellleten helyezze
el, és fél kézzel tartsa.

e Ne Utdgesse a plrésitdtartozékot a f6z6edény
oldaldhoz hasznalat kozben vagy azt kbvetden.
A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez
hasznaljon egy szedblapatot.

e Alegjobb eredmény elérése érdekében
purésitéskor mindig csak félig toltse meg étellel
a labast vagy a talat.

* Ne hasznalja ezt az izemmaodot folyamatosan
1 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 4 percig hagyja
lehilIni a késziiléket.

Recept (példa): Burgonyapliré

1 kg fétt burgonya

200 ml meleg tej

e Helyezze a burgonyat egy talba, majd
30 masodpercig plirésitse (a Smartspeed
kapcsol6t 3/4-ig lenyomva).

¢ Adja hozza a tejet. Folytassa a purésitést még
30 masodpercig.

Apritétartozék (D)

Az apritd (10) kivaldan alkalmas hus, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldségek,
kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara.

Hasznalja az «<mc» apritdt (10) nagyobb
mennyiségekhez és kemény ételekhez.

Az «mc» apritd hasznalata esetén a beto6ltott
osszetevdk mennyisége ne Iépje tul a maximum
jelolést.

Az apritand6 hozzaval6k mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a «<hc» jelzésl apritdéba a
max. jelzésig fér. A «<hc» jelzés(i apritd esetében
a mikodtetés maximalis idétartama: 1 perc
nagy mennyiségi, nedves hozzavalo6 esetén;
30 masodperc szaraz vagy kemény hozzavaldk
esetén.

UGYELJEN ARRA, HOGY: az tjabb miikodtetés
megkezdése elbtt (a meghibasodas elkerilése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csokken és/vagy er6s rezgés érezhetd.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott id6tarta-
mot és a sebességet Id. a D. Elkészitési utmutato-
ban.
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Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro6 darabokra.

e Apengék sérllésének elkeriilése érdekében
a husbdl tavolitsa el a csontokat, az inakat és
a hartyas részeket.

e Gy6z6djon meg arrdl, hogy a csuszasgatlo
gumigyra (10e) az apritotal alsé részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Qvatosan tavolitsa el a pengérél a
miianyagboritast.

e Apengék (10b/10c) nagyon élesek! Mindig a
fels6 mGanyagrésznél fogja meg, és
oOvatosan kezelje azokat.

e Apengét helyezze az apritotal kbzepén talalhatd
tliskére (10d). Nyomija le, és forgassa el, amig a
helyére nem zarodik.

e Toltse meg az apritédt éleimiszerrel, és helyezze
ra a fedelet (10a).

e Ajégzuzashoz hasznaljon specialis jégzuzo
pengét (10c).

e Ajo eredmények elérése érdekében toltson
legfeljebb 5 jégkockat az «<mc» apritdba és
apritsa azokat 10-15 masodpercen keresztiil.

¢ |llessze az apritot a motorrészhez (4), majd
pattintsa 6ket dssze.

e Az apritd lizemeltetéséhez kapcsolja be a késziilé-
ket. A feldolgozas kézben egyik kezével a motor-
részt, a masik kezével pedig az apritétalat tartsa.

e A keményebb élelmiszereket (pl. Parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.

* Az apritas befejezése utan huzza ki a készllék
csatlakozddugojat a konnektorbol, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldogombokat (5).

* Emelje fel a fedelet. A tal kitritése el6tt ovatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem
e Ne haszndlja az apritdtartozékot rendkivil

kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
fliszerek, pl. szerecsendid) el6készitéséhez.
Az ilyen élelmiszerek elfkészités kozben
karosithatjak a pengéket.

e Jégkockak dsszezluizasara kizardlag a specialis
jégpengével (10c) felszerelt, <mc» jelzés
apritotartozék (10) hasznalhato.

e Ha a készliléket forro ételek plirésitésére
hasznalja, ellenérizze, hogy a folyadék nem
forr-e. Aforrazas elkertilése érdekében a forro
ételeket engedije kissé lehdini.

e Az apritotalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva
(palacsintatoltelékként vagy péksiteményre kenve)
50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesitéslit)




e Tegye az apritotalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hiitészekrényben 3 °C-on 24 6ran
keresztul.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesités(t).

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

Haszndlja a «hc» jelzés( apritotartozékot
(valaszthato tartozék, kaphaté a Braun
Szervizk6zpontban, de nem minden orszagban).

Kockazoéval ellatott XL
élelmiszer-feldolgozoé tartozék

A kockazoéval (11) felszerelt robotgép-tartozék

alkalmas:

e Palacsintatészta apritasa, elegyitése és
felkeverése;

e tészta gyurasa és sliteménytészta készitése max.
500 dkg liszt felhasznalasaval (stiteménytésztat
csak a tésztakészitd eszkdzzel felszerelt
modellekkel lehet késziteni (11k);

e szeletelésre, reszelésre, julienne szeletélésre,
valamint hasabburgonya készitésére;

e kockara apritas.

Apritas (E)

A pengével (11i) aprithatd hus, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldség,
kenyér, sos keksz és olajos magvak.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. az E. Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro darabokra.

e Apengék sérlilésének elkerlilése érdekében a
husbol tavolitsa el a csontokat, a porcokat, az
inakat és a hartyas részeket.

e Tavolitsa el a fliszerndvények szarat és a diofélék
héjat.

e Gydz6djon meg arrdl, hogy a csiszasgatlo
gumigydra (11h) a munkatal alsé részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

e QOvatosan tavolitsa el az apritélapat fedelét (11j) a
pengeérol.

e Apenge (11i) nagyon éles! Mindig a felsd
manyagrésznél fogja meg, és 6vatosan kezelje.

e Apengét helyezze a tal kbzepén talalhato tliskére
(11g). Nyomja le, és forgassa el, amig a helyére
nem zarodik.

* Helyezze az élelmiszert a télba. Helyezze be a
freccsenésvédot (111).

e Ezutan helyezze fel a fedelet (11a), a helyére
kattintva azt.

e A motorrészt (4) illessze a csatlakozorészbe
(11b), amig a helyére nem pattan.

e Akészllék csatlakozddugojat dugja be a
konnektorba, és a nyomorudat (11c) illessze a
betdltdgaratba (11d).

e A hasznalathoz kapcsolja be a késziiléket. A
feldolgozas kbzben egyik kezével a motorrészt, a
masik kezével pedig a munkatalat tartsa.

e Az apritas befejezése utan huzza ki a készllék
csatlakozddugojat a konnektorbol, és a
motorrész eltavolitdsahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat (5).

e Afedél felemeléséhez nyomja le a fedél reteszét
(11e). Ezutan valassza le a fedelet a
freccsenésvédorol.

e Atal kilritése el6tt bvatosan tavolitsa el a pengét.
A penge eltavolitasahoz kissé forditsa el, majd
huzza ki a pengét.

Figyelem

e Ne haszndlja az robotgép-tartozékot rendkivil
kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
fliszerek, pl. szerecsendid) el6készitéséhez.
Az ilyen élelmiszerek feldolgozaskor karosithatjak
a pengéket.

* A munkatalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

A pengével (11i) palacsintatésztat keverhet akar
500 dkg liszt felhasznalasaval is.

Recept (példa): Palacsintatészta

750 ml meleg tej

500 g finomliszt

4 tojas

¢ Ontse a tejet a jelzés(i talba, majd adja hozza a
lisztet és véglil a tojast.

¢ Alegmagasabb sebességfokozaton keverje a
tésztat, amig sima nem lesz.

Nehezebb tésztakat ne készitsen a késsel.
Nehezebb tésztakhoz hasznalja a tésztakészitd
eszkozt vagy dagsztohorgot (11k/111).

Tésztakészitd eszkoz és dagasztéhorog (E)

Az E dbra (a modelltol fliggden) egyarant érvényes
a tésztakészitd eszkdz (11k) és a dagasztohorog
(111) hasznalatara.

A tésztakészitd eszkoz idedlis kiillonb6z6 tésztak,
példaul kelt tészta vagy édestészta dagasztasara és
keverésére, valamint el6tészta keverésére.

A dagasztohorog idedlis eszkdz kulonféle tésztak
(pl. élesztds tésztak vagy sliteménytésztak)
dagasztasara.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott
iddtartamokat és a sebességeket Id. az E.
Feldolgozasi utmutatd — dagasztas cim részben.

Osszeszerelés és mikodtetés
e Helyezze a tésztakészitd eszkodzt/a
dagasztohorgot a tal kozéps6 csapjara (119g).
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Nyomija le, és forgassa el, amig a helyére nem
zarodik.

o Ontse a lisztet (maximum 500 g-ot) a talba, majd
a folyadékok kivételével adja hozza a tobbi
hozzavalot.

e Kapcsolja be a készliléket maximalis
sebességgel.

e A motor miikddése kdzben a t6ltdcsovon
keresztul adja hozza a folyadékokat.
MEGJEGYZES: Maximalis dagasztasi idd:

1 perc — ezutan a motort hagyja 10 percig
halni.

Recept (példa): Pizzatészta

500 g finomliszt

1 teaskanal s6

1 tedskanal szaritott élesztd

10 evokanal olivaolaj

300 ml langyos viz

e Aviz kivételével valamennyi hozzavalo6t tegye a
talba, és kezdje el a dagasztast.

e A motor mikodése kbzben a betdltdégaraton
keresztul adja hozza a vizet.

Recept (példa): Edes siiteménytészta

500 g finomliszt

340 g so6zatlan vaj (hideg/kemény, apro

darabokban)

160 g cukor

2 csomag vanilias cukor

2 kisméret( tojas

2 csipet s6

e Avajat és a cukrot tegye a talba, és kezdje el a
dagasztast. A jobb eredményhez hasznaljon
hideg vajat.

e Adja hozza a lisztet és a tobbi hozzavalot.

e Atul sokaig tartd dagasztas hatasara a tészta
tulsagosan megpuhul. Amikor a tészta
labdaformava all 6ssze, hagyja abba a
dagasztast.

e Ezutan a tésztat fél 6rara tegye hitébe.

FPXL példa recept: Siiteménytészta

500 g finomliszt

200 g cukor

200 g s6zatlan vaj (hideg/kemény, aprd

darabokban)

3 tojas

1 csomag vanilias cukor

1 stitépor

200 ml meleg tej

o Atejkivételével tegye a talba lisztet és az
0sszes tobbi dsszetevdt, majd kezdje meg a
dagasztast.

e Mikdzben a készilék mikoddik, fokozatosan adja
hozza a tejet, amig egységes massza nem
képzodik.

Példa receptek - kockazo: Edestészta
500 g finomliszt

80 g cukor

80 g so6zatlan vaj (hideg/kemeény, apro
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darabokban)

1 egész

7 g élesztd

375 ml meleg tej

e Atejkivételével tegye a talba lisztet és az
Osszes tobbi 6sszetevdt, majd kezdje meg a
dagasztast.

e Mikdzben a készllék mikddik, fokozatosan
adja hozza a tejet, amig olyan gomb alaku
massza nem képz6dik, amely mar nem tapad
atalhoz.

e Hagyija a tésztat kelni meleg helyen 2 6ran
keresztil.

Szeletelés / Reszelés / Julienne szeletelés /
Hasabburgonya készitése (F)

A finom és durva szeletel6betétek (i) hasznalataval
nyers gyimolcs és zoldség szeletelhetd vékonyra
(pl. uborka, voréshagyma, gomba, alma, sargarépa,
retek, burgonya, cukkini és kaposzta).

A finom és durva reszel6betétek (ii) hasznalataval
pl. alma, sargarépa, burgonya, cékla, kaposzta és
kemény sajt (pl. Parmesan) reszelhet6.

GyUmolcsok és zoldségek julienne szeleteléséhez
hasznalja a julienne betétet (iii).

Hasabburgonya készitéséhez hasznalja a
hasabburgonya-tarcsat (11q).

Az ajanlott Iépéseket Id. az F. Elkészitési utmutatoban.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Nyuljon a betéttart6 (11p) vagy a sutétarcsa (11q)
lyukaiba a tarcsatengely (11r) felerésitéséhez és
forditsa balra azt, annyira, hogy az reteszel6djon.

e Szeleteléshez és reszeléshez tegyen egy betétet
a betéttartdba (11p) és pattintsa a helyére azt.
Ellenérizze, hogy a betét teljesen illeszkedik-e a
betéttartdbban és nincs-e eltolédva. Az
Osszeszerelt betéttarto vagy sitétarcsat helyezze
a tal kbzepén talalhato tiiskére, majd forgassa el,
amig a helyére nem zarodik.

e Helyezze a freccsenésvedot (11f) a talra és
helyezze fel a fedelet (11a), ugy, hogy az
bekattanjon a helyére.

e A motorrésztillessze a csatlakozérészbe, amig
a helyére nem pattan.

o Akésziilék csatlakozddugojat dugja be a konnek-
torba, és az élelmiszert helyezze a betoltdgaratba.

e Alegjobb eredmény érdekében kikapcsolt motor
mellett 3-4 burgonyat (mérett6l fliggden)
helyezzen a fedél betdltdgaratjaba.

e A mikodtetéshez kapcsolja be a késziléket.
Soha ne nyuljon a betéltégaratba, ha a készlilék
be van kapcsolva. Az élelmiszer adagolasahoz
mindig a nyomorudat hasznalja.

e Hasznalat utan huzza ki a készilék
csatlakozddugojat és a nyomija le az EasyClick
Plus kioldbgombokat.

o Afedél felemeléséhez nyomja le a fedél reteszét
(11e). Ezutéan valassza le a fedelet a freccsenés-
védorol.




e Atal kiuritése el6tt 6vatosan tavolitsa el a
betéttartot vagy a siitdtarcsat. A betéttarté vagy
a sutbtarcsa eltavolitasahoz kissé forgassa el,
majd vegye ki azt, ujjaival a lyukakba nyulva.

e A betét eltavolitasahoz tolja felfele a betétnek
a betéttart6 aljanal kiallo végét.

e A maximalis ajanlott feldolgozasi mennyiség 5 db
tele talnak felel meg.

¢ Afeldolgozas folytatasa el6tt hagyja a készliléket
lehlIni 30 percig.

Kockara vagas (G)

Haszndlja a kockaz6 eszkozt a nyers és fott
zoldségek, ill. gyimolcsok apro kockakra
vagasara, pl. salatak, levesek és desszertek
készitéséhez.

Az ajanlott Iépéseket Id. az G. Elkészitési utmutatdban.

Hasznalat el6tt

e Magozza ki a gyiimdlcsoét. Ne hasznaljon
fagyasztott ételeket a pengék karosodasanak
elkerulése érdekében.

e Gy6z6djon meg arrol, hogy a csuszasgatld
gumigylrd (11h) a munkatal also részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Az els6 hasznalat el6tt 6vatosan tavolitsa el a
papir védot a kocazopenge vagoélérol (11m) és
dobja ki azt.

e Helyezze a kocazépengét a kockazo alapzat
k6zépso csapjara (11n) és forgassa el azt
annyira, hogy reteszel6djon.

e |gazitsa a freccsenésveédot és az dsszeszerelt
kocazo6 egységet a jelolésekhez, igazitsa ki
egymashoz képest, majd forditsa el azokat az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, amig az
egységek szorosan 6ssze nem kapcsoldédnak.

e Helyezze az 6sszeszerelt kockazo egységet a
talba, majd helyezze fel a fedelet, ugy, hogy az a
helyére kattanjon.

e A motorrésztillessze a csatlakozérészbe, amig
a helyére nem pattan.

e Akészllék csatlakozdodugojat dugja be a
konnektorba, és az élelmiszert helyezze a
betdltdgaratba.

e A mikodtetéshez kapcsolja be a készliléket.
Soha ne nyuljon a betéltdgaratba, ha a késziilék
be van kapcsolva. Az élelmiszer adagolasahoz
mindig a nyomorudat hasznalja.

e Hasznalat utan huzza ki a késziilék
csatlakozoédugojat és a nyomja le az EasyClick
Plus kioldbgombokat.

e Afedél felemeléséhez nyomja le a fedél reteszét
(11e). Ezutan valassza le a fedelet a
freccsenésvédorol.

e A kockazo egység szétszereléséhez forgassa el a
freccsenésvédot az ramutato jarasaval
megegyezden, amig a retesz ki nem nyilik.

o Ovatosan tavolitsa el a kockazopengét, elforditva
és megemelve azt.

e Forditsa fejjel lefelé a kockazo alapzatat és
tavolitsa el a maradékot a tisztito toloraddal
(110).

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

o Afott ételnek a kockara vagas eldtt le kell hiilnie,
mivel igy az étel keményebb lesz és jobb vagasi
eredmény kapunk.

e Kozepesen kemény sajt, példaul az ementali,
feldolgozhat6, nagyon lagy vagy nagyon kemény
sajt, példaul a friss gouda, a mozzarella vagy
parmezan viszont nem.

e Hakilonb6z6 alapanyagok feldolgozasat végzi
egy ételkészitményben, akkor mindig a
leglagyabbal kezdje és a legkeményebbel
fejezze be. Ezzel a modszerrel minden ételt
feldolgozhat anélkil, hogy a kockara vago racsot
kdzben meg kellene tisztitania.

e A kockazo eszk6z nem alkalmas nyers hus
feldolgozasara.

e Afeldolgozas el6tt hamozza meg a zoldséget
(kilonosen a burgonyat és a kemény héju
zoldségféléket, mint példaul a tokot). Ellenkezd
esetben a zoldség héja a vagoracsba ragadhat,
megnehezitve a tisztitast.

Figyelem
e Apengék nagyon élesek! Az alkatrészeket csak a

muianyag részeknél szabad megfogni.

¢ Ne hasznalja a kockazoéval felszerelt robotgép-
tartozékot rendkivul kemény élelmiszerek (pl.
tisztitatlan diofélék, jégkocka, kavébab, gabona
vagy kemeény flszerek, pl. szerecsendio)
feldolgozasagoz. Az ilyen élelmiszerek
feldolgozaskor karosithatjak a pengéket.

o Uritse ki a talat, miel6tt az teljesen megtelne.

e Zsiros ételek feldolgozasat kovetden a
kockazopenge sikamlossa valhat. Annak
leszerelésekor kulonos 6vatossaggal kell
eltavolitani.

e Atisztité tolorud csak a kockazo alapzatanak alja
feldl hasznalhatd. Felllrdl torténd hasznalat
esetén mlanyag darabok valhatnak le a tisztitd
toloradrol.

e A munkatalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

e A maximalis ajanlott feldolgozasi mennyiség 5 db
tele talnak felel meg.

e Afeldolgozas folytatasa el6tt hagyja a késziiléket
leh(ilni 30 percig.

Recept (példa): «Olivier» salata
6 db fott, lehtott burgonya
150 g fo6tt kolbasz

6 db kemény fott tojas

2 db fott sargarépa

4 db uborka

1 doboz borso6

400 g majonéz

200 g tejfol

Flszerndvényként petrezselyem és kapor
s6 és bors izlés szerint

135



e Turmixolja 6ssze a kockara vagott tojast, a fott E q
kolbaszt, a sargarépat, az uborkat és a burgonyat Garancia és szerviz
teljes sebességgel.

e Keverje 0ssze az 0sszes kockara vagott
0sszetevot a borsoval egy salatas talban.

o zesitse séval, borssal, petrezselyemmel és
kaporral, majd 6ntse le majonézzel és tejfdllel.

A részletes informaciokat lasd a kiilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A mszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil modosithato.

Rendbentartas és tisztitas (H)

e Az elsd hasznalat el6tt, valamint minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a botmixert
és megfeleld tartozékait vizzel és mososzerrel.

e Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer
csatlakozddugojat a konnektorbol.

A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt készuléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkdzpont vagy leadhatja azt az
On orszagéban talalhatd megfeleld hulladékgyijté

e A motorrészt (4) vagy a forgoérész-hazat telepeken.
(8a, 9a, 11a) ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba. Csupan egy nedves torléruhaval Az élelmiszerekkel kapcsolatba keruld Ql?
torélje meg. targyak és anyagok megfelelnek az
e Afedél (10a) folyovizben ledblithetd. Ne Eurépai Unié 1935/2004 rendeletében
meritse vizbe, és ne tegye mosogatdgépbe. foglaltaknak.

e Atisztitds megkonnyitése érdekében a
taroloallvany szétszerelhetd.

e Minden mas rész tisztithaté mosogatdégépben.
Ne hasznaljon csiszol6éanyagot tartalmazé
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.

e A csuszasgatlo gumigydrik a talak aljarol tisztitas
céljabol eltavolithatok.

e Amikor magas pigmenttartalmu élelmiszereket
(pl. sargarépa vagy kurkuma) dolgoz fel, a
kiegészitdk elszinezddhetnek. Tisztitas el6tt
torolje at ezeket a részeket ndvényi olajjal.
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Hibaelharitasi atmutato

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem
mikodik

Nincs aramellatas

Ellendérizze, hogy a készulék be van-e
dugva.

Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellendrzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
ugyfélszolgalatahoz.

A biztonsagi gomb
jelzdélampaja
folyamatosan
pirosan vilagit, az
imode
valasztdkapcsolo
jelzélampai pedig
villognak.

A készilék tulmelegedett

Hagyija a készuléket egy 6ran at lehdini.
Az Ujra hasznalatra kész, amikor az
imode valasztokapcsolo jelzélampaja
mar nem villog, a biztonsagi gomb
jelz6lampdja pedig villog.

A fedél (forgorészes)
nem zarhato le
teljesen.

Etel keriilt az FPXL tal és a (forgorészes)
fedél kozé.

Nyissa fel a (forgorészes) fedelet és
tavolitsa el az ételmaradvanyokat.

Az eszkdz nem illeszkedik teljesen az
FPXL talban.

Forgassa kézzel az eszkdzt, mikbzben
kissé lefelé nyomja, amig az nem
reteszelddik a helyén.

Csak a kockazora vonatkozik: A
kockazo nincs vagy nem szabalyosan
van csatlakoztatva a
freccsenésvéddhoz.

Csatlakoztassa a kockazoét a
freccsenésvéddhoz, mieldtt a
(forgorészes) fedelet az FP talba
helyezné (a helyes illesztéshez vegye
figyelembe a szimbdlumokat).

Csak a kockazora vonatkozik: A
kockazot blokkoljak a vagoracsban 1évo
ételmaradvanyok.

Nyissa ki a kockazo eszkozt és tavolitsa
el az ételt a racsrol.

Az nincs szabalyosan csatlakoztatva.

Csatlakoztassa szabalyosan.

Viz a (forgorészes)
fedélben

A (forgorészes) fedelet véletlentil vizbe
meritették vagy mosogatogépbe
helyezték.

Tavolitsa el a gumidugo6t a motor-
részegység kapcsolohiivelyébdl.
Eressze le a vizet. Tegye vissza a dugot.
Vigyazat! A (forgorészes) fedélben l1évd
viz karositja az eszkozt. Ezért ezt az
ismertetett médszert nem szabad
szandékosan hasznalni a (forgorészes)
fedél mosogatdgépben valé elmosasa
céljabol.

Viz az egyik
eszkdzben
(tésztkészitd eszkoz,
dagasztohorog,
penge vagy
tarcsatengely)

Az érintett eszk6z szivarog.

Forduljon a Braun szervizk6zponthoz.
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najviS§im
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije pocetka koriStenja uredaja
paZljivo i u cijelosti proCitate korisniCke upute i
pohranite ih za buduce koristenje. Uklonite ambalazu
i etikete i odloZite ih na odgovarajuci nacin.

Pozor

o NoZevi su vrlo ostri! Rukujte
s njima &to pazljivije kako

biste izbjegli mogucnost
ozljedivanja.

¢ Treba postupati paZljivo pri rukovanju
oStrim rezaCima, praznjenju posude i
Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti
djeca.

¢ DrZite djecu podalje od aparata i
njegova strujnog kabela.

e Ci8¢enje i korisniCko odrzavanje
aparata ne smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

e Uvijek izvucite utika€ strujnog kabela
ili iskljuCite aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze, demonta-
Ze, CiS¢enja ili pohrane.

® Ako se opskrbni kabel oSteti, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba sli¢nih kvalifikaci-
ja kako bi se izbjegle moguce opa-
snosti.

® Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.
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Ovaj uredaj je osmisljen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
normalnih koli¢ina koje se u doma-
¢instvu Kkoriste.

Ne koristite nijedan dio uredaja u mi-
kro-valnoj pecnici.

Molimo vas da prije prvog koriStenja
il kad je to potrebno ocistite sve
dijelove, pridrzavajuci se uputa
navedenih u odjeljku OdrZavanje

i CiS¢enje.

Dijelovi i pribor

o~NO O~ WN

10

1

imode bira¢

a visoka brzina

b niska brzina

¢ pulsni nac¢in rada

Sigurnosni gumb @

Smartspeed prekidac za razlicite brzine Lll
Kuciste s motorom

EasyClick Plus gumbi za otpus$tanje
Nastavak ActiveBlade

Casa s poklopcem

Pjenjaca

a Kuciste

b Nastavak pjenjace

Dodatak za pripremu pirea

a Kuciste

b Posuda za pire

¢ Lopatica

Sjeckalica zapremine 500 ml «<mc»

a Poklopac (s kucistem)

b Ostrica za sjeckanje

c Sjecivo za led

d Posuda za sjeckanje

e Gumeni obru¢ protiv klizanjag
Dodaci za 2000 ml procesor hrane XL

s nastavkom za rezanje na kockice «fpl»
Poklopac (s kuc¢istem)

Nastavak za kucisSte s motorom
Potiskivac

Otvor za punjenje

Poklopac za zatvaranje

Zastita od prskanja

Posuda za obradu hrane

Gumena brtva protiv klizanja

Ostrica za sjeckanje

Poklopac ostrice za sjeckanje
Nastavak za tijesto (FP)

Kuka za gnjeCenje (nastavak za rezanje na
kockice)

m O§trica nastavka za rezanje na kockice
n Baza nastavka za rezanje na kockice
o Potiskivac za Ciscenje

—x— - SQ 0 Qo0 OT®



p DrZzac umetka
(i) Umetak za rezanje (fino, grubo)
(if) Umeci za usitnjavanje (fino, grubo)
(iii) Umetak za rezanje povréa tehnikom

Julienne
q Disk za przene krumpirice
r Osovina diska
12 Stalak za odlaganje

Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za
biranje brzine .l

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se poveéava. Sto je brzina veéa, mijesanje i
sjeckanje bit ¢e brze i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac (3)
omoguc¢ava vam uklju€ivanje uredaja i upravljanje
brzinama jednom rukom.

Rukovanje $tapnim mikserom
Prva uporaba: Uklonite blokadu za transportiranje s
kucista s motorom (4) povlaceci je za crvenu traku.

Ukljucivanje (A)

Uredaj se isporucuje s imode biratem (1) i
sigurnosnim gumbom (2) za isklju€ivanje
Smartspeed prekidac¢a (3). Molimo vas da se
pridrZzavate uputa pri pokretanju uredaja:

e Pritiskom na srebrni dio poklopca moZete
odabrati jedan od 3 razli¢ita imode nacina rada
(visoka brzina, niska brzina, pulsni nagin rada).

e Zahvaljujuc¢i 3 raspoloZiva nacina rada moZete
sami odabrati kako obradivati hranu. Imode
bira€ ¢e svijetliti bijelo da pokaZe odabrani nacin
rada.

e (Odabirom visoke brzine (1a) dobivate
maksimalnu raspoloZivu brzinu. To je standarni
polozaj ovog nacina rada.

e (Odabirom niske brzine (1b) brzina se smanjuje
¢ak i ako do kraja pritisnete Smartspeed
prekidac.

e Pulsni nacin rada (1c) moZze se koristiti za
razbijanje ve¢ih komada namirnica ili provjeru
teksture namirnice kod sjeckanja. Pritisnite
Smartspeed prekidac¢ za kratka povecanja brzine
rezanja.

¢ Nakon odabira Zeljenog nacina rada, palcem
pritisnite sigurnosni gumb (2).

e Odmah pritisnite Smartspeed prekidac |
odaberite Zeljenu brzinu.

NAPOMENA: Ako se Smartspeed prekidac ne
pritisne u roku od 2 sekunde, uredaj se ne¢e
moci ukljuciti zbog sigurnosnih razloga.
Sigurnosna LED lampica ¢e treptati crveno. Kako
biste ukljucili uredaj, ponovno krenite s prvim
korakom.

¢ Tijekom rada sigurnosni gumb ne morate drZati

pritisnutim.

Kontrolno svjetlo

Sigurnosni gumb
lampica Titra crveno

Sigurnosni gumb
lampica iskljucena

Nakon 10 minuta uredaj
prelazi u stanje mirovanja.
Sva svijetla isklju¢ena.

Sigurnosni gumb
lampica postojano
crveno i titraju¢a lampica
imode bira¢a

Uredaj / Status rada

Uredaj je spreman za
uporabu.

Uredaj je slobodan
(gumb za otpustanje
prekidaca je pritisnut) i
mozZe se ukljuciti.

Uredaj ¢e se ponovno
aktivirati pritiskom na
bilo koji gumb.

Uredaj je pregrijan
Ostavite uredaj sat
vremena da se ohladi.
Kad lampica imode
biraca prestane titrati, a
lampica sigurnosnog
gumba nastavi titrati,
uredaj je spreman za
ponovno koristenje.

Nastavak ActiveBlade (B)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjec€ivu dohvacanje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, to je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog

voca i povréa.

Uredaj je takoder idealan za pripremanije preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te

pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u¢inak koristite najve¢u brzinu.

Sklapanje i rad

e Pri¢vrstite nastavak ActiveBlade (6) na kuciste s
motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak ActiveBlade u smjesu za
mijeSanje. Zatim ukljucite uredaj na opisani

nacin.

¢ Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje. Ovisno o
primijenjenom pritisku, ActiveBlade osovina ¢e
pritiskati hranu, a sjecivo se ispruZiti.

e Nakon koristenja Stapni mikser isklju€ite iz struje
i pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick Plus (5)
kako biste odvojili nastavak ActiveBlade.

Paznja

e Tekucina ili sastojci ne smiju prijeci zelenu crtu

nastavka za miksanje.

e Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne kljuca. Pustite vru¢u hranu da se
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malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

* Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vrucoj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.

* Nemojte grebati nastavkom ActiveBlade po dnu
tava i posuda za kuhanje.

e Nemojte koristiti neprekidno duZe od 2 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 5 minuta prije nastavka
s radom.

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)

1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

e Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.

e Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
Turbo brzinom dok ulje ne po¢ne emulgirati.

e Uklju€eni Stapni mikser polako podiZite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za gu§¢u majonezu (npr. za
umak).

Pjenjaca (B)

Koristite pjenjaCu samo za pripremu Slaga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijeSati
gotove sastojke.

Sklagan eirad
Pricvrstite pjenjacu na (8b) kuciste (8a).

e Poravnajte kuciste s motorom s kucistem s
pjenjacom i pric¢vrstite ih dok ne Skljocnu.

¢ Nakon koristenja iskljuCite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje. Zatim
izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

e Nemojte koristiti neprekidno duZe od 3 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 3 minuta prije nastavka
s radom.

SaV]etI za postizanje najboljih rezultata
Okrenite pjenjacu u smjeru kazaljke na satu
drzecti je malo nakoSenom.

e Kako biste sprijecili prskanje, zapoc¢nite polako
mijeSati i pritom koristite duboke posude.

e Uredaj ukljucite tek nakon Sto postavite pjenjacu
u posudu.

e Pobrinite se da pjenja¢a i posuda budu uvijek
besprijekorno ¢isti i da na njima nema masnoce
prije nego $to pocnete tuci snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najviSe 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

400 ml ohladenog vrhnja za §lag (min. 30% udjela

masnoce, 4 - 8 °C)

e Zapocnite tuci vrhnje za Slag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojacavajte je
(ja€im pritiskom na prekidac) tijekom tu€enja.
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e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tucenja.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Sjeckalica se moZe koristiti za pripremu pirea od
povréa i vo¢a poput krumpira, batata, raj€ica, Sljiva
ijabuka.

Prije uporabe
* Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu jer time

moZete oStetiti ureda;j.

e Ogulite i uklonite koStice i sve tvrde dijelove;
kuhajte i ocijenite namirnice, a zatim ih izradite u
pire.

Sklapanje i rad
e Postavite kuciste (9a) na posudu (9b) tako da ga

okrecete u smjeru kazaljke na satu kako bi
Skljocnuli.

e Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako i
postavite lopaticu (9c) u srediste te je okrenite u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste
je ucvrstili. (Ako se kuciste ispravno ne pricvrsti,
lopatica nece biti u€vrS¢ena na svom mjestu).

e Poravnajte sastavljeni dodatak za pripremu pirea
s kucistem motora i spojite ih tako da Skljocnu.
Ukljugite ga.

e Uronite glavni nastavak u sastojke i ukljuCite
uredaj.

e |Laganim pokretima gore-dolje pomicite glavni
nastavak kroz sastojke dok ne postignete Zeljenu
teksturu.

e Otpustite Smartspeed prekidac i uvjerite se da
je dodatak za pripremu pirea potpuno zaustavljen
prije nego $to ga uklonite.

e Nakon uporabe iskop€ajte uredaj iz napajanja.
Uklonite lopaticu (9¢) okre¢uci je u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

e Za odvajanje dodatka za izradu pirea od
motornog dijela, pritisnite EasyClick Plus gumbe
za otpustanje. Mjenjac¢ odvojite od osovine tako
da ga okrecete u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu.

PaZnja

e Dodatak za pripremu pirea nikad nemojte koristiti
u posudi koja se nalazi na izravnom izvoru
topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite
ga da se ohladi.

e Postavite posudu na stabilnu, ravnu povrsinu i
pridrZavajte je slobodnom rukom.

e Nemojte naslanjati dodatak za pripremu pirea na
stijenku posude za kuhanije tijekom ili nakon
njegove uporabe. Za uklanjanje viska hrane
koristite lopaticu.

e Za postizanje najboljih rezultata pri izradi pirea,
nikada nemojte posudu napuniti hranom vise od
polovice.



* Nemojte koristiti neprekidno duZe od 1 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 4 minuta prije nastavka

s radom.

Primjer recepta: Pire od krumpira

1 kg kuhanih krumpira

200 ml toplog mlijeka

e Stavite krumpire u posudu i gnjecite ih 30

sekundi (brzinom od 3/4 pomaka na Smartspeed

prekidacu).

e Dodajte mlijeko. Nastavite gnjegiti jos 30 sekundi.

Sjeckalica (D)

Sjeckalica (10) idealna je za sjeckanje tvrdog sira,
luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Sjeckalicu «mc» (10) koristite za pripremu vecih
koli¢ina namirnica i tvrdu hranu.

Kad koristite «<mc» sjeckalicu, koli¢ina namirnica ne

smije prije¢i maksimalnu oznaku.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoradujte
maksimalnu koli¢inu sastojaka ozna¢enu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece kolicine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
spreCavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe
e |zrezite namirnice na manje komade radi lakSeg

sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako
se oStrice ne bi ostetile.

e Provjerite je li gumeni obrug€ protiv klizanja (10e)
pric¢vrd¢en za dno posude za sjeckanje.

Sklapanje i rad

e Pazljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjeciva (10b/10c) su vrlo otra! Uvijek ich
hvatajte za gornji plasti¢ni dio i paZljivo njima
rukujte.

e Postavite sjeCivo na sredi$nji klin posude za
sjeckanje (10d). Pritisnite ga prema dolje i
zaokrenite ga kako bi se u¢vrstio na svom
mjestu.

e Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite
posudu poklopcem (10a).

e Za drobljenje leda koristite posebnu ledenu
ostricu (10c).

e Za postizanje dobrih rezultata, stavite do 5
kockica leda u «<mc» sjeckalicu i sjeckajte 10-15
sekundi.

Sjeckalicu stavite u ravninu s kuc¢iStem s
motorom (4) i pri¢vrstite ih zajedno tako da
Skljocnu.

Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s motorom
drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrZzavajte drugom.

Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

Kad zavrsite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (5) za
odvajanje motornog dijela.

Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjeCivo prije
nego $to izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste
uklonili sjeCivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

PaZnja

Sjeckalicu nemojte koristiti za obradu izrazito
tvrde hrane poput orasastih plodova u ljusci,
kocaka leda, zrna kave, ostalog zrnja i tvrdih
zacina kao $to je muskatni orascic¢. Obrada takve
hrane moZe oS8tetiti sjeCiva.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «<mc»
(10) sa specijalnim sje¢ivom za led (10c).

Ako uredaj koristite za miksanje vruc¢e hrane,
uvjerite se da tekucina nije kipuca. Pustite vrucu
hranu da se malo ohladi kako biste izbjegli
opasnost od klju¢anja.

Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u
mikrovalnu pecnicu.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz

od suhih §ljiva i meda

50 g suhih $ljiva
75 g kremastog meda
70 ml vode (s okusom vanilije)

U posudu za sjeckanje «hc» stavite §ljive
imed.

Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku
24 sata.

Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).
Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc» (dodatni pribor
dostupan je u servisnom centru tvrtke Braun, ali ne
u svakoj zemlji).

Dodatak za obradu hrane XL
s nastavkom za rezanje na
kockice

Dodatak za obradu hrane s nastavkom za rezanje na
kockice (11) moze se koristiti za:

sjeckanje, blendanje i pripremu tijesta za
palacdinke;

mijeSenje tijesta i pripremu biskvita na bazi max.
500 g brasna (biskvit je moguce pripremiti samo
s modelia koji imaju Nastavak za mijeSenje tijesta
(11k);
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e rezanje, usitnjavanje, rezanje povrca tehnikom
julienne i pripremu krumpiri¢a za prZenje;
® rezanje na kockice.

Sjeckanje (E)

Sjecivo (11i) koristite za sjeckanje mesa, tvrdog
sira, luka, zacinskog bilja, ¢eSnjaka, povrc¢a, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane E kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Pr| e uporabe
IzreZite namirnice na manje komade radi lakSeg

sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, hrskavicu i Zile kako
se oStrice ne bi ostetile.

e Prije obrade uklonite peteljke biljki i ljuske
ora$astih plodova.

® Provjerite je li gumeni obruc protiv klizanja (11h)
priévr§¢en za dno posude za obradu hrane.

Sklapanje i rad

e PaZljivo odvojite poklopac ostrice za sjeckanje
(11j) od oStrice.

e Sjecivo (11i) je vrlo o8tro! Uvijek ga hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.

e Postavite sjeCivo na sredisnji klin posude (11Q).
Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite ga kako bi
se ugvrstio na svom mjestu.

e Stavite namirnice u posudu. Postavite zastitu od
prskanja (11f).

e Zatim stavite poklopac (11a) i pomicite ga dok ne
zacujete Klik 8to znaci da je sjeo na mjesto.

e Umetnite kuciste s motorom (4) na spoj (11b) i
pric¢vrstite ga tako da Skljocne.

e Ukopcajte uredaj u struju i umetnite potiskivac
(11c) u otvor za punjenje (11d).

e Kako biste zapoceli rad s procesorom hrane,
ukljucite uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s
motorom drZite jednom rukom, a posudu
procesora hrane pridrZzavajte drugom.

e Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (5) za
odvajanje motornog dijela.

e Za podizanje poklopca (11e), pritisnite poklopac
za zatvaranje. Potom odvojite poklopac od zastite
od prskanja.

e Pazljivo izvadite sjecivo prije nego Sto izvadite
sadrZaj iz posude. Da biste uklonili i oslobodili
sjeCivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

Paznja

e Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave,
ostalog zrnja i tvrdih zacina kao §to je muskatni
oras¢i¢. Obrada takve hrane moZe oStetiti
sjeciva.

e Posudu za obradu hrane nemojte nikada stavljati
u mikrovalnu pecnicu.
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Sjecivom (11i) moZete takoder mijeSati lagano
tijesto poput tijesta za palacinke ili mjeSavinu za
biskvitne kolace s koli¢inom bragna do 500 g.

Primjer recepta: Tijesto za paladinke

750 ml mlijeka

500 g viSenamjenskog brasna

4 jajas

e Ulijte mlijeko u posudu, a zatim dodajte brasno
pajaja.

e MijeSajte smjesu pri najvecoj brzini dok ne
postane glatka.

TeZe mjeSavine ili tijesta se ne smije pripremati
koristec¢i se noZzem. Za njih koristite Nastavak za
mijeSenje tijesta ili kuku za tijesto (11k/111).

Nastavak za mijeSenje tijesta i kuka za

tijesto (E)

Slika E se takoder odnosi (ovisno o modelu) na
koristenje dodatka za mijeSenje tijesta (11k) i kuke
za tijesto (111).

Nastavak za mijeSenije tijesta je idealan za gnjecenje
i mijeSanje razlicitih tijesta kao 5to su dizana tijesta
ili tijesta za peciva i mijeSenje spuzvastih smjesa.

Kuka za tijesto idealna je za mijeSenje tijesta kao Sto
su dizana tijesta ili tijesta za peciva.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane E da biste saznali
podatke o maksimalnim koli€inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

Sklagan eirad
Postavite nastavak za mijeSenje/kuku za tijesto

na sredisnji klin posude (11g). Pritisnite ga prema
dolje i zaokrenite ga kako bi se u€vrstio na svom
mjestu.

e Stavite u posudu brasno (do 500 g), a zatim
dodajte sve druge sastojke osim tekucih.

e UKljucite uredaj na maksimalnu radnu brzinu.

e Ulijte tekucinu kroz otvor za punjenje dok motor
radi. NAPOMENA: Maksimalno vrijeme mijeSenja:
1 minuta — potom pustite da se motor hladi
10 minuta.

Primjer recepta: Tijesto za pizzu

500 g visenamjenskog brasna

1 ZliCice soli

1 Zli¢ice suhog kvasca

10 Zli¢ica maslinovog ulja

300 mlvode (mlake)

e Stavite sve sastojke osim vode u posudu i
zapocnite mijeSati.

e Ulijte vodu kroz otvor za punjenje dok motor radi.

Primjer recepta: Slatko pecivo

500 g visenamjenskog brasna

340 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog,
u kockicama)

160 g Sec¢era

2 vanilin Sec¢er




2 manje jaje

2 prstohvat soli

e Stavite maslac i $e¢er u posudu i zapoc&nite
mijeSati. Za bolji rezultat koristite hladni maslac.

e Dodajte bradno i ostale sastojke.

¢ Tijesto ¢e postati previse mekano ako ga
predugo mijesite. Zaustavite mijeSanje nedugo
nakon §to se tijesto formira u kuglu.

e Ohladite tijesto u hladnjaku na pola sata prije
nego $to nastavite s njegovom izradom.

Primjer recepta FPXL: Biskvit za kolace

500 g visenamjenskog brasna

200 g Secera

200 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog,

u kockicama)

3jaja

1 vanilin Sec¢er

1 pra8ak za pecivo

200 ml mlijeka

e U posudi pomijeSajte brasno i sve sastojke osim
mlijeka i zapocnite s mijeSenjem.

e Postepeno dodavajte mlijeko i lagano mijesite
tijesto sve dok ne dobijete jednoliku smjesu.

Primjer recepta Dicer: Slatko tijesto

500 g visenamjenskog brasna

80 g Secera

80 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog,

u kockicama)

1 cijelo

7 g kvasca

375 ml mlijeka

e U posudi pomijeSajte brasno i sve sastojke osim
mlijeka i zapocCnite s mijeSenjem.

e Postepeno dodavajte mlijeko i lagano mijesite
tijesto sve dok ne oblikujete kuglu koja se viSe ne
lijepi za posudu.

e Ostavite tijesto da se 2 sata diZe na toplom mjestu.

Rezanje / Usitnjavanje / Rezanje tehnikom
julienne / Rezanje krumpiri¢a za prZenje (F)
Koristite umetke za sitno i grubo rezanje (i) za
rezanje sirovog voca i povréa na tanke kriske, npr.
krastavaca, luka, gljiva, jabuka, mrkve, repe,
krumpira, tikvica i kupusa.

Koristite umetke za sitno i grubo usitnjavanje (ii) za
usitnjavanje hrane poput jabuka, mrkve, krumpira,
cikle, kupusa i tvrdog sira (npr. Parmezana).

Koristite umetak za rezanje tehnikom julienne (iii) za
rezanje voca i povr¢a na duge uske trakice.

Koristite disk za rezanje krumpiri¢a za przenje (11q)
za pripremu przenih krumpiri¢a.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane F kako biste
saznali preporucene brzine.

Sklapanje i rad
e Pristupite otvorima drZzaca umetka (11p) ili diska

za krumpirice (11qg) da biste spojili osovinu diska
(11r) i potom je okrenite ulijevo, dok ne Skljocne.

e Zarezanje i usitnjavanje stavite umetak u drza¢
umetka (11p) i umetnite ga na njegovo mjesto
tako da 3kljocne. Uvjerite se da je umetak u
potpunosti sjeo u drza¢ umetka i da nema
slobodnog prostora. Postavite sastavljeni drZzac s
umetkom ili disk za krumpiri¢e za przenje na klin
u sredini posude i zavrtite ga kako bi se ucvrstio
na svom mjestu.

e Postavite zastitu od prskanja na (11f) posudu i
pritisnite na poklopac (11a) sve dok ne sjedne na
mjesto i Skljocne.

e Umetnite kuciste s motorom na spoj kako bi se
blokirao.

e Ukopcajte aparat u struju i punite posudu hranom
za obradu kroz otvor za punjenje.

e Za najbolji rezultat rezanja krumpiri¢a za przenje
stavite 3-4 krumpira (ovisno o veli¢ini) kroz otvor
za punjenje na poklopcu dok motor jo$ nije
ukljucen.

e UkKljucite uredaj kako bi zapoteo s radom. Ne
stavljajte ruke u otvor za punjenje dok je uredaj
uklju€en. Za guranje hrane uvijek koristite
potiskivac.

e Nakon koristenja isklju€ite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpus$tanje.

e Za podizanje poklopca (11e), pritisnite poklopac
za zatvaranje. Potom odvojite poklopac od zastite
od prskanja.

e Pazljivo izvadite drza¢ umetka ili disk za rezanje
krumpiri¢a za prZenje prije nego §to izvadite
sadrzaj iz posude. Da biste uklonili drza¢ umetka
ili disk za krumpiri¢e, lagano ih okrenite, a potom
izvucite, bez da stavljate prste u otvore.

e Kako biste uklonili umetak, pritisnite ga na kraju
koji viri na dnu drza¢a umetka.

e Maksimalna koli¢ina koju je moguc¢e obradivati
prati referentnu veli€inu od 5 puta napunjenih
posuda.

¢ Prije nego nastavite s obradom, ostavite uredaj
30 minuta da se ohladi.

Rezanje na kockice (G)

Nastavak za rezanje na kockice koristite za rezanje
svjeZeg i kuhanog voc¢a i povr¢a na male kockice za,
npr. salate, juhe i deserte.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane G kako biste
saznali preporucene brzine.

Prije uporabe

e \oce ocistite od sjemenki i koStica. Da bi se
sprijecilo ostecenje ostrica, nije dozvoljeno rezati
smrznutu hranu.

® Provjerite je li gumeni obru€ protiv klizanja (11h)
priévrséen za dno posude za obradu hrane.

Sklapanje i rad

e Prije prvog koritenja, paZljivo uklonite papirnatu
zastitu s rezne oStrice nastavka za rezanje na
kockice (11m) i bacite je.

e Postavite nastavak za rezanje na kockice na
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sredi8nji klin baze jedinice za rezanje (11n) te ga
okrecite dok ne sjedne na svoje mjesto.

e Poravnajte zastitu od prskanja i montiranu
jedinicu za rezanje na kockice s oznakama
okrenutim jedna prema drugoj i okrecite ih u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu sve dok se
jedinice Cvrsto ne spoje.

e Postavite montiranu jedinicu za rezanje na
kockice u posudu, a nakon toga postavite
poklopac. Kad §kljocne, znaci da je poklopac
na mjestu.

e Umetnite kuciste s motorom na spoj kako bi se
blokirao.

e Ukopcajte aparat u struju i punite posudu hranom
za obradu kroz otvor za punjenje.

e Ukljucite uredaj kako bi zapo€eo s radom. Ne
stavljajte ruke u otvor za punjenje dok je uredaj
uklju€en. Za guranje hrane uvijek koristite
potiskivac.

¢ Nakon koristenja iskljucite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje.

e Za podizanje poklopca (11e), pritisnite poklopac
za zatvaranje. Potom odvojite poklopac od zastite
od prskanja.

e Da biste rastavili jedinicu za rezanje na kockice,
okrecite zaStitu od prskanja u smjeru kazaljke na
satu dok se zasun ne otvori.

e Ostricu nastavka za rezanje na kockice paZljivo
uklonite tako da je okrenete i podignete.

e Nastavak za rezanje na kockice okrenite
naopako, a potiskivatem za &is¢enje (110)
uklonite eventualne ostatke.

Savjeti za postizanje najboljih rezultata

e Kuhanu hranu treba ostaviti da se ohladi prije
rezanja na kockice jer ¢e kockice biti ¢vrsce i
bolje narezane.

e Srednje tvrdi sir poput Emmentalera moze
se obradivati, ali ne i vrlo mekan ili vrlo tvrd
sir poput mlade Goude, mozzarelle ili
parmezana.

e Ako tijekom jedne pripreme obradujete razli€itu
hranu, uvijek zapoc¢nite s najmek8om, a zavrsite
s najtvrdom. Na taj nacin ¢ete svu hranu moci
obraditi bez potrebe za ¢is¢enjem resetke.

¢ Nastavak za rezanje na kockice nije prikladan za
obradu sirovog mesa.

e Povr¢e obavezno ogulite prije obrade (posebno
krumpir i povrée s tvrdom korom kao $to je
tikva/buca). U suprotnom ce koru, koja se moze
zaglaviti u reznoj reSetki, biti teSko ocistiti.

PaZnja

e Sjeciva su izuzetno ostra. Njima rukujte tako da ih
uhvatite samo za plasti¢ne dijelove.

e Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti s
nastavkom za rezanje na kockice, za obradu vrlo
tvrdih namirnica kao 3to su neocis¢eni orasasti
plodovi, kockice leda, zrna kave, Zitarice ili tvrdi
zacini, npr. mu$katni oras¢i¢. Obrada takve hrane
moZe ostetiti sjeCiva.
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e |spraznite zdjelu prije nego se potpuno
napuni.

e Nakon obrade masne hrane, oStrica nastavka za
rezanje na kockice moze postati skliska. Obratite
posebnu paznju kad je uklanjate.

e Potiskivac¢ za ¢iS¢enje se smije koristitisamo s
donje strane baze nastavka za rezanje na
kockice. KoriStenjem s gornje strane biste mogli
otkinuti plasti¢ne dijelove s potiskivaca za
CiS¢enje.

e Posudu za obradu hrane nemojte nikada stavljati
u mikrovalnu peénicu.

e Maksimalna koli¢ina koju je moguc¢e obradivati
prati referentnu veli€inu od 5 puta napunjenih
posuda.

¢ Prije nego nastavite s obradom, ostavite uredaj
30 minuta da se ohladi.

Primjer recepta: Salata «Olivier»

6 kuhanih i ohladenih krumpira

150 g kuhanih kobasica

6 tvrdo kuhanih jaja

2 kuhane mrkve

4 krastavca

1 limenka graska

400 g majoneze

200 g kiselog vrhnja

Persin i kopar

sol i papar po Zelji

e Jaja, kuhane kobasice, mrkve, krastavce i
krumpire narezite na kockice pri punoj brzini.

e U posudi za salatu sve narezane namirnice
pomijeSajte s graSkom.

e Posolite i popaprite po Zelji, dodajte persin i
kopar te sve poveZite majonezom i kiselim
vrhnjem.

Odrzavanje i ¢iS¢enjeg (H)

e Uvijek temeljito oCistite Stapni mikser i
odgovarajuc¢e nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZzentom.

e Prije ¢iS¢enja iskopc&ajte mikser.

* Nemojte uranjati kuciste s motorom ili (4) kucista
za nastavke (8a, 9a, 11a) u vodu ili drugu
tekucinu. BriSite ih samo vlaznom krpom.

e Poklopac (10a) se moze ispirati pod teku¢om
vodom. Nemojte ga uranjati u vodu niti prati u
perilici posuda.

e Zabolje CiS¢enje, stalak za odlaganje moZete
rastaviti.

e Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici
suda. Nemoijte koristiti abrazivna sredstva za
CiSc¢enje koja bi mogla izgrebati povrSinu dijelova
miksera.

e Gumeni obru¢ protiv klizanja moZe se ukloniti
s dna posude radi temeljitog ¢iS¢enja.

¢ Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.
mrkve ili kurkume), dijelovi mlinca mogu promije-
niti boju. Dijelove miksera koji su promijenili boju
prije ¢iS¢enja namazite biljnim uljem.



Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potraZzite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlaZete kao
kucanski otpad. OdloZiti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom f—

)

sabirnom mjestu u vasoj zemilji.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu

se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Vodic¢ za rjeSavanje problema

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.

W

Problem

Moguéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne
radi.

Nema napajanja

Provjerite je li uredaj uklju€en u struju.
Provijerite osigurac / prekidac strujnog
kruga u vasem domu.

Ako niSta od navedenog ne rijesi
problem, obratite se servisnom centru
tvrtke Braun.

Sigurnosni gumb
lampica postojano
crveno i titraju¢a
lampica imode bira¢a

Uredaj je pregrijan

Ostavite uredaj sat vremena da se
ohladi. Kad lampica imode biraca
prestane titrati, a lampica sigurnosnog
gumba nastavi titrati, uredaj je spreman
za ponovno koristenje.

Poklopac (s
kucistem) se ne
moZe do kraja
zatvoriti

Hrana je ostala zaglavljena izmedu FPXL
posude i poklopca (s ku¢istem)

Otvorite poklopac (s kuc¢istem) i
uklonite ostatke hrane

Nastavak nije do kraja umetnut u FPXL
posudu

Nastavak okrecite ru¢no i istovremeno
ga lagano pritiScite prema dolje, dok ne
klikne na mjesto

Samo nastavak za rezanje na kockice:
Nastavak za rezanje na kockice nije
spojen na zastitu od prskanja ili nije
pravilno spojen

Spojite nastavak za rezanje na kockice
na zastitu od prskanja prije nego
poklopac (s kucistem) postavite u FP
posudu (pridrZavajte se simbola za
pravilno poravnanje)

Samo nastavak za rezanje na kockice:
Nastavak za rezanje na kockice su
blokirali ostaci hrane na reSetki za
rezanje

Otvorite nastavak za rezanje na kockice
i uklonite hranu s reSetke

Nije pravilno spojen

Pravilno spojen

Voda u poklopcu (s
kucistem)

Poklopac (s kucistem) je slu¢ajno
uronjen u vodu ili stavljen u perilicu
suda

Izvucite gumeni €ep iz spojke motornog
dijela. Ispustite vodu. Zamijenite utikac.
PaZnja: Voda u poklopcu (s kuc¢istem)
¢e ostetiti uredaj. Ovu metodu stoga
nije dozvoljeno namjerno koristiti za
stavljanje poklopca u (s kucistem) u
perilicu posuda

Voda u jednom od
nastavaka (nastavak
za tijesto, kuka za
tijesto, ostricaili
osovina diska)

Curenje neispravnog nastavka

Za zamjenu kontaktirajte servisni centar
tvrtke Braun
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Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim standardom na
podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uzivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti preberite
navodila za uporabo ter jih shranite za kasnej$o
uporabo. Odstranite vso embalazo in oznake ter jih
ustrezno zavrzite.

Opozorilo

o Rezila so zelo ostra! Da bi
preprecili poskodbe, vas

prosimo, upravljajte z rezili z
najve€jo mozno skrbnostjo.

® Priravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiSCenju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi, ki
imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
duSevne zmoznosti ali nimajo za-
dostnega znanja oz. izkuSenj, je do-
voljena samo, €e so pod nadzorom ali
Ce so jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in Ce razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

e Otroci ne smejo uporabljati tega apa-
rata.

e Otroci se ne smejo zadrZevati v ob-
mocju aparata in glavnega kabla.

e Otroci brez nadzora ne smejo op-

¢ \/edno izklopite ali izkljuCite aparat,
kadar je nenadzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem, CisCenjem
ali skladisCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zamenjati proi-
zvajalec, njihov serviser ali podobno
kvalificirana oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite aparat na elektric-
no vti¢nico, preverite, Ce vaSa omre-
Zna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.
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¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koli€ine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

* Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila

v razdelku Nega in CiSCenje.

Deli in nastavki

1 Izbirnikimode
a Visoka hitrost
b Nizka hitrost
c Interval
Varnostni gumb g
Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti .l
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Drzalo ActiveBlade
Posodica s pokrovom
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
9 Nastavek za tlatenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire
¢ Lopatka
10 500-ml nastavek za sekljanje «mc»
Pokrov (z nastavkom)
Rezilo za sekljanje
Rezilo za led
Posoda za sekljanje
Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
11 2000-ml pripomod&ek za pripravo Zivil XL
s pripomo¢kom za rezanje Zivil na kocke «fpl»
Pokrov (z menjalnikom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Zapah pokrova
Za&Cita pred brizganjem
Posoda za pripravo Zivil
Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
Rezilo za sekljanje
Ovitek rezila za sekljanje
Pripomocek za pripravo testa (FP)
Nastavek za gnetenje (pripomocek za
rezanje Zivil na kocke)
m Rezilo pripomocka za rezanje Zivil na kocke
Podstavek pripomocka za rezanje Zivil na
kocke
o Cistilni potisni nastavek

O~NO U WN

©OQO0OT®

QT Q0 TD

— x— -

=]



p Nosilec za nastavke
(i) Nastavek za rezanje (fino, grobo)
(ii) Nastavek za strganje (fino, grobo)
(iii) Nastavek za rezanje tankih trakov

q Plo&¢a za ocvrt krompirCek

r Gred plosce

12 Stojalo za shranjevanje

Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti .l

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, vi§ja je hitrost. Vi§ja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natanéno bo mesanje ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (3) vam omogoc¢a, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Delovanje roénega mesalnika

Prva uporaba: z motorne enote (4) odstranite
transportno blokado tako, da povlecete rdec trak.

Vklop (A)

Naprava je dobavljena z izbirnikom imode (1) in
varnostnim gumbom (2) za sprostitev stikala
Smartspeed (3). Za zagon naprave upostevajte
navodila.

Ce pritisnete srebrni del vrha, lahko izberete
enega od 3 razli¢nih na€inov imode (visoka
hitrost, nizka hitrost, interval).

3 nagini vam omogocajo sprejemanje odlocitev o
tem, kako boste Zivila obdelali.Lu¢ka izbirnika
imode sveti belo, da prikaZe izbrani nacin.
Visoka hitrost (1a) vam zagotovi polno
razpoloZljivo hitrost. Je standardni poloZaj
nacina.

Nizka hitrost (1b) zniZa hitrost, Cetudi povsem
pritisnete stikalo Smartspeed.

Intervalni nacin (1c) lahko uporabite za drobljenje
vecdjih kosov hrane ali za nadzor teksture hrane
pri sekljanju. Za kratke intervale modi pritisnite
stikalo Smartspeed.

Ko izberete nacin, pritisnite s palcem varnostni
gumb (2).

Takoj pritisnite pametno stikalo in prilagodite na
Zeleno hitrost.

OPOMBA: ¢e pametnega stikala ne pritisnete v
2's, naprave zaradi varnosti ni mogoce vklopiti,
Lucka varnostnega gumba bo utripala rdece. Ce
Zelite vklopiti napravo, ponovno izvedite prvi
korak. Med delovanjem ni zahtevano, da je
varnostni gumb pritisnjen.

Opozorilna luéka Stanje naprave /

delovanja

Lucka varnostnega
gumba utripa rdece

Naprava je pripravljena
za uporabo.

LuCka varnostnega
gumba je izklopljena

Naprava je sproS¢ena
(pritisnjen je bil gumb
za sprostitev) in jo lahko
vklopite.

V nagin pripravljenosti
preide po 10 minutah.
Vse lucke se izklopijo.

Naprava je znova
aktivna, Ce pritisnete
kateri koli gumb.

Lucka varnostnega
gumba sveti rdece,
lu€ke izbirnika imode pa
utripajo

Naprava je pregreta.
Pocakajte eno uro, da
se naprava ohladi.
Naprava je znova
pripravljena na
uporabo, ko lu¢ka
izbirnika imode preneha
utripati, luCka
varnostnega gumba pa
utripa.

Drzalo ActiveBlade (B)

Ro¢ni mesSalnik vklju€uje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za me3anje. To je posebej prirocno
za meSanije trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijaCe, smutije in mle€ne napitke.

Ce zelite doseéi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanjen

e Drzalo ActiveBlade (6) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoci.

e Drzalo ActiveBlade vstavite v zmes, ki jo Zelite
zmeSati. Nato vklopite napravo (po korakih,
opisanih v teh navodilih).

e Zrahlimi gibi navzgor in navzdol zmeSajte
sestavine do Zelene strukture. Drzalo ActiveBlade
se bo skrcilo, rezilo pa se bo razsirilo, kar je
odvisno od uporabljenega pritiska.

® Po uporabi izkljuCite rocni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus (5), da
odstranite drzalo ActiveBlade.

Pozor

e Bodite pozorni, da tekoc€ina ali sestavine ne
preseZejo zelene Crte na drzalu za meSanje.

¢ Ce z napravo Zelite pretlagiti vro€o hrano v kozici
ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz
toplotnega vira ter zagotovite, da tekocina ne vre.
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Pocakajte, da se vroCa hrana nekoliko ohladi, saj
se v nasprotnem primeru lahko opecete.

Ce ro¢nega mesalnika ne uporabljate, ga ne
pustite v vroci kozici ali kuhinjskem loncu.

Z drzalom ActiveBlade ne praskajte po dnu kozic
ali posod.

Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot

2 minuti.

Pocakajte 5 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)
1 jajce in 1 dodaten jajéni rumenjak

1

-2 Zlici kisa

SoI in poper dodajte po okusu

Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aso
v vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

Ro¢ni mesalnik postavite na dno ¢aSe. MeSajte
pri turbo hitrosti, dokler olje ne zatne emulgirati.
Z vklopljenim ro€nim me3Salnikom pocasi
premesajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zmeSa Se preostanek olja.

OPOMBA: ¢as priprave: pribl. 1 min za solate in
2 min za gostejSo majonezo (npr. za omake za
pomakanje).

Nastavek za stepanje (B)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesSanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanjen

Metlico (8b) pritrdite na menjalnik (8a).

Onhi8je motorja poravnajte s pritrjieno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskodita.
Po uporabi izkljucite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto. Nato metlico povlecite iz ohi§ja.
Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot

3 minuti.

Pocakajte 3 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Nam|g| za doseganje najboljsih rezultatov

Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod
majhnim kotom.

Ce Zelite prepreciti Skropljenje, zatnite pocasiin
pripomocek za stepanje uporabljajte v globokih
kozicah ali posodah.

Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato
vklopite napravo.

Preden zacnete stepati beljake, vedno
zagotovite, da sta metlica in posoda za me3anje
v celoti Cisti in brez ostankov mas¢ob. Hkrati
lahko stepate najve€ 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

400 ml hladne smetane (vsebnost mas¢obe min.
30 %, 4-8°C)

Zacnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
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in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

Ce Zelite med stepanjem pridobiti vecjo koli¢ino
in gostejSo smetano, vedno uporabite svezo
hladno smetano.

Nastavek za tlacenje (C)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Pred uporabo

Ne tlacite trde ali surove hrane, saj lahko
poskodujete enoto.

Olupite in odstranite pecke ter trde delce; sadje
in zelenjavo skuhajte in jih odtodcite, nato pa jih
stlacite.

Sestava in delovanjen

Menjalnik (9a) namestite na drzalo (9b) tako, da
ga zasukate v smeri urnega kazalca, dokler se ne
zaskoCi.

Nastavek za tlacenje obrnite na glavo in
namestite lopatko (9c¢) €ez osrednji del ter
zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca.

(Ce menijalnik ni praviino name&&en, lopatke ne
bo mogoce trdno pritrditi).

Pritrjeni nastavek za tlatenje poravnajte z
ohigjem motorja in potisnite dela skupaj, da se
zaskocita. Prikljucite napravo.

Nastavek za tlacenje postavite v sestavine in
vklopite napravo.

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol nastavek za
tlacenje premikajte po sestavinah, dokler ne
doseZete Zelene strukture.

Sprostite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti in zagotovite, da se je nastavek za
tlaCenje v celoti ustavil, preden ga odstranite iz
Zivil.

Ko konc&ate, napravo izklju€ite. Lopatko (9c)
odstranite tako, da jo obrnete v smeri urinega
kazalca.

Pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus,
da odstranite nastavek za tlacenje iz motorne
enote. OhiSje locCite od drzala tako, da ga obrnete
v nasprotni smeri urnega kazalca.

Pozor

Nastavka za tlacenje nikoli ne uporabljajte v
kozici neposredno nad virom toplote.

Kozico vedno odmaknite od vira toplote in
pocakajte, da se nekoliko ohladi.

Kozico ali posodo postavite na stabilno, ravno
povrSino in jo primite z roko.

Med uporabo ali po njej ne trepljajte nastavka za
tlacenje ob stran posode za kuhanje. S kuhinjsko
lopatico postrgajte preostalo hrano.

Za najboljsi rezultat med tlacenjem kozice ali
posode nikoli ne napolnite s hrano ez

polovico.



¢ Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot
1 minut.

e Pocakajte 4 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Pire krompir

1 kg kuhanega krompirja

200 ml toplega mleka

e Krompir dodajte v posodo in ga tlacite 30 s
(pametno stikalo za prilagajanje hitrosti pritisnite
do 3/4)

¢ Vlijte mleko. Tlagite $e nadaljnjih 30 s.

Nastavek za sekljanje (D)

S sekljalnikom (10) lahko sekljate mesto, trdi sir,
&ebulo, zelis¢a, ¢esen, zelenjavo, kruh, krekerje in
orescke.

Pri vecjih koli¢inah in trdih Zivilih uporabite sekljalnik
«mc» (10).

Pri sekljalniku «mc» ne presezite koli€ine sestavin, ki
je dolocena s ¢rto z oznako maks.

Pri sekljalniku «hc» ne presezite maksimalne
koli¢ine sestavin, ki jo oznacuje ¢rta »max«. Najvegji
dovoljeni €as delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta
za vecdje koli¢ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj8a in/ali se zanejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

V Navodilih za pripravo D najdete ve¢ informacij o
najvedji dovoljeni koli€ini, priporoenih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo
e Zivila vnaprej nareZite na ko§¢ke, da jih boste

lahko laZje sesekljali.

* Meso ocistite, da bo brez kosti, tetiv in
hrustancev - tako se boste izognili morebitnim
poskodbam rezil pri sekljanju.

e Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (10e) pritrjen na dno
posode za sekljanje.

Sestava in delovanjen

e Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezila (10b/10c) so zelo ostra! Vedno jih primite
za zgornji plasti¢ni del in bodite izijemno pozorno
pri delu z rezili.

e Rezilo postavite na sredi$¢ni nastavek posode za
sekljanje (10d). Pritisnite ga navzdol in ga
zavrtite, da se zaskoci.

e Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (10a).

e Za drobljenje ledu uporabite posebno rezilo za
led (10c).

e Za dobre rezultate v sekljalnik «<mc» dajte do
5 kock ledu in sekljajte 10-15 sekund.

e Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (4) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskocita.

o Ce Zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drzite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

e Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri

e Ko je sekljanje zaklju¢eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (5),
da odstranite motorno enoto.

¢ Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite tako,
da ga narahlo obrnete in nato izvleCete.

Pozor

e Nastavka za sekljanje ne uporabljajte za pripravo
izjemno trdih Zivil, kot so neolusCeni oreScki,
ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali trde
zacimbe, npr. muskatni ore$¢ek. Ce Zelite
pripraviti tak8ne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

e Zadrobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje »mc« (10), ki ima posebno
rezilo za led (10c).

o Ce Zelite z napravo pretlagiti vrogo hrano, se
prepricajte, da tekocina ne vre. PoCakajte, da se
vro€a hrana nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem
primeru lahko opecete.

* Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

e Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri
najvisji hitrosti.

Uporabite nastavek za sekljanje «<hc» (izbirni
nastavek je na voljo v servisnem centru druzbe
Braun, vendar ne v vsaki drzavi).

Pripomocek za pripravo Zivil
XL s pripomockom za rezanje
zivil na kocke

Pripomocek za pripravo Zivil s pripomoc¢kom za

rezanje Zivil na kocke (11) lahko uporabite za

naslednje:

¢ sekljanje, meSanje in meSanje mase za
palacinke;

® gnetenje testa in priprava testa za torte z
najv. 500 g moke (testo za torte je mogoce
pripraviti le z modeli s pripomockom za pripravo
testa (11k);
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rezanje, strganje, rezanje tankih trakov in za
pripravo ocvrtega krompircka;
rezanje na kocke.

Sekljanje (E)
Z rezilom (11i) lahko sekljate mesto, trdi sir, ebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

V Navodilih za pripravo E najdete vec¢ informacij o
najveciji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

Zivila vnaprej narezite na koS¢ke, da jih boste
lahko laZje sesekljali.

Meso ocistite, da bo brez kosti, kit in hrustancev
— tako se boste izognili morebitnim poSkodbam
rezil pri sekljanju.

Pri zeli&€ih in neolus&enih ores¢kih odstranite
stebla.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (11h) pritrjen na dno
posode za pripravo Zivil.

Sestava in delovanjen

Pazljivo odstranite ovitek rezila sekljalnika (11j) z
rezila.

Rezilo (11i) je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgornji plasti¢ni del in bodite izjemno pozorno pri
delu z rezilom.

Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode
(11g). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite, da se
zaskoCi.

V posodo dodajte Zivila. Vstavite zas€ito pred
brizganjem (11f).

Nato postavite pokrov (11a), da se zaskoci s
klikom.

Vstavite motorno enoto (4) v spoj (11b), dokler se
ne zaskoci.

Prikljucite napravo in v nastavek za polnjenje
(11d) vstavite potisni nastavek (11c).

Ce Zelite upravljati pripomo&ek za pripravo Zivil,
vklopite napravo. Med pripravo Zivil drzite
motorno enoto in posodo za pripravo Zivil za
rocaj.

Ko je sekljanje zaklju€eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (5),
da odstranite motorno enoto.

Za dvig pokrova pritisnite zapah pokrova (11e).
Nato pokrov locite od za&Cite pred brizganjem.
Preden stresete vsebino posode, pazljivo
odstranite rezilo. Rezilo odstranite in odklenete
tako, da ga narahlo obrnete in nato izvleCete.

Pozor

Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolusceni
orescki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali
trde zaCimbe, npr. muskatni orescek. Ce Zelite
pripraviti takSne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

Posode za pripravo Zivil nikoli ne vstavljajte

v mikrovalovno pecico.
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Z rezilom (11i) lahko prav tako zmeSate maso za

palacginke z najve¢ 500 g moke.

Primer recepta za: Testo za palacinke

750 ml mleka
500 g gladke moke
4 jajci

e Mileko dodajte v posodo, nato dodajte §e moko
ter na koncu jajci.

e MeSajte maso pri polni hitrosti, dokler testo ne
postane gladko.

GostejSe mase ali testa ni dovoljeno pripravljati z
nozem. Za gostejSo maso in testo uporabite
pripomocek za pripravo testa ali nastavek za
gnetenje (11k/111).

Pripomocdek za pripravo testa in nastavek

za gnetenje (E)

Slika E je (glede na model) primerna tudi pri uporabi
pripomocka za pripravo testa (11k) in nastavka za
gnetenje (111).

Pripomocek za pripravo testa je idealen za gnetenje
in meSanije razli¢nih vrst testa, kot so kvaSeno testo
ali testo za pecivo in zmesi za biskvite.

Nastavek za gnetenje predstavlja odli¢no izbiro za
gnetenje razli¢nih vrst testa, kot je kvaSeno testo ali

testo za pecivo.
V Navodilih za gnetenje E najdete informacije o

najvecjih dovoljenih koli€inah, priporo€enih ¢asih
in hitrostih.

Sestava in delovanjen

e Pripomocek za pripravo testa/nastavek za
gnetenje postavite na srediS¢ni nastavek posode
(11g). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite, da se
zaskoCi.

e V posodo dodajte moko (najv. 500 g) in nato Se
druge sestavine razen tekocin.

e Napravo vklopite tako, da izberete najvisjo
hitrost.

* Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte tekocine.

OPOMBA: najdaljsi ¢as gnetenja: 1 min — nato
pocakajte 10 min, da se motor ohladi.

Primer recepta: Testo za pice

500 g gladke moke

1 Cajne Zlicke soli

1 Cajne Zlicke suhega kvasa

10 Zlic olivnega olja

300 ml (mla¢ne) vode

e V posodo dodajte vse sestavine razen vode in
zacnite gnesti.

e Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte vodo.

Primer recepta: Sladko pecivo

500 g gladke moke
340 g nesoljenega masla (strjeni, majhni ko§cki)
160 g sladkorja



2 vanilijev sladkor

2 majhno jajce

2 §¢epec soli

e V posodo dodajte maslo in sladkor ter zacnite
gnesti. Priporo€amo, da uporabite hladno
maslo.

e Dodajte moko in preostale sestavine.

o Ce boste testo preveé gnetli, bo postalo
premehko. Kmalu po tem, ko je testo dobili
obliko Zoge, lahko prenehate z gnetenjem.

e Preden nadaljujete, postavite testo v hladilnik in
pocakajte 30 min, da se ohladi.

Primer recepta za FPXL: Testo za torte

500 g gladke moke

200 g sladkorja

200 g nesoljenega masla (strjeni, majhni koS¢ki)

3jajci

1 vanilijev sladkor

1 pecilni pradek

200 ml mleka

e V posodo dodajte moko in vse druge sestavine,
razen mleka, ter zacnite sestavine gnesti.

¢ Med delovanjem naprave postopoma dodajajte
mleko, dokler ne pridobite enakomerne mase.

Primer recepta za pripomocek za rezanje na kocke:

Sladko testo

500 g gladke moke

80 g sladkorja

80 g nesoljenega masla (strijeni, majhni koS&ki)

1 jajce

7 g kvasa

375 ml mleka

e V posodo dodajte moko in vse druge sestavine,
razen mleka, ter zaCnite sestavine gnesti.

¢ Med delovanjem naprave postopoma dodajajte
mleko in pocasi gnetite testo, dokler se ne
oblikuje krogla, ki se posode ne oprijema vec.

e Testo naj 2 uri vzhaja na toplem mestu.

Rezanje / strganje / rezanje tankih trakov /
priprava ocvrtega krompircéka (F)

Z nastavkoma za grobo in fino rezanje (i) nareZite
sadje in zelenjavo, kot so kumare, ¢ebula, gobe,
jabolka, korenje, redkvice, krompir, bucke in zelje,
na tanke kose.

Z nastavkoma za grobo in fino strganje (ii)
nastrgajte Zivila, kot so jabolka, korenje, krompir,
rdeCa pesa, zelje, trdi sir (npr. parmezan).

Z nastavkom za rezanje tankih trakov (iii) nareZite
sadje in zelenjavo na tanke trakove.

S plos¢o za ocvrt krompircek (11q) lahko pripravite
ocvrt krompircek.

Vec informacij o priporocenih hitrostih najdete v
razdelku Navodila za pripravo F.

Sestava in delovanjen
e Sezite v odprtine nosilca za nastavke (11p) ali
plosce za ocvrt krompircek (11q), da prikljucite

gred plo&ce (11r), ki jo obracajte v levo, dokler se
ne zaklene.

Zarezanje in strganje vstavite nastavek v nosilec
za nastavke (11p) in poskrbite, da se zaskodi v
poloZaj. PrepriCajte se, da je nastavek povsem
vstavljen v nosilec za nastavke in ni nobenega
odmika. Sestavljeni nosilec za nastavke ali
plos¢o za ocvrt krompirek vstavite na srediS¢ni
nastavek v posodi in ga zavrtite, da se zaskoci.
Zascito pred brizganjem (11f) vstavite v posodo
in namestite pokrov (11a) tako, da se zaklene s
klikom.

Vstavite motorno enoto v spoj, da se zaskodi.
Prikljucite napravo in vstavite Zivila, ki jih Zelite
pripraviti, v nastavek za polnjenje.

Za doseganije najboljsih rezultatov pri ocvrtem
krompir€ku priporo¢amo, da v nastavek za
dodajanje na pokrovu vstavite 3—4 krompirje
(odvisno od velikosti). Motorna enota mora biti
med tem postopkom izklopljena.

Vklopite napravo in pri€nite pripravljati Zivila. Ko
je naprava vklopljena, nikoli ne segajte v nastavek
za polnjenje. Za dodajanje hrane vedno
uporabljajte potisni nastavek.

Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto.

Za dvig pokrova pritisnite zapah pokrova (11e).
Nato pokrov loCite od zaSCite pred brizganjem.
Preden stresete vsebino posode, pazljivo
odstranite nosilec za nastavke ali ploS¢o za ocvrt
krompir€ek. Za odstranitev nosilca za nastavke
ali plos¢e za ocvrt krompiréek nosilec/plos¢o
nekoliko obrnite in ga/jo nato odstranite, pri
¢emer s prsti sezite v odprtine.

Nosilec odstranite tako, da izbo€eni konec nastavka
na dnu nosilca za nastavke potisnete navzgor.
Najvecja koli¢ina za pripravo naj bo dodana v
skladu s sliko, na kateri so prikazane 5-krat
napolnjene posode.

Pred nadaljevanjem priprave naj se naprava
ohlaja 30 minut.

Rezanje na kocke (G)

S pripomo&kom za rezanje na kocke nareZite surovo
in kuhano zelenjavo ter sadje na majhne kocke, npr.
za solate, juhe in sladice.

Vec informacij o priporo€enih hitrostih najdete v
razdelku Navodila za pripravo G.

Pred uporabo

Iz sadja odstranite koScice in peSke. Zaradi
preprecevanja poskodb rezil je obdelava
zamrznjene hrane prepovedana.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (11h) pritrjen na dno
posode za pripravo Zivil.

Sestava in delovanjen

Pred prvo uporabo previdno odstranite papirnato
za&Cito z rezalnega roba rezila pripomocka za
rezanje na kocke (11m) in jo zavrzite.
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Rezilo pripomocka za rezanje na kocke namestite
na sredi$¢ni nastavek podstavka pripomocka za
rezanje na kocke (11n) in ga obra&ajte, dokler se
ne zaskoci na mesto.

Zascito pred brizganjem in razstavljeno enoto
pripomocka za rezanje na kocke poravnajte z
oznakami, ki so medsebojno poravnane, in jih
obracajte v nasprotni smeri urnega kazalca,
dokler niso enote trdno prikljucene.
Razstavljeno enoto pripomocka za rezanje na
kocke postavite v posodo in namestite pokrov
tako, da se zaklene na mesto.

Vstavite motorno enoto v spoj, da se zaskoci.
Prikljucite napravo in vstavite Zivila, ki jih Zelite
pripraviti, v nastavek za polnjenje.

Vklopite napravo in pri€nite pripravljati Zivila. Ko
je naprava vklopljena, nikoli ne segajte v
nastavek za polnjenje. Za dodajanje hrane vedno
uporabljajte potisni nastavek.

Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto.

Za dvig pokrova pritisnite zapah pokrova (11e).
Nato pokrov locite od za&€ite pred brizganjem.
Za razstavljanje enote pripomocka za rezanje

na kocke obrac&ajte zas¢ito pred brizganjem v
smeri urnega kazalca, dokler se zapah ne
odklene.

Rezilo pripomocka za rezanje na kocke previdno
odstranite z obra¢anjem in dviganjem.
Podstavek pripomocka za rezanje na kocke
obrnite na glavo in s Cistilnim potisnim nastavkom
(110) odstranite morebitne ostanke.

Namigi za doseganje najboljSih rezultatov

Kuhana Zivila se morajo pred rezanjem na kocke
ohladiti, saj bodo rezultati trSi in boljsi.

Obdelati je mogoce srednje trd sir, kot je
ementalec, medtem ko zelo mehkega ali zelo
trdega sira, kot je mlada gavda, mocarela ali
parmezan, ni mogoce obdelati.

Ce z eno pripravo obdelujete razli¢ne vrste Zivil,
vedno zacnite z najmehkej$o in kon&ajte z
najtr§o. Na ta nacin pripravite vsa Zivila brez
vmesnega ¢iscenja mreze.

Pripomocek za rezanje na kocke ni primeren za
obdelavo surovega mesa.

Pred pripravo olupite zelenjavo (zlasti krompir in
zelenjavo s trdo lupino, kot je buca). Sicer se
lahko lupina zatakne v rezalni mreZi, zaradi Cesar

Pozor

Rezila so zelo ostra. Prijemajte le plasti¢ne
komponente delov.

Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte s
pripomockom za rezanije Zivil na kocke za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolusceni
ore8cki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali
trde zagimbe, npr. mugkatni oresgek. Ce Zelite
pripraviti tak8ne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.
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Posodo izpraznite, preden se povsem napolni.
Po obdelavi mastnih Zivil lahko postane
pripomocek za rezanje Zivil na kocke spolzek. Pri
odstranjevanju bodite posebej previdni.

Cistilni potisni nastavek lahko uporabljate le na
spodniji strani podstavka pripomocka za rezanje
Zivil na kocke. Ce ga uporabljate na zgornji strani,
se lahko zgodi, da odstranite plasti¢ne dele s
Cistilnega potisnega nastavka.

Posode za pripravo Zivil nikoli ne vstavljajte

v mikrovalovno pecico.

Najvecja koli¢ina za pripravo naj bo dodana v
skladu s sliko, na kateri so prikazane 5-krat
napolnjene posode.

Pred nadaljevanjem priprave naj se naprava
ohlaja 30 minut.

Primer recepta: Solata «Olivier»

6 kuhanih, ohlajenih krompirjev
150 g kuhane klobase

6 trdo kuhanih jajc

2 kosa kuhanega korenja

4 kisle kumarice

1 plo¢evinka graha

400 g majoneze

200 g kisle smetane

Petersilj in koper

Sol in poper dodajte po okusu

Na kocke nareZite jajca, kuhane klobase,
korenje, kisle kumarice in krompir, pri Eemer
izberite najvigjo hitrost.

Vse na kocke narezane sestavine zmeS$ajte z
grahom v solatni posodi.

Solato po Zelji zaCinite s soljo, poprom,
petersiljem in koprom ter dodajte majonezo in
kislo smetano.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (H)

Ro&ni me&alnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito ocCistite z vodo in detergentom pred
prvo uporabo in po vsaki uporabi.

Pred ¢is¢enjem mesSalnik vedno izkljucite.
Motorne enote (4) ali menjalnikov (8a, 9a, 11a)
ne potapljajte v vodo oz. druge tekocine. ObriSite
jih samo z vlazno krpo.

Pokrov (10a) lahko sperete s teko¢o vodo. Ne
potopite ga v vodo in ga ne perite v pomivalnem
stroju.

Za intenzivnejSe €iS¢enje lahko razstavite stojalo
za shranjevanje.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem
stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj
lahko opraskate povrsino.

Ce zelite napravo dodatno temeljito og&istiti, lahko
z dna naprave odstranite gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil
(npr. korenje ali kurkuma), se lahko nastavki
razbarvajo. Te dele pred Cistenjem obrisite z
rastlinskim oljem.



Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obis¢ite spletno mesto

www.braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniSka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.

Ko izdelek ni veC uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbiraliS¢e v vasi drzavi.

E
W

1935/2004.

Vodi¢ za odpravljanje napak

Tezava

Morebitni vzroki

ResSitev

Roc&ni meSalnik ne
deluje.

Ni napajanja

Preverite, ali je vti¢ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druzbe Braun.

Lucka varnostnega
gumba sveti rdecCe,
lu€ke izbirnika imode

Naprava je pregreta

Pocakajte eno uro, da se naprava ohladi.
Naprava je znova pripravljena na uporabo, ko
lu€ka izbirnika imode preneha utripati, lu¢ka

menjalnikom) ni
mogoce povsem
zapreti.

pa utripajo varnostnega gumba pa utripa.
Zivila so ujeta med posodo FPXL | Odprite pokrov (z menjalnikom) in odstranite
in pokrovom (z menjalnikom) ostanke Zivil.
) N . . Pripomocek obracajte roéno med rahlim
Pripomocek ni povsem vstavljen ’ )
potiskanjem navzdol, dokler se ne zaklene na
v posodo FPXL.
mesto.
;i‘i'l"r?aplg%‘f(':,ocﬁk Ozr":‘] g%j‘(”;g Pripomo&ek za rezanie Zivil na kocke prikljuéite
Pokrova (z - Prip na zascito pred brizganjem, preden namestite

rezanje Zivil na kocke ni
priklju¢en na zascito pred
brizganjem ali pa ni pravilno
prikljucen.

pokrov
(z menjalnikom) v posodo FP (za pravilno
poravnavo opazujte simbole).

Samo pripomocek za rezanje

zivil na kocke: pripomocek za

rezanje Zivil na kocke blokirajo
ostanki Zivil v rezalni mreZi.

Odprite pripomocek za rezanje zivil na kocke in
odstranite Zivila iz mreZe.

Ni pravilno prikljucen

Pravilno je priklju¢en

Voda v pokrovu (z
menjalnikom)

Pokrov (z menjalnikom) je bil
nenamerno potopljen v vodo ali
postavljen v pomivalni stroj.

Odstranite gumijasti vti€ iz notranjosti spoja
motorne enote. Odcedite vodo. Znova
namestite vti¢. Pozor: Voda v pokrovu (z
menjalnikom) bo poSkodovala napravo. Torej,
te opisane metode ni dovoljeno namerno
uporabljati za postavitev pokrova

(z menjalnikom) v pomivalni stroj.

Voda v enem od
pripomockov
(pripomocku za
pripravo testa,
nastavku za
gnetenje, rezilu ali
gredi plosce)

Puscanje prizadetega
pripomocka

Za zamenjavo se obrnite na servisni center
druzbe Braun.
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Tiirkce

Uriinlerimiz en distiin kalite, fonksiyonellik ve

tasarim standartlarina uyacak sekilde tasarlanmigtir.

Yeni Braun cihazinizdan memnun kalmanizi umariz.

Uyan

Aleti kullanmadan 6nce litfen kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
amaciyla saklayin. Tim ambalaj malzemelerini ve
etiketleri gikartip uygun sekilde atin.

Dikkat

o Bicaklar ¢ok keskindir!

=\ Yaralanmalara karsi, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

o Keskin kesme bicaklari takilip cikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

* Bu cihaz, cihazin guvenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya bil-
gilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri dusik ya
da tecrlbesi ve bilgisi olmayan kim-
seler tarafindan kullanilabilir.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidr.

¢ Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

 Cocuklar cihazdan ve gii¢ kablosun-
dan uzak tutulmalidir.

* Temizlik ve bakim islemleri gozetimsiz
bir sekilde cocuklar tarafindan yapil-
mamaldir.

¢ Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden once
mutlaka cihazin figini prizden cekin
veya cihazi kapatin.

® Guc kablosu hasarliysa, riski 6nlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan de-
Qistirilmelidir.

e Cihazi prize takmadan Once, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.
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¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde kullani-
lan miktarlarin islenmesi igin tasarlan-
mistir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e | utfen tim parcalart ilk kez kullanma-
dan once veya gerekli oldukca, Bakim
ve Temizlik bolumundeki talimatlara
uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 imode selektori
a yuksek hiz
b dusik hiz
c darbe
Emniyet digmesi @
Akilll Hiz anahtari / degisken hiz il
Motor parcasi
EasyClick Plus gikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kapakli cam kapd
Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
9 Pire aksesuari
a Disli kutusu
b Plre mili
c Palet
10 500 ml dograma aksesuari «<mc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbicagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kauguk halka
11 2000 ml mutfak robotu aksesuari ve XL
Kip kesici «fpl»
Kapak (Digli ile)
Motor parc¢asi icin baglanti elemani
itme parcasi
Besleme borusu
Kapak mandali
Sicrama Siperi
Mutfak robotu kasesi
Kaymaz kauguk halka
Dograma bicagi
Dograma bicak kapagi
Hamur Aleti (FP)
Yogurma kancasi (Kip kesici)
Kuip Kesme Bicagi
Kip Kesme Tabani
Temizleme iticisi
Ek parga tutucusu
(i) Dilimleme ek parcasi (ince, kalin)
(ii) Parcalama ek parcalari (ince, kalin)
(iii) Julyen dograma ek parcasi

O~NO O~ WN
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q Patates kizartmasi diski
r Disk aksi
12 Saklama ayagi

Cihazin Kullaniimasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtari .l

Tum hizlar icin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yikselir. Hiz ne kadar ylksek
olursa, karistirma ve dograma sonuclari o kadar hizh
ve ince olur.

Tek el ile calistirma: Akilll Hiz anahtari (3) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

El Mikserinin Calistiriimasir
llk kullanim: Tagima kilidini kirmizi seritten gcekerek
motor parcasindan (4) sokin.

Calistirma (A)

Aletin bir imode selektori (1) ve Smartspeed

anahtarini (3) bosaltacak bir emniyet dugmesi (2)

vardir. Aleti galistirmak icin litfen talimatlan izleyin:

o Ust taraftaki gri kisma basarak 3 farkl imode
(yuksek hiz, distk hiz, darbe) arasindan secim
yapabilirsiniz.

e Gidanin nasil islenecegine bu 3 moddan birinin
yardimiyla karar verebilirsiniz. Segilen modu
gostermek icin imode selektor 1S1g1 yanar.

e Yiksek hiz (1a) size en yiksek hizi saglar.
Standart modun konumudur.

e Duslk hiz (1b), Smartspeed anahtarina tam
olarak bastiginizda dahi hizi azaltir.

e Darbe modu (1c¢) blyik boyutlu gida maddelerini
parcalama veya dograma sirasinda gidalarin
dokusunu kontrol etmek icin kullanilir. Kisa stireli
darbeler icin Smartspeed anahtarina basin.

* Modu sectikten sonra emniyet digmesine (2)
basparmaginiz ile basin.

e Hemen Akilli Hiz digmesine basin ve istenen hiza
gore ayarlayin.

NOT: Akilli Hiz anahtarina 2 saniye igerisinde
basilmazsa, glivenlik sebebiyle cihaz
calistinlamaz. Emniyet digmesinin 1511 kirmizi
yanip sonecektir. Cihazi calistirmak icin birinci
adimdan tekrar baglayin.

e Calisma sirasinda emniyet digmesini basili
tutmaniz gerekmez.

Pilot Isig1 Cihaz / Calisma

durumu

Emniyet digmesi isigi Cihaz kullanima hazir.

kirmizi Cakiyor

Emniyet digmesi i1s191
kapali

Bekleme modu 10 dakika
sonradir. Tum igiklar
kapanir.

Emniyet diigmesi isigi
sabit Kirmizi ve imode
selektor isiklarinin hepsi

Cihaz serbest (anahtar
birakma diigmesine
basil) ve galistinlabilir.

Herhangi bir digmeye
basildiginda cihaz
aktiflesir

Cihaz asiri isinmis. Bir
saat cihazin sogumasini
bekleyin. Cihaz imode

yanip sénuyor selektor isiginin
cakmasi durunca ve
emniyet digme 1si1g1
caktiginda tekrar
kullanima hazirdir.

ActiveBlade Mili (B)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
Ayarlama, 6zellikle ¢cig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bicimde,
karistirma iglerinde ihtiyac duyulan basinca goére
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en yiiksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e ActiveBlade milini (6) tik sesi duyana kadar
motora bastirn.

¢ ActiveBlade milini karistirilacak karisimin igine
koyun. Daha sonra, cihazi yukarida agiklandigi
sekilde caligtirin.

e Hafifce yukari - agagi hareket ettirerek malze-
meleri istenen kivama gelene kadar karigtirin.
Uygulanan basinca bagli olarak, ActiveBlade
mili asag! inecektir ve bigak uzayacaktir.

¢ Kullandiktan sonra el mikserinin figini ¢gekin ve
ActiveBlade milini cikarmak icin cikarma
EasyClick Plus diigmelerine (5) basin.

Uyari

e Sivilarin veya malzemelerin karistirma milinin
yesil gizgisinin tizerine gikmasina izin vermeyin.

¢ Cihazi bir tencere veya ¢canak igerisindeki sicak
yiyecekleri pure haline getirmek igin
kullanityorsaniz, tencereyi veya canagi 1si
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kacinmak icin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

* El mikseri kullaniimadiginda pisirme ylizeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.

e ActiveBlade Milini tencerelerin ve tavalarin dibine
surtmeyin.

e 2 dakikadan fazla siirekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 5 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.
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Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicegi yag)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri (oda sicakhginda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar Turbo hizda
kanstirn.

* YaQin geri kalanini karisima dahil etmek icin el
mikseri calismaya devam ederken mili karisimin
ylzeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.

NOT: isleme siiresi: salatalar igin yaklagik
1 dakika ve daha kivamli bir (6r. meze yapma
amacli) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (B)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tatlilan karistirmak
icin kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpicryr (8b) disli kutusuna (8a) takin.

* Motor gévdesini takilan cirpicti ile hizalayin ve
parcalar tik sesini duyana kadar birbirine dogru
itin.

¢ Kullandiktan sonra fisi gekin ve motor parcasini
ayirmak icin EasyClick Plus ¢ikarma diigmelerine
basin. Daha sonra ¢irpiciyi digli kutusundan cekin.

¢ 3 dakikadan fazla surekli olarak galigtirmayin.

* |slemeye devam etmeden 6nce 3 dakika boyunca

cihazin sogumasini bekleyin.

En Iyi Sonuclar icin ipuclari

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket

ettirin.

e Sicramayi 6nlemek icin yavas baslayin ve cirpiciyi

derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciyi bir kaseye yerlestirdikten sonra
calistinn.

* Yumurta aklarini cirpmadan 6nce her zaman
cirpicinin ve karistirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini cirpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) distk hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha biiylik ve daha kararl bir
hacme ulagsmak icin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

Piire Aksesuari (C)

Pire aksesuari, patates, tatl patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri plre
haline getirmek icin kullanilabilir.
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Kullanmadan Once

e Sertveya ¢i§ gidalari pure haline getirmeyin;
Unite zarar gorebilir.

e Herhangi bir tagi veya sert parcayi soyun ve
ayirin; meyveyi/sebzeyi pisirip stizdikten sonra
plre haline getirin.

Takma ve Calistirma

¢ Disli kutusunu (9a) yerine sabitlenene kadar saat
yoniinde cevirerek mile (9b) oturtun.

e Pire aksesuarini ters cevirin ve paleti (9c) orta
gbbege yerlestirip sabitlemek icin saat yonunin
tersine cevirin. (Digli kutusu sabitlenmemisse
palet yerine oturmaz).

e Takilan pure aksesuarini motor gévdesi ile
hizalayin ve iki pargay! tik sesi duyana kadar
birbirine bastirin. Fisi takin.

e Plre aksesuarini malzemelere daldirin ve cihazi
cahstirin.

e istenen kivama ulasana kadar hafifge yukar -
asag! hareket ettirerek pure aksesuarini
malzemelerin icinde gezdirin.

e Akilll Hiz anahtarini birakin ve yiyecekten
¢ikarmadan 6nce pure aksesuarinin dontsinin
tamamen durdugundan emin olun.

e Kullandiktan sonra cihazin fisini gekin. Paleti (9¢)
saat yonunde cevirerek cikarin.

¢ Pire aksesuarini motor parcasindan ayirmak icin
EasyClick Plus cikarma diigmelerine basin. Disli
kutusunu saat yonunin tersine gevirerek milden
ayirin.

Uyar
e Plre aksesuarini asla direkt i1s1 kaynagi tizerindeki

bir tencerede kullanmayin.

e Tencereyi daima isi kaynagindan uzaklastirip
biraz sogumasini saglayin.

e Tencereyi veya kaseyi sabit, diiz bir ylizeye
yerlestirin ve bostaki elinizle destekleyin.

e Pire aksesuarini kullanim sirasinda veya sonra-
sinda pisirme tenceresinin yan tarafina vurmayin.
Fazla gidalar kazimak igin bir spatula kullanin.

* Plre yapma esnasinda en iyi sonuglari elde
etmek icin bir tencereyi veya kaseyi asla
yarisindan fazla gidayla doldurmayin.

* 1 dakikadan fazla sirekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 4 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Patates Piiresi

1 kg pismis patates

200 ml ihk sut

e Patatesleri bir kaseye koyun ve 30 saniye karistirin
(Akilh Hiz anahtarina 3/4 oraninda basin)

e Situ ilave edin. Karistirmaya 30 saniye daha
devam edin.

Dograma Aksesuari (D)

Dograyici (10) et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramak igin idealdir.



Bulyuk miktarlar ve sert yiyecekler icin «mc»
dograyici (10) kullanin.

«mc» dograyiciy kullanirken icine koyulan yiyecek
miktari max cizgisini asmamalidir.

«hc» dograyici igin malzemelerin miktarini
maksimum cizgisinin Uzerine gecirmeyin. «hc»
dograyici icin maksimum calisma suresi: Buyuik
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler icin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan once en az 3 dakika ara
verin (arizalan énlemek icin). Motor hizi dustugiinde
ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Maksimum miktarlar, 6nerilen streler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu D’ye bagvurun.

Kullanmadan Once

e Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kuglk parcalara ayirin.

e Bigaklarin zarar gérmesini 6nlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kaucuk halkanin (10e) dograma
kasesinin tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bicaktan
cikarin.

e Bigaklar (10b/10c) cok keskindir! Bicaklari her
zaman Ust plastik kissmdan vedikkatli bir sekilde
tutun.

e Bicagdi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin
(10d). Asagiya dogru bastirin ve yerine oturmasi
igin dondurin.

e Dograyiciya yiyecek doldurun ve kapagi takin
(10a).

e Buz kirmak icin 6zel buz bigagini kullanin (10c).

* lyi sonuglara ulagsmak igin «<mc» dog@rayiclyi en
fazla 5 buz kiptyle doldurun ve 10-15 saniye
dograyin.

e Dograyictyt motor parcasi (4) ile hizalayin ve tik
sesi duyana kadar birbirine bastirin.

¢ Dograyiclyl caligtirmak icin cihazi agin. isleme
sirasinda bir elinizle motor pargasini, digeriyle ise
dograma kasesini tutun.

e Sert yiyecekleri (6r. parmesan peyniri) her zaman
tam hizda dograyin.

e Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak icin EasyClick Plus (5) cikarma
diagmelerine basin.

e Kapagi kaldirin. Kasedeki malzemeleri bosaltma-
dan 6nce bigagi dikkatli bir sekilde gikarin. Bigagi
cikarmak icin hafifge cevirin, daha sonra cekin.

Uyari
e Dograyici aksesuarint kabuklu yemisler, buz

kipleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert yiyecekleri
islemek icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bigaklara zarar verebilir.

® Buz kuplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi
(10c) bulunan «mc» dograyici aksesuari (10)

kullanilabilir.

e Sicak yiyeceklerden pure yaparken, sivinin
kaynamadigindan emin olun. Yanma riskinden
kacinmak icin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini
bekleyin.

e Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

«<hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

siirmek icin)

50 g erik

75 g sltizme bal

70 ml (vanilya aromal)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve siizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3 °C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

Dograyici atasman kullanin «hc» (istege bagh
atasman Braun Servis Merkezinden edinilebilir; bu
her Glkede mumkin olmayabilir).

Mutfak Robotu Aksesuari ve
XL Kiip kesici

Mutfak robotu aksesuari ve Kiip kesici (11) su

islemler igin kullanilabilir:

* Dograma, karistirma ve pankek harci karistirma;

e Maks. 500 g un kullanarak hamur yogurmak ve
kek harci hazirlamak, (kek harci sadece hamur
aletine (11k) sahip modellerle yapilabilir;

e dilimleme, parcalama, julyen dograma ve patates
kizartmasi dograma;

* Kkiip seklinde kesme.

Dograma (E)

Bicagi (11i) kullanarak et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve
kuruyemis dogranabilir.

Maksimum miktarlar, nerilen streler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu E‘ye basvurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri nceden
kuclk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Yesilliklerin saplarini ayirin, yemislerin kabugunu
cikarin.

e Kaymaz kaucuk halkanin (11h) mutfak robotu
kasesinin tabanina takil oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

e Dograma bigagi (11j) kabini dikkatli bir sekilde
bigaktan ¢ikarin.

e Bigak (11i) cok keskindir! Bicagi her zaman ust
plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.

e Bicagi kasenin orta pimine yerlestirin (11g).
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Asaglya dogru bastirin ve yerine oturmasi igin
dondurin.

e Kaseye yiyecek doldurun. Sigrama siperini takin
(111).

e Sonra kapagi (11a) tik edip kavrayacak sekilde
takin.

e Motor parcasini (4) yerine oturana kadar baglanti
elemanina (11b) bastirin.

e Cihazin fisini takin ve itme parcasini (11c)
besleme borusuna (11d) yerlestirin.

* Mutfak robotunu calistirmak icin cihazi agin.
i§leme sirasinda bir elinizle motor parcasini,
digeriyle ise mutfak robotu kasesinin sapini
tutun.

* Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak icin EasyClick Plus (5) cikarma
digmelerine basin.

e Kapagi kaldirmak icin kapak mandalina (11e)
bastirin. Sonra kapagdi sicrama siperinden ayirin.

e Kasedeki malzemeleri bosaltmadan 6nce bicag
dikkatli bir sekilde ¢ikartin. Bicagi ¢cikartmak ve
acmak icin hafifce cevirin, daha sonra cekin.

Uyari

* Mutfak robotu aksesuarini kabuklu yemisler, buz
kipleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bigaklara zarar verebilir.

e Mutfak robotu kasesini higbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

Bicagi (11i) kullanarak maksimum 500 g un
ile pankek harci gibi hafif hamurlari da
karistirabilirsiniz.

Tarif Ornegi: Krep Hamuru

750 ml sit

500 g katkisiz un

4 yumurta

e Siitl kasesine bosaltin, daha sonra un ve son
olarak yumurtalarn ekleyin.

® Yumusak bir hamur kivami alana kadar tam hizda
karistirin.

Daha yogun harglar veya hamurlar bicak ile
hazirlanmamaldir. Yogun harg ve hamurlari
Hamur Aleti veya Yogurma Kancasi (11k/111) ile
karigtirin.

Hamur Aleti ve Yogurma Kancasi (E)
Sekil E ayrica (modele bagh olarak) hamur aleti
(11k) ve yogurma kancasi (111) icin de gecerlidir.

Hamur aleti mayali hamur, pasta harci gibi farkl
hamurlar tirlerini yogurmak ve karistirmak icin ve
suinger hamur karistirmak icin idealdir.

Yogurma kancasli, mayali veya pasta hamuru gibi
farkl hamur tarlerinin yogurulmasi igin idealdir.

Maksimum miktarlar, dnerilen sureler ve hizlar icin
Yogurma Kilavuzu E’ye bagvurun.
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Takma ve Calistirma

e Hamur aletini / yogurma kancasini kasenin orta
pimine yerlestirin (11g). Asagiya dogru bastirin ve
yerine oturmasi icin dondurun.

e Kaseyi (maks. 500 g) un ile doldurun, daha sonra
sivi malzemeler haric diger malzemeleri ekleyin.

o Aleti en ylksek hizda calistirin.

* Motor galisir vaziyetteyken besleme borusundan
sivi malzemeleri ilave edin.
NOT: Maksimum yogurma suiresi: 1 dakika —
daha sonra motoru 10 dakika sogumaya
birakin.

Tarif Ornegi: Pizza hamuru

500 g katkisiz un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kuru maya

10 corba kasigi zeytinyagi

300 ml su (1lik)

e Su hari¢ tim malzemeleri kaseye koyun ve
yogurmaya baslayin.

* Motor galisir vaziyetteyken besleme borusundan
su ilave edin.

Tarif Ornegi: Tath Pasta

500 g katkisiz un

340 g tuzsuz tereyagi (soguk/sert, kiiciik parcalar)

160 g seker

2 sekerli vanilya

2 kiguk yumurta

2 tutam tuz

e Tereyagini ve sekeri kaseye koyun ve yogurmaya
baslayin. lyi sonug almak igin soguk tereyagi
kullanin.

e Unu ve geri kalan malzemeleri ekleyin.

e Hamur fazla yogrulursa cok yumusak olacaktir.
Hamur bir top haline geldikten kisa bir siire sonra
yogurmayi durdurun.

e Devam etmeden 6nce hamuru yarim saat
boyunca buzdolabinda birakin.

Tarif Ornegi FPXL: Kek Harci

500 g katkisiz un

200 g seker

200 g tuzsuz tereyagi (soguk/sert, kiictik parcalar)

3 yumurta

1 sekerli vanilya

1 kabartma tozu

200 ml sut

e St haricinde unu ve diger tim malzemeleri bir
kaseye koyun ve yogurmaya baslayin.

e Alet calisirken siitli yavasca, topaksiz bir kiitle
oluncaya kadar ekleyin.

Tarif Ornegi Kiip Kesici: Tath hamur

500 g katkisiz un

80 g seker

80 g tuzsuz tereyagi (soguk/sert, kiictik parcalar)
1 yumurta

7 g maya

375 ml siit

e St haricinde unu ve diger tim malzemeleri bir




kaseye koyun ve yogurmaya baslayin.

e Alet calisirken siitli agir agir ekleyin ve hamur
kutlesi bir top haline gelene ve kaseye
yapismayana kadar yavasca yogurun.

e Hamuru ilik bir yerde 2 saat kabarmasi icin
birakin.

Dilimleme / Parcalama / Jiilyen Dograma /
Patates Kizartmasi (F)

(i) Salatalik, sogan, mantar, elma, havug, turp,
patates, kabak ve lahana gibi cig meyveleri ve
sebzeleri ince dilimler halinde dilimlemek icin ince
ve kalin dilimleme ek pargalarini kullanin.

Elma, havuc, patates, pancar, lahana, peynir
(Parmesan gibi) benzeri yiyecekleri parcalamak icin
ince ve kalin parcalama ek pargalarini (i) kullanin.

(iii) Meyve ve sebzeleri julyen dogramak icin jllyen
dograma ek parcasini kullanin.

Patates kizartmasi hazirlamak icin Patates
kizartmasi diskini (11q) kullanin.

Onerilen hizlar igin isleme Kilavuzu F’ye bagvurun.

Takma ve Calistirma

e Ek parcga tutucusu (11p) veya Patates Kizartma
Diski (11q) deliklerine erisin ve Disk aksini (11r)
takin ve kilitleninceye kadar sola dondurin.

¢ Dilimleme ve parcalama icin ek parca tutucusuna
(11p) bir ek parca yerlestirin ve yerine oturtun.
Tutucunun tutucu deligine tam olarak
takildigindan ve aralik kalmadigindan emin olun.
Takilan ek parca tutucuyu veya Patates kizartmasi
diskini kasenin orta pimine yerlestirin ve yerine
oturmasi icin gevirin.

e Sicrama siperini (11f) kaseye takin ve kapagini
(11a), tiklayip yerine oturacak sekilde yerlestirin.

e Motor parcasini yerine oturana kadar baglanti
elemanina bastirin.

e Cihazin fisini takin ve islenecek yiyecegi besleme
borusuna yerlestirin.

* Patates kizartmalarindan en iyi sonuglari almak
icin, motor kapaliyken kapagin besleme
borusuna (boyutlarina bagl olarak) yaklasik 3-4
patates yerlestirin.

e Cihazi calistirmak icin digmesini acin. Cihaz
calisir vaziyetteyken hicbir zaman besleme
borusuna dokunmayin. Yiyecek ilave etmek igin
mutlaka itme parcasini kullanin.

e Kullandiktan sonra fisi cekin ve motor pargasini
ayirmak icin EasyClick Plus cikarma digmelerine
basin.

e Kapagi kaldirmak icin kapak mandalina (11e)
bastirin. Sonra kapagdi sicrama siperinden
ayirin.

e Kasedeki malzemeleri bosaltmadan 6nce ek
parca tutucusunu veya Patates Kizartmasi diskini
dikkatli bir sekilde ¢ikarin. Ek parca tutucusu
veya Patates kizartma diskini cikartmak icin,
deliklere parmaklarla uzanarak hafifge dondiriin
sonra cikartin.

® Bir ek parcayi cikarmak icin, ek parca
tutucusunun alt kisminda cikinti yapan ucu yukari
dogru itin.

* Maksimum isleme miktari, doldurulmus bir
kasenin 5 katini kilavuz olarak alir.

¢ isleme devam etmeden 6nce 30 dakika aletin
sogumasina izin verin.

Kiip kesme (G)

Kup kesiciyi pismis ve cig sebze ve meyveleri kuicik
kupler seklinde kesmek icin kullanin, or. salata,
corba ve tatlilar icin.

Onerilen hizlar igin isleme Kilavuzu G’ye basvurun.

Kullanmadan Once

* Meyvelerin sap ve cekirdeklerini cikartin.
Donmus gida kesilmemelidir, bicaklara zarar
verebilir.

e Kaymaz kaucuk halkanin (11h) mutfak robotu
kasesinin tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ |Ik kez kullanmadan 6nce Kiip kesme bigaginin
(11m) kesici agzina takilmis kagit koruyucuyu
cikartin ve atin.

e Kup kesme bigagini Kiip kesme Taban (11n) Pimi
Uizerine takin ve yerine kilitleninceye kadar
dondurin.

e Montaji yapilmig Kiip kesme unitesi ile sicrama
siperini birbiriyle isaretlerle hizalayin ve Uniteler
sikica baglanana kadar saatin ters yoniinde
dondurin.

e Montajli Kiip kesme unitesini kase icine
yerlestirip kapagi takin ve tiklayarak
oturdugundan emin olun.

* Motor parcasini yerine oturana kadar baglanti
elemanina bastirin.

e Cihazin fisini takin ve islenecek yiyecegi besleme
borusuna yerlestirin.

e Cihazi calistirmak icin digmesini acin. Cihaz
caligir vaziyetteyken higbir zaman besleme
borusuna dokunmayin. Yiyecek ilave etmek igin
mutlaka itme parcasini kullanin.

e Kullandiktan sonra fisi cekin ve motor parcasini
ayirmak icin EasyClick Plus ¢cikarma diigmelerine
basin.

e Kapagi kaldirmak icin kapak mandalina (11e)
bastirin. Sonra kapagi sicrama siperinden ayirin.

e Kiip kesme makinesini s6kmek icin sigrama
siperini, kilit acilincaya kadar saat yoninde
donddurin.

* Kip kesme bigagini dondurerek ve kaldirarak
dikkatlice cikartin.

e Kup kesme tabanini ters cevirin ve kalan artiklari
cikartmak icin Temizleme iticisini (110) kullanin.

En lyi Sonuglar icin ipuclari

* Pismis gidalar kuip seklinde kesilmeden 6nce
sogumalidir, boylece sert ve daha iyi olurlar.

e Emmentaler gibi orta sertlikte peynirler
kesilebilir; Gouda, Mozzarella veya Parmesan
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gibi cok yumusak veya ¢ok sert peynirler
kesilemez.

¢ Tek seferde farkli gidalari hazirliyorsaniz her
zaman en yumusak olanla baslayin ve en sert
olanla bitirin. Bu sekilde tum gidalari aradaki
1zgaray! temizlemeden isleyebilirsiniz.

e Kup kesme unitesi ¢ig et kesmek icin uygun
degildir.

e Sebzeleriislemeden dnce soyun (6zellikle de
patatesleri ve kabak benzeri sert kabuklu
sebzeleri). Aksi takdirde kabuklar kesme
1zgarasina takilabilir ve temizleme igini
zorlastirabilir.

Uyari
¢ Bicaklar cok keskindir. Parcalari sadece plastik

kisimlarindan tutun.

e Mutfak robotu aksesuarini Kiip kesici ile kabuklu
yemisler, buz kupleri, kahve cekirdekleri, tahillar
veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert
yiyecekleri islemek icin kullanmayin. Bu
yiyeceklerin islenmesi bicaklara zarar verebilir.

* Kaseyi tam olarak dolmadan bosaltin.

* Yagh yiyecekleriisledikten sonra Kiip kesme
Bicagr kayganlasabilir. Cikartirken cok dikkatli
olun.

e Temizleme iticisi sadece Kip kesme tabaninin
alt tarafindan kullanilabilir. Ustten kullanmak
temizleme iticisinden plastik parga tiraglanmasina
neden olur.

* Mutfak robotu kasesini higbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

® Maksimum isleme miktari, doldurulmus bir
kasenin 5 katini kilavuz olarak alr.

¢ isleme devam etmeden énce 30 dakika aletin
sogumasina izin verin.

Tarif 6rnegi: «Olivier» Salatasi

6 adet kaynamis ve sogutulmus patates

150 g pismis sosis

6 kati pismis yumurta

2 kaynamis havuc

4 tatl salatalik tursusu

1 konserve kutusu bezelye

400 g mayonez

200 g eksi krema

Maydanoz ve dereotu

Bir fiske tuz ve karabiber

e Yumurtalari, pismis sosisi, havucu, tursuyu ve
patatesleri tam hizla dograyin.

e Dogranan tum malzemeleri bir kase icinde
bezelyelerle karistirin.

e Tuz, biber, maydanoz ve dereotu ile lezzetlendirin
ve mayonez ve eksi krema ile soslayin.

Bakim ve Temizleme (H)

e Ik kez kullanmadan énce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

¢ El mikserini temizlemeden 6nce figini gekin.
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e Motor parcasini (4) veya disli kutularini
(8a, 9a, 11a) suya veya baska bir siviya
daldirmayin. Yalnizca nemli bir bezle temizleyin.

e Kapak (10a) musluk suyunda calkalanabilir. Suya
daldirmayin veya bulasik makinesinde yikamayin.

e Daha iyi temizlik icin saklama Ayakligi s6kulebilir.

e Diger butlin parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Yiizeyi gizebilecek asindirici
temizleyiciler kullanmayin.

e Eksiksiz temizlik icin kaselerin tabanindaki
kaymaz kaucuk halkalar ¢ikarabilirsiniz.

e Pigment icerigi yuksek yiyecekleri (or. havuc veya
zerdecal) islemden gegirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu parcalari temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obiS¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayill yonergesi ile 6ngorilen tavsiyelere
uygundur.

QI?
EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émri 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme

kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr



Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor.

Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini
kontrol edin.

Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol
edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa
Braun Musteri Hizmetleri ile temasa
gecin.

Emniyet digmesi
15131 sabit Kirmizi ve
imode selektor
isiklarinin hepsi yanip
sondyor

Cihaz asiri isinmig

Bir saat cihazin sogumasini bekleyin.
Cihaz imode selektor isiginin cakmasi
durunca ve emniyet digme 1S1G1
caktiginda tekrar kullanima hazirdir.

Kapak (Digli ile)
tamamen
kapatilamiyor

Yiyecek FPXL kase ve kapak (Digli ile)
arasinda sikismig

Kapag (Disli ile) acin ve yiyecek
artiklarini cikartin

Alet FPXL kasesine tamamen
takilmamis

Hafifce bastirirken aleti el ile donddiriin
ve yerine kilittenmesini saglayin

Sadece kup kesici: Kup kesici Sicrama
Siperine takil degil veya dogru
takilmamis

Kapag (Disli ile) FP kasesine
yerlestirmeden 6nce Kup kesiciyi
Sicrama siperine takin (dogru hizalama
icin simgelere uyun)

Sadece kiip kesici: Kesme
1zgarasindaki yiyecek artiklari Kiip
kesiciyi tikamig

Kup kesiciyi acin ve yiyecegi 1zgaradan
cikartin

Dogru takiimamig

Dogru takin

Kapakta (Digli ile) su
var

Kapak (Digli ile) kazayla suya batiriimig
veya bulagik makinesine koyulmus

Motor parcasi baglanti elemani icindeki
lastik tapayi cikartin. Suyu bosaltin.
Tapay! degistirin. Uyari: Kapakta (Disli
ile) su olmasi cihaza zarar verir. Bu
nedenle aciklanan bu yontem kapadi
(Digli ile) bulagik makinesine koymak
icin bilerek kullaniimamalhdir

Aletlerden birinde su
(Hamur aleti,
Yogurma kancasi,
Bicak veya Disk Aksi)

Etkilenen alette sizinti

Degistirmek igin Braun servisini arayin
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Sperdm sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile nainte de a utiliza aparatul si sé le
pastrati pentru referinta ulterioara. Indepartati toate
ambalajele si etichetele si le evacuati ca deseuin
mod corespunzator.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite!
=2\ Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

¢ Se va avea grija la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea bolu-
lui si in timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de per-
soanele cu capacitati fizice, senzoria-
le sau mentale reduse sau de persoa-
nele fara cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea in siguran-
ta a aparatului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

e Copiii nu trebuie l3sati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu lasati aparatul si cordonul de
alimentare la indemana copiilor.

e Curéatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie realizate de catre copii fara
supravegherea unui adult.

e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare, curatare sau
depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul de
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service sau de catre persoanele cali-
ficate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe aparat.

¢ Acest aparat este proiectat excluziv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate piesele
fnainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 selectorimode
a turatie Tnalta
b turatie joasa
Cc pulsatie
Buton de sigurantd @
Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed / viteze variabile .l
Motor
Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Pahar cu capac
Accesoriu dispozitiv de batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
9 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
10 Accesoriu tocator de 500 ml «<mc»
Capac (cu angrenaj)
Lama de tocare
Lama pentru gheata
Castron tocator
Inel anti-alunecare din cauciuc
11 Accesoriu dispozitiv de procesare alimente
2000 ml XL cu tdietor de cuburi «fpl»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Tmpingator
Tub de introducere alimente
Tncuietoare capac
Aparatoare antistropi
Vas dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Capac lama de tocare
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Unealta pentru aluat (FP)
Carlig de framantare (tdietor de cuburi)
Lama taietor de cuburi
Baza taietor de cuburi
Impingator curatare
Suport insertii
(i) Insertie de feliere (subtire, gros)
(ii) Insertii de tocare (subtire, gros)
(iif) Insertie pentru taiere Julienne
g Disc pentru cartofi prajiti
r Axdisc
12 Stativ pentru depozitare

T O3>33 X

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile .ull

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singurd mana.

Utilizarea blenderului dvs. de mana

Prima utilizare: Indepartati dispozitivul de blocare
pentru transport de pe motor (4) tragand de banda
rosie.

Pornirea (A)

Aparatul este echipat cu un selector imode (1) si un

buton de siguranta (2) pentru eliberarea

comutatorului Smartspeed (3). Va rugam sa

respectati instructiunile pentru pornirea aparatului:

¢ Prin apasarea piesei argintii din cap puteti
selecta unul din cele 3 imod-uri diferite (turatie
nalta, turatie joasa, pulsatie).

e Cu ajutorul celor 3 moduri puteti decide cum sa
procesati alimentele. Lampa selectoruluiimode
lumineaza alb pentru a va indica modul selectat.

e Turatiainaltd (1a) va da turatia maxima
disponibila. Aceasta este pozitia standard a
modului.

e Turatia joasa (1b) coboara viteza chiar daca
apdasati complet comutatorul Smartspeed.

* Modul pulsatie (1c) poate fi folosit pentru a
separa bucatile mai mari de alimente sau pentru
a controla textura alimentelor atunci cand le
tocati. Apasati comutatorul Smartspeed pentru
cresteri scurte de putere.

¢ Dupa selectarea modului, apdsati butonul de
siguranta (2) cu degetul mare.

e Apdsati imediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smartspeed si reglati viteza
dupa cum doriti.

NOTA: Daci nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed in
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de siguranta. Lampa butonului de
siguranta lumineaza rosu intermitent. Pentru a
porni aparatul, incepeti din nou de la primul pas.

¢ In timpul functionarii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Indicator luminos

Lampa buton de
siguranta rosu
intermitent

Lampa buton de
siguranta stinsa

Modul standby dupa 10
minute. Toate luminile se
sting.

Lampa buton de
siguranta rosu continuu
si toate [ampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Starea aparatului /
de functionare

Aparatul este gata de
utilizare.

Aparatul este deblocat
(comutatorul butonului
de deblocare este
apdasat) si poate fi
pornit.

Aparatul devine din nou
activ cand se apasa
oricare buton

Aparatul este
supraincalzit. Lasati
aparatul sa se raceasca
o ora. Este gata de
utilizare din nou cand
lampa selectorului
imode se stinge din
lumina intermitenta si
lampa butonului de
siguranta se aprinde cu
lumina intermitenta.

Piciorul pasator ActiveBlade (B)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile

de amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe

silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip

smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea

mai mare.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati piciorul pasator ActiveBlade (6) la motor

pand cand face clic.

e Puneti piciorul pasator ActiveBlade n compozitia
care trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul
conform instructiunilor de mai sus.
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Amestecati ingredientele pana obtineti
consistenta doritd printr-o migcare ugoara
sus-jos. In functie de presiunea aplicata, piciorul
pasator ActiveBlade se va ldsa in jos, iar lama se
va extinde.

Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apdsati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa piciorul
pasator ActiveBlade.

Atentie

Nu lasati lichidele sau ingredientele sa
depaseasca linia verde a piciorului de
amestecare.

Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratitd sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
Nu lasati blenderul de mana intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

Nu zgariati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigailor si al oalelor.

Nu operati continuu mai mult de 2 minute.

Lasati aparatul sa se raceasca timp de 5 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)
1 ousi 1 galbenusin plus

1-

2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) Tn cupa, in ordinea indicatd mai sus.
Puneti blenderul de mana in partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza Turbo pana cand
uleiul incepe sa se incorporeze In compozitie.
Cu blenderul de ména inca mergand, ridicati
usor piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-1 Tnapoi in jos pentru a
ncorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pand la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

Atasati dispozitivul de batut (8b) la aparatul de
viteze (8a).

Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat si impingeti piesele unain alta pana
cand fac clic.

Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdasati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.
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e Nu operati continuu mai mult de 3 minute.
e Lasati aparatul sa se raceasca timp de 3 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

* Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de
ceasornic tindndu-1 usor Inclinat.

e Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

e Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

e Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimiinainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de retetd: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.

30%, 4 -8°C)

® Incepetila o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presiune mai mare
asupra butonului) in timp ce bateti smantana.

¢ Folositi intotdeauna sméantana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Tnainte de utilizare

* Nu zdrobiti alimente tari sau negéatite deoarece
este posibil sa deteriorati aparatul.

e Cojiti siindepartati samburii sau partile tari; gatiti
si scurgeti, iar apoi zdrobiti fructele/legumele.

Asamblarea si utilizarea

¢ Potriviti aparatul de viteze (9a) pe piciorul
pasator (9b) rotind in sensul acelor de ceasornic
pana cand se fixeaza in locul respectiv.

* Intoarceti accesoriul pentru piure invers si
potriviti paleta (9c¢) peste butucul central, rotind
n sensul invers acelor de ceasornic pentru
fixare. (Daca aparatul de viteze nu este montat
corespunzator, atunci paleta nu se va fixa in locul
respectiv).

¢ Aliniati accesoriul pentru piure asamblat cu
corpul motorului siimbinati cele doua piese pana
fac clic. Introduceti stecarul in priza.

e Scufundati accesoriul zdrobire in ingrediente si
porniti aparatul.

e Utilizdnd o migcare usoara sus-jos deplasati
accesoriul zdrobire prin ingrediente pana obtineti
textura dorita.

¢ Eliberati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed si asigurati-va ca accesoriul
pentru piure s-a oprit complet din invartit Tnainte
de a-l scoate din mancare.




¢ Dupa utilizare scoateti aparatul din priza.
Indepartati paleta (9c) invartind-o in sensul
acelor de ceasornic.

e Apdsati butoanele EasyClick Plus pentru a
detasa accesoriul pentru piure de motor.
Separati aparatul de viteze de piciorul
pasator invartind in sens invers acelor de
ceasornic.

A
Nu utilizati niciodatéd accesoriul pentru piure
intr-o cratita direct pe o sursa de incalzire.

e |uati intotdeauna cratita de pe sursa de caldura
si lasati-o sa se raceasca putin.

* Asezati cratita sau castronul pe o suprafata plana
stabila si sprijiniti-l cu mana libera.

* Nu loviti accesoriul pentru piure de partea
laterala a vasului de gatit in timpul sau dupa
utilizare. Utilizati o spatuld pentru a indeparta
alimentele n exces.

® Pentru rezultate optime la zdrobire, nu umpleti
niciodata cratita sau castronul mai mult de
jumatate cu alimente.

¢ Nu operati continuu mai mult de 1 minute.

* | 3sati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute
Tnainte de a continua prepararea.

tentie
L]

Exemplu de retetd: Cartofi piure

1 kg cartofi fierti

200 ml lapte cald

e Puneti cartofii intr-un castron si zdrobiti timp de
30 de secunde (o distanta de 3/4 de pe butonul
Smartspeed)

e Adaugati laptele. Zdrobiti din nou timp de inca
30 de secunde.

Accesoriul tocator (D)

Tocatorul (10) este perfect adecvat pentru a toca
carne, branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume,
paine, biscuiti si nuci.

Folositi tocatorul «<mc» (10) pentru cantitati mai mari
si pentru alimente tari.

Pentru tocatorul «<mc» nu depasiti linia de max la
cantitatea de ingrediente.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depasiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: I4sati un interval de cel putin 3 minute Tnainte
de a-I pune din nou n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare
* Taiati alimentele Tn bucati miciin prealabil pentru
o tocare mai usoara.

o Tndepartati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(10e) este atasat la partea de jos a castronului
tocatorului.

Asamblarea si utilizarea

¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lamele (10b/10c) sunt foarte ascutite! Tineti-le
Tntotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-le cu atentie.

e Puneti lamain pivotul central al castronului
tocatorului (10d). Apasati-I si invartiti-1 pentru a
se fixa In locul respectiv.

e Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul
(10a).

e Pentru zdrobirea ghetii folositi lama speciala
pentru gheata (10c).

e Pentru a obtine rezultate bune, umpleti cu pana
la 5 cuburi de gheaté in tocatorul «<mc» si tocati
10-15 secunde.

e Aliniati tocatorul cu motorul (4) siTimbinati-le
pana fac clic. ~

e Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. In
timpul prepararii tineti motorul cu o mana si
castronul tocatorului cu cealalta.

* Tntotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. Branza
parmezan) la viteza maxima.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa motorul.

e Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama nainte
de a goli continutul castronului. Pentru a scoate
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul tocétor la prepararea
alimentelor foarte tari, precum nuciintregi, cuburi
de gheata, boabe de cafea, graunte sau
condimente tari, ca de exemplu nucsoara.
Prepararea acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

e Numai accesoriul tocator <mc» (10), cu lama
speciald pentru gheata (10c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

¢ Daca utilizati aparatul pentru a face piure din
alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti s& se raceasca
putin pentru a evita riscul de a va opari.

¢ Nu puneti niciodata castroanele tocatoruluiin
cuptorul cu microunde.

«hc» Exemplu de retetad: Prune uscate cu miere

(ca umpluturd de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tineti la 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).
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¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Folositi accesoriul tocatorului <hc» (accesoriu
optional disponibil la Centrul dvs. de Servicii Braun;
nsa nuin fiecare tard).

Accesoriu dispozitiv de
procesare alimente XL cu
taietor de cuburi

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

cu taietor de cuburi (11) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framantarea aluatului fin
pentru clatite;

e framantarea aluatului gros si prepararea aluatului
fin pentru prajituri, pe baza a max. 500 g faina
(aluatul fin pentru prajituri este posibil numai cu
modelele care contin unealta de aluat (11k);

e felierea, tocarea, tdierea Julienne si prepararea
cartofilor préajiti;

e tdiere cuburilor.

Tocarea (E

Utilizand lama (11i) puteti toca carne, branza tare,
ceapd, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare E pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

e Taiati alimentele Tn bucati miciin prealabil pentru
0 tocare mai usoara.

* Indepartati oasele, cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

* Indepartati cozile ierburilor si cojile de nuca.

® Asigurati-va cé inelul anti-alunecare din cauciuc
(11h) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

* Indepartati cu atentie protectia de plastic (11j) de
pe lama tocatorului.

e Lama (11i) este foarte ascutita! Tineti-o
Tntotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-o cu atentie.

® Puneti lama in pivotul central al castronului (11g).
Apadsati-o si Invartiti-o pentru a se fixa in locul
respectiv.

e Umpleti vasul cu alimente. Inserati aparatoarea
antistropi (11f).

* Dupa care asezati capacul (11a) pana se
nclicheteaza.

® Introduceti motorul (4) in cuplaj (11b) pana cand
se blocheaza.

® Introduceti aparatul in prizé si introduceti
dispozitivul de impingere (11¢) in tubul de
introducere a alimentelor (11d).

e Pentru a utiliza dispozitivul de procesare a
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alimentelor, porniti aparatul. n timpul prepararii
tineti motorul cu 0 mana si recipientul
dispozitivului de procesare a alimentelor cu
cealalta.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecdrul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa motorul.

e Apdsatiincuietoarea capacului (11e) pentru a
ridica capacul. Dupa care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

e Scoateti cu atentie lama Thainte de a goli
continutul vasului. Pentru a scoate si a debloca
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe
de cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

¢ Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului
de procesare a alimentelor in cuptorul cu
microunde.

Utilizand lama (11i), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul fin pentru clatite cu pana la
500 g faina.

Exemplu de retetad: Aluat de clatite

750 ml lapte

500 g faina simpla

4 ouad

e Turnati lapte In castron, apoi addugati féina siin
final oudle.

¢ Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.

Aluaturile fine mai grele sau aluaturile groase nu
sunt permise sa fie preparate cu cutitul. Folositi
unealta pentru aluat sau carligul de framantare
(11k/111) pentru aluaturi fine mai grele sau aluaturi
groase.

Unealta pentru aluat si carlig de framantare (E)
Figura E se aplica de asemenea (in functie de
model) pentru utilizarea uneltei de aluat (11k) si a
carligului de framantare (111).

Unealta de aluat este ideald pentru framantarea si
amestecarea diferitelor aluaturi, cum sunt aluatul
din drojdie si aluatul de foi precum si amestecurile
de bureti.

Carligul de framantare este ideal pentru
framéantarea diverselor tipuri de aluat, cum ar fi cel
din drojdie sau cel de foi.

Consultati Ghidul de framantare E pentru a vedea
cantitatile maxime, turatiile si timpii recomandati.

Asamblarea si utilizarea
® Puneti unealta de aluat / carligul de framantare
n pivotul central al vasului (11g). Apasati-o si




Tnvartiti-o pentru a se fixa In locul respectiv.

e Umpleti castronul cu faina (max. 500 g), apoi
adaugati celelalte ingrediente, cu exceptia
lichidelor.

¢ Rotiti aparatul la turatia maxima.

e Addaugati lichidele prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.
NOTA: Timp maxim de frimantare: 1 minut —
apoi permiteti motorului sa se raceasca timp
de 10 minute.

Exemplu de retetd: Aluat de pizza

500 g faina simpla

1 lingurita de sare

1 linguritd de drojdie uscata

10 linguri ulei de masline

300 ml apa (calduta)

* Puneti toate ingredientele, cu exceptia apei, in
castron siincepeti sa framantati.

e Adaugati apa prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.

Exemplu de reteta: Produse de patiserie dulci

500 g faina simpla

340 g unt nesarat (rece/tare, bucati mici)

160 g zahar

2 zahar vanilat

2 oumic

2 praf de sare

e Puneti untul si zaharul in castron si incepeti sa
framantati. Pentru rezultate optime utilizati unt
rece.

¢ Adaugati faina si restul ingredientelor.

e Aluatul va deveni prea moale daca framantati
excesiv. Opriti framantatul la scurt timp dupa ce
aluatul a format o minge.

* Raciti aluatul in congelator timp de jumatate de
ord nainte de a continua.

Exemplu de retetd FPXL: Aluat fin pentru prdjituri

500 g faina simpla

200 g zahar

200 g unt nesdrat (rece/tare, bucati mici)

3ouad

1 zahar vanilat

1 praf de copt

200 ml lapte

e Adaugati faina si toate celelalte ingrediente cu
exceptia laptelui in vas si porniti framantarea.

e Adaugati treptat lapte in timp ce functioneaza,
pana se formeaza o masa uniforma.

Exemplu de retetd Cuburi: Aluat dulce

500 g faina simpla

80 g zahar

80 g unt nesdrat (rece/tare, bucati mici)

1ou

7 g drojdie

375 ml lapte

e Adaugati faina si toate celelalte ingrediente cu
exceptia laptelui in vas si porniti framantarea.

e Adaugati treptat lapte n timp ce functioneaza si

framantati lent masa de aluat pana se formeaza
o bila care nu se mai lipeste de vas.

® |asati aluatul sa creasca intr-un loc cald timp de
2 ore.

Felierea / tdierea / taierea Julienne / cartofi
prajiti (F)

Utilizati insertiile pentru feliere subtire si groasa (i)
pentru a felia fructe si legume crude Tn bucati
subtiri; ex. castraveti, ceapa, ciuperci, mere,
morcovi, ridichi, cartofi, dovlecei si varza.

Utilizati insertii de maruntire fina si grosiera (ii) pentru
a marunti alimente precum mere, morcovi, cartofi,
sfecla rosie, varza, branza tare (ca parmezanul).

Folositi insertia pentru tadiere Julienne (iii) pentru a
taia fructe si legume in forma Julienne.

Folositi discul pentru cartofi prajiti (11g) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Consultati Ghidul de preparare F pentru a vedea
vitezele recomandate.

Asamblarea si utilizarea

® Accesati gaurile suportului insertiei (11p) sau a
discului pentru cartofi prdjiti (11q) pentru
atasarea axului discului (11r) sil rotiti spre
stanga, pana se blocheaza.

e Pentru tdiere si maruntire, amplasati o insertie in
suportul insertiei (11p) si o introduceti pana se
nclicheteaza. Asigurati-va ca insertia este
complet introdusa in suportul insertiei si nu a
ramas nici un decalaj. Puneti suportul pentru
insertii asamblat sau discul pentru cartofi prajiti
pe pivotul central al vasului si fl rotiti pentru a se
fixa in locul respectiv.

* Inserati aparatoarea antistropi (11f) la vas si
puneti capacul (11a) pana se inclicheteaza.

® Introduceti motorul in cuplaj pana cand se
blocheaza.

¢ Introduceti aparatul in priza si puneti alimentele
care urmeaza sa fie procesate in tubul de
introducere a alimentelor.

e Pentru rezultate optime la prepararea cartofilor
prdjiti, puneti 3-4 cartofi (in functie de marime) in
tubul de alimentare al capacului cand motorul
este oprit.

e Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu puneti
niciodata manain tubul de alimentare cand
aparatul functioneaza. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a introduce
alimente.

* Dupa utilizare scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul.

* Apasati incuietoarea capacului (11e) pentru a
ridica capacul. Dupa care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

e Scoateti cu atentie suportul pentru insertii sau
discul pentru cartofi prdjiti inainte de a goli
continutul vasului. Pentru a scoate suportul
pentru insertii sau discul pentru cartofi prajiti, 1l
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rotiti usor, dupa care 1l scoateti prin accesarea
gaurilor cu degetele.

Pentru a indeparta o insertie, impingeti in sus
capatul insertiei care iese in evidentd in partea
de jos a portcutitului pentru insertii.

Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativa de 5x vase umplute.

Inainte de a continua procesarea, lasati aparatul
sd se raceasca 30 minute.

Taierea cuburilor (G)

Utilizati taietorul de cuburi pentru a tdia vegetale
crude si fierte precum si fructe In cuburi mici de ex.
pentru salate, supe si deserturi.

Consultati Ghidul de preparare G pentru a vedea
vitezele recomandate.

Tnainte de utilizare

Scoateti sdmburii si partile tari din fructe. Nu sunt
permise alimentele inghetate, pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(11h) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

Inainte de prima utilizare scoateti cu grija
apdratoare de hartie de pe muchia de tadiere a
lamei de taiat cuburi (11m) si o aruncati.

Puneti lama taietorului de cuburi pe pivotul
central al bazei de téiat cuburi (11n) si o rotiti
pana se blocheaza in pozitie.

Aliniati aparatoarea antistropi si unitatea de taiere
cuburi asamblata cu reperele aliniate reciproc si
o rotiti in sens antiorar pana ce unitatile sunt
cuplate ferm.

Asezati taietorul de cuburi asamblat in vas si
puneti capacul pana se inclicheteaza in pozitie.
Introduceti motorul in cuplaj pana cand se
blocheaza.

Introduceti aparatul in priza si puneti alimentele
care urmeaza sa fie procesate in tubul de
introducere a alimentelor.

Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu puneti
niciodatd mana in tubul de alimentare cand aparatul
functioneaza. Folositi iIntotdeauna dispozitivul de
Tmpingere pentru a introduce alimente.

Dupa utilizare scoateti stecarul din priza si
apdasati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul.

Apasati incuietoarea capacului (11e) pentru a
ridica capacul. Dupé care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

Pentru dezasamblarea unitatii de taiat cuburi,
rotiti aparatoarea antistropi in sens orar pana se
deblocheaza.

Scoateti cu grija lama taietorului de cuburi, prin
rotire si ridicare.

Intoarceti baza taietorului de cuburi cu fundul in
sus si scoateti toate resturile cu Tmpingatorul de
curatare (110).
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Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

Alimentele fierte trebuie racite Tnainte de taierea
n cuburi, pentru ca rezultatele sa fie mai tari si
mai bune.

Brénza de duritate medie, cum este Emmentaler,
poate fi procesata: branzeturile foarte moi sau
foarte tari cum sunt Gouda noud, Mozzarella sau
Parmezan nu pot fi procesate.

Daca procesati alimente diferite Intr-o singura
preparare, incepeti intotdeauna cu cele mai moi
si terminati cu cele mai tari. In acest fel puteti
procesa toate alimentele fara curatarea
intermediara a grilei.

Taietorul de cuburi nu se preteaza la procesarea
carnii crude.

Cojiti vegetalele (in special cartofii si legumele
cu coaja durd, cum sunt dovleceii) inainte de
procesare. In caz contrar cojile pot fi prinse in
grila de tdiere, marind astfel efortul de curatare.

Atentie

Lamele sunt foarte ascutite. Manipulati piesele
numai de partile din plastic.

Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor cu tdietorul de cuburi la procesarea
alimentelor foarte tari, precum nuci intregi,
cuburi de gheatd, boabe de cafea, graunte sau
condimente tari, ca de exemplu nucgoara.
Prepararea acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

Goliti vasul nainte sa se umple complet.

Dupa procesarea de alimente grase, lama
taietorului de cuburi poate deveni lunecoasa.
Aveti grijd deosebita cand o scoateti.
Impingatorul de curatare poate fi utilizat numai
dinspre partea de jos a bazei taietorului de
cuburi. Daca se foloseste de sus, se pot barbieri
piesele de plastic ale impingatorului de curatare.
Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului de
procesare a alimentelor in cuptorul cu microunde.
Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativd de 5x vase umplute.

Inainte de a continua procesarea, lasati aparatul
sa se raceasca 30 minute.

Exemplu de reteta: Salata «Olivier»

6 cartofi fierti, raciti
150 g carnati fierti

6 oud fierte tari

2 morcovi fierti

4 castraveciori

1 cutie de mazdre

400 g maioneza

200 g smantana
Patrunjel si marar

Sare si piper dupa gust

Oua maruntite, carnati fierti, morcovi,
castraveciori si cartofi la viteza maxima.
Amestecati toate ingredientele maruntite cu
mazarea intr-un vas de salata.

Asezonati dupa gust cu sare, piper, patrunjel si
marar si 0 imbogatiti cu maioneza si smantana.



ingrijire si curatare (H)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.

e Scoateti din priza blenderul de méana inainte de
curétare.

¢ Nu scufundati motorul (4) sau aparatul de viteze
(8a, 9a, 11a) in apa sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

e Capacul (10a) poate fi clatit sub jet de apa. Nu
scufundati in apa si nu puneti in masina de spalat
vase.

® Pentru curatare mai buna este posibila
demontarea stativului pentru depozitare.

* Toate celelalte piese pot fi curdtate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi
care ar putea zgaria suprafata.

e Puteti iIndeparta inelele anti-alunecare din
cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru
o curatare mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de

pigment (de exemplu, morcovi sau curcuma),
accesoriile se pot decolora. Stergeti aceste
piese cu ulei vegetal Tnainte de a le spdla.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste instructi-
uni de utilizare se pot schimba fara aviz prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al aces-
tuia. Produsul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare sunt
Tn conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.

S
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Instructiuni de depanare

Problema Cauze posibile Solutie

Verificati aparatul sa fie in priza.
Amestecatorul Verificati siguranta /disjunctorul din
manual nu Nu este energie casa dvs.

functioneaza.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Lampa buton de
siguranta rosu
continuu si toate
lampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Aparatul este supraincalzit

Lasati aparatul sa se raceasca o ora.
Este gata de utilizare din nou cand
lampa selectorului imode se stinge din
lumina intermitenta si lampa butonului
de siguranta se aprinde cu lumina
intermitenta.

Capacul (cu
angrenaj) nu poate fi
nchis complet

Alimentele sunt blocate intre vasul FPXL
si capac (cu angrenaj)

Deschideti capacul (cu angrenaj) si
indepartati reziduurile de alimente

Unealta nu este inseratd complet in
vasul FPXL

Rotiti unealta cu manain timp ce o
apdsati usor, pana se blocheaza pe
pozitie

Numai taietorul de cuburi: Taietorul de
cuburi nu este conectat la aparatoarea
antistropi sau nu este conectat corect

Atasati taietorul de cuburi la aparatoarea
antistropi Tnainte de asezarea capacului
(cu angrenaj) in vasul FP (respectati
simbolurile pentru aliniere corecta)

Numai tdietorul de cuburi: Taietorul de
cuburi este blocat de reziduuri de
alimente n grila de tdiere

Deschideti taietorul de cuburi si
scoateti alimentele din grila

Nu este conectat corect

Conectati corect

Apdin capac (cu
angrenaj)

Capacul (cuangrenaj) a fost inundat
accidental cu apa sau pus Tn magina de
spalat vase

Scoateti dopul de cauciuc din interiorul
cuplajului pentru partea motorului.
Scurgeti apa. Inlocuiti dopul. Atentie:
Apain capac (cu cutie de viteze)
deterioreaza aparatul. Metoda descrisa
nu este totusi permis a fie folosita
pentru a pune intentionat capacul (cu
angrenaj) in masina de spalat vase

Apdin una din unelte
(unealta de aluat gros,
carligul de framéanta-
re, lama sau ax disc)

Scurgere a uneltei afectate

Contactati un centru de service Braun
pentru inlocuire
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EAANVIKG

Ta TPOoIGVTa HOG KOTOOKELATOVTAL e TPOTIO TETOLO
®OTE va TANPOULV TIG VWNASTEPES TIPOSLOYPAPEG
OO TAG, AEITOVPYIKOTNTAG KOl OXESIAOUOU.
EAmiCoupe 611 Ba ammoAaVoeTE MANP®G TN VEQ 00G
ouokeur| Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAolue diaBdoTe e mpoaoxn Tig 0dnyieg
XPTIONGC TPV XPNOLUOTIOOETE TN GUOKEUT.
ApaIp€OTE TN CLUOKELAGIA KAL TIG ETIKETEG KAL
amnooVPETE KATAAANAQL.

Mpoooxn

o O1 Adueg gival eEaIpeTIKA
KOPTEPEC! IMNa va amopuyeTe

TOUG TPOVUATIONOUG xelpile-
OTE TIC AQUEC e EEAIPETIK)
TIPOCOXM).

® [pémet va diveTtal mpoooxr Katd Tov
XEPLOMO TV QXUNPV AeTibwv
KOTNG, KATA TV EKKEVGOT) TOU UTIOA
Kat Katd Tov KaBapIouo.

® AuTI) n GUOKEUT) UTIOPEL VO XPNOLUO-
nomnoei and AToua PE HEIWUEVES PU-
OIKEG, QVTIANTITIKEG 1) B1aVONTIKEG KO-
vOTNTEC N XWPIC EUTEIPia KAl YVOOELC,
napd povo epHooV EMITNPOUVTALT)
TOUG €xouv H0BEl 0dnyiec OXeTIKA pe
NV a0@OAT| XPrion TG CUOKELTC Kal
€qv €xouv KaTaAdBel Toug mBavoug
Kivduvouc.

e Ta naubid va unv naiCouv e T ov-
OKEUT).

e AuTr) n ouokeur) Bev MPETEL va XPNOlL-
potoleitat amod naidid.

e Ta maubid va unv €pXovTal 0€ EMOPN)
HE Tr CLOKELN KA TO KAA®BIO TPOPO-
ddmonce me cuokeunG.

¢ Ta naibia dev mpémet va kabapifouv
KQlL VO GUVTT)POOV T OUOKELT) XWPIC
emipAEYN.

¢ [1avta va omoouveEETE 1) va oprveTe
T ovokeur| 6Tav dev xpnoluoToIETal
KalL TIPWV TNV GUVOPUOAOYNON, amoou-
VOPUOAOYNON, Tov Kabapioud nm
@UAGEN.

® Edv 10 KOA®BI0 TPOPOBOTNONC €XEL
@Bapei, Ba pénel va avtikaTaoTadel
amo TOV KATOOKELAOTY|, TO €E0V01060-
TNUEVO OLVEPYEID TOU 1) amd KATAAAN-
AQ KOTOPTIOPEVA ATOUA TIPOKEIUEVOU
va anopevyBei Tuxdv kivduvoc.

® [Tpv ouvBEDETE TO PIC OV TIPICA,
eAEyETE €Qv 1) TAON TOL PEVUATOC
QVTIOTOIKE 0NV TAOT) TIOU UTIOSEIKVO-
£TaL IAVK OTN GUOKEUT).

® AuTr| n OLOKELT| €XEL OXEBIOOTEL HOVO
Y10 OIKIOKT) XPT)0T) KAl YO ETIEEEQYATI
OIKIOKQV TIOOOTITWV.

® ATIOYOPEVETALT) XPNON TV EEAPTNHA-
TV TNC OLUOKELT|C 0€ POUPVO UIKPO-
KUMATGV.

¢ [TapakaAovpe va kabapilete GAa
T MEPN TIPIV XPNOIUOTION)OETE T
OUOKEUN YIa TIPQTTN Popa 1) dTav
xpeladeTal, cOUPVa UE TIC 00nyiec
™G avTioToyNG evOTNTOG.

Mépn kot eEapmpuata

1 emAoyéagimode
a uvynAn ToxdmTa
b xaunAn taxvtnta
C TIOAUIKY) OTiypaia
Kouuri aopoAeiac @
Alokénmg Smartspeed / 8idpopeg
Tax0mMTeg il
EE&pTua poTéP
Koupumd anaogdAiong EasyClick Plus
Atovac ActiveBlade
Aoxeio pe vypo
EE&pTnua YO TO XTUTINTNPL
a Mpoodpmua petaddoong kivnong
b Xtummmppt
9 EEdpTnua yla IOATO
a Mpoodpmua pet@ddoong kivnong
b AEovag yia TIoATO
¢ Mtepdylo
10 500 ml eEdpTnUa KOPTN «mC»
a Kamndki (ue potép)
b Aemiba komng
¢ Aemida ayou
d MMoA k6T
e AvTIoOAoONTIKOG BAKTUAIOG aTId KAOUTOOUK
11 EEdpmua XL eneEepyaot Tpo@ipwv 2000 ml
ue Dicer (epyaAegio kot g o€ kKUBoug) «fpl»
a Kamdki (ue mpoodptnua HeTAdo0ong Kivnong)
b X0vBeouog yla 10 HOTEP
¢ Mpowbnmpag

wW N

o~ Os
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TwAnvag Tpopodoaiag
MavaAo kamakiov
MpooTaTeEVTIKO TUTOINIONATOG
MmoA eneEepyaoTt TPOPIH®V
AvTIOAI0ONTIKOG 6AKTOALOG ATIO KAOUTOOUK
Aemida ko g
KéAupupa Aemibag kommg
EpyaAgio Coung (FP)
Aykilotpo Cupapatog (Dicer)
Nemida Dicer
Baon Dicer
Mpowbnmpag Kabapiopoo
Bdon évBetwv
(i) 'EvBeTog 6iokog KOTmMG (AeTTOC, XOVEpOGQ)
(i) 'EvOeTOl iokol TepaxopoL (AemToi,
Xxovépoi)
(iiif) ‘EvBeTog 6iokog KoM G o€ Awpideg
q AioKOG Yyl TNYOVITEG TIATATEG
r Atovag 6iokou
12 Bd&on anoBrikevong

TOS3 TXTTISAQ "o Q

TpoOmog XP11oNG TNG CUOKEUNG

Awakoémng Smartspeed yia
Suapopeg TaxvmmTeg il

Me éva opiglno, 6Aeg ol TaxvmTeg. Ooo
nePLOoOTEPO TIECETE, TOOO PEYOAADTEPN N TAXVTNTA.
‘000 peyoAlTEPN N TAXVTNTA TOCO YPNYOPOTEPQ
KOl AETITOTEPA TA ATIOTEAECUATO AVAUEIENG KOl
KOTING.

Aertoupyia pe 1o éva xépt: 0 Slakommg Smartspeed
(3) oag bivel TN BuvaTdTA VO EVEPYOTIOLEITE TN
OLOKEULT KAl va puBuiCeTe TNV TOXVTNTA UE TO €val
XEPL.

Aettoupyia Tou pmAévTep XEPOG Gag

Mp® xpron: Apalp€aTe TNV A0PAAELA LETAPOPAG
anod To HOTEP (4) TPABOVTAG TNV aTd TOV KOKKIVO
IAvVTa.

Evepyomnoinon (A)

H ouokeun ouvodeleTal amnod Evav emAoyEa imode
(1) kat éva kouumni acpaAeiag (2) ya v
aneAevBEpwon Tou dlakdm Smartspeed (3).
AkoAouOnaote Tig 06nyieg yia va Eekvi|oeTe TN
OUOKEUT:

e [1iECOVTOG TO OONUi TU LA TNG KOPUPTG UTIOPEITE
va eTAéEeTE éva amnd Ta 3 SlagopeTikd imodes
(LYNAN ToXOTNTA, XOUNAT TOXOTNTA, TIAAWLKN
oTtypaia).

e Me m BonBela Twv 3 AEITOVPYIOV UTIOPEITE Va
QATIOPACIOETE TIWG VA EMEEEPYAOTEITE TO PaYNTO.
To pwg emAoyéa imode avaBel Aeuko yia va
Beifel mv emAeypévn Aertoupyia.

e HuynAn taxvtnta (1a) oag mapéxel m pPEylom
B8la0¢€oiun Taxvmta. Eivain Baowkr 6€on mg
Aettoupyiog.

e HxaunAn taxvmmra (1b) pelovel my taxdmrta
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QKOMO KAl Qv AT OETE TANPWG TO BLAKOTITN
Smartspeed.

e HmoAuwkn otypiaio Aettoupyia (1c) pnopei va
xpnowotnoinBei yia 6pavon peyaAldTepwv
KOMMOTIOV TPOPNG N YIA TOV EAEYXO TNG UPNG TNG
TPOPNG KATA TNV Kot. MNaTtroTe TO SlakoT
Smartspeed yla o0vtoueg piéG 1ox00G.

® ApoU eTIAEEETE TN AelTOUPYiA, TIEOTE TO KOULUTTL
ao@aAeiag (2) e ToV avTixelpa 0agG.

e [li¢ote apuéowg To SlakdTn Smartspeed kat
puBuiote oy emBLUNT TOXVTNTA.

YHMEIQZH: Av o 8iakommg Smartspeed dev
TeoTel EVTOGQ 2 BELTEPOAETITWYV, 1 CUOKELT) BEV
umnopei va evepyomnomOei yia Abyoug aocpalAeiag.
H Auxvia kouutol aogpaAeiag avaBooprvel
KOKKIVO. 'l va EvEPYOTIOINOETE TN CUOKEUN,
EeKIvAOTE TIAAL LLE TO TIPATO BrI|al.

e Katd m Aettoupyia dev xpeldletal va kpatate
TILEOUEVO TO KOUUTE Q0P aAEiag.

EVSEIKTIKO pwG
Aerroupyiag

ZUOoKeUN / KataoTtaon
Aettoupyiag

Avxvia kouumo0 H ouokeun givat €toun
aopoAeiag AvaBoaofrivel yia xpron.
0€ KOKKIVO XPOUA

Auyxvia kouvumo0
aopaAgiag opnouévn

H cuokeun €xel
aneAevOepwOEei (eivat
TIECUEVO TO KOUUTTE
amneAevOEP®ONG TOL
B10KOTITN) KAl UTopPEi va
evepyoronoei.

Aerroupyia avapovng
uetd and 10 Aerta.
‘OAeg ot Auyvieg givat
ofnotég.

Auxvia kouuTion
ao@aAgiag Ztabepd

Me 10 médTua
OTI0LOUSNTIOTE KOLUTIOU,
T OUOKEUN)
evepyoroleital Eava

H ouokeur) €xel umiep-
Bepuavei. Apnote

KOKKIVI) KOl OLOKEUY] VO KPUROEL YO
avaBoofrivouy ot pia @pa. Eival €toun yia
Auxvieg emiAoyEa xpnon &ava 6tav n Auyvia
imode emAoyéa imode

OTAPATNOEL VO avaBo-
oprjvel kat n Avyvia
KOLUTIIOU ao@aAgiag
avapBooprvel.

Atovag ActiveBlade (B)

To unAévTep xelpog eivat eEomAlopévo pe dgova
ActiveBlade, mou mapéxet m SuvatdTa EKTA0NG
TOU paxalplod atov TuOPEvVa Tou UToA. H pvBuion
yiveTal aUTOUATA WE TNV THEOT TIOU ATAITETAL OTIG
epyaoieg avauelgng, mou xpeldletal IBIATEPWG YIa
mV avapeign okANP®OV TPOPINWY, TT.X. WHOV
PPOUT®V KAl AOXAVIKMV.

Eival emtiong 16avikog yia va mapaokeVACETE VT,
OAATOEG, VTPEDIVYK YIA TIC OAAATEG, OOUTIEG,



BPEPIKEG TPOPER, KABMG Kal TTIOTA, OMOVOLG Kal
MIAKOETK.

o KaAUTEPO ATIOTEAEOUATA, XPNOLOTIOW|OTE TNV
vPnAdTEPN TOXOTNTA.

ZuvapuoAdynon kat Aerroupyia

e [lpooaptote Tov a&ova ActiveBlade (6) ato
HOTEP OTIOU VO OKOUOTEL KAIK.

e TomoBemaote Tov dEova ActiveBlade oto peiyua
TIOU TIPOKELTAL VO avapeKOel. 2T ouvéxela
EVEPYOTIOWOTE TN OLOKEUT] OTIWG TIEPLYPAPETAL
ToPAMAVE.

e Avaui€ete Ta ouoTaTik@ oTNV eTOLUNTA
TIUKVOTNTA PE AMaAn kivnon ave KATw. AvaAoya
Je Tnv Ttieon 1ou aokeital, o agovag ActiveBlade
ouvumECeTal kat ekteivetat n Aemida.,,Metd ™
Xpnon, BydAte amnd v npiCa To UTAEVTEP XEIPOG
Kl TEOTE TA KOLUTIA anteAevBEpwong EasyClick
Plus (5) yia va anoouvdéaete Tov dgova
ActiveBlade.

Mpoooxn
e Mnv aprivete Ta UYPA 1] T CUCTATIKA VO

uTiepPBaivouv v MPAGCIVN YPAUT TOu dEova
avAaueiEnG.

e Av XPnOIOTIOLEITE TN GUOKELT) YIO VO
TIOATOTIOMNOETE CEOTEG TPOPEG OE KATOAPOAAKLT)
KATOaPOAQ, ApAIPECTE TO KATOAPOAAKLT) TNV
KatoapoOAa and ) nnyr BepudTNTAG KOt
BeBawwBeite 611 ev Bpalel To LYPO. APNOTE TO
CeoTO TPOPIUO VA KPUDOEL EAAPPDG, OOTE VA
unv vntdpxet kKivbuvog eykaUaTog.

e Mnv OKOULUTIATE TO UTTAEVTEP XEIPOG OTAV Bev
xpnoluotoleital oe Ceotr) KATOAPOAA OTO UATL NG
kouCivag.

e Mnv EbveTe Tov GEova ActiveBlade otov mdTo Twv
HAYELPIKOV OKEVQV.

e Mnv AEITOUPYEITE TN CUOKELT CLUVEXOUEVA YIA
TEPIO0OTEPO aTO 2 AeTITd.

e AnOTE TN CUOKEUT VO KPUKOEL YIO 5 AETITA TIpLV
ouvexioete T dladikaaoia.

Mapdadetypa cuvtayng: MaylovéCa

250 g AL (T1.X. nAiEAQLO)

1 avyo kat etumAéov 1 kpOdKO avyol

1-2 koutaAlEg ™G colmag EVdt

AAATL KAL TUTTEPL

e TomoBetoTe OAQ TA CUOTATIKA (O€ BeploKpaaia
dwuatiov) oto 6oxeio pe m oepd Iov
AVOQEPOVTAL TIAPATIAVE.

e TomoOemOTE TO UMAEVTEP XEIPOG OTO KATW
UEPOog TNG Kavatag 6ooouetpnTr. Avapite oe
Tax0m™Ta Turbo péxpl to AddL va apxioel va yivetal
Mox0PPELATO.

® EVve) TO UTAEVTEP XEIPOG EEOKOAOUBET va
Aeltoupyel, onkOOoTe apyd Tov dgova 0To TIAvVR
MEPOC TOU UETYMOTOG KAt TIAAL TIPOC TA KAT® YA
VA EVOWUOTOOETE TO UTIOAOLTIO AGSL.

YHMEIQXH: Xpovog eneEepyaoiag: mepinou
1 Aento yia TIC 0OAATEG KAl 2 AETITA Y1A IO TINXTT
HayloveCa (T.X. YiQ VTIm).

ESapmua yia to xturmtipt (B)

XpPNOLLOTIONOTE TO XTUTINTAPL LOVO YIO OAVTLYi,
Y10 VO XTUTINOETE A0TPASIa AVYQV, VA VO PTIAEETE
TaVTEOTIAVL KAl YAUKA aTio €TOIUO PEiyHa.

ZuvapuoAdynaon kat Aettoupyia

e [lpooapTroTte TO XTUTNTPL (8b) OTO MPOoTAPTNUA
petadoong kivnong (8a).

e EuOuypauuioTe TO HOTEP UE TO OUVAPUOAOYNUEVO
€EAPTNUA YIO TO XTUTINTIPL KAL THEDTE TA KOUUATIA
METAED TOUG UEXPL VA AKOVOETE KAIK.

e MeTd ) Xprion, amocouvdéEaTe amnod v Mapoxn
PEVUOTOC KAl TIATIOTE TA KOLUTIA ATIAOPAAIONG
EasyClick Plus yia va apaipéoete 10 €EdpTna
KIVNTAPA. XN ouvéxela ByAATe Tov auyodaptn
amod 10 KIBAOTIO HETAB0ONG.

e Mnv AEITOVPYEITE TN CUOKELT] CUVEXOUEVA YIA
neploootePo amnod 3 Aentd.

e Ar)OTE TN OUOKEUT) VA KPUMOEL YIa 3 AETITA TIPIV
ouveyioete T dladikaaoia.

JUMBOUVAEC yIa KOAUTEPQ OMOTEAEOUOTA

e Kouvnote To XTumnmpL 8e€l60TpoPa PéEXPL va
£pBel oe eAa@pLd KALoN).

e [0 va anoguyeTe TO TITOIAIOMA, EEKIVIOTE APy
KAl XPNOOTIOWOTE TO €EAPTNUA YA TO XTUTINTIPL
o€ Babid oxeia 1) KATOOPOAEG.

e TOMOBOETOTE TO XTUTINTIPL O€ £VA UTIOA KAl UOVO
TOTE EVEPYOTONOTE TN CUOKEULN.

e [lavta va S100pOaAICETE OTL TO XTUTINTAPL KAL TO
MTIOA avAuELENG eival evieA®g kaBapd Kat Xwpig
A, Tipv xtumoeTe aompAadla auyv. XTunate
MOVO £WG 4 aoTpAdla auy®yv.

lMpumepHa peuenTa: buta cmetaHa

400 ml oxnageHa cmetaHa (MuH. 30% cbabpkaHune

Ha MasHuHa, 4 — 8 °C)

e 3anoyHeTe Ha HMUCKa CKOPOCT (N1eKO HAaTUCKaHe
Ha NpeBKJIlYBaTENS) 1 yBeNnyaBanTe CKopocTTa
(No-CMNHO HaTUCKaHe BbPXY NPeBKIIOYBaATENS),
nokarto pas3bueare.

® BuHaru nsnonssanTte npsicHa oxiageHa
cMeTaHa, 3a a NoCTUrHeTe Mo-rofsiMm 1
no-yctoiums o6em npu pasbreaHe.

ESapmua yia toAt6 (C)

To eEGPTNMA Yia TIOATO UTIOPEL va XPNOLOoTIOINOEl
Y10 VO TIOATOTIOI|OETE HAYEIPEPEVA AXAVIKA KAl
@poUTa, OTWG TATATEG, YAUKOTIOTATEG, VIOUATEG,
Saudoknva Kat unAa.

Mpw ™ xprion

e Mnv TOATOTIOIEITE OKANPA 1) OUA TPOPIUA, YIaTi
umopei va mpokAnOei nuid ot povada.

e =epAoudioTe kal agalp€aTe METPEG 1) OKANPA
MEPN, HaYEIPEPTE KAl OTPAYYIETE Kal
0TI OUVEXELD TIOATOTIONOTE TA ppolTa/
Aaxavikd.
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2uvapuoAdynaon kat Aettoupyia

e [1pocapudoTE TO MPOCAPTNHUA HETABOONG
Kivnong (9a) otov a&ova (9b) otpépovtag
6eElOOTPOPA PEXPL VO GPOAAITOLY OTN
6¢éon.

e Y1piPTe TO EEAPTNHA YIO TOV TTIOATO QVATIOSA KAl
TPOCapPuOaTE TO ITEPUVYIO (9C) OTO KEVTPIKO
TUAMO KOl OTPIPTE aploTERPOATPOPA YIO VA TO
eykataotnoete. (Av To poodpTnua petddoong
kivnong &ev mpooappooTei 0wotd, To MTEPVYIO
bev Ba aopaAioel otn B€on Tou).

e EuBuypauuioTe TO OUVAPUOAOYNUEVO EEAPTNUA
YO TOV TIOATO HE TO JOTEP KAL EVOOTE WE KAIK TA
600 pépn padi. BaAte omv mpida.

e BuBiote 10 €EAPTNUA TIOATOTIOINTA OTA CUOTATIKA
KAl EVEQYOTIOOTE T GUOKEUN.

e Me amaA€g KIVAOEIG TIAV KATW, KIVI|OTE TO
€EAPTNUA TIOATOTIOINTH) OTA CUOTATIKA, UEXPL VA
emteuxOein embuuNT LEN.

e AmneAevBepmoTe To Slakoém Smartspeed kat
BeBalwBOeite 6TL TO EEAPTNUA YA TOV TIOATO EXEL
OTOUATIOEL EVIEADG VA TIEPIOTPEPETAL TIPIV TO
apalpeceTe and TO TPOPIUO.

e MeTd m xprion, BYAATE T OLOKEUT] ATIO TNV
mnpiCa. Apalpéate To TITEPUYLO (9C) OTPEPOVTAG
d6eLlboTpoa.

e [lamote Ta kouvumd anac@ailong EasyClick
Plus yia va anocuvbéoete 10 €EGpTa
TIOATOTOINONG a6 TO EEAPTNA KIVNTHPA.
AnoouvdéaTe To KIBQOTIO eTAdoOoNC and Tov
AEova MEPLOTPEPOVTAG apPLOTENOOTPOPA.

MNpoooxn

e [1oT€ unv xpNOolUoTIoIEITE TO EEAPTNHA VIO TOV
TIOATS O€ KOTOaPOAQ TIoU BpiokeTal MAV® O
POTIA.

e Apapeital mavta mv KatoapoAa anod mm ewTid
KAl APriOTE VO KPUWOEL EAAPPWOG.

e AKOUWUTINOTE TNV KATOAPOAQ ) TO UTIOA OE
otaBepr), eminedn em@Avela Kal oPIETE ™ pE
TO eAeOEPO XEPL OAG.

e Mnv xTuTdTe TO €EAPTNMA YA TIOATO OTA TIAAIVA
TOU HAYELPIKOD OKEVOUG KATA TN XPNon 1 ETA TN
XPN0MN. XPNOIUOTIO|OTE Hia OTIATOVAA YIa VA
E0OETE TA UTIOAOITIA TPOPIUWV.

e [0 KOAOTEPO ATIOTEAEOUATA KATA TNV
TIOATOTIOINON TIOTE PNV YEUICETE UE TO
TPOPIUO TNV KATOAPOAQ 1) TO UTIOA TTAV® and
TO ULOO.

e Mnv AEITOUPYEITE TN CUOKELT CUVEXOUEVA YIA
neplocoTeEPO amnod 1 Aemtd.

e AnOTE T OUOKEUT] VO KPUKOEL YIa 4 AETTA TIpV
ouvexioete ) dladikaoia.

Mapddetypa ouvrayng: Alwpéveg moTdTeg

1 kg payelpepévec matateg

200 ml Ceat6 yaAa

o BAATE TIC TOTATEG O€ £Va UTIOA KAL TIOATOTIOINOTE
yta 30 6evutepoAenta (pvOuLon 3/4 oTo SlakoTTN
Smartspeed).

e [1poobéate TO YAAQ. ZuveXiOTE TNV TIOATOTIOMON
yia akoéun 30 eutepdAemTa.
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Chopper Accessory (D)

0 k6pG (10) gival 18avikdg yia TNV KOt KPEATOG,
OKANPOUL TUPLOL, KPEUULBIQV, BOTAVWY, OKOPBOU,
AQXaVvIKQV, Ywutol, Tagipuadiov kat ENpov KapTiv.

Xpnotgotmomote Tov KO «me» (10) ya
UEYOAUTEPEG TTIOCOTNTEG KAl OKANPA TPOPIUA.

['a Tov KON «mec», unv uTIEPPAaivETE TNV MOCOTNTA
TV OLOTATIKOV o€ eminedo vPNAGTEPO atd T
YPQAHN HEYIOTNG OTABUNG.

[a Tov K6 «hc», N MOCOTNTA TWV CUCTATIKWV HeV
MPEMEL va LTIEPPAIVEL TN HEY. YPOAUUT. MEYloTOg
XPOVOG AElTouPYiag yla Tov KOG «he»: 1 Aento

Y0 HEYAAECG TIOCOTNTEG LYP®V CUCTATIKGV,

30 SevutepoAemTa yia Enpd 1) oKANPA& GUCTATIKA.
YHMEIQZH: nepiuévete TOVAGxXIOTOV 3 AETITA TIPOTOU
xpnototomoete Eava ™ Aeitoupyia (yia v
QATIOTPOT) OPOARATWY). ZTAPATIOTE AUECWGS TN
Sladikacia 6Tav n TaxdINTA TOU HOTEP MEIOVETAL
T)/Kal TIPOKUTITOUV LOXUPEC BOVNOEIC.

AvatpéEte atov O8nyo Enegepyaaoiag D yia Tig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTOUEVOUG XPOVOULG
KOl TIG OUVIOTQOUEVEG TOXUTNTEG.

Mpw ™ xprion

e Koyte amd mptv T TPOPIUA O WIKPA KOUUATIO
Y10 EUKOAOTEPT) KOTIH.

° A@aipéaTe TUXOV KOKAAQ, velpa Kat xov8poug
amod TO KPEAG YA va Unv TIPOKANOel {nuid otig
Aemideg.

e BeBalwbeite 611 0 avTIOAIGONTIKOG SAKTUALOG OTIO
KaouToouk (10e) ival TomoBetnuévog otov ATo
TOU UTIOA KOPTN.

JuvappoAdynaon Kat Aettoupyia

® ApaIPEDTE TIPOOEKTIKA TO TIAQOTIKO KAAVUUA OTIO
m Aemiba.

e Ot Aemideg (10b/10c) eival moAD kopTepEG! Na Tig
KPOTATE MAVTA AT TO AV TAACTIKO HEPOC KAl
Va TIG XeIPpICeaTe Pe TIpoooxT.

e TonoBemote T Aemiba 0TOV KEVTPIKO TIEIPO TOL
WTIOA KON (10d). MiEoTe T P0G Ta KATW KAl
otpihTe ™ OOoTe va acggpaAioest ot B€on.

e [euioTe TOV KOPTN UE TPOPIUO KAl BAATE TO
kamaxi (10a).

e [0 OpuUPUATIONO TIAYOU, XPNOLLOTIONOTE TNV
edwn Aemiba naryou (10c).

e [0 va eTutOXETE KOAG OTIOTEAEOUATA
TOMOOETOTE £WG 5 TAYAKIA OTOV KOPTN «MC»
Kat Bpuppatiote Ta ya 10-15 devtepodAenTa.

e EuvOuypaupiote To KOPTN PE TO LOTEP (4) Kal
KOUUTIQOTE TA padi.

e [0 va AEITOVPYNOEL O KOPTNG, EVEPYOTIOIOTE T
ovokeur). Katd m Siadikacia kpatiote To HOTEP
JE TO éva XEPL KL TO UTTOA KOPTN HE TO AAAO.

e KOBeTe MAVTA TA TILO OKANPA TPOPILA
(T1.X. TapueCava) ot péylom TaxdTnTa.

e ‘Otav oAokAnpwOei n MoATonoinon, anocuvééate
amnd TNV apoxr) PEVUATOG KAl TIATNOTE TA




KouuTa anacpaAiong EasyClick Plus (5) s yia va
APAIPECETE TO EEAPTNA KIVNTAPA.

® YINKQOOTE TO KATAKL. BYAATE TpooekTIKA TN AeTiiba
TPV aBeIACETE TO TIEPIEXOPEVO TOU UTIOA. [Na va
apalpéoeTe T Aenida, oTpiPTe TV EAAPPOG KAl
TPaPNAETE V.

Mpoooxn

e Mnv xpnotyoToleite TO EEAPTNA KOPTN YA TNV
enekepyaoia eEAPETIKA OKANP®OV TPOPIN®V, OTIOG
Enpolg KapmoUg e TO TOOMAL, TTaydaKla, KOKKOUG
KAPE, KOKKOUG 1] OKANPA UTTOXAPIKA, TL.X. HOOXOKA-
pubo. H enekepyaoia auToV TV TPOPIU®V UTTOPEI
va TPOKAAEaeL {nuid oTig Aemtibeg.

e Movo 1o eEApTNHA KOPTN «me» (10) pe v 18ikn
Aeniba néyou (10c¢) pumopei va xpnotuomnomOei yia
TO OPUNPNATIONS TIAYOU.

e EAv XpnOOTOLEITE T CUOKEUT)] YIO VO
TIOATOTIOMNOETE CEOTO PayNTO, PPOVTIOTE QOTE TO
VYPO va unv Bpdadlel. MeppéveTe va KPUOOEL Atyo
yla va ano®UyYeTe ToV KivBuvo (epatiopaTog.

e Mnv TOTIOOETEITE TIOTE TA UTIOA KOPTN O POUPVO
MIKPOKUUATWV.

«hc»Mapdadetypa ouvrayng: MéA-Aaudoknva (wg

YEUION 1) EMAAEIUUA VIO TNYOVITEG)

50 g Eepd dapdoknva

75 g a@PATOo HEAL

70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [epiote TO UTOA KOPTN «he» pe Eepd Baudoknva
KAl apPATO HEAL

e MuAd&te otoug 3 °C aTo Yuyeio yia 24 OpeG.

e [lpoobéate 70 mlvepod (ExovTag pi&el Bavihieg).

e Juvexiote v Kot yia akoun 1,5 SeutepdAento
o HEYIoT TaxLMTa.

XpnoluotomoTe To €EAPTUA TOU KOTT «he»
(TpoalpeTkd €EGPTNUA B10OE01L0 OTO KEVTPO
0épPig NG Braun. Qatdoo Sev gival Silabéoiuo oe
KABE xMPa).

EEapmua XL Enegepyao)
Tpo@iuwv pe 1o Dicer
(epyaAeio kom¢g o€ KUBoOULG)

To eEdpmua enegepyaotn) TPOoPipwyv pe to Dicer

(11) unopei va xpnouomomndei yia:

e Korm, TMOATOTIOMOM Kal avApeLEn KOUPKOULTIOU YO
TNYOQVITEG;

e COpwMO COUNG KOL TIPOETOLLACIO HEYMATOG YO
KEIK, JE BAon uey. moodmTa aAgupilov 500 g,
(n COuN KEIK gival BuvaTr) LOVO LE HOVTEAQ TIOU
nepAappdvouv 1o epyaieio COUNG (11k);

e Tepaxioete oe PETEG, PIAOKOYETE, KOYETE OE
AwpPIdeG, kal PTIAEETE TNYAVITEG TTOTATEG;

e Kot o€ KOBoUG.

Tepdxopa (E)

Me m Aemiba (11i) pnopeite va kOYeTE KPEAG,
OoKANPO TUPI, KPEUULBLa, BOTava, OKOPEO, Aaxavikd,
Yo, magudada kat Enpoig kapmolg.

AvatpéEte otov O8nyo Enegepyaaoiag E ya Tig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTMOUEVOUG XPOVOUG
KAl TIG CUVIOTMMEVEG TAXUTNTEG.

Mpw ™ xprion

e Koyte ano mnpiv 1a TPO@IUA 0€ PIKPA KOUUATIO
YlO EUKOAOTEPN KOTIN.

o ApalpéaTte TuXOV KOKAAQ, velpa kat xovépoug
amd To KPEAC YO Va NV TIPOKANOel {nuid oTig
Aemibeg.

e A@aipéaTe T KOToAvia amnd Ta BOTava, Kat Ta
ToOpAIa and Toug ENPoUG KapToUG.

¢ BeBalwbeite 611 0 avTIOAIOONTIKOG SAKTUALOG aTIO
KaouTooUk (11h) eival TomoBepévog oTov ATO
TOU UTIOA ETIEEEPYOQOTY) TPOPIUWV.

JuvappoAdynon Kat Asrroupyia

° A@aIpPEQTE TIPOOEKTIKA TO KAAUMMA TNG AeTiBag
KO@ (11j) amd ™ Aemida.

e H Aemiba (11i) eivat moAL kopTepn)! Na v
KPOATATE MAVTA Ao TO MAVE TAACTIKO HEPOG KAl
va M xelpiCeoTe pe MPoooxn.

e TomoBemote T Aemiba 0TOV KEVTPIKO TIEIPO TOU
WTIOA (11g). MéoTe T TPOG Ta KATW KAl OTPIPTE
N ©OoTe va aopaAiosl atn 6€on.

e [euioTe TO UTIOA UE TO TPOPILO. TOTIOOETNOTE TO
TPOOTATEVTIKO TUTOIAIOpaTOG (11f).

e 31 ouvéxela, BAATE To kamdki (11a) péxpt va
ao@aAioEeL e €va KAIK.

e Eiodyete 10 pOTEP (4) 0 povada ouCevéng (11b)
MEXPL VA aopaAioel.

e BAAte Tn ouokeun oy TipiCa Kal EL0AYETE TOV
npowOnmpa (11¢c) oto owArva Tpopodoaiag
(11d).

e [0 va AEITOVPYNOEL 0 EMEEEPYAOTNG TPOPILWY,
€vepyoTIomoTe N ouokeur). Katd m diadikaaoia
KPOTNOTE TO HOTEP UE TO €VA XEPL KAL TO UTIOA TOU
enegepyaoTr) TPOPIN®V LE TO AAAO.

e ‘Otav oAokANpwOei n MOATOTIOINON, OTIOOUVEEDTE
amo TV TaPOXT) PEVUATOG KAl TIATNOTE TA
kouvutud anaopaiiong EasyClick Plus (5) yia va
APAIPECETE TO EEAPTNHA KIVNTAPA.

e [li¢ote TO pavBaAo kamakiov (11e) yia va
ONKMOOETE TO KATIAKL. XTN CUVEXELQ, BlaxwpioTe TO
KATIAKL aTtd TO TMPOOTATEVTIKO TUTOIAIOUATOG.

e BydATe mpooekTikd TN AeTiiba Tiptv adeldioeTe TO
TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. [l va apalpETETE Kal va
anaogaAioete T Aemiba, otpihTe TNV EAAPPKOG
Kat Tpafn&re myv.

Mpoooxn

e Mnv xpnoluornoleite To eEApTMUa eMEEEQYAOTT
yia va KOPeTe eEAIPETIKA OKANPA TPOPIUA, OTIOG
EnNpolg KapTIoUG UE TO TAOPAL, TTAYAKIA, KOKKOUG
KAPE, KOKKOUG 1) OKANPA UTIOXOPIKA, TLX. LOOXOKA-
pubo. H enekepyacia auToOV Twv TPOPIUWY UTOPET
va TIPOKAAEDEL {nuLd oTIg Aemtibeg.

e Mnv TOTIOOETEITE TIOTE TO UTIOA €TIEEEPYQOT)
TPOPIUWV O POUPVO UIKPOKUUATWV.

Xpnowpomnolovrag m Aemiba (11i), unopeite emniong
va avapiEeTe KOUPKOUTL yia TNYAVITEG N PEiyua Yia
KEIK pe Baon €wg 500 g aAelpl.
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Mapddetyua ouvvrayng: KoupkoUTl yia Tnyaviteg

750 ml yédAa

500 g aAelpt yia OAEG TIG XPNOEIQ

4 avyd

e BAATE TO YAAQ OTO UMOA, KOL OTN OUVEXELD
TPOCOEDTE OAEUPL KAl TEAOG TO AUYA.

® ¥ LEYIOTN Tax0TNTA, AVOUIETE TO KOUPKOUTL
UEXPLVa Yivel Agio.

Ta TukvOTEPA KOUPKOUTIA 1) Ol LOEC Bev TIpETEL va
TIPOETOIMATOVTAL PE TO Haxaipt. XpNOIWOTIOWOTE TO
EpyaAgio COung 1 To Aykiotpo Cupmuatog (11k/111)
Y10 TIUKVOTEPO KOUPKOUTIA KAt COUEG.

EpyaAgio TOung kot Aykiotpo Cupodpatog (E)
H eikéva E 1ox0el emiong (avAAoya pe TO JOVTEAO)
yla ) xprjon tou epyaAeiov COUNG (11k) kat Tou
Aykiotpou Qupopatog (111).

To epyaAeio COUNG gival 1Bavikd yia COp®UA Kal
avapelgn dla@opeTik®V TOTIwV COUNG, 6w Cupudpt
1 COeg CoXaPOTIAQCTIKNG KAl Yia TNV AVAUELEN
MEIYUATWVY YO TIAVTECTIAVL.

To aykiotpo CUUGUATOG givat 1Bavikod yia To OuwUa
B1apOPETIKAOV TUTIWV COUNG, 6MwG CLUAPLT) CONEG
Cax0apOMAQOTIKAG.

AvatpéEte atov O6nyo6 Enegepyaaiag Zupouatog E
YO TIG YEYIOTEG TIOCOTNTEG, TOUG CUVIOTMOHEVOUG
XPOVOUG KAl TIG CUVIOTMMEVEG TAXUTNTEG.

JuvapuoAdynon kat Aetroupyia

e TomoBet\oTe TO EpyaAeio COUNG/AYKIOTPO
CUMOUOTOG OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOL UToA (11Q).
Méote TO MPOG TA KATW KAl OTPIPTE TO OOTE va
aopaAioel o) B€on.

e [epiote TO UTOA pe aAelpL (pey. 500 g), o
ouvéxela PooO€aTe Ta AAAQ CUCTATIKA EKTOG
anod Ta vypa.

e EvEPYOTIOOTE TN CUOKEUN OTN HEYLOTN TaXUTNTA.

e [1pooBéate T LYPA HECK TOU CWATIVO
TPOPOB0aiag eve AEITOVPYEL TO HOTEP.
YHMEIQXH: Méyiotog xpovog COpwong: 1 Aemtd
— 0TI OUVEXELQ APNOTE TO LOTEP VA KPUKOEL yIa
10 Aemttd.

Mapddetypa ouvtayrg: ZOn yla mitoa

500 g aAelpt yla OAEG TIG XPTIOEIG

1 KOUTOAGKL TOU YAUKOU OAGTL

1 KOUTaAGKLI TOU YAUKOU Enpny payla

10 KOUTAAIEG TG co0TOG EAIOAOBO

300 mlvepd (xAlapod)

e BdAATe OAQ TO OLOTATIKA EKTOC ATIO TO VEPO OTO
UTOA Kat apxiote To COpWUA.

e [1po0BETTE TO VEPO HECK TOU OWAN VA
TPOPOB0aiag eve AEITOVPYEL TO HOTEP.

Mapdadetypa ouvrayng: FAukd

500 g aAelpL yla OAEG TIG XPNOELG

340 g avaAato BolTupo (kpUO/OKANPO, UIKPA
KOMMATION)

160 g Caxapn

2 BaviAla
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2 UIKPO auyod

2 pela aAdm

e BdaAte 10 BoUTUPO Kat T {AxapPn OTO WUTTOA Kal
apxiote 10 Q0pwRA. MNa kaAdTePa anoteAéopaTa
Xpnotuoromaote kKpVo BolTupo.

e [1pooc6&aTe TO AAEVUPL KL TA UTIOAOITIA CUCTATIKA.

e H COun Ba yivel TOAD poAakr) and To utePROAIKO
COPWUPA. ZTOPATAOTE TO COUWUA OUECWS MOAIG 1
COuN oxnuaTtiCel wa pmdAa.

e BdAte TN CUUN oTO YUYEIO VIO PIoN GPA TIPV TN
BouAEPeTE.

Mapddetypa Xuvrayng FPXL: Zoun Kéik

500 g aAevpLyla OAEG TIG XPNOEIG

200 g Caxapn

200 g avaAaTo BolTtupo (kpUO/OKANPO, HIKPA

KOUMATIO)

3 avyd

1 BaviAla

1 unéwv maouvtep

200 ml yéAa

e [1poocBéate aAelplL Kal OAQ Ta AAAC GUOTOTIKA
€KTOG Mo TO YAAQ OTO UTIOA KAl apxioTe va
CUUVETE.

e [poobéote aTadlakd yaAa eved To Peiypa
CUMVETAL UEXPL VA OXNUATIOTE OLOIOOPPN
uada.

Mapddetypa Xuvrayng Dicer: FTAUKIG COUN

500 g aAevplyla OAEG TIG XPNOEIG

80 g Caxapn

80 g avaAaTo BolTupo (kpUO/OKANPO, MIKPG

KOUMATIO)

1 avyd

7 g payta

375 ml ydAa

e [Mpocbéate aAelpl kal OAa Ta AAAQ CLUOTATIKA
eKTOG aMd TO YAAQ OTO UTIOA KAl apxXioTe va
CUPVETE.

e [lpoocBéate atadlakd yGAa eved TO HEtyua
Cupavetal kat QuaoTe apyd ™ pala g COuNg
MEXPL VA OXNUATIOEL Yo uTIAAa Iov 8ev KOAAGEL
TIAEOV OTO WTIOA.

e AcproTe ) COUN va pOVOKKOEL 0€ (e0TO HEPOG
Yia 2 QOPEG.

Kom o€ péteg / Komi og P1Ad koppdtia /
Kom og Awpibeg / Tnyavitég matateg (F)
XpnotuomonoTe To AETTO KAl TO Xov8p0 €vOeTO
6iokou Kot (i) yia va kKOYeTE WUA pPo0Ta KAl
Aaxavik& o€ AETITEC PETEC, TLX. Ayyoupla,
KPEUUOBIa, povitapla, tRAa, kKapota, panavaxia,
MOTATEG, KOAOKUO1a KAl AdXavo.

Xpnouuotnoleite Tov PIAG Katl Tov xovEpo Tpip (ii) yia
va TPIPETE TPOPIUA OTIWG PNAQ, KOPOTA, TATATEG,
navtCapt, Adxavo, okAnpo Tupi (TG mapuelavay).

Xpnotorowmote To €vOeTO 6ioKOU KOTING 08 Awpibeg
(iii) yia va k6heTe ppolTa Kal Aaxavikd oe Awpideg.

Xpnotomomaote Tov 8i0KOo yla TNYAVITEG TTATATEG
(119) yia va TapaokeVACETE TNYOVITEG TIOTATEG.



AvatpéEte atov O6nyo6 EneEepyaaoiag F yia tig
OLVIOTQOUEVEG TOXUTNTEG.

Zuvapuo)\oynon KAl Aettoupyia

®d1doTe oTIg OTEG TNG Bdiong évBetwv (11p) 1)
TOoUL Aiokou yia yavntég Matdreg (11q) ya va
ouvbéoete Tov AEova diokou (11r) kat otpihTe TOV
aploTePd PEXPL Va aopaAioel.

o komn og PETEG Kal YIAY) KOTI) TOTIOOETAOTE €va
€vOeTo o Bdon évoeTwv (11p) Kat kKAgioTe o
O¢éon. BeBalwBOeite 0TI TO €vOETO £XEL E10AXOEL
TANPWG 0N BAon EvOeTwV Kal Bev LTIAPXEL
Sldkevo. TomoBeTOTE TN CuVappOAoyNuéEN Bdon
€vOeTWV 1) TO HioKO yla TNYavNnTEG ATATEG OTOV
KEVTPIKO TIEIPO TOU UTOA KOl TIEPIOTPEYTE TOV Hia
POpPAa (OTE va aopoAioel ot B€omn.

Eloaydyete 10 MpooTtaTteuTikO TutoAiopatog (11f)
OTO UTIOA Kat BAATE TO KaTAKL (11a) péXPL va
ao@AAioeL UE Eva KAIK.

Elodyete 10 pOTEP OTN Hovada a0CevENg puéEXPL va
ao@aAioel.

BdATe T cuokeun oty TipiCa Kal EI0AYETE TO
P0G enegepyacia TPOPILO OTO OWATVA
Tpopodoaiag.

o KOAUTEPO OTIOTEAEOUATA OTIC TNYAVNTEG
noTaTeg, Tonobemote 3-4 matdteg (avaloya

JE To HEyeBOG) O0TO OWANVa TPoPodoaiag

TOUL KATIOKIOU €VR TO HOTEP Bev eival oe
Aettoupyia.

EvepyoTomaoTe TO GUOKEUT YIa VO AEITOUPYNOEL.
Moté unv ayyiCete 10 cwANva Tpogpodoaiag 6Tav
T OLOKEUN eival evepyoTIOINUEVT). XPNOLUOTIOIETE
TIAVTA TOV TIPOWONTNPA YIa VA TPOPOBOTNOETE TO
TPOPIUO.

MeTd ) Xprion, anoouvdEaTe amnod TNV TIAPOXN
PEVOTOG KAl TIATIOTE TA KOUUTIA ATIAOPAAIONG
EasyClick Plus yia va agaipéoete 10 eEdptnua
KIvnmpea.

Méote 10 paAvdaAo kamakioL (11e) ya va
ONKWOOETE TO KATIAKL. 2T OUVEXELQ, BlOXWPIOTE TO
KATIAKL OTIO TO TIPOOTATEVTIKO TUTOIA{OMATOG.
Byd&ATe mpooekTikA TN BAon EvOeTwv 1) TO 6ioko
yla TNYavnTéG TATATEG TPV ABEIACETE TO
TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. [0 va aalpéaeTe
Baon évbeTwv 1) TO BioKo yia TNyavnTéG ATATEG ,
TEPIOTPEPTE EAAPPA KL APAIPEDTE TOV
PTAVOVTOG OTIG OTIEG E TA BAXTUAQ.

[Na va apalpéaete éva €vBeTo, TPAPRNETE TIPOG TA
AV amd TO £va AKPO TIOL €EEXEL TTIPOG TOV TTATO
G BAoNG EvoeTwv.

H péylom noodmta enegepyaoiog akoAoubei Tov
apOunTIKO Kavova TV 5 YEUATWY UTIOA.

MpoTol cuvexioete v eneEepyacia a@noTe
OLOoKeUT va kKpumoet yia 30 Aemtd.

Mpw ™ xprion

® ApalpéOTe KOUKOUTOLO KOl TIUPNVEG aTIO TA
@pouTa. Agv ETUTPETIOVTAL Ol KATEDUYHEVEG
TPOMEG YIa TNV IPOANYN TNV OTIG AETTBEG.

e BeBalwbeite 6Tl 0 AVTIOAIOONTIKOG SAKTUALIOG OTIO
KaouTooUK (11h) eival TomoBeuévog oTov ATO
TOU WTIOA eTIEEEPYQTTY) TPOPIMWV.

JuvappoAdynon Kat Aettoupyia

e [lpwv amnd TNV IPOTN XP10N, APAIPEDTE
TIPOCEKTIKA TO XAPTIVO TIPOCTATEVTIKO ATIO TNV
akpn Mg Aenidag Dicer (11m) kat anoppidTe TO.

e TonoBemote T Aemiba Dicer oTov KeVTpIkd TEIPO
G Bdong Dicer (11n) kol eplotpéPTe TNV HEXEL
va aopaAioel otn B€on mgG.

e EuBuypaupiote To MPOOTATEVTIKO TUTOINIOUATOG
KQL TN ouvapuoAoynuévn povada Dicer pe Ta
onuadla va givat euBuypauuIopEVA HETAED TOUG
KAL TIEPIOTPEWTE TO APLOTEPOOTPOPA £WC OTOU Ol
povadeg ouvdeBolv atabepd.

e Eloaydyete T ouvapuoAoynuévn povada Dicer
OTO UTIOA KO TOTIOBETNOTE TO KATIAKL LEXPL VO
Q0@POAICEL PHE €Va KAIK.

e El0dyeTe TO HOTEP OTN povada o0CeVENG péExPL va
ao@aAioeL.

e BdAte Tn ouokeun oy TipiCa Kal EL0AYETE TO
P0G eNeEepyaaia TPOPILO OTO OWATIVA
TpOoPodoaoiag.

e  EvepyoromoTe To GUOKELN YO VO AEITOUPYYOEL.
Moté unv ayyiCete 10 owARva tpopodoaiag 6Tav
N OUOKeLN gival evepyoTomuévn. Xpnaolpotoleite
TIAVTA TOV TIPOWONTAPA YIa va TPOPOSOTIOETE TO
TPOPINO.“

e MeTd ) Xprion, amoouvdéEaTte amnod v Mapoxn
PEVMOTOC KAl TIATIOTE TA KOLUTIA ATIAOPAAIONG
EasyClick Plus yia va apaipéoete 10 EdpTna
KIvnmpea.

e [ligote TO pAvdaAo kamakiol (11e) yia va
ONK®OOETE TO KATIAKL. X1 CUVEXELD, BlaxXwPIoTE TO
KATIAKL aTd TO TMPOOTATEVTIKO TUTOIAIOUATOG.

e [0 va amooLVAPPOAOYNOETE TN HovAada
Dicer, neplotpéPTe TO MPOOTATEVTIKO
TUTOIAIOPATOC BEEIOOTPOPA HEXPL VO AVOIEEL N
KAEBaPLA.

o Apaipéate MPooekTikA T Aemiba Dicer
TIEPIOTPEPOVTAG KOl AVOOTKQOVOVTAG TNV.

e [upiote ™ Baon Dicer avanoda kat
XPNoomonote Tov npowdnmpa Kadbapiopod
(110) yia va aalp€oeTe TUXOV UTIOAEIUUOTAL.

ZUUBOUVAEC Yia KOADTEPQ ATIOTEAEOUATA

e To payelpePéEVo PaynTo MPETEL VA KPUMOEL TIPV
TO KOO o€ KOBOLG, KOOMG Ta anoTeAéouata
Oa eival 1o oupmayr) kat KAAOTEPQ.

e Tupld evblapueong okAnpoTTAG OTIWG TO
Emmentaler ymopolv va eneEepyactoiv.

Komm o€ kOBoug (G)

Xpnotgomomorte to Dicer yia va kOYEeTe WUa Kat
payelpepéva AaXavIKA Kat (ppolTa O€ UIKPOUG
KOBOUG TL.X. YIO OAAATEG, OOUTIECG KAl ETUBOPTILAL.

MoAU poAakd 1y TOAD OKANPA TLPLE OTIWG TO
HiKPNG didpkelag wpipavong Gouda, n
MoTtoapéAa 1 n Napueldva dgv umopovyv va

eneEepyaoTtolv.
AvatpéEte atov O6nyo6 Enegepyaaiag G yia tig e Edv eneEepydleoTe 81APOPETIKA TPOPIUA OE EVa
OUVIOTQUEVEG TOXOTNTEG. TaPOOKEVAONA, EEKIVI|OTE TIAVTA UE TO TILO
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MOAAQKO KOl TEAEIOOTE UE TO TILO OKANPO. Me
auTov ToV TPOTIO PTopeite va eneEepyaateite OAa
Ta TPOPIUA XWPIG va KaBapioete TO MAEYUA OTO
UETOAED.

e To Dicer &ev gival kat@AANAo yla Tnv eneEepyaaia
WHOU KPEQTOG.

e ZepAoudioTte Aaxavikd (81K TATATEG KAl
Aaxavikd pe okAnpn eAo06a OTIWG TO KOAOKUOL)
TPV and v enegepyaaia. Ala@OPETIKA, Ol
PAOUSEG UTTOPOUVV VA TIIACTOUV OTO TIAEYUO
KOTING, aLEAvVOVTAG TNV TPOCTIAOELa TTIOU
XPeleTal yia Tov KaBaplopo.

Mpoooxn

e Ol Adueg eival eEalpeTikd koptePEG. Na
XepiCeote Ta lApopa TUAPATA POVO aTIO TA
TAQOTIKA €E0PTATA.

e Mnv xpnotdotoleite To eEGpTua eneEepyao
TPOoPipwV pe 1o Dicer yia va kO eTE EEQIPETIKA
OKANPA TPOPIUA, OTIWwS ENPO0C KAPTIOUG UE TO
TOOMAL, TIAYAKIA, KOKKOUG KAPE, KOKKOUG 1)
OKANPA Umaxapikd, m.x. pooxokdapudo. H
eTeePYQOia QUTAOV TWV TPOPINWV UTTOPE va
TIPOKaAETEL INULA OTIG AeTtiBEeG.

® ABEeLAOTE TO UTIOA TIPIV YENIOEL EVIEADG.

e Metd mv ene€epyacia AImapov TPOPinwy, n
Nemiba Dicer unopei va yAlotpdel. MNpooégte
1Blaitepa katd v agpaipeon.

e O npowbnmMpag kabaptopol unopei va
XxpnotpotomnOei udvo amnod v KATw MAEVPA NG
Bdong Dicer. H xprjon and v endve mAgupd 6a
urtopoloE va Y8ApeL Ta TAAOTIKA KOUUATIO OTIO
TOV MPOowONTPa KaBapIouov.

e Mnv TOTIOOETEITE TIOTE TO UTIOA £TIEEEPYQOT
TPOMINWY O POVPVO UKPOKUUATWY.

e H uéylom nmoodmTa eneEepyaoiag akoAovOei Tov
apOuNTIKO KAVOVA TOV 5 YEUATWY UTIOA.

e [1poToU ouvexioeTe Vv enegepyacia apnoTte
OuoKeLT va Kpuwaoel yia 30 Aemtd.

Mapddetyua ouvvrayng: ZaAdta «Olivier»

6 Bpacouéveg TATATEG TIOU TIC EXETE APriOEL VO

KPLAOOOLV

150 g payelpepévo AOUKAVIKO

6 auyd Bpaopéva opixTa

2 Bpaouéva kapoTta

4 ayyoupdkia Toupoti

1 kovoépBa puruléAla

400 g payloveCa

200 g &) kpépa (sour cream)

Mupwbikd paivravo kat dvnbo

AAATL KAL TUTTEPL

e KoyTte o€ KOBOUG, Ta AVYA, TO HAYEIPEUEVA
AOUKAVIKA, Ta KAPOTA, TA ayyoUpLa KAl TIG
TOTATEG O€ TIAN)PN TaXVTNTA.

e AvokaTéPTte OAQ TA KOPPEVA O€ KUBOUG
OLOTATIKA PE Ta UTICEALQ OE Eva UTIOA OOAATOG.

e [1p00OE0TE TA KOPUKEDUOTO OAATL KAL TUTIEPL YIO
yelon, Ta HUPWSIKA paivTavd kat avnoo kat
nePXVOTE KE HAYIOVETQ Kal VI KPEUQ.
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Dpovrida kat Kabapiopog (H)

o Kabapilete MAVTOTE OXOAAOTIKA TO UTIAEVTEP
XEPOG Kal Ta KATAAANAQ eEapTrpata mpv anod
NV MPE®TN Kal VoTEPA atd KABE xprion Pe vepod
KOl OTIOPPUTIAVTIKO.

e BydAte and m npila To UMAEVTEP XEPOG TIPLV TOV
KaBaplouod.

e Mnv BuBiCeTte 10 HOTEP (4) 1] TG TPOCAPTALATA
petddoong kivnong (8a, 9a, 11a) oe vepd 1 AAAO
vYpPo6. Kabapiote poévo pe Eva uypo mavi.

e To kamndki (10a) unopei va EeMALOEel KATW aTO
TPEXOLMEVO VEPO. MnV BubileTe O€ vepd, oUTE va
TO TOTIOOETEITE OE TIALVTIPLO TILATWV.

e [0 KaAUTEPO KaBaploud eivatl Suvatin
amoouvapuoAdynon g Baong amodrkevong.

e ‘OAa Ta GAAQ péPN UmopoLv va IAuBovvV oe
TALVTIPLO THATWYV. MnVv xpnotuomnoleite okAnpa
KaBaploTikd ov Ba pmopovoav va xapagouv mv
ETIPAVELQL.

e Mmopeite va apalpECETE TOUG AVTIOAIGONTIKOUG
B6akTuAioug amd KaoUTOOUK ATO TOV TIUOUEVA TWV
MTIOA Y1Q TIIO OXOAQOTIKO KaBdpIopa.

e ‘Otav eneEepydleate TPOPIUA PE LNAT
TIEPIEKTIKOTNTA OE XPWOTIKEG (TL.X., KAPOTA 1)
KOUPKOLUA), Ta EEAPTATA EVOEXETAL VO
ATIOXPWHATIOTOUV. XKOUTIHOTE QUTA TA
eEapmuata pe utikd Addt mpoTtol Ta
KkabapioeTe.

EyyOnon kot Zuvtiipnon

[Na Aentopepeig MAnpogopieg unopeite va
avatpeEeTe aTo EEXWPIOTO PUAAGBIO £YYUNONG KOt
OUVTNPNONG 1) Va ETIIOKEPOEiTE TNV I0TOCEAIBO
www.braunhousehold.com.

T600 o1 IPodlaypaPEG Oxe81a0U00 OO0 KAl AUTEG Ol

0dnyieg xpriomg umoKeIvVTal OE AAAAYEG XWPIG
npoedomnoinon.
—

W

Mnv meTdTe TO MPOIOV OTA OIKIAKA
anoppiupata PeTd To TEAOG TOU KUKAOUL CwNQ
Tou. Mmnopeite va 10 TapadOOETE OTO KEVTIPO
0€pPIg ¢ Braun 1} ota onueia cuAAoyng
MG XWPag 0ag.

Ta VAIKA KOl T QVTIKE{IEVA TTIOU
npoopifovtal va EpBouv oe enagn pe
TPOPIUA GUPHOPPEOVOVTAL UE TIG
61aTdEelg Tou Evpwnaikot Kavoviopou
1935/2004.



08nyo6¢g avtipeTOMONG POBANPATOV

MpoépAnua

MOavég artieg

AOon

To UMAEVTEP XEIPOG
bev Aeltoupyel.

Aev tapéxetal pevua

EA&yETe av n ouokeun givat
ouvbedepévn Pe v Mapoxn PEVUATOG.
EA€yETe TNV 0P AAela/T0O lakoTm
KUKAQUOTOG TNG OIKiaG 00G.

Av kavéva amod Ta apamndave v
AEITOUPYNOEL, ETIKOWWVNOTE UE TO
o€pPIg MG Braun.

Avxvia koupmio0
ao@oAgiag ZTabepd
KOKKIVI KAl
avapooprivouv ot
Auxvieg emAoyEQ
imode

H ouokeun éxel uriepBepuavOei

APNOTE TN CUOKELN VO KPUGOOEL YIa Wia
opa. Eivat €Toun yia xprion Eava étav n
Auxvia emiAoy€a imode oTtapaToeL va
avaBoaofrivel kat 1 Avxvia KoupTio0
aopoAegiag avaBoaofnvel.

To kamdki (ue
MPOCAPTNHA
petadoong kivnong)
bev unopei va kAeioel
EVTEAMC

‘Exet nayibevutei payntd petagd Tou
umoA FPXL kat Tou Kamakiol (ue
MPOCAPTNUA PETABOONG Kivnong)

AvoiEte 1O KATIAKL (HUE TIPOCAPTNUA
MeTAB0oONG Kivnong) Kat amopakpUVeTe
Ta UTIOAEiYpaTa gpayntod

To epyaAeio bev €xel eloaxOei TANPWG
0oTOo uToA FPXL

MeploTpéPte TO EPYOAEIO UE TO XEPL
méCovtag eAapPA P0G Ta KATW, £WC
6Tou aogaAioet ot 6€on Tou

Moévo yia 1o Dicer: To Dicer &ev gival
ouvdebepévo ato MNPooTaTEVTIKO
MrokiopaTog 1) 6ev eival cwotd
ouvdebeuévo

Mpooapmote 10 Dicer oto
MpoaotateuTiké MroNiopatog pv
TonoBemoeTe To Kamndki (ue
TPOCAPTNUa PETABOONG Kivnong) oTo
utoA FP (mapatnpnote Ta cUUBOoAa yia
0wWOoTr €VBLYPAUULON)

Movo yia to Dicer: To Dicer epmnodiCetat
amod UTIOAEIUPATO PAYNTOU OTO TMAEYHO
KOTING

AvoiEte To Dicer kal apalpéoTte T0
@aynTto and To MAEYLa

Aev €xel ouvbebel owoTa

Juvbéate owaoTd

Nepd oto Kandki (ue
MPOCAPTNHA
uetaddoaong kivnong)

To Kamdkl (ME TIPOCAPTNUA HETABOONG
kivnong) Bubiotke katd AdBog oe vepd
1) TOIOOETONKE OTO TTALVTIPLO THATWV

A@Palp€TTE TO TIOUA ATIO KAOUTOOUK
UECO OTO OUVBEOUO YIO TO TU A TOU
MOTEP. ZTPayYioTe TO VEPOD.
Enavatonobemorte 1o noua. Mpoooxn:
Mapouaoia vepou oto Kamdkti (ue
npPoodpTUa petaddoong kivnong) Ba
TIPOKOAEDEL {NUIG OTN GUOKELN.
Enopévmg, autin uéBodog ov
TIEPLYPAPETAL BEV TIPETIEL VA
XPNOLOTIOEITAL OKOTIUA VIO TNV
TOTIOOETNON TOU KATIAKIOU (HE
MPOCAPTNUA PETAB0oONG Kivnong) oTo
TIALVTTPLO TUATWV

Mapouaia vepou og
éva amnod Ta epyoAeia
(EpyaAeio Copng,
AykioTtpo
Cupopatog, Aemtiba
1 AEovag &iokou)

Alappor] Tou enmpealdPEVOL EPYOAEIOL

EmikovwvroTe pe To KEVTPO O€PRIG TG
Braun yia avtikatdotaon
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Kasak

Bi3nin eHiMaepimi3 canacsl, XXYMbICbl XXaHEe
[u13aliHbl XafFblHaH 6apnblk CTaHgapTTapFa xayarn
6epegi. XXaHa Braun KypbIIFbICbIH UrifliriHi3re
KOJIAaHbIHbI3.

Mope xababiFbl

KypbInFbiHbl Naiganady anabiHaa naiganaHyLbl
HYCKAY/bIFbIH MYKUSIT OKbIMN LWbIFbIN, Gonatlakra
aHblKTama any YyLUiH cakTan KOMblHbI3. Bykin
opayblL NeH XxancbipManapapl anbin, TNICTI Typae
KOKbICKA NaKTblPbIHbI3.

Eckeptne

° Xy3saep ete eTkip 6onagp!!
JXapakatTaHyasl 6onabipmay

YLLIH XYy3aepai CakTblKneH
KOMAaHbIHbI3.

® OTKIp Keckiw nblwakTapabl YCTaFaH,
LIapaHbl 60caTKaH XaHe TasanaraH
ke3ne aban 60Ny KaxeT.

® Knmblngay, cesiHy Hemece onnay
kabineTi WekTeyni xaHe Toxipbumeci
MeH xabapbl XOK TyNiFanapra,
KYPbIFbIHbI KAYIMCi3 Typae KongaHy
Xannbl HyckaynbikTap 6epinrexH
Xaraanaa XeHe TOHETIH KayinTi
TYCIHreH Xarfanaa faHa KongaHybiHa
pykcar eTinesi.

¢ bananap KypbliFbiMEH OiiHamaybl TUIC.

® Byn KypbinFbiHbI 6ananapapiH
konaaHoaybl TMiC.

¢ bananap KypbliFbl MEH OHbIH, KyaT
CbIMbIHaH abICTaTbIYbl THIC.

® Tazanay XaHe TeXHMKabIK Kbl3MET
kepceTy 6ananap TapanblHaH
HaKblnaycbl3 OpbIHAAIMAYbI TUIC.

e Kapaycbl3 kanaplpblaca XoHe
XuHay, benwiekTey, Tasanay
HEMece cakTayra KO0 anaplHaa
dpKaLLaH KypblIFbIHbI pO3eTkaaaH
CYbIPbIHbI3.

¢ Erep kyatneH KamTy CbiMbl
3akbiMaanFaH 6onca, XapakarTbl
6onapipmay YLLiH 01 eHAIPYLLI, OHbIH
KbIBMET KBPCETY areHTi Hemece

ykcac ekineTriri 6ap Tynranap

TapanbiHaH ayblCTbIPbIIYbI TUIC.
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 KypbiFbliHbI aFbiTnaFa kocnac OypbiH,
arbITMaHbIH KyaT KyLUi Kypbl/iFblaa
KOPCETINITEH KyaT KYLUIHE Cal eKeHiHe
KO3 XETKI3iH|3.

® by KypbUiFbl Y1 WapycbiHOa
KOnZaHyFa faHa apHasFaH XoHe
Taramaapabl Y1 WwapyacbiHa KaXeTTi
MeJILLIEPAE FaHa KONAaHy KaxerT.

® EL6ip GenLexTi Kbicka TONKbIHAbI
newTe nanganaHoaHbI3.

* AnFawl peT navganaHap angbiHaa
HEMECe KaxeT 6onFaH keaae,«KyTin
yCTay XoHe Tasanay» benimaepiHaeri
Hyckaynapfra CyneHin, 6apnbik,
BenLiekTepiH Ta3anaHpl3.

BenwekTep XXaHe Kepek-
Xapakrap

1 pexum cenekTopsl
a XOoFapbl Xblnaamapik,

b TemeH xbingamapik,
C UMnNynbC
Kayincisaik Tyiimeci @
AKbINAb! XblNaaMablK aybICTbIPFbILW/2pTYpi
Xbingamabikrap il
MoTop 6eniri
EasyClick Plus 6ocarty Tyimenepi
ActiveBlade cantamacsol
Kaknafbl 6ap enwiep ctakaH
ApanacTblpfbiLl XababiFbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTtbipfbill
9 Mope xabablFbl
a bepinic kopabbl
b Tiope cantamacsl
¢ Kanakwa
10 500 ml Typay xabaplbl «mc»
a Kaknak (Taptnacbl 6ap)
b Typay xy3si
¢ Mys xapfbiwl
d Typay bigbiCbl
e ChbIpFyFa KapCbl PE3eHKe CaKMHaChI
11 2000 mn Taram kombaliHbl xababikTapb! XL,
Tekwenepai kecy Kypasbl 6ap «fpl»
Kaknak, (6epinic kopabbl 6ap)
MoTop GeniriHiH KOCKbILLbI
NTepriw
Myp>a
Kaknak 6ekitTneci
LLlawbipaHabinapaaH KopFaFbiLL
Taram KOMOaliHbIHbIH, biAbICHI
ChIpfFyFa KapCbl pe3eHKke cakmHachl
Typay xy3i
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Typay XY3iHiH, Kaknarbl
Kambip kypansl (FP)
Wney inreri (Tekwe TyparbliLL)
Tekwle TyparbILL Xy3
Tekwle TypaFbILL Heri3i
Tasanay utepriwi
TiniMLwe ycTaFbiLbl
(i) Kecy Tinimweci (kiHiwwke, ipi)
(i) ¥cakray TiniMLeci (XiHjLwke, KaTKbl1)
(iii) ¥3bIHHAH Kecy TiniMLUEeCi
q ®pwu kapTobbIHA apHanFaH AUCK
r  uck oknanHbl
12 CakrayFa apHasFaH Typfbl

UOJB_?\_'_'

KypbinfbiHbl Kanan KongaHy
Kepek

OpTYypni XbingamabikTapFra
apHasiFaH aKkbi14bl XblJ1AaM-
AbIK aybICTbIPFbILLbI il

Bip pet 6acy - 6apnbIk xbingamapiktap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen tyceai. Xolngamapik,
HEeFypJbIM XOFapbl 60/1ca, apanacTeipy XaHe Typay
HBTMXeNepi COFYPIbIM XblAam api XiHilke
6onagbl.

Bip KONIMEH XYMBbIC iCTey: akbingpl XbligamapiK,
aybICTbIPFbILWbI (3) KYPbINIFbIHbI KOCY XOHe
XbINAamMablKTbl 6ip KonMeH 6ackapy MyMKIHAIrH
6epegi

Kon 6neHpgepiH kongaHy

AnFalukpl KongaHbic: TacbiManaay KyfblGbliH MOTOP
GeniriHeH (4) Kbi3bl1 6endeyai TapTbin
aXblpaTbIHbI3.

Kocy (A)

KypBUIFbIHBIH, peXMM cenekTopsl (1) xaHe
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH 60caTyFa
apHanraH (3) kayinciaaik Tyimeci (2) 6onagbl.
KypbUFbIHbI iCKEe KOCY YLUIH HycKaynapapl
OpPbIHAAHbI3.

e OKorapfbl XakTarbl Kymic 6enikTi 6acy apkbibl
3 Typni pexuMHiH 6ipeyiH (koFapbl XbU1AaMAbIK,
TOMEH Xblngamaplk, UMMybC) TangayFa
6onagbl.

® 3 pexXuMHIH KeMeriMeH TamMakTbl OHAEY XOJbIH
TaHzar anacbi3. Pexum CenekTopbIHbIH, Lambl
aK TYCMEeH XaHblM, TaH4anFaH pexumai
KepceTeai.

e JXofapsbl Xbingamaplk, (1a) KosmkeTiMAl TONbIK,
XblngamabikTel 6epemi. Byn pexxnmMHin,
CTaHOAPTTbI KYMNi.

e TemeH xbingamabik (1b) TinTi Smartspeed
aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH TOMNbIFbIMEH BaccaHbI3
0a, XblngamablKTel a3anTagpl.

e KafbIC pexuMiH (1C) TaFaMHBbIH, ipi KECEKTEPIH
6eny yLUiH HeMece TypaFaH Ke3ie TaFaMHbIH,

GipkenkiniriH 6akbinay yLwiH nanganaHyra
6onagnbl. KyaTTbiH, Kbicka 6enikTepi yLuiH
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH
6acbIHbI3.

e Pexwumpaj TaHaaynaH keiiin 6acbapmakneH
Kayinciagik TyiMMeciH (2) 6acbiHbI3.

e AKbNabl XblngamMablk, aybICTbIPFbILbIH Aepey
6achbin, kanaraH XbU1AaMAbIKTbl TAaHAAHbI3.
ECIHI3AE BEOJICbIH: Erep akbingbl XblaamabIk,
aybICTBIPFbILLbIH 2 CeKyHA, iliHae 6acnacaHbI3,
Kayincisaik MakcaTbiHAa KYPbIIFbl KOCblIIManabl.
Kayinciaaik TyimMeLuiri wambl Kbi3bla 605bIn
XbINbIKTaabl. KypblUiFbiHbI KOCY YLUIH anFaLuKbl
Kagamapl KaTa OpbIHOAHbI3.

® DKyMbIC iCTey Ke3iHAe Kayincisaik TyMMeciH
6achIn Typy KaxeT eMec.

Backapy wambl Kypbingbl / XKymbic Kyiti

Kayinciagjik TyimeciHiH,  KypbuiFbl KongaHbicka
LIaMbl KbI3bU1 TYCEH  OAWbIH.
XbINbUIbIKTANAbI

Kayinciagik TyrimeciHib, KypbinFbl 60caTtbiiabl

Lambl ewwipyJi (aybICTbIpFbILL GocaTy
Tynmeci 6acblinFaH
Ke3ae) XaHe OHbl KOCyFa
6onaabl.

Kes kenreH TymmeHi
6acca, KypbiiFbl
KanTanaH 6encenai
6onaabl.

KyTty pexumi

10 MUHYTTaH KeMiH
6onanpl. Bapnbik,
Lamaap ewipyni.

Kayinciagjik TyimeciHiH, KypbuiFbl KbI3bIM KETKEH.

Lwambl TypakTbl Kbidbl  KypbuUiFbiHbI 6ip caFaT

XOHE pexuvm TaHgay 60Wbl CYybITbIHBI3. Pexnm

LiaMmaapbliHbIH, CEeNEKTOPbIHbIH, LUaMbl

©apnblfbl XbIMbUIbIKTAM KbIMbUIbIKTAYbIH

Typagbl. TOKTaTKaHAa XoHe
Kayincisaik TYMMeCiHiH,
LIaMbl XbINbUIbIKTaFraH4a,
OJ1 KanTagaH
nanganaHyfa ganbiH.

ActiveBlade cantamachsl (B)

Kon 6neHpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabaplKTanFaH, CoN apKblbl Nbllak TabakTbiH,
TyGiHe aeiiH y3apanpl. PetTeynep apanacTtbipy
MakcaTblHAA KaXeT 6051aTblH KblICbIMFa
GalinaHbICTbl aBTOMAaTTbl TYPAE Xacanaapbl.
cipece, LK XeMic NeH KeKeHICTep CUAKTbI KaTTbl
Tarampbl apanacTbIpy YLUiH Konannbl.

Ty30bIKTbl, ABMALYILITEPA], canaT AaMAeYILUTEPIH,
Kkexxenepni, 6ana TamakTapbiH, CyCbIHAAPAbI, XEMIC
KOKTENNbAEPIH XBHe CYT KOKTeNbAepiH a3ipneyre
KONannbl.

BapblHLUa XaKCbl HBTUXeNepre KO XeTKIi3y YLUiH
KOFaPFbl XblNAAMAbLIKTbl KONAAHbIHIS.
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KypacTblpy xXaHe kongaHy

e ActiveBlade cantamachiH (6) MmoTOp GeniriHe
canfaHia, CbipT eTKeH AbIObIC ecTinyi Tuic.

e ApanacTtbipy ywiH ActiveBlade cantamachbiH
KOCNaHblIH, illiHe canbiHpli3. CoaaH KeliiH,
KYPbUIFbIHbI XXOFapblaa KepceTinreHaemn
KOCbIHbI3.

e JKainan xofapbl-TOMEH KO3FanTbir,
VHrpeaneHTTepai KakeTTi KOHCUCTeHUMsIFa
XeTKi3iHi3. ActiveBlade cantamachl TycipinreH
KyLUKe GainaHbICTbl TOMEHAEN, XY3i y3apaabl.

e [lalipananFaHHaH KeliH Kon 61eHaepiH Kyat
Ke3iHeH CcybIpblHbI3 Aa, ActiveBlade 6iniriH

axbipaty ywiH EasyClick Plus 6ocaty TyiimenepiH

(5) 6acbIHbI3.

CakTaHabipy

e CyMbIKTbIKTap HEMECE NHIPeaMeHTTEpP
apanacTblpy canTaMacblHbIH, XXacbl Cbl3biFbIHAH
acnaybl TUiC.

e Erep KypbUIFbIHbI bICTbIK TaFamabl KOCTPONAIH,
HeMece Ka3aHHbIH, iLLiHAE MbIXY YLUiH
KongaHatbiH 6oncaHbl3, KaCcTpesnai Hemece
Ka3aHabl Kbl3y OLUaFbIHaH asbin TACTaHbI3 XOHE
CYMbIKTBIKTbIH, KaHay YPAICi TOKTayblH KYTiHi3.
Kywin kanmac yLiH bICTbIK TaMakTbl a3gan
CYbITbIM asbIHbI3.

e bICTbIK Ka3aH NeLTiH, YCTiHAE Typca, KON
OneHaepiH Ka3aHHbIH, iWiHAE KanablpMaHbI3.

e ActiveBlade cantamacbiMeH KaCTPenaepaiH,
Hemece KasaHaapablH TYOGiH Cbipbin afiMaHbI3.

® 2 MUHYTTaH y3arblpak y3aikci3 naganaHoaHpbl3.

e JKanracTbipmac 6ypblH KypPbUIFbl CybiFaHLla
5 MUHYT KYTiHi3.

Peuent mbicansi: Maoxes

250 g maii (Mbicanbl, KyHOaFbIC Maiibl)

1 >XXKyMbIPTKA X8HE KOChIMLUA 1 XXYMbIPTKAHbIH,

capbiCbl

1-2 ac KacsblK Cipke Cybl

Jam wbiFapy yLuiH Ty3 6eH 6ypbiL

e Bapnbik MHrpeaueHTTEpAi (6enve
TemneparypacbiHAa) esieyill biAbICTbIH, iLliHe
KOFapblAa KOPCETINMEH PETIMEH CalbIHbI3.

e Kon 6neHaepiH enweyill biabICTbIH, TYHiHe
canblHbI3. Maii maiFbiHaana 6actaraHwa Turbo
XblAaMabIKNEH apanacTblpbIHbI3.

e Kon 6neHaepi XyMbiC icTen TypFaH yakbITTa,
canTamMaHbl KOCMNaHbIH, YCTiHe 6asy KeTepiHi3
XKOHE Mal KanabiFbl apanachin KeTy YLUiH KanTa
6aTbIpbIHbI3.

ECIHI3OE BOJICbIH: ©Haey yakpiThbl: canatrap
YLWIiH WwamMameH 1 MUHYT XXaHe Malinbl
MalrioHe3aep YLUiH LlamMameH 2 MUHYT (MblcanFa,
TY30bIK).

ApanacTbipfbill XXababiFbl (B)

ApanacTbIpFbIlUThLI TEK KAHA Kinerem, XXyMblPTKaHbIH,

aKybI3blH Lual?mayra >XOHe OUCKBUT NeH ﬂal7|bIH
Kocna AecepTTepiH a3ipneyre KonaaHbIHbI3.
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KypacTblpy XaHe kongaHy

e ApanacTblpfbilThl (8b) 6epinic kopabbiHa (8a)
BOekiTiHi3.

e MoTop GeniriH KypacTblpblUiFaH apanacTbiPFbILL
KOCbIMLLACbIMEH KaTap KOMbIM, CbIPT €TKeH
ObIObIC ECTINTeHLIE eKeyiH UTEPIH|3.

e [MaipganaHbin 6onFaHHaH KeliH KyaT ke3iHeH
CYbIPbIHbI3 A3, KO3FaITKbILL O8NiKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6aTbipmanapbiH
6acbiHbI3. CopaH KeliiH apanacTblpFbILLThI
6epinic kopabblHaH TapThin ablHbI3.

® 3 MUHYTTaH y3arblpak y34ikci3 nanganaHoaHpi3.

e DKanracTtblpmac 6ypblH KypbUIFbl CybiFaHLLa
3 MVHYT KYTIiHj3.

JKoFapfbl HOTUXEre XETY KEHECTEPI

e ApanacTblpFbllUTLI COJ KOJIAEHEH, yCTan, caraTt
GaFbITbIMEH KO3FaHbI3.

e |llawkipaTbin anmac yLuiH, 6asy 6acTaHbl3 XXaHe
TEPEH, bIAbIC NEH TEPEH, Taba KONAaHbIHbI3.

e ApanacTblpfbllUThl aNAbIMEH blAbICKa CaNlblHbI3,
Tek CoOAaH KeiH FaHa KypblNiFblHbl KOCbIHbI3.

o DKyMbIpTKa aKyblI3blH LWaikaMmac OypbiH,
apanacTbIpFbILUTbLIH XoHe apanacTbipy
blAbICbIHbIH, Ta3a 60J1ybIH XaHe Malisibl 6onMaybliH
TekcepiHi3. XXyMbIpTKa akybl3blHbIH, MeLepiH
4-TeH acblpMaHpI3.

PeuenTt mbicansl: LLIavikanraH Kineren

400 ml cybiFaH kineren (kypambl kem gereHae 30%

mainel, 4 - 8 °C)

e Basy xbingamabikneH 6acTaHbl3
(aybICTBIPFLILLKA a3an KaHa KyLL casbin) XXaHe
Larikay 6apbiCbiHAA XblNAAMABIKTbI VIFAATbIHbI3
(aybICTbIPFbILLKA CanFaH KYLUTi KYLUENTIn).

e |llaikay 6apbiCbiHAA YIIKEHIPEK XaHEe
TypakTbliay Keniemre Ko XeTKidy YLUiH apKaLlaH
>XaHa asnblHFaH api CyblFaH Kinerenai
KOJILaHbIHbI3.

Mope xababiFbi (C)

Mope xabapIFbiH KAPTOM, TOTTI KAPTOM, Kbi3aHakK,
Kapaepik XXaHe afnima CUAKTbl XeMICTEP MEH
nicipinreH kekeHicTepai e3y YLIiH KongaHyFa
6onagbl.

Kon,u.aHap angbiHaa
e KatTbl Hemece nicnereH Taramabl KongaH6aHbI3,
cebebi KypblnFblHbIH, OY3blybl MYMKIH.

e TacTap Hemece KaTTbl 3aTTappbl anbin TaCTaHbI3;
KEMICTIi/KOKOHICTi MbIXY YLUiH, angbiMeH nicipin,
0aH KEMNiH CyblIH TOriHi3.

KypacTbIpy XaHe KonaaHy

e Bepinic kopabbiH (9a) canTtamara (9b) caraT
TinimeH Gypan opHaTbIHbI3.

¢ [liope xabapiFbiH TOHKEPIN, KanakLwaHbl (9c)
opTanblk TopabblHbIH, YCTIHEH acklpa Aanaen
carnbin, carar TifiHe kapcbl 6ypaHpi3. (Erep
Bepinic kopabbl AypbIC OpHaTbIIMaca, KanakLia
OPHbIHAA HbIK, TYypManabl).




e KypacTblpbliFaH niope xababiFbiH MOTOP
KOpPMyCbIMeH KaTapan Kolbin, eki 6enwekTi
BipikTipiHi3. XXanFaHbI3.

e E3ril KOCbIMLIACBIH UHFPEAVNEHTTEPAIH, iLLiHe
6aTbIPbIHbI3 XXAHE KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.

e E3riw KOCbIMLIACHIH aKblPbIHAAM XOFAPbl-TOMEH
KO3Fan, MHrpeaneHTTep KaxeTTi
KOHCUCTEHUMSFA XXETKEHLLE €3iHj3.

e AKkblnapl Xblngamablk ayblCTbIPFbILbIH XiOepiHi3
XoHe Mnope xababiFbl aiHaNybIH TOJbIFbLIMEH
TOKTaTKaHAa FaHa OHbl TaFaMHaH asbliHbI3.

e KonpaHbICTaH KeniH KypbUIFbiHbI PO3eTKaaaH
axblpaTbiHbI3. KanakwaHbl (9¢) carar
GafFbITbIMEH Oypan asnbiHpI3.

e E36e kepek-xapafblH KO3FanTKbIL 6enikTeH
arbITbin any ywiH EasyClick Plus (5) 6ocaty
6aTbipmanapbliH 6acbiHbI3. Bepinic kopabbiH
caraT TiniHiH, 6afFbITbIHA Kapchl Bypan, YHFbIAAH
aFbIThbIN aNblHpbI3.

CakTaHabipy

e [lope xabaplFbiH KOCTPONre cabir, Tikenei new
yCTiHE KOWbIN KonaaHyra 6onmManiabl.

e AngbIMEH COYC asiFblH OTTaH TYCipin, CybITbIM
anblHbI3.

e KacTpenai Hemece askTbl TyPaKTbl 9pi Teric
Xepre opHaTbIHbI3 XaHe OHbl 60C KOJbIHbI30EeH
yCcTan TyPbIHbI3.

e KongaHblC Ke3iHae HeEMece KONAaHbICTaH KeniH
nope xababiFbIiH TaMak, MiCipy biAbICbIHbIH,
LIeTiHe COFbIN KaknaHbi3. ApTblK TaMaKTbl any
YLUIH KanakLiaHbl KOAaHbIHbI3.

e HaTumxeci xakcbl 600y yLiH, 83ipney 6apbicbiHAa
KOCTpONre HeEMece blabiICKa TaFaMmapbl TONTbIpMa
casblHpI3.

e 1 MUHYTTaH y3arblpak y3a4ikci3 nanganaHoaHbI3.

e JKanracTbipmac 6ypbliH KypbUIFbl CybiFaHLLa
4 MUHYT KYTIH|3.

Peuent mbicanbl: KapTon nopeci

1 kg nicipinrex kapton

200 ml xbinbl cyT

e KapTonTbl bIABICTbIH, ilWiHe canbin, 30 cekyHaTan
MbDKbIHbI3 (aKbIAbl XbUTAAMIbIK,
aybICTbIPFILLTbIH, XblnaamabiFsl 3/4).

e CyTTi KOCbIHbI3. TaFbl Aa 30 cekyH, MbIXbIHbI3.

Typay xaoabirbi (D)

(10) TypayblLbl €T, KaTTbl ipiMLLIK, 1S3, Wer,
capbIMcak, KOKeHICTep, HaH, Kpekep >XoHe
XaHfFakTapabl Typay YLUiH Konanbl.

«MC» TypaFbllLbl YLLIH MHFPEOVNEHTTEPAIH MeSILLEPIH
MaKC. CbI3blfblHAH aCblpMaHbI3.

«hc» XoHe «mC» TypaFbILLbl YLUIH UHTPEANEHTTEPAIH,
MeJILepiH MaKC. Cbi3blFblHAH acbipMaHbI3.

«hc» TypayblLLbl YLIH MHTPEONEHTTEPAIH, MeLLIEpiH
MaKCUMangbl Cbl3blFblHaH acblpMaHpl3. «<hc»
TypaFbILLbIH €H y3ak KONAaHy yakpiTbl: blnFangbl

VHIPEeaNEHTTEPAIH YIKEH MenLepi yYWiH 1 MUHYT,
KYPFaK HeMece KaTTbl UHFPeaOneHTTEP YLUiH

30 cekyHA.

ECKEPTIE: kanTagaH naganady anabiHaa
Keminae 3 MUHYT apanblk KanaplpbiHpl3 (akaynapabl
6onapipmay yiiiH). MoTop XbinaamabiFbl 6asynaraH
Ke3ne xaHe/Hemece Tepbenic narpa 6onFaH keane
eHAey 6apbICbIH iIepey TOKTaTbIHbI3.

Tamak Menwepi, yakbIT XaHe Xblngamablk, Xansbl
KkeHecTepai D HyckaynbiFbIHAH KapaHbl3.

KongaHap angsiHga

e OHar Typany yLUiH TaFramAbl anfblH ana ycakran
Typan asnbiHbI3.

e OKyaaepiHe 3akbiM KESIMEY YLUIH €TTiH, CYMeKTEpIH,
CiHIPIH XX8He LLeMipLIeKTepiH asbin TacTaHbI3.

e CholipfFyFa kapchl cakumHa (10e) Typay TabaFblHbIH,
TyGiHe OekiTinin TypFaHbiHa KO3 XeTKi3iHi3.

KypaCTblpy XOHEe KONgaHy
e JKyapajiH nnacTuk kabbliH abainan anbiHbI3.

e Xyasnepi (10b/10c) eTe eTkip! Onapabl spaaribim
NMAaCTUKTEH XacasiFaH XorFapfbl 6esiriHeH
YCTaHbI3.

e )Kyapni Typay TabakwacbiHbiH, (10d) opTanbik,
6iniriHe opHaTbIHbI3. TeMeH Kapali 6achbirn,
OpHbIHA BekiTinyi yLiH 6ip peT 6ypaHbI3.

e Typay blAbICblHA TaFamAbl Canbin, KaKnarbiH
XabbiHbI3 (10a).

e My3 yHTaKTay YLUiH apHaibl My3 YHTaKTayFra
apHanfaH xy3agai (10c) nanganaHblHbI3.

o JKakCbl HOTUXEre XeTY YLUIH «MC» TypaFbILLKa
5 my3 Tekwwe canbiHbi3 ga, 10-15 cekyHp,
yCaKTaHbI3.

e Typayblll NeH MoTop 6eniriH (4) katap KOWbIr,
onapabl 6ipikTipiHi3.

e TypaybllWTbl KOAAAHY YLUiIH KYPbUIFbIHbI KOCbIHbI3.
KyMbIC Ke3iHae MoTop 6eniriH 6ip KOSbIHbI3OEH,
an Typay biAbICbIH EKiHLLi KONbIHbI3OEH yCcTan
TYPbIHbI3.

e KaTTblnay Tarampapabl (MbiCanbl, napmes3aH
ipiMLLIri) apkaLlaH XofFapFbl XblngamMmaplKneH
TypaHbl3.

e Typan 60/FaH COH, KyaT Ke3iHEH CybIpbIr,
KO3FanTKblLW 6enikTi aFbiTbin any ywiH EasyClick
Plus 6ocaty 6ateipMmanapblH (5) 6acbiHpI3.

e KaknakTbl XoFapbl kKeTepiHi3. blabicTbl 6ocaTnac
B6ypbIH, Xy3ai abainan anbin WelFbiHbI3. XXy3ai
anbin WbIFy YLWiH OHbl o BYPbIHbI3, COAaH KeliH
TapTbin anbliHbI3.

Cakranabpy

e KabblfblHaH Ta3apTbhlIMaFaH XaHfFakTap, My3
wapLubinapsl, kode AsHAepi, AsHAEP HEMeCe
Kynap XaHfafbl CUSKTbI KaTTbl AaMAeyiluTepai
XOHe KaTTbl TaFamaap YLUiH Typay XababiFbiH
KonpaHbaHbi3. ATanfaH Taramaap xysgepre
3aKbIM KENTIPYi MYMKIH.

e My3 TekLenepiH ycaty yLliH Tek apHarbl My3
Keckil nbiwarbl (10¢c) 6ap «mc» TypaFbILL
KocbIMLLIa xabablFbiH (10) nanganaHyra 6onagbl.

e AcnanTbl bICTbIK TaFaMAbl €3y YLUiH nanaanaHFaH
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Kesae, CyMbIKTbIKTbIH, KaliHan TypMarFaHbliHa Ke3
XETKI3iHi3. Kyliin kanmac yLwiH bICTbIK TaMakThbl
asfan CybITbiM asblHbI3.

e Typay blAbICbIH MUKPOTOKbIHALI NELLTE
KongaHyra 6onmanapi.

«hc» Peuent mbicanbl: ban KocbliFaH epik (KyrimMak,

casiMacbl HeMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 MN Ccy KyWbIHBI3 (BaHUIMH KOCbIFaH)

e «hc» Typay biAbIChIHA Kapa epik neH 6anabl
canblHpI3.

e ToOasbIT bil a 3°C TemnepaTypameH 24 cadat
a oiiblObI3.

e 70 MmN cy KOCbIHbI3 (BaHW/b AaMi 6ap).

e Tarbl 1,5 cekyHOKa €H, YIKEH XanaamablkneH
Typayabl XanFacTblpPbIHbI3.

«hc» Typay apafblH (KOCbIMLLA XapakTbl Braun
CcepBuC opTanblFbiHaH caTbin anyra 6onaabl; 6ipak,
Ke3 kenreH enpge 6ona 6epmenigi) nanganaHy.

Tekwe Typarbilibl 0ap Taram
KoMOaWHbI XXaoabiFbl XL

Tekwwe Typarbilwbl 6ap TaFaMm kombaliHbIH (11)

Keneci spekeTTep yLliH KongaHyra 6onagpl:

e Typay, apanacTblpy XaHe KyliMak, KaMblpblH uney
apanacTblpy;

® KaMbIp Uy XOHE TOPT KaMbIpbiH AalibiHOAY, eH,
ke6i 500 r yH Heri3iHae (TOPT KaMblpbl TEK KaMblp
KypasnblH KAMTUTbIH yArinepae MymkiH (11Kk);

® Tiny, ycakTay, y3blHLaKTan kecy, dpu kapTobbiH
xacay;

® TekLle Typay.

Typay (E)

(11i) Xy3iH KONAaHbIN €T, KATTbl iPIMLLIK, NNA3, Wen,
capbliMcak, KOKeHICTep, HaH, Kpekep XaHe
XaHfFakTapabl Typayra 6onaabl.

TaFam MenLlepi, yakbIT XaHe XblnaamabIk, Kanbl
KeHecTepai E HyckaynbiFbIHaH KapaHbl3.

KongaHap angpiHaa

e OHaw Typany YLUiH TaFamMmabl anfblH ana ycakran
Typan anbiHbI3.

e JKysgepiHe 3aKkblM KEIMEC YLLUiH eTTiH,
CYMEeKTepiH, CiHipaepiH XaHe LeMipLUueKTepiH
anbin TacTaHpI3.

e |llenTepaiH cabakTapblH XaHe XaHFakTapablH,
KabbIFbIH aNbin TaCTaHbI3.

e ChbIpFyFa Kapchl pe3eHke cakmHacel (11h) Typay
blAbICBIHbIH, TYGiHE KUTi3iNreHiH TeckepiHia.

Kypac1'b| py XoHe KongaHy
o TypafblLl XY3iHiH KaknarbiH (11j) XXy34eH akbIpbIH
aNblHbI3.

e (11i) xy3i eTe eTkip! OHbI 9pAaNbIM NNACTUKTEH
XacasFaH XorFaprbl 6eniriHeH yCcTaHbI3 XXaHe
abainaHbi3.
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e )Ky3pni TabakLwaHbliH, (11g) opTansik GiniriHe
OpHaTbIHbI3. TEMeH Kapai 6achin, OpHbIHA
BexiTinyi ywiH 6ip peT 6ypaHbI3.

e blapicka TaFaMaapabl CasnbiHbI3.
LawbipanapinapaaH koprasbiwThl (11f)
Kipri3iHi3.

e CopaH KeliH «LWbIpT» eTiN KOCblFaHLIa KaknakThbl
(11a) 6acbiHbI3.

e MoTop GeniriH (4) KockbllwKa (11b) 6ekiTiHi3.

e KypbInfblHbl KyaT Ke3iHe xanFan, ntepriwTi (11¢)
myp>xara (11d) canbiHbI3.

e KombarHabl KONAaHy YLUiH KYPbUIFbIHbI KOCbIHbI3.
KyMmbic kediHae moTop 6eniriH 6ip KoNbIHbI3OEH,
an Typay blAbICbIH EKiHLLI KOJbIHBI3OEH
TYTKACbIHaH yCTan TypblHbI3.

e Typan 605iFaH COH KyaT K&3iHEH CybIPbIr,
KO3FanTKplLL 6enikTi arbiTein any ywiH EasyClick
6ocaTty 6aTbipManapsbiH (5) 6acbiHpbI3.

e KaknakTbl keTepy YLUiH kaknak, 6ekitrneciH (11e)
6acbiHbI3. ComaH KeliiH KaknakTbl
LwallblpaHabinapaaH KopraFbliLUTaH anbiHbI3.

e blapicTbl 6ocaTnac 6ypbiH, Xy3ai abarinan anbin
WbIFbIHBI3. XKy3ai 6ocaTy XaHe asnbin LWbIFy YLUiH
OHbI CoJ1 OYPbIHbI3, COAAH KeliH TapTbiM asblHbI3.

CaKTaH,u,qu
e KabblfbiHaH Ta3apTbl/IMaraH XaHFakTap, My3
wapLblinapsbl, kodpe osHAepi, ABHAEP HEMeECEe
XKyrnap XaHfFarbl CUSIKTbl KaTTbl AoMAeYilITepai
XX@He KaTTbl TaFaMaapabl Typay yLiH KoMOanHapl
KONLaHbaHpI3. ATanFaH Taramaap Xysaepre
3aKkbIM KENTIPYi MYMKIiH.

e KombaiH blabICblH MUKPOTONKbIHALI MNEewwTe
KoSigaHyra 6onmangpi.

XKyagi (11i) nainganaxbin coHbiMeH b6ipre 500 r-Fa
OeNiH YH KOCbUFaH KyMak KamblpblH
apanacTbipyrFa 6onagbl.

PeuenTt mbicanbl: Kynmak Kamblipbl

750 ml cyT

500 g eneHreH yH

4 XyMbIpTKA

e CyTTi blgbICblHA KYNbIHbI3, COAAH KeMiH YHAObI
JKOHE XXYMbIPTKaNapabl KOCbIHbI3.

e CyliblK Kamblpabl Bipkeski 6onFaHLLIa XoFapbl
XbINAAMIbIKMEH apanacTblpbIHbI3.

MblwakneH aybipnay kamblipaapabl AalibiHoamay
Kepek. Aybipsiay Kambipiap YLUiH Kamblp KypanbiH
Hemece uney inrerid (11k/111) nanganaHbiHbI3.

Kambip Kypanbl xxaHe uney inreri (E)

E cypeTi coHbIMeH Gipre kamblp KypasbiH (11k)
XaHe uney inrerid (111) nanganaHyra KaTbICTbl
(ynrire 6annaHbICTblI).

KambIp Kypanbl alwbITKbl HEMECe KOHAMTEP
OybiMaapbl CUAKTbI 9PTYPIi KaMblpnapabl uney
XeHe apanacTbIpy kaHe BUCKBUTTIK Kocnanapabl
apanacTblpy YLUiH TamaLua.

Vney inMeri awbITKbl HEMECe TOTTi KaMblp CUAKTbI
TYPAi KaMblp TYPNEPIH 83ipneyre konamnsoi.



EH ken MesnLiepnepai, YCbiHbIIaTbIH yakbITTapabl
XoHe XbinaaMmabikTapasl E nney HyckaynbiFbiHaH
KapaHbI3.

KypacTblpy xXaHe kongaHy

e KambIp KypanbiH biAbICTBIH, (11g) opTansbik,
Ginirine opHaTbIHbI3. TEOMeH Kapaii 6achkirn,
OpHbIHa 6ekiTinyi yLwiH 6ip peT 6ypaHbI3.

e TabakTbl yHMeH TONTbIpbIHbI3 (500 g aceipmaii),
COJaH KeWniH cyMbIKThIKTapaaH 6acka
VHrpeaneHTTepai KOCbiHbI3.

e KypbUIFbiHbI MakCManapl XbligamMmabIKTa
OYpbIHbI3.

e MOTOp KOCbIIbIN TyPFaHAA CYMbIKTbIKTbI
KaknakTblH MypXXachl apKblbl KyAbIHbI3.
ECIHIBOE BOJICbIH: Mney yakbITbIHbIH,
y3aKTblfbl: 1 MUHYT, COAaH KeriH MoTop
cybiFaHwa 10 MUHYT KyTiHi3.

PeuenTt mbicanbl: Muuua kamblpbl

500 g eneHreH yH

1 war kacbIk Ty3

1 wanm KacoblK KypFak albITKbl

10 ac kacklk 39MTYH Malibl

300 ml cy (binbl)

e CynaH 6acka 6apnblk MHIPEeOUEHTTEPAI blAbICKA
casblHpI3 XXaHe nnei 6acTaHpbl3.

e MOTOp KOCbIIbIN TypFaHAA CYMbIKTbIKTbI
KaknakTblH MypXachl apKblbl KyAbIHbI3.

PeuenTt mbicanbl: ToTTi KAMbIp

500 g eneHreH yH

340 g Ty3cbI3 capbl Mait (CyblK/KaTTbl, KiLLKeHe

GernwiekTep)

160 g kaHT

2 BaHWINH KaHTbl

2 LWaFblH XYMbIPTKa

2 WbIMLUbIM TY3

e Capbl Mali MeH KaHTThl biblCKa canbimn, unemn
6acTaHbI3. XKakCbl HOTUXXETE XETY YLLUIH CybIK,
capbl Manapl KONAaHbIHbI3.

® YHAObI XXOHE Ka/iFaH MHIPeaneHTTepai KOCbIHbI3.

e |llamagaH TbIC UNeyaeH Kamblp ThiM XXyMcak,
6onbin ketenj. Kambip oon nilwiHiHe KeNreHHeH
KEWiH nneyni ToKTaTbIHbI3.

e KanracTteipmac 6ypbIH Kamblpabl
TOHA3bITKbILWTHIH, ilWiHAe 6ip XapbiM caFaT 60Wbl
CYbITbIHbI3.

Peuent mbicanbl FPXL: TOpT kambipbl

500 g eneHreH yH

200 g kaHT

200 g Ty3cbI3 capbl Mai (Cyblk/KaTTbl, KiLUKEHE

GenwekTep)

3 XyMmbIpTKa

1 BaHUNVH KaHTbI

1 KOMCbITKBILL YHTAK,

200 mlcyT

e blabicka yHAbl XaHe cyTTeH 6acka Gapnblk 6acka
VHIPEeaVEHTTEPAI KOChIMN, uneyai 6acTaHpl3.

e bBipkenki macca nariga 6onFaHLIa XyMbiC icTen
TYpFaHbiHAA CYTTi BiPTiHAEN KOCbIHbI3.

TekLue TyparbllTasrbl peuenT Mbicasbl: TTTi KaMbIp

500 g eneHreH yH

80 g KaHT

80 g Ty3CbI3 capbl Mam (CybIK/KaTTbl, KiLUKEHE
GenwekTtep)

1 XyMbIpTKaA

7 T awbITKbl

375 ml cyT

e blabicka yHAbI XXaHe cyTTeH 6acka 6apsibik 6acka
VHrpeaneHTTepi Kockln, uneyni 6actaHbi3.
JKymbic icTen TypraHaa cyTTi 6ipTiHAEN KOCbIHbI3
XOHe blabICKa XabbiCNalTbIH LLAPFa aliHanFaHLwa
mMaccaHbl 6asty UneH;s.

KambipabliH, 2 caraT 60Vibl XblJbl XXepae
KeTepinyiHe MyMKiHAiK 6epiHi3.

Tiny / yry / y3biHWwakTan kecy / ¢dpu kapToobbi (F)

LLInki )xemicTep MeH KOKOHICTepPAi XiHILLIKE KblabIr
KeCY YLUIH XIHjLUKe XaHe KaTKbl1 Kecy TiniMLenepi
(i) KONAaHbIHBI3; MbICAsbI: KUSP, MUA3,
caHblpaykynak, anmMa, cabis, ankaH, kapTor,
LLYKVHW >X8HEe opamxXanbIpak,.

Anma, cabis, kapTon, Kpbi3blaLwa, opamMxarnbipak,
ipiMLLIK (MbICanbl, NapMe3aH) CUAKTbI TaFamaapabl
ycakTay YLUiH yCcakK XaHe ipi nnacTtuHa xy3aepi (ii)
KONAAHbIHbI3.

JKemictep MeH kekeHicTepaj y3blHLaKTan kecy
YLUIH apHaribl Tinimwenepai (iii) kongaHbIHbI3.

®pu kapTOObIH 83ipey yLiH dpun kKapTobbiHA
apHanfaH AMCKiHi (11q) KonaaHbiHbI3.

Y CbIHbIIFaH KblngamMabikTapabl F HYCKayblfblIHaH
KapaHbi3.

KypaCTblpy XXOHe KONgaHy

e TiniMwe ycTafbiWbIHbIH, (11p) HEMece dpn
KapTobbiHA apHanFaH AUCKiHIH (11q) TecikTepiHe
KOJ1 XXeTKi3in, Auck oknaHblH (11r) 6eKiTiHi3 XaHe
Ky/biNTanFaHLa CosiFa Kapaim 6ypbiHpI3.

Kecy xaHe ycakTay YLUiH N1aCTUHaHbI NnacTuHa
yCTaTKbILWbIHbIH (11p) iWwiHe opHaTbIHBI3 Aa,
OpHbIHA CbIPT eTKi3in 6ekiTiHi3. TiniMwe TinimMiwe
YCTaFbILLbIHA TOMbIFbIMEH KiPreHiH XaHe aybiTka
KasiMaFaHblH Tekcepini3. KypacTbipblnFaH
TiniMLe ycTarbllbiH HeMece Gpu KapTobbiHa
apHaJsiFaH AUCKiHI TaGakTblH opTanbIK GiniriHe
carbin, OpHbiHa 6ekiTinreHiue 6ip peT OypaHbI3.
LawbipanapnapaaH koprasbiwThl (11f) biabicka
CasblHbI3 XaHEe KaknakTbl (11a) «WwbIipT» eTin
KOCbISIFaHLwa 6acbIHbI3.

MoTop 6eniriH KOCKbILLKa BEKITIH|3.

KypbInFbIHbI KyaT Ke3iHe XasFaHpbl3 XXaHe
Tarambl MypXa akpliibl CaslblHpbI3.

®pu kKapTOBbIHbIH, HOTUXECI XaKCbl 60Ny YLLIH,
MOTOPbI OLUIN TypFaH KyniHae mypxazgaH 3 - 4
KapTon KeceriH canblHbI3 (kenemMiHe
GainaHbICTbI).

KyMbICTbl BacTay YLUiH KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.
KypbinFbl KOCbUILIN TYPFaHaa, Mypxara
KOJIbIHbI3 bl eLlyakblTTa TUri36eHi3. TamakTbl
KO3Fay YLUIH 9pKallaH UTepriwTi KONAaHbIHbI3.
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e [laiipanaHbin 6onFaHHaH KeliH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHBI3 A3, KO3FANTKbILL O6sIiKTi aFbITbIN any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6atbipmanapbiH
6acblHbI3.

e KaknakTbl kKeTepy YLUiH kaknak, 6ekiTneciH (11e)
6acblHbI3. CopaH KeiiH kaknakTbl
LalblpaHaplinapaaH KopraFblLUTaH anbiHbI3.

e blobicTel 60caTnac 6ypbiH, TiNiMLLE YCTaFbILIbIH
Hemece Gpu KapTOObIHa apHasiFaH AUCKiHI
abarinan anbin WhiFbiHEI3. TiniMLwe yCcTaFbILLbIH
Hemece dpu KapTobbiHA apHanFaH AUCKiHI any
YLUiH a3FaHTan OypbiHpI3, COAAH KeliH TecikTepre
caycakTapMeH KOJ1 XeTKi3y apKblibl OHbI
LbIFapbIHbI3.

e TiniMLUEHI any YLUiH TiNiMLLE YCTaFbILLbIHbIH,
TYOiHEH LWbIFbIN TYpFaH 6ip YLIbIH UTEPIHI3.

e EH Kken eHaey MenLuepi ToNTbIpbUFaH
blObICTApPAAaH 5 ece Ken HycKaysblK CypeTiHe
cali 6onagapbl.

° OHAaeyai XanFacTbipy anfablHAA KYPbUFbIHbI
30 MUHYT GOMbI CYbITbIHBI3.

Tekwenepre Typay (G)

LLInki xxaHe a3ipneHreH KekeHiCTep MeH Xemictepai
LIaFblH Tekwwenepre (Mbicansl, canatrap, copnanap
XOHE fecepTTep YLiH) Typay YLUiH Tekwe
TypaFbILWThl NanaanaHbIHbI3.

Y CblIHbIFaH XbliaaMmasiktapasl G HyCKayibiFbIHaH
KapaHbi3.

KonpaHap angpiHaa

e XXemicTepaiH CYMeKTEpPIH LWblFapbiHbI3.
KaTblpbinFaH Tamakka pykcaTt eTinmengj, on
Xy3aepai 3akbimaaybl MyMKiH.

e ChblipFyFa Kapcbl pe3eHke cakmHacsol (11h) Typay
blObICbIHbIH, TYOIHE KUFi3iNreHiH TECKEPIiHI3.

KypacTblpy xaHe kongaHy

e BipiHWwi narpanaHy angpiHaa Tekwe TypasbiLl
XKY3iHiH, (11m) Kecy XuneriHeH Karas KOpFaFbILLTbI
aKbIPbIH aNbIHbI3 XX8HE NaKTbIPbIHbI3.

e TekLue TypaFblLLl XY3iH TeKLIE TypaFblLl HEri3iHiH,
(11n) opTanbIk iCTiriHE KOMbIHbI3 XXOHE OPHbIHA
«LUbIPT» €Tin TyCkeHLle OypbIHbI3.

e |llalwbipaHapinapaaH KOpFaFbiThl XaHEe
KYPaCTbIpbISIFaH Teklle Typafblll 6510rbIH 6ip
GipiHe TypanaHFaH TaHOanapMeH TypanaHbi3
XaHe 6110KTap KaTTbl KOCbIFaHLLIA caFaT TiniHe
Kapcbl 6YPbIHbI3.

e KypacTblpbliFaH TekLe TypaFbill 610rbIH
bIAbICKA CalblHbI3 X8HE OPHbIHA «LUbIPT» €Tin
TYCKEeHLUEe KaknakTbl 6acblHbI3.

e MoTop 6eniriH KOCKbILLIKA BeKiTiHi3.

e KypblIFbiHbI KyaT Ke3iHe XalFaHbl3 XXaHe
Tarampbl Mypxa akblibl CanbIHbI3.

e JKyMbICTbl 6acTay YLUiH KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.
KypbliFbl KOCbUIbIN TYPFaHAA, MypXxara
KOMNbIHbI3AbI eLlyakbITTa TUrisdeHi3. TamakThbl
KO3Fay YLUiH dpKallaH UTeprilTi KONAaHbIHbI3.

e [laipanaHbin 6osFaHHaH KeliH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHBI3 43, KO3FANTKbILL OONiKTi aFbIThbIN any
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ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6aTbipmanapbiH
6acbIHpI3.

KaknakTbl keTepy YLUiH kaknak, 6ekitneciH (11e)
6acblHbI3. ConaH KeliH KaknakTbl
LalblpaHapliapaaH KopFasblLLTaH anblHbI3.
Texue TypaFbill 6510rbIH G6nLeKTey yLUiH
LaLbipanabiap KOpFaFbILLbIH Kybin
allbISIFaHLLIA caFaT TifliMeH GypbIHbI3.

Bypy xaHe xoFapbl kapai keTepy apkpbisbl TEKLLE
TypaFbILL XY3iH aKbIPbIH a/1bIHbI3.

TekLue TypaFbILL HETI3IH ayAapblHbl3 XXaHe Ke3
KENreH KanablKTapabl KETipy YLUiH Ta3anay
nTepriwiH (110) nanganaHbiHbI3.

YKorapfrbl HOTUXEre XeTy KeHecTepi

Tekwenepre Typay angbiHaa a3ipaeHrex
TaMakTbl CybITY KEPEK, BNTKEHI HaTUXENep
KaTTbIpak, XeHe XaKchlipak 6onaabl.

Emmentaler cusakTbl opTalua KatTbl ipiMLLIKTI
eHaeyre 6onanpl, Gouda, Mozzarella Hemece
Parmesan cusakTbl Te Xymcak HeMece eTe
KaTThbl iPIMLLIKTEPAi OHAEY MYMKIH EMEC.

Bip parbiHoaranga apTypni Taramaapabl eHaen
XaTCaHpl3, 9PKALLAH EH XXYMCaFbliHaH OacTaHpI3
>XXOHE eH, KaTTbiCbIMEH asikTaHbl3. Ocblnaiiia ci3
Gaprnblk TaFaMaapabl apacbiHaa TOpAbl
Tazanaycbl3 eHAeN anachl3.

TekLue TyparbILL LWVKI eTTi eHAEYre Xapamangpl.
OHaey anablHaa KekeHicTepaiH, KabblFbiH
albIHbI3 (8Cipece, KapTOMNTbIH, XXaHe ackabak,
CUSKTbI KabblFbl KaTThbl KOKBHICTEPAiH). DTnece
KabbIKTaH Kecy TOpbIHAA TYPbIM Kasbir,
Tasanayfa kebipek KyLl XXyMcayblHbl3 MYMKIH.

Cakranasipy

XXyspnep eTe eTKip. benwekrepai Tek nnactuk
KypamaacTtapblHaH yCTaHbI3.

KabbifblHaH Ta3apTbiIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLubinapsbl, kode AaHAepi, A/HAep HeMece
XKyrnap XaHFarbl CUSIKTbl KaTTbl AOMAEYILUTEePai
XaHe KaTTbl TaFaMaapabl eHAeY YLUiH Teke
Typarbilbl 6ap KoMOarHabl KongaHOaHbI3.
ATanfaH TaFamaap Xy3aepre 3akbiM KenTipyi
MYMKIH.

TonbIFbIMEH TONIMa TYPbIN blAbICTb 60CATbIHbI3.
Mawnbl TaFamoapabl OHASYAEH KEiH TekLwe
TypaFbILL XY3i CbipFaHak 60bIn KETYi MyMKIH.
AnFaH ke3ae epekiile cak, 60JIbIHbI3.

Taszanay UTeprilliH TeK TEKLLE TypaFrblLL HETi3iHiH,
TOMEHT I XaFblHaH nariganaHyra 6onaapl. YCTIHEH
nanpanaHcaHbl3, Tasanay UTepriwwiHid, n1acTnk
GenikTepi KeCinyi MyMKiH.

KombaiH blabICbIH MUKPOTOJIKbIHALI NewwTe
KonpaHyra 6onmaniabi.

EH ken eHaey MenLuepi TONTbIpbUIFaH biabicTapaaH
5 ece ken Hyckayblk CypeTiHe cali 6onaapi.
OHpaeyni xanFacTblpy anabiHAa KypblFbiHbI

30 MUHYT BOVibl CYbITbIHBI3.

Peuent mbicanbl: «OnvBbe» canatbl

6 KalrHaTbIfiFaH, CybITbisIFAH KapTon
150 r 83ipfIEHIEH LLYXbIK,



6 Ken KarHaTblUIFaH XXyMbIpTKa

2 KarHaTbinFaH cabi3

4 KOPHWULLOH

1 6ypLuak KOHCEPB KYThIChI

400 r manoHe3

200 r karimak,

AKXENKEH X8He ackek LuenTepi

,El,aM LbIFapy YLUiH Ty3 6eH 6ypbiLLl
e JKymblpTKanapapl, 93ipieHreH WyXbIKTapabl,
cobiznepai, KOPHULLOHAAPAbI XaHEe
KapTonTapAbl TONbIK XblnaaMAbIKNEH
Tekwenepre TypaHpi3.

e Bapnblk TypasFaH MHrpeaneHTTepai canat
bIAbICbIHAA BypLUAKNeH apanacTbipbIHbI3

e TanramblHbI3Fa can Ty3, OypblILL, aKKEJIKEH XaHe
ACKOK LLUeMNTePiH KOCbIHBI3 XXdHE MaliOHES XaHe
Kanmak, KymblHpI3.

KyTty xaHe Tazanay (H)

o Kon 6neHaepiH xaHe xapamasl Kocaskbl
Kypangapabl 6ipiHLIi peT nanganaHygaH Kenid
apkaLLaH MyKusiT xaHe apbip naganaHynaH
KeNiH CyMEeH XaHe XYyFblLl 3aTrNeH TasanaHpl3.

e Kon 6neHaepiH TazanaraHaa, OHbl KyaT KO3iHeH
aXbIPaATbIHbI3.

e MoTop GeniriH (4) Hemece Hepinic kopanTapbiH
(8a, 9a, 11a) cyra Hemece e3re CyibIKTbIKKa
6aTbipMaHbI3. [bIMKbIT MaTaMeH CYPTIHi3.

e KaknakTbl (10a) aFbin XaTkaH CyblH, aCTbiHA
KoMbINn watora 6onaapl. CyFa 6aTbipMaHpi3 XaHe
bIAbIC XyaTblH MaLUNHaFa CaiMaHbI3.

e HKakcblpak Tasanay yLiH cakTayFa KO YLUiH
TYpFbIHbI OenwekTeyre 6onaapl.

e Backa 6enweKTepiH biabIC XyaTbliH MaLLUMHAMEH
Xyyra 6onagpl. beTiHe cbi3aT TyCipyi MyMKiH
bICKbILL Ta3asiaFblll 3aTTEKTEPAi KONAaHOaHbI3.

e JKakcblnan Tazanay yLwiH, TabakTapabiH,
TyGiHOEri CbipFyFa KapChl Pe3eHKe caknHanapbiH
anbin KoncaHbi3 6onagpl.

e KypamblHAa NMUIMEHTI XXOFapbl TaFamaapapl
KongaHfFaHaa (Mbicasel, cabi3 Hemece Kypkyma),
Kepek-XapakTblH, TYCi KeTyi MyMKiH. Byn
Geniktepai xxymac 6ypbiH, onapabl ecimajik
MalbIMEH CYPTiM anbiHbI3.

Keninapik )xaHe Kbi3MmeT
KepceTy

Erxen-Terkeiini aknapatTel 6enek Keninaik xaHe
KbISMET KepceTy NapakLllacbiHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com caliTbiHa KipiHi3.

TexHuKanblK cunaTtramMmachl CUSKTbI, KONAAHbIC
HYCKayblKTapbl 4@ €CKEPTYCI3 63repTiflyi MyMKiH.

OHiIM KONAaHbICTaH LblkkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre TactamaHnpl3. EniHisaeri
Braun KbI3MeT KepCeTy OpTablFbiHA HEMECEe
TWICTI XXMHay opTanbiKTapbiHa OTKI3YiHi3re
6onagpl.

LU biFapbliFaH Xbljbl

LLIbiFapbIniFaH XblibiH 6enriney yiliH 6yiibiM
TakTawacblHAAFbl 5-CaHabIK, WbFapyLLUbl KOAbIH
KapaHpl3. LLbiFapyLibl KOObIHbIH GipiHLLI CaHbl
LUblFapFaH Xbl1OblH COHFblI caHblH 6inaipeai. Keneci
2 caHpap WblFapbUiFaH XblnablH KyHTi30enik anta
caHblH 6ingipeni. An confFbl 2 caHgap 1992 xbinaaH
GacTan aBTomaTTbl TypAe ecentenreH 6acoin
LblFapy Mep3iMiH 6ingipeai.

Meicanbi: 30421 — Byiibim 2013 XblnbIHbIH, 4
anTacblHAA LWblFapbIIFaH.

EAL

Ynri MQ 9175-9187-9195
KepHey 220-240B

lepy, 50-60Ty

BarT 1000-1200 BT

Temneparypa:
+5°C xxaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

Cakray wapTtTapbl:

PymbiHvsaa xacansaH

Lenonru BpayH Xaycxong, M'M6X
F'epmaHng 3aHabl eHAipyLLUi:
Lenonru BpayH Xaycxong, M'M6X
Kapn-Ynpux-LUTpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

BybiMabl icke nanganaHy HyckaysbiFbiHA CONKEC
63 MakcaTblHAa nanganany kepek. BybIMHbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbUFaH KYHHEH
6acTtan 2 Xbinabl Kypanabl.

MmnopTep:

«denonrmn» AAK, Pecein, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBCcKas KeLUeci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH

Apbiny Xxarpannapbl: KopliaraH opTaHbl Kopray
TanantapblHa Calikec

Tacbimangay xargannapbl: TaceiMangay kesiHge
KynaTbin anyfa HeMece LamMazaH TbiC LarikanTyra
6onmainabl.

Carty xarpainapsbl: CaTty xaraannapbiH eHAipyLui
KepceTnereH, 6ipak, onap XeprinikTi, MEMNEKETTIK
XoHe xanblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapra
caw 6onyra Tmic

OHAipyLwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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AKayn biIKTapAdbl aHbIKTay HYCKaYJibifbl

AxkaynblK,

blkTuman ce6enTepi

LW ewimi

Kon 6neHpepi
KYMbIC icTEMENL;.

ONeKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 3NeKTP PO3eTKaCbIHA CYFybl
EKEHiH TeKCepIHi3.

Yngeri cakTaHabIPFbILWThI / KbICKA
TYMbIKTaFbILLTbI TEKCEPIHI3.
JKofapblaaFbinapabiH, eLKAAChIChI
6onmMaca Braun TyTbiHyLIbINAPAbI
Konzay KplameTiHe xabapnacblHpI3.

Kayinciagik
TYWMECIHIH, Lwambl
TYPaKTbl Kbi3bl
XOHE pexum TaHaay
LiaMaapblHbIH,

KypbliFbl KbI3bIN KETKEH

KypblnFbiHbl 6ip caFaT 60ibl CYbITbIHbI3.
Pexunm cenekTopbliHbIH, LWaMbl
XbIMNbINbIKTAYbIH TOKTAaTKAHOA XXOHe
Kayincisaik TYMMECiHIH, Luambl

Gapnblfbl XbIMbIbIKTaFaHAa, 0N KanTagaH
XbINbUbIKTAN narnpganaHyfa aambiH.
Typaabl.
FPXL bigbIchl aHe kaknak, (6epinictep KaknakTl (6epinicTep kopaGsi 6ap)
Kopabbl 6ap) apackiHAa Tamak, Typbin A
albIn, TamMmak, KanaplkTapblH KETIPIHi3
KanFaH
Kypan FPXL blabICblHA TONbIFbIMEH Kypan,u13| OPHBIHAA KyIbiNTaFaxia
asfFaHTal ToMeH kapaw 6acbin Typbir,
canblHOaraH
KONMeH BypblHbI3
KaknakTbl KaknakTbl (6epinictep kopabbl 6ap)

(6epinictep kopabbl
6ap) ToNbIFbIMEH
Xaby MyMKiH emec

Tek TekLie Typarbillbl: Tekie
TypaFbILLbl WALLbIpaHAbINapaaH
KOpPFaFbILLKA KOCbISIMaraH HeMece
[YPbIC KOCbI/IMaFaH

FP blobICbliHA KOO anapiHaa TEKLIE
TYpaFblLUbIH LWaLlblpaHabinapaaH
KOpFarbllLKa BGEKITiHi3 (aypbiC Typanay
TaHbanapbIH eCKepiHi3)

Tek TekLue Typarblllbl: Tekwe
TyparbILLbl KECY TOPbIHAAFbI TaMak,
KanablkTapbiMeH OyFaTTanFaH

TekLle TyparbiLblH allblHbI3 XoHe
TOpAaH TaMakTbl abiHbI3

JlypbIC KOCblIIMaraH

JlypbIC KOCbIHBI3

MoTop 6eniriHiH, MmydTachl ilwiHaeri
pe3eHKe ThiFbIHAbI anblHbI3. Cyapl
TeriHi3. TbiFbIHAbI KaTa OPHATbLIHbI3.
CakTblk eckepTy: Kaknakrarbl

KaknakTbl Kaknak, (6epinictep Kopabbl 6ap) cyra S

(6epinicTep Kopabbl | kKe3Oencok GaTblpbl/IFaH HEMECE biAbIC (Gepinictep kopabel 6?‘)) oy

6ap) cy Gap XYY MALLIMHACKIHA CANbIHFAH KYPbUTFbIHBI 3aKbiMaaiasl. COHAbIKTaH
Oyn cunaTTanFaH aA4icTi KaknakTbl
(6epinicTep Kopabbl 6ap) biabIC XYy
MalLMHaCbhIHa KOO YLUiH nanaanaHbay
Kepek

KypanaapapiH

(kambIp Kypasbl,
uney inreri, xys
Hemece AnCK
oknaHbl) 6ipeyiHaoe
cy 6ap

cep eTinreH KypanaaH CyMbIKTbIK arFybl

AybICTBIPYbI YLWiH Braun cepBucTik
opTanbiFbiHa xabapnacbiHpl3
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Pycckuin

Hawu npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKNM
CTaH4apTam KavyecTBa, QYHKLMOHANbHOCTH

v am3sarHa. Mbl HageeMmcs, 4TO BaM NOHPaBUTCS
BalLL HOBbI Npubop Braun.

Mepea ncnonb3oBaHemM

TwaTtenbHO 1 NOIHOCTLIO NPOYUTaNTE AaHHbIe
VIHCTPYKLMW Nepes, Ha4yaioM UCMNoNb30BaHUS
npubopa, a Takke COXPaHUTE KX AJ19 NOyYeHns
cnpaeku B 6yayuieM. CHUMUTE BCIO YNakOBKY U

HaKNenkn; yTnmsnpymTe nx Hagnexatimm obpasom.

BHumaHue

° Hoxu o4eHb ocTpble! Bo
n3bexaHvie TpaBMm, NoXxanym-

CcTa, 00paLLanTech ¢ HoXamm
C 0C000 OCTOPOXHOCTBIO.

® [Tpy 06paLLeHnn C OCTPLIMK
PEXYLLMMU HOXaMM, ONYCTOLLEHNN
E€MKOCTV 1 BO BPEMS YACTKM cneayet
cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb.

® YCTPOMCTBO MOXET UCMOJb30BaATHCS
AULAMU C OFPaHNYEHHBIMU PU3nye-
CKUMW, CEHCOPHBLIMMN NN YMCTBEH-
HbIMW CMOCOOHOCTAMM UV NINLAMN,
He 06naJalLWyIMMN AOCTATOYHbIM
OMbITOM ¥ 3HAHWSIMK, MPU YCIIOBUMN,
€CNIN CNONb30BaHME OCYLLECTBNS-
€TCs N0, HaA30POM NN OHU NPOLLIN
WHCTPYKTaX No 6e30nacHoMy Mnosb-
30BaHMIO YCTPONCTBOM 1 OCO3HAIOT
NOTEHLMaNbHbIE ONACHOCTMK.

e [leTaM 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubo-
POM.

® YCTPOMCTBO He NpeaHa3HavyeHo as
NCNONb30BAHUS AETHMM.

© XpaHuTb NpUBOP U €ro rnaBHbIi Coe-
JOVHUTENbHBIA kKabenb Baanu ot AeTen.

e 3anpeLleHa Y1McTka 1 yxoq, 3a npubo-
POM OeTbMu 6€3 NPUCMOTPA.

e Bcerpa oTkntoyante npubop oT ceTu
NNIN BbIKNOYANTE ero, eCiiv OH ocTa-
€T1ca 6e3 NpucMoTpa, a Takxke nepenq,
cbopkoi1, pa3bopKoWi, YNCTKOWM UK
XPaHEHNEM.

¢ Ecnu coemHuTeNbHbIN Kabenb no-
BPEXAEH, TO €ro AOMKEH 3aMEHUTb

Ecnu coegmHnTenbHbIN Kabenb no-
BPEXAEH, TO €ro A0/KEH 3aMEHUTb
NPOU3BOAMTENb, CEPBUCHASA CNyxba
UK CNEeLManncTbl TakoM Xe KBanu-
durkauum ¢ LeNbI0 NPeaoTBPaLLEHNS
OMacHOCTW A1 NONb30BATENS.

¢ [lepeq NOAKNOYEHNEM, MPOBEPLTE
COOTBETCTBME HAMPSXEHNS B CETU
HaNPSKEeHUIO, YKa3aHHOMY Ha Npu-
6ope.

e JlaHHbIl Nprbop NpeaHasHayeH
NCKIIIOYUTENBHO N5 OLITOBOrO
CNONb30BAHNS U PACCHNTaH Ha
nepepaboTky 06beMOB NPOAYKLM B
MacLuTabax AOMaLLHEro X03aiCTBa.

e [letanu npnbopa He NpeaHa3Ha4YeHb
LJ191 ICNONb30BAHMS B MUKPOBOJ-
HO-BbIX MeYyax.

e [lepeq NepBbIM UCMOb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE AeTann HafexaLym
06pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHU-
MK pasgena «Yxog u YncTka».

AeTtanu n npuHaaneXxHocTun

1 Tlepekntoyatenb pexmmMmoB imode
a Bbicokasa ckopoCTb
b Hwuskasa ckopocTb
¢ [lMynbcauusa
lMpenoxpaHuTenbHas KHomnka o
BeccTtyneHyaTbin nepeknioyaTenb CKOpoCcTn /
perynmpoBka ckopocTu illl
MoTopHBbIlh 610K
KHonku ¢pukcartopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade
MepHbIli cTakaH C KPbILLKOW
Hacagka-BeH4nK
a PepykTop
b BeHuuk
9 Hacapgka ans niope
a Pepnyktop
b CrepxeHb Hacanku ansa nope
c Jlonatka
10 Hacagka-namenbyintenb, 500 ma «<me»
Kpebiwka (C nepenato4HbiM MEXaHN3MOM)
Hox-na3menbuntens
Hox ana Konku nbaa
Yawa namenbuntens
Pe3nHoBOE KONbLLO, NPEenaTCTBYyOLLEE
CKOJNbXEHWNIO
11 Hacapgka ansi KyxoHHoro kombariHa XL Ha
2000 mn ¢ kybrkoHapeskoi «fpl»
a Kpbiwka (c nepegaTtoyHbIM MEXaHU3MOM)
b MydTa ans coeMHeHNs C MOTOPHBIM 610KOM
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Tonkatenb
3arpysoyHas Tpyoka
®dukcaTop KpbILLKK
Kpblilwka ans 3awmTsl OT 6pbI3r
Yalua KyxoHHOro kombariHa
PesnHoBOE KOMbLIO, NPEnATCTBYOLLEE
CKOJIbXEHUIO
Hox-namenbuntens
KpbllwKka HoXa-n3menbunTens
Hacapnka onsa samewmsaHus Tecta (FP)
Kptok gns Tecta (kybukoHapeska)
Hox kyGurkoHapesku
Basa kybukoHapeskn
TonkaTenb-o4ncTUTEND
Jlepxarenb BCTaBku
(i) BcTaBka onst Hape3km (TOHKOW, KPYMHOM)
(ii) BcTaBka ana namenb4eHns (TOHKOro,
rpyboro)
(iif) BcTaBka st HApe3Km COJIOMKON
q Awuck gng kaptodens Gpu
r Ocb gncka
12 Crorika ons xpaHeHus

JoQ ""® Qa0

T o - == x——

Ucnonb3oBaHne npuodopa

BeccTtyneH4yaTbii
nepeksnio4yaTesib CKOpoCcTu Ans
perynaupoBKu CKOpPOCTH il

Jliob6asi CKOPOCTb — OAHMM HaxaTueM. HYem cunbHee

HaxkaTune, TEM BblLLE CKOPOCTb. YeMm BbilLe
CKOPOCTb, TEM BbICTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CMeLUVBaHNe N TOHbLUE N3MesibYeHMe.

YnpaeneHne ogHon pyko: 6eccTyrneHyaTblit
perynaTop ckopocTtu (3) 4aeT BO3SMOXHOCTb

BKJIIO4UTb MPUGOP Y PeryanpoBaTb CKOPOCTb OAHO

PYKOM.

Akcnayatauusa py4yHoro 6neHgepa

MepBoe ncnonbaoBaHne: CHUMUTE
TPaHCNOPTUPOBOYHbLIN GUKCATOP C MOTOPHOIO
6n0Ka (4), NOTAHYB 3a KPaCHYIO NOJIOCKY.

BkunoyeHue (A)

YCTPOWNCTBO OCHALLL@eTCs nepeksoyaTenem

pexnmoB imode (1) n npeaoxpaHnTenbHOM KHOMKOM

(2) ons pa3boKMPOBKU NepekoyaTesns

Smartspeed (3). na 3anycka ycTponcTBa cnenyimrte

VHCTPYKLMSIM:

e HaxaTnem Ha cepebpsiHyIO YacTb BBEPXY Bbl
MoxeTe BblbpaTb 0auH 13 3 pexxumos imode
(BbICOKAsi CKOPOCTb, HN3Kas CKOPOCTb,
nynbcaums).

e 37K 3 pexvma Bbl MOXETE MCMONb30BaTh 4SS
nepepaboTkn NPoAyKTOB. BbiOpaHHbI pexmm
0603HavaeTcst 6ebiM MHAMKATOPOM
nepeknoyarens imode.

e Pexunm BbICOKOI ckopocTu (1a) obecrneymsaeT
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MaKCVMasibHO BO3MOXHY0 CKOPOCTb. ITO

CTaHAAPTHbIV PEXUM.

B pexume Hn3kom ckopocTn (1b) ckopocTb

CHUXAaeTCs Aaxe Mnpw NoJIHOM HaxaTun
nepeksouartens Smartspeed.

Pexunm nynbcauunm (1¢) MOXeT NPUMEHATLCSA A1

pa36MBava KPYMHbIX KYCKOB NMULLIEBbIX
NMPOAYKTOB UJIN Xe ONA KOHTPONA TEKCTYPbI
npoaykrta npun ero uamesib4eHunin. V|CI'IOJ'II:3yI7ITe
nepeknoyatens Smartspeed ans
KpaTKOBpPEeMEHHOro BK4YeHnA MNOoJIHOMN

MOLLIHOCTW.

Mocne BbiGopa pexmnma HaxXMnUTe Ha

NpenoXpPaHUTESNIbHYIO KHOMKY (2) 60bLwLmnm

nasbLeMm.

Cpasy nocne 3Toro HaXMmnTe Ha

6eccTyneHyaTblii nepeksoyaTesib CKOpoCTU U
OTperynmpyitTe HeO6X0ANMYIO CKOPOCTb.
MPUMEYAHWE: ecnun HaxaTtne Ha
6eccTyneHyaThlii nepeksoyaTesib CKOPOCTU He
BbINOJIHAETCS B TEYEHME 2 CEeKYHA, TO Mo
VNCTEYEHMM 3TOIO BPEMEHU 13 COOBpaXeHNit
6e30nacHOCTM Npubop BKIOYUTL Bonee
HEBO3MOXHO. MIHanKaTop NnpeaoxpaHuTenbHON
KHOMKM 3aMuraeT KpacHbIM cBeToM. [1nia
BKJIIOYEHMS Npubopa HY>XHO ByaeT CHOBa HavyaTb

C nepBoro wara.

Bo Bpemsa paboTbl npubopa aepxatb

npeaoxpaHnTebHYO KHOMKY HaXxaTol He

TpebyeTcs.

CBeTOBOV UHANKATOP

Muovkarop
npenoxpaHnTesibHOM
KHOMKM

Mwuratowmi kpacHbIv

Mnpukatop
npeaoxXpaHUTENbHON
KHOMKW HE ropuT

Pexum oxunpaHus nocne
10 MuHyT 6e3aeincTeus.
Bce nHgukatopbl
OTKJTIOYEHBI.

Mnpukatop
NpPeaoxXpaHnUTesIbHON
KHOMKM Hemuratowuymn
KPaCHbIN 1 MuratoLime
MHANKATOPbI
nepeksyarens imode

CocTosHue npubopa /
paboyee cocTosiHue

Mpnbop roTos K
MCMNOJIb30BAHMIO.

Mpnbop
pas3brokMpoBaH
(HaxaTa KHomnka
pPas3610KMPOBKMN
nepekayarens) n
rOTOB K BKJTIO4EHWIO.

Mpunbop cHoBa
aKTUBUPYETCS Mpu
HaxxaTtum nobon
KHOMKMU.

Mpnbop neperper.
[aiite npubopy OCTbITb
(oamH yac). Korpga oH
6yOeT CHoBa roToB K
MICMONb30BaHNIO,
VIHOVKaTOP
nepeknoyarens imode
nepecTaHeT Muratb 1
3amMuraeT MHaMKaTop
npeaoxpaHnTeibHON
KHOTKM.



CrtepxeHb ActiveBlade (B)

Py4Hoi 6neHpep ocHalleH ctepxxHeM ActiveBlade,

KOTOPbI MO3BOJAET BbIABUHYTb HOX [10 HU3a
pactpyba. PerynnpoBka ocyLLecTBAseTCs
aBTOMATUYECKU NOJ, AENCTBMEM LABNEHVS B
npovecce paboTbl 6neHaepa n 0Co6eHHO XOPOLLO
noaxoauT AJ1 CMELUMBAHWS TBEPAbIX MPOAYKTOB,
TaKnx Kak Cbipble GPYKTbl Y OBOLLM.

Kpome Toro, aTo OT/IMYHOE peLleHne ans
NPUroTOBNEHNS AUMNOB, COYCOB, 3aNpPaBoK A/is
casnartoB, CyroB, AETCKOro NMuTaHns, a Takxe
HaMNUTKOB, CMY3M1 1 MOJIOYHbIX KOKTEMNen.

[ns [OCTUXEHUS HAUTYHLLNX Pe3yNbTaToB
MCMONb3YATE MAaKCUMaJIbHYKO CKOPOCTb.

C6opka 1 akcnayaTaumsi

e [lopcoenuHute cTepxeHb ActiveBlade (6) k
MOTOPHOMY 6510KY; MPaBUIbHOE COEANHEHNE
MOXHO pacrno3HaTb MO LUENYKY.

e [lomecTuTte cTepxeHb ActiveBlade B
nognexalime CMeLUMBaHUIO NPOAYKThI.
3artem BkJIlouMTE NPUOGOP BbILLEONUCAHHBLIM
obpasom.

e CwmeLlanTe MHrpeameHTbl O AOCTUXKEHUS
Heo6Xo4MMOM KOHCUCTEHUUN, NIaBHO
nepemewlas yCTpoMCTBO BBEPX U BHM3. B
3aBMCUMOCTU OT NpUiaraeMoro AaBfieHus,
cTepxeHb ActiveBlade BoaBnvBaeTcs n
BbIABUIAETCS HOX.

e [locne ncnonb30BaHUS BbIKJIIOYMUTE PYYHON
OneHaep 13 CeTM U HAKMUTE HA KHOMKM
dukcaTopa EasyClick Plus (5), 4Tobbl
oTcoeanHnTb cTepxeHb ActiveBlade.

OcTOpOXHO
e He norpyxaiiTte CTepXeHb B XXUAKOCTU NN

OpYrve VHrpeaneHTbl BbilLe 3e1eHO0M NUHNUN.

e [lpy ncnonb3oBaHUM Nnpnbopa ons
NMIOPUPOBaHNS FOPSUMX MPOAYKTOB B KacTprone-
COYCHULLE UK KaKoM-nMbo Apyrow KacTprone
CHYMWTE KacCTPIOJIIO C UCTOYHMKA Tenna u
yb6enomnTechb B TOM, YTO XUAKOCTb HE KUMAT.
[ainTe ropsymm NnpoaykTam cnerka ocTbiTb,
4TOObI NPEAOTBPATUTL BO3MOXHbBIE OXOT M.

e He ocTaBnamTe HENUCNONb3YEMbIA PYHHOM
OGneHgep B ropsiyeit eMKOCTU Ha KOHPOPKeE.

e He uapanaiTte ctepxHem ActiveBlade no gHy
CKOBOPOJKW UM KaCTpIoNn.

e He BK/lOYaTe 3TOT pexnm 6osiee 4yem Ha
2 MUHyTbI 6€3 nepepbiBa.

e [lepen TeMm, Kak NPoAo0SIXNTL 06paboTky, AanTe
npubopy OXNaanTbCS B TEHEHNE 5 MUHYT.

Mpumep peuenta: ManoHes

250 r pacTuTenbHOro macna (Hanpumep,
NOACOJIHEYHOr0)

1 aruo 1 1 JONONHUTENbHbIN ANYHbINA XENTOK
1-2 cT. NoXKM yKcyca

CONb 1 NepeL, no BKycy

* [lomecTuTe BCE UHIPeAMNeHTbl (KOMHATHOM

Temnepartypbl) B MEPHbI CTakaH B BblLLEyKa-
3aHHO NOpPSAKE.

e [lorpyauTe pyyHon 6neHaep A0 AHA MEPHOro
cTtakaHa. CmewmBainTe Ha ckopocTu Turbo oo
Tex nop, noka He Ha4HeT 06Pa30BbLIBATLCSH
3MyfbCUa Macna.

e Mea/ileHHO NogHMMaNTEe CTEPXEHDb
paboTatoLero 6neHaepa oo BepxHe 4acTu
CcMecHU, a 3aTeM OrnyckamnTe ero CHoBa, YTobbl
pPacTBOPUTL OCTaBLUEECS MACI0 4O NOy4YEeHMS
OJHOPOOHOV CMECHU.

NMPUMEYAHUE: Bpems npuroToBAeHus:
npuénuanTensHo 1 MMHyTa Ana canaToB U A0
2 MUHYT A9 60see rycTbix MaioHe30B
(Hanpumep, ons guna).

Hacapka-BeHuuk (B)

Vcnonb3yinTe BeHYMK TOJIbKO A1 B3OUBaHUSA
CJIMBOK, SINYHbIX OENKOB, MPUroTOBIEHUSI BUCKBUTA
1 0EeCEePTOB U3 FOTOBbLIX CMECEN..

C6op|<a 1 9KcryaTaums
e [NoacoenmHuTe BeHYuK (8b) K penykTopy (8a).

e CoBMECTUTE MOTOPHbIV 6510k C COBPaHHOM
HacaJKe-BEeHYMKOM U CABUHbTE 06e YacTu
BMECTE; NPaBUJIbHOE COEANHEHNE MOXHO
pacno3HaTh Mo LEyKy.

¢ [locne Ncnosib30BaHs BLIKIIOYUTE NPUOOP 13
CEeTU N HAXXMUTE Ha KHOMKW purkcaTopa
EasyClick Plus, 4ToObl 0TCO€AMHUTbL MOTOPHbIN
6noK. 3aTem BbITAHUTE BEHYMK U3 PeyKTopa.

e He BKJtovanTe aTOT pexum 6osnee 4Yem Ha
3 MuHyTbI 6€3 NepepebiBa.

e [lepen TeMm, kak NPOAOJSIXUTL 06paboTKy, AaliTe
npubopy ox1aanTbCs B TEHEHME 3 MUHYT.

CoBeTbl A/ IYHLINX Pe3yNibTaToB

e [lepeMeLLanTe BEHYMK MO YACOBOW CTPESKE,
yOepXuBas ero B crierka HakjloHHOM
MOJIOXKEHUN.

e B uensx npegoTepalleHns pa3bpbi3riBaHns
Ha4YMHaANTE C MEAEHHOWN CKOPOCTU U
MCNOJb3ylTe HacaaKy-BEHYMK C ryOOoKMMN
MUCKaMM NN KaCTPIOSIMU.

e [loMecTUTe BEHYMK B Yallly U TOIbKO 3aTeM
BKJIIOYNTE NPrOOP.

¢ [lepepn B3OMBaHMEM SIMYHbBIX GEJIKOB BCEraa
cnenyeT ybeanTbCs B TOM, YTO BEHYVMK U HaLla
[0J191 CMELLNBaHNS HAXOAATCS B YACTOM
COCTOSIHUM U He coaepaTt macna. Babusarite He
6onee 4 6enkoB 3a OAVH pas.

Mpumep peuenTa: B3butble CNMBku

400 M1 OXNTXAEHHbIX CANMBOK (MUH. 30%

XunpHocTtu, 4 - 8 °C)

® HayHWTEe Ha MeOJIEHHOW CKOPOCTU (N1erkoe
[aB/ieHne Ha nepeksyaTesb), a 3aTemM
MoBbILLIANATE CKOPOCTb (YBENMNYMBANTE AABNEHNE
Ha nepekJsioyaTesnb) B npoLecce B3GMBaHNUS.

e Bcerpa ncnonb3yinTe CBEXME OXIaXAEHHbIE
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CIMBKMU, 4TOObI NPy B3GMBAHUN NONYYUTb
6onbLUnI 06bem 1 6onee cTabuibHy
KOHCUCTEHUMIO.

Hacapgka pnsa mope (C)

Hacaaky ons niope MOXHO 1Cnosib3oBaTb ANd
MOPUPOBAHUS BapPEHbIX OBOLLEN 1 PPYKTOB, TaKMX
Kak kapTodenb, cnagknii kaptodpenb, NOMUAOoPbI,
CNMBbI W 160K,

[Mepen ncnonb3oBaHMEM

e He ncnonb3yite Ans NpUroToBieHNs niope
XEeCTKME UNK Cbipble NPOAYKTbI, TaK Kak
3TO MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHUIO
yCTpONCTBA.

e OyucTUTE OT KOXYPbI 1 yaanuTe BCe KOCTOHKN
VNV TBEPAbIE 3NIEMEHTbI; CBApUTE 1 ClenTe
BOJY, & 3aTeM NPUroToBbTe Miope 13 GpykTos/
OBOLLEN.

Cbopka 1 akcnnyataums

e YctaHoBUTE peayktop (9a) Ha cTepxeHb (9b),
noBopayMBas Nno 4acoBOM CTpesike 4O TeX Nop,
noka oH He 3aduKCnpyeTcs.

e [lepeBepHUTE HAacaaKy ANs NOpe U YCTaHOBUTE
nonatky (9¢) Ha LeHTpasnbHytO BTY/IKY, a 3aTEM
noBOpayYMBanTe NPOTUB HACOBOW CTPENKM 00
Hagnexawiero nonoxenus. (Ecnn pegykrop He
YCTaHOB/EH Haaexalmm obpa3om, To nonartka
He 3adurKCMpyeTCs Ha MecTe.)

e CoBmMecCTUTE COOpPaHHYI0 HACaZKy A5 Nope C
MOTOPHbIM G/I0KOM U 3aLLENKHUTE UX BMECTE.
Mopkniounte Npnbop K ceTu.

e [lomecTuTe Hacaaky AJis Mope B EMKOCTb C
VHrpeaneHTamMu 1 BKIUYnTe Npruoop.

e [naBHbIMY OBUXEHUSIMY BBEPX-BHU3
nepemMeLlanTe Hacaaky Ans niope B EMKOCTU C
VHrpeaMeHTaMm oo TeX Nop, Noka OHU He
LOCTUMHYT HEOOXOAMMOWN KOHCUCTEHLMN.

e OTnycTuTe BeccTyneHyaTblil nepekoyaTesb
CKOPOCTU 1 y6eamnTech B TOM, YTO BpaLleHne
Hacazku AJ1sl Mope MOSHOCTbIO OCTAHOBIEHO,
nepepn Tem Kak U3BJsiedb ee 13 NPoayKTa.

e [locne ncnonb3oBaHUs OTKIIOYUTE NPUBOP OT
anekTpoceTn. AeMoHTupyinTe nonatky (9c),
noBopayrBas ee rno 4acoBOW CTPESIKE.

e Haxmunte Ha kHonku ¢pukcatopa EasyClick Plus,
4TOOBI OTCOEANHUTL HAcCaaKy AJjis Mope oT
MOTOpHOro 6noka. OtaenuTe penykTop OT Bana,
nosopayrBas NPOTMB YaCOBOI CTPENKM.

OcTOpPOXHO
¢ He nomewarite HacaaKy OJid Niope B KacTpioiio,

HaxosLLYI0CS HEMOCPEACTBEHHO HA NCTOYHUKE
Tenna.

e Bcerpa cHavyana CHMManTe KacTPIOo C MANTbI U
[aBaiiTe HEMHOr 0 OCThITh.

e [lomecTuTe KacTPIOSIO NIV MUCKY Ha
CTabuIbHYIO NJI0CKYIO MOBEPXHOCTb U
noaaepxmBalnite ee CBOOOLHOWN PYKOWA.
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e He cTy4nTe Hacagkow ons niope Bo BPEMS UK
nocne ee NCMoJib30BaHNSA MO CTEHKE KaCTPIONN.
[ns ynaneHus ocTaTkoB MULLM UCMONb3YNTe
nonarky.

e YT100bI 4OCTUYb HAWUIYYLLMX PE3YNLTATOB NP
NPUrOTOBIEHUN MIOPE, HE HAMNONHANTE
KacTptosiio (Unm MUCKy) npoaykTamu 6onblue,
4YeM HanoJsIOBVHY.

He BktovainTe aToT pexum 6osnee Yem Ha
1 MMHYTLI 6€3 NepepbiBa.

e [lepep Tem, kak NPOJOIXUTL 06paboTKy, AanTe

npubopy OXNaAUTLCS B TEHEHNE 4 MUHYT.

Mpumep peuenta: KaptodenbHoe nope

1 kr BapeHoro kaptodens

200 mn Tennoro mosioka

e [lomecTuTe KapTodeNb B MUCKY U padMUHANTE B
TeyeHume 30 cekyH, (Haxnmas 6ecctyneHyaTblii
nepekayaTesib CKOpocTn Ha 3/4).

e Jlo6aBbTe MOJIOKO. MNpogonxarite pa3MmuHaTb B
TeyeHue eule 30 cekyHa.

Hacapka-usamenbuutenn (D)

MNamenbuntens (10) naeanbHO NoaxoamT Ans
M3MEeNbYEHNS Msca, TBEPAOro Cbipa, 3ENEHN,
yecHoka, OBoLLEel, xneba, KpekepoB N OPEXOB.

Mpwn ncnonb3oBaHn namenbumtens «mc» (10)
cnepuTe, 4ToObI KONIMYECTBO MHIPEONEHTOB ObIIO
He BblLLE YPOBHS MaKCUMasnbHOM OTMETKM.

Mpu ncnonb3oBaHun namenbuntTenen «<hc» n «me»
cneguTe, 4ToObI KONNMYECTBO MHIPEONEHTOB OblNIO
He BblLLEe YPOBHSI MAaKCUMasbHOM OTMETKN.

MHrpeamneHTsl An1s naMmenbuntens «hc» He fOXKHbI
BbIXOAMTb 32 OTMETKY MaKCUMaJIbHOIrO YPOBHSI.
MakcumanbHasi TPoOAONIXUTENBHOCTb
MCMNONb30BaHNS U3MeNbUMTENS «hc»: 1 MUHYTa
Onsi 60/1bLLMX 06bEMOB BfIXHbIX UHFPEANEHTOB,
30 cekyHA, Ans CyXux U TBepabIX UHrPeaneHToB.
MPUMEYAHMUE: Bo n3bexaHue c60s MHTepBan
MeXAy NPUMEHEHVAMU LOKEH COCTaBNATb
MUHUMYM 3 MUHYTbI. [1pY CHUXEHUN CKOPOCTHN
paboTbl ABUraTENs U/Un CUNbHOI BUOpaLmm
HesamMeanmTeslbHO OCTaHoBUTE 06PaboTKYy.

JaHHble No MakcuMasnbHbiM 0ObemMam,
pekoMeHJauuMm No BPEMEHM U CKOPOCTU CM. B
rpaduryeckon MHCTPYKLMN NO npuMeHeHuto D.

[Nepen ncnosb3oBaHMEM

e [lpeaBapuUTENbHO HapPeXbTE NPOAYKTHI HA
HeboblUME KYyCOYKN, YTOObI 06nerinTb
n3menbyeHune.

e Ypanute n3 msica Bce KOCTU, XWUJbl U XPSILLN,
4TOOLI IPEefOTBPATUTE MOBPEXAEHME
HOXEN.

e Y6eauTech B TOM, YTO PE3VHOBOE KOJIbLLO
Ons npenoTBpaLleHns ckonbxeHus (10e)
NPUCOEOVHEHO K AHY YAl N3MeNbYnTenNs.




Cbopka 1 akcniyataums

e OCTOPOXHO CHUMUTE NNACTUKOBYIO KPbILLKY C
HOoXa.

e Hoxwn (10b/10c) oveHb ocTpble! Bcerpa
LePXNTE UX 32 BEPXHIOK NIACTUKOBYIO HYacTb 1
obpalanTecb C HUMMU OCTOPOXHO.

e [lomMecTUTe HOX Ha LEHTPasIbHbIM WTUGT Yalum
nameneuntens (10d). Haxmute Ha Hero BHU3 1
NoBeEpPHUTE TakuM 06pa3om, 4TOObI OH
3aduKcrpoBarncs.

e [lomecTuUTe NPOAYKTbI B U3MENbYNTENb U
3akpowuTe Kpbiwkow (10a).

e Jlna namenbyeHust nbaa Ucnonbayinte
crneumanbHbli HOX ans konku neaa (10c).

e J1na nonyvyeHns XopoLumx pesynbTaToB
NMOMECTUTE B UBMENbYUTENb «MC» BMJIOTb A0
5 kybuKoB Nbaa 1 n3amMenbyalite B Te4eHne
10-15c.

e COBMECTUTE N3MENIbYNTENb C MOTOPHbLIM
6nokom (4) n 3acdukcupyiite (6yaeT CrbilLeH
LLENYoK).

e [lna 3a4eliCTBOBAHUS N3MENBbYUTENS BKIIOYUTE
npubop. Bo Bpemsa 06paboTku NpoayKToB
YyOEPXMBATE MOTOPHbIV 610K OLHOW PYKOWA,

a yally nsmenbumuTens — Apyrom.

e Hawnbonee TBEpAbIE NPOAYKTHI (HANPUMEP,
napmMesaH) Bcerga namesib4ante Ha NoJIHoM
CKOPOCTW.

e [10 OKOHYaHUM N3MESIbYEHUSs BbIKTIOUMTE Npnbop
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK dukcaTopa
EasyClick Plus (5), 4uTobbl 0TCOEANHUTbL
MOTOPHbI 610K.

e [logHuMUTE KpbILKY. OCTOPOXHO N3BNEKUTE
HOX Mepes TeM Kak JOCTaBaTb COAEPXMMOE U3
Yyawmn. YTobbl N3BNEYb HOX, Crerka NoBepHUTe
€ro, a 3aTeM CTAHUTE.

OCTOQO)KHO
He I/ICI'IOJ'lb3yI/1Te Hacaaky-n3mMmenbyimnTesib gna

06paboTkn 0coO0 TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYK-
TOB, TakUX Kak Opexu B CKopyne, Kybukn nbaa,
KOdEeNHbIE 3epHa, 3ePHO NN TBEPAbIE CNELUN,
Hanpumep, MyckaTHbIn opex. O6paboTka Takmx
NPOAYKTOB MOXET MPUBECTYU K NMOBPEXAEHUIO
HOXEN.

e J1na 06paboTku KyOUKOB Nibaa pa3peLleHo
MCMONb30BaTh TONILKO HACAAKY-U3MENbUYNTENb
(10) co cneumanbHbIM HOXOM ANS KOJIKWL Sibaa
(10c).

e B cnydae UCnosib30BaHWs YCTPONCTBA ANt
NPUroTOBNEHUS MIOPE N3 FOPSAYMX NPOAYKTOB
YOOCTOBEPLTECH B TOM, YTO XUAKOCTb HE KUMNT.
[aiiTe ropsumMmM NpoaykTam crierka ocTbiTb,
4TOObLI NPEAOTBPATUTL BO3MOXHbBIE OXOTU.

* lcnonb3oBaHue Yall n3MesibinTens B
MWKPOBOJIHOBOW neyn 3anpewiaetcs!

«hc» Npumep peuenta: YepHOCAMB C MeAOM
(Ha4YMHKa nnn cnpep anst 6JNHYNKOB)

50 r yvepHocnmBa

75 r Kkpem-mena

70 Mmn BOAbI (MPUNPaBAEHHOV BAHUIbIO)

e [lomecTuTe B Hally namenbuntens «hc»
YEPHOCINB N KPEM-MeS,

e OcTaBbTe B X0/I0AUIIbHMKE Ha 24 Yaca npu
Temnepartype 3 °C.

e [lo6aBbTe 70 Mn BOAbI (MPUMPaBAEHHOM BaHUbIO).

e Bo306HOBWTE n3MmesbyeHue ele Ha 1,5 ¢ Ha
MaKkCUMasnbHOM CKOPOCTH.

Vcnonb3ynte Hacaaky-uamenbinTenb «<hc»
(onumoHanbHoe 060pynoBaHMe, KOTOPOE MOXHO
nprobpecTun B CEPBUCHbIX LieHTpax Braun, oaHako
He B KaXX/10M CTpaHe).

Hacapka pnsg KyxoHHOro
komOaiiHa XL ¢ KyOukoHape3Koi

Hacapnka onst KyxoHHOro kombaiiHa ¢

Ky6VIKOHape3KOVI (11) noeanbHO NOOXOANT ANS:
M3MesbYeHUs1, CMeLUMBaHNS U 3aMeLLVBaHUS
GNUHHOrO TecTa;

° 3aMeLUMBaHUSA U NPUroTOBNEHUs TecTa ons
KEKCOB C ncnonb3osaHnem o 500 r mykn (Takas
BO3MOXHOCTb JOCTYMHA TO/IbKO B MOAENSX C
Hacaakou ons 3amelumBanus tecta (11k);

® Hapes3Ku NOMTMKaMU, U3MEeSbYEeHUNs, Hape3ku
CONOMKOW 1 MpUroToBneHns kaptodbens epu;

® Hapes3ku kybrkamu.

U3smenbyeHune (E)

C nomoLubio Hoxa (11i) MOXHO n3menbyaTb MSCO,
TBEpPAbI Cbip, 3eJ1eHb, YECHOK, OBOLLM, X1e0,
KpeKepbl N OPEXM.

JaHHble No MakcrManbHbIM 06bemam,
pekoMeHzaLmmn Nno BPpeMeHn 1 CKOPOCTU CM. B
rpadryecKon NHCTPYKLMN NO NpUMeHeHuio E.

[Nepen ncnonb3oBaHMEM

o [penBapuTENIbHO HAPeXbTe NMPOAYKTbI Ha
HebonblUMe KyCOUKK, YTOObI 06NerinTb
M3MeNbYeHNE.

e Ypanute 13 mMsica BCe KOCTW, XWJbl U XPSILLM,
4YTOObI MPeaoTBPATUTL NMOBPEXAEHNE HOXEN.

e Ypanute BETOYKUN U3 3e/IEHN, O4UCTUTE OPEXM.

e Y6enumTechb B TOM, HTO PE3MHOBOE KOMbLLO AJ1s1
npepoTBpaLleHns ckonbxenus (11h)
NpPUCoeanHEHO K AHY Yaluv KombaiiHa.

Cbopka 1 akcnyataums

e OCTOPOXHO CHUMUTE KPBILLIKY HOXa-
namenountens (11j) c Hoxa.

e Hox (11i) oueHb ocTpein! Becerpa nepxure
YCTPOICTBO 3a BEPXHIOKO MNACTUKOBYIO HaCTb U
obpallanTecb C HUM OCTOPOXHO.

e [loMeCTUTE HOX Ha LEeHTPanbHbIA WTUPT Yatum
(11g). HaxxmuTe Ha Hero BHM3 1 NOBEPHUTE
Takum 06pa3om, 4To6bI OH 3adurKkcrpoBasncs.

e [lomecTuUTe NPOAYKTHI B Hallly. BcTaBbTe KPbILLKY
Onsa 3awmTel oT 6pbI3r (11f).

e 3arem 3akponTe KpbILKy (11a) 8o wenyka.

e BcTaBbTe MOTOPHBIN 610K (4) B MydTy (11b)
Takvm o6pa3om, 4Tobbl OH 3admKcpoBancs.
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e Bkrniounte npmubop B CETb 1 BCTaBbTE TONKaTeNb
(11c) B 3arpy3ouHyto TpybKy (11d).

e J1ns 3aeCTBOBAHNS KYXOHHOro kombaiHa
BKJOUUTE NPprGOopP. Bo Bpemsi 06paboTkum
NPOAYKTOB YAEPXMBANTE MOTOPHbIN 610K
O[LHOW PYKOW, @ YaLlly KyXOHHOro KombaiHa —
Lpyromn.

® 10 OKOHYaHUW N3MEJIBYEHMS BLIKIIOYUTE NPUOOP
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK dukcatopa
EasyClick Plus (5), 4yTo6bl 0OTCOEANHUTbL
MOTOPHbI 6M0K.

e Haxmunte Ha dukcaTop Kpbilwkn (11e), 4ToObI
OTKPbITb €ro. 3aTeM CHUMUTE KPbILLKY OJ151
3alWmnThl OT OPbI3T.

e OCTOPOXHO M3BNIEKUTE HOX Nepen, TeM, Kak
[ocTaBaTtb COAEPXNUMOe 13 Yawn. YTobbl
n3BJieyb 1 pa3bnokMpoBaTh HOX, Crerka
NMOBEPHUTE €ro, a 3aTeM CTAHUTE.

OCTOQO)KHO
He ncnonb3yiite Hacaaky Aas KyXOHHOro

koMbaliHa an1a namenbyeHns 0cobo TBepabIX
NMULLIEBbLIX NPOAYKTOB, TAKNX Kak Opexu B
ckopnyne, Kyoukn nbaa, KodenHble 3epHa,
3epHO U TBepApble cneuun, Hanpumep,
MycKaTHbI opex. O6paboTka Takux NPOoAyKTOB
MOXET NMPUBECTUN K MOBPEXAEHNIO HOXEA.

¢ llcnonb3oBaHMe Yalum KyXOHHOro KoMbaiHa
B MUKPOBOJIHOBOW Neyu 3anpeuiaetcs!

C nomolubio Hoxa (11i) MOXHO Takxke B36uBaTb
61MHHOE TeCTO C ucnosb3oBaHnem oo 500 r myku.

Mpumep peuenTa: 6e3apoxxKeBOe TECTO AN

611HOB

750 r monoka

500 r npocesiHHOI MyKUM

4 qnua

e 3aneriTe MOJIOKO B Hally, 3aTeM J06aBbTE MyKy
1 nocne 3Toro - anua.

e Ha nonHom ckopoCTn pa3meLllumBanTe TecTo oo
Tex nop, Noka OHO He CTaHeT rnagknum, 6es
KOMKOB.

[na npurotoBnexus 6onee TAKENOro Tecta HoX
He nogxoamnT. Ana 6onee TAXenoro Tecta
VCMNONb3YNTe HacaaKy Ang 3aMeLunBaHns TecTa
unu Kptok ans Tecta (11k/111).

Hacapka ans 3amewumBaHns Tecta U KpoK Ang
Tecta (E)

Cxema E Takxe npumeHsieTcs (B 3aBUCUMOCTU OT
MOZENN) NPU UCNONb30BAHUN HACAAKN AN
3amelumBaHua Tecta (11k) n kptoka ang tecta (111).

Hacagka nna saameluvBaHmsa Tecta naeanbHo
noaxoauT OJiA 3aMeLLnNBaHNA PasnyHbIX BUOOB
TecTa, HanpuMep OPOXKEBOro U caobHoro, a
TakxXe CMecei 419 NPUroTosieHns BUCKBUTOB.

Kptok onsi Tecta uaeanbHO NOAXOANT ANst
3aMeLlVBaHns PasfiyHbIX BUOOB TECTA, HaNpuMep,
OPOXCKEBOrO UM CAOBGHOIO.
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[aHHble No makcmasnbHbiM 06bemam, pekoMmeHaa-
LMW MO BPEMEHU N CKOPOCTU CM. B rpadmnyeckom
MHCTPYKUMK NO 3amMelumnBaHunio Tecta E.

CGopKa 1 aKcnyaTaums
MomecTuTe Hacaaky ANna 3aMeLLvBaHns TecTa
VNN KPIOK ANS TECTA HA LeHTPanbHbIA WTUOT
yawm (11g). HaxxmuTe Ha Hero BHU3 1 NOBEPHUTE
Takum 06pa3om, 4To6bl OH 3adurKkcrpoBancs.

e 3acbinbTe B vally Myky (Makc. 500 r), 3atem
nobaBbTe Apyrne NHrpeaneHThl, 3a
UCKJTIOYEHNEM XNOKOCTEN.

e BKAOYMTE YCTPOMCTBO HA MakCHMMaibHOMN
CKOPOCTW.

e [lo6aBbTe XMOKOCTU YEPE3 3arpy304HYI0 TPYOKY
B KpbILLKE Npu paboTaroLlem aABuraTene.
MPUMEYAHUE: MakcrmanbHas npoaoixnTeb-
HOCTb 3amMelumBaHng: 1 MUHyTa — 3aTeM Jante
OBuraTenio ocTbiTb B TedeHne 10 MUHyT.

Mpumep peuenta: TecTo Ans NULLbI

500 r npocestHHOM MyKU

1 4. NOXKN conun

1 4. NOXKN CYXMX OPOXKEN

10 CT. NoXeK 0SIMBKOBOro Macna

300 mn BoApl (Cnerka Tensiom)

e [lomecTuTe BCe MHIrpeaneHTbl KPOME BoAbl B
Yally 1 HAQYHUTE 3aMeLInBaTb.

e [lo6aBbTe BOAY Yepes 3arpy304Hyto TPYyOKy
B KpbILLKE Npu paboTaroLlem aABuraTtene.

MNMpumep peuenta: Cnagkas cooba

500 r npocesiHHOM MyKM

340 r HeconeHoro macna (XxonoaHoro/ TBEPAOro,

HEeBO/bLLIMMM KYCOYKaMm)

160 r caxapa

2 nakeTuk BaHWIbHOMO caxapa

2 ManeHbKoe Ao

2 wenoTka conm

e [lomecTuTe Macsio 1 caxap B Yally U HAYHUTE
3ameLunBaThb. a5 Noay4eHns XopoLumx
pe3ynbTaToB UCMOMb3YIATE XOI0AHOE MACHO.

e Jlo6aBbTe MyKy 1 OCTasIbHblE UHIPEONEHTHI.

* Ype3mepHblil 3amMec TecTa NPUBOAUT K TOMY, 4TO
OHO 6yZeT HeJOCTaTOYHO MIOTHBIM.
MNepecTaHbTe 3aMeLInBaTh, KOrga TECTO
obpasyeT WwapoobpasHyto dopmy.

e OxylaguTe TECTO B XONOAWIIbHUKE B TEYEHME
nosnyyaca nepes aanbHenLnMm NCNoib30BaHNEM.

MNpumep peuenta FPXL: TecTo Ans KEKCoB

500 r npocestHHOM MyKU

200 r caxapa

200 r HeconeHoro macna (XxonoaHoro/ TBEPAOro,

HeB60bLLIMMM KyCOYKaMm)

3 aiiua

1 nakeTnK BaHWIbHOIO caxapa

1 nakeTuK paspbIXNINTeNsa ana Tecta

200 r monoka

e [loMecTuUTe MyKy 1 BCe OCTaslbHbIe
VHIPEeOMEHTbI, KPOME MOJIOKa, B Hally 1 HAYHUTE
3ameluvBaThb.




® He BbIK/ItOYast YCTPONCTBO, NOCTENEHHO [,06aBNSN-
T€ MOJIOKO A10 NMOJTy4EHUS OAHOPOLHOWN MACChI.

MNMpumep peuenTa ons KyBUKOHAPE3KN:

Cpoo6Hoe TecTo

500 r NnpocesitHHOM MyKkM

80 r caxapa

80 r HeconeHoro macna (xonogHoro/ TBEpAOro,

HebOoNbLUNMM KyCOYKamm)

1 anuo

7 1 [poxken

375 r monoka

e [lomecTnTe MyKy 1 BCE OCTasIbHbI€ MHIPEANEHTbI,
KpOME MOJI0Ka, B Yally 1 HAYHUTE 3aMeLIMBaThb.

® He BbIK/I04asA YCTPOMCTBO, NOCTENEHHO
no6aBnaAnTe MOJIOKO 1 MeJIEHHO 3aMelLnBanTe,
noka Tecto He cpopMUpyeTCs B LLAp U He
nepecTaHeT NPUANNaTb K CTEHKaM HaLlu.

e [locTaBbTe TECTO B Ternjoe MecTo Ha 2 4yaca,
4TOOLI OHO MOAHSAIOCH.

Hape3ka nomTtukamu / nuamenbyeHue / Hape3ka
conomkoi / kaptodpenb dbpum (F)

VMcnonb3yiiTe BCTaBKM 4151 TOHKOW 1 rpy6oim
Hapesku (i), 4ToObl Hape3aTb Cbipble GPYKThI U
OBOLLW HA TOHKWE NNOMTUKW; HanNpuMep, ons
OrypLOB, Nlyka, rpuboB, 16,10k, MOPKOBU, PEANCKU,
kapTodens, kabaykoB 1 KanyCTbl.

Mcnonb3yiiTe BCTaBKM 419 TOHKOW 1 rpy6oi
Hapeskw (ii), 4ToObl M3MenbYaTb Takne NPOAyKThI,
Kak 16,10k, MOPKOBb, kKapTodenb, CBeka, kanycTa
1 TBEpAbIE COpTa Cbipa (HanpuMep, napmMesaH).

Mcnonb3yinte BCTaBKy AJ19 HApe3kn CONoMKOM (iii)
015 NTPUrOTOBNIEHNS CONOMKM N3 PPYKTOB 1 OBOLLEN.

Junck ona kaptodens dpu (11q) npegHasHaveH ons
NpUroToBneHns kaptopens epu.

PekomeHpaumm no ckopocTn CM. B rpadryeckomn
VIHCTPYKLUMM N0 NpUMeHeHMio F.

C6opka 1 akcnayaTaums

e BcTaBbTe nasbLibl B OTBEPCTUSA AepxaTens
BcTaBku (11p) nnu gucka ong kaptodens dpu
(11q) ona npucoeamHeHns ocu gucka (11r) n
NOBEPHUTE BNEBO A0 purKcaumnn.

o 119 BbINOSHEHWS HAPE3KM JIOMTUKaMU U
M3MeNbY4eHNsI MOMECTUTE BCTABKY B iepXaTeNb
BcTaBku (11p) u 3adukcumpyinte. Yoeamtech, 4TO
BCTaBKa BCTaB/IeHA B AepXaTesib MOSIHOCTbIO,
6e3 cmelleHus. NMomecTnte cobpaHHbIit
nepxaTesib BCTaBky Uiv AUCK Ans kaptodens
dpu Ha LEeHTPanbHbIM WTUDT Yawm n
NMoBEPHUTE, 4TOOLI OH 3aUKCUPOBAICS.

® YCTaHOBUTE Ha Yally KPbILKY ANS 3aLnTbl OT
Opbi3r (11f) 1 3akpoiiTe kpbIlwKy (11a) oo
Lenyka.

e BcTaBbTe MOTOPHBINV 6510k B MydTY Takum
o6pa3om, 4yTobbl OH 3aduKcMpoBancs.

e Bkrounte nprubop B CETh 1 3arpyxanTe
npoayKTbl, noanexatine obpaboTke, B
3arpy304Hyto TPYOKy.

e 119 Nony4eHNst HAUyYLLVX Pe3ynbTaToB Npu
npurotosneHun kaptodena dpun nomectute 3-4
KapTodennHbl (B 3aBUCUMOCTN OT pa3mepa) B
3arpy304HyI0 TPYOKY KPbILLKM MPY BbIKITKOYEHHOM
npurartene.

e BkntounTe npubop, 4ToObLI Ha4YaTb
npuroToeneHune. He nomelualite pykun B
3arpy3oyHyto TpyoKy, koraa nprubop BKIIOYEH.
[nsa 3arpy3ku NnpoaykToB BCeraa ucnosnbayite
TONIKaTENb.

e [locne ncnonb3oBaHUs OTKIYUTE NPUBOP OT
CeTUN U HAXMUTE Ha KHOMKKM durkcaTopa
EasyClick Plus, 4To6bl 0TCOEANHUTL MOTOPHBIN
6nok.

e HaxmuTe Ha dukcaTop Kpbiwky (11e), 4TobbI
OTKPbITb €r0. 3aTeEM CHUMUTE KPbILLKY A5
3aLnThl OT BPbI3T.

e OCTOPOXHO N3BNEKMTE AepXaTeb BCTaBKM UAN
avck ans kaptodens dpu nepen Tem, kak
[ocTaBaTb COAEPXNMOe 13 Yalun. YTobbl
13BeYb AepXaTesnb BCTABKN UM OUCK ANs
kapTodens dpwu, BCTaBbTe NasbLibl B OTBEPCTUSA
1 OCTOPOXHO NMOBEPHUTE ero.

e [1ns TOro 4ToObl CHATH BCTABKY, MOAHUMUTE
KOHeL, BCTaBKM, KOTOPbINA BbICTYNaeT B HUXHEN
4acTu gepxarensi BCTaBKu.

e MakcumasnbHas NPOVU3BOAMNTENIbHOCTb
COOTBETCTBYET AMarpamMmmMe Ha 5 06beMOB yaLLu.

e [lepepn TeM kak NPOAOIXUTL paboTy, fanTe
YCTPOWMCTBY OCThbITb 30 MUHYT.

Hapeska kyoukamum (G)

McnonbayiiTe KybUKOHaAPE3Ky A1l HAPE3KM ChIPbIX
1 OTBapPEHHbIX OBOLLEN 1 PPYKTOB HA MenKne
Kybukn, HanpumMep, Ans canaTos, CyrnoB 1
necepTos.

PekomeHpaLmm no ckopocTu CM. B rpaduyeckon
WHCTPYKLUMK NO npumeHeHuto G.

MNepepn ncnonb3oBaHvem

° Ypanute ns GpyKkTOB CEMEYKN U KOCTOYKN.
O6paboTka 3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB
3anpeLLaeTcs, 3T0 MOXET NPUBECTYU K
NOBPEXAEHMIO HOXEN.

e Y6enuTech B TOM, YTO PE3MHOBOE KOJIbLLO AJ1S
npepoTepaLleHns ckonbxenus (11h)
NPUCOeaNHEHO K JHY Yaluu KoMmbaiiHa.

Cb6opka 1 akcniyaTaums

e [lepepn nepBbIM NCMONb30BaHNEM OCTOPOXHO
CHUMUTE BYMaXKHYIO 3aLLMTY C PEXYLLEN KPOMKM
HoXa KyOukoHapesku (11m) 1 ytunmaunpyiite ee.

e YCTaHOBUTE HOX KyOMKOHApes3ku Ha
LleHTpasnbHbIN WTNGT 6a3bl KybrkoHapesku (11n)
1 MOBEPHUTE €ro, 4ToObl OH 3aUKCUPOBAJICS.

e CoBMeCTUTE KPbILLKY A5 3aWmUThl OT 6PbI3T 1
CcoBpaHHyto KyOGMKOHapeaKy Nno oTMeTKam u
NoBepHWTE NPOTMB YacOBOW CTPENKUN AN
nosiHOM durkcauunn.

e OnycTtuTe cobpaHHyto KyG1KOHape3Ky B HaLly u
3aKPOWNTE KPBbILLKY A0 Lenyka.
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e BcTaBbTe MOTOPHbIN 610K B MYPTY Takum
06pa3om, 4ToObl OH 3aPUKCHMPOBANICS.

e Bkniounte nprubop B CETb U 3arpyxarnTe
NpoAyKThl, noanexaiine o6paboTke,

B 3arpy304Hyio TpyoKy.

e BkouymTe npmubop, 4ToObI HAYaTb
npuroToBneHne. He nomeLLanTe pyku B
3arpy304Hyto TPyoOKy, Koraa npnbop BKIIKOYEH.
[ns 3arpy3kun NpoayKToB BCEraa NCnosb3yinTe
TONKaTeNb.

e [locne ncnosib3oBaHUs OTKIUYUTE NPUOOP OT
CeTU 1 HXXMUTE Ha KHOMKM dpukcaropa
EasyClick Plus, 4To6bl 0TCOEAUHNUTL MOTOPHbIN
610K.

e Haxmunte Ha pukcaTop Kpbilwkn (11e), 4TobbI
OTKPbITb €r0. 3aTeéM CHUMUTE KPbILLKY A5
3aWmThl OT BPBI3T.

e Jlna pas3bopku KybGMKOHape3ky NoBepHUTE
KPbILLKY AJ191 3aLLMTbl OT 6pbI3r N0 HacoBOM
CTpesKe, 4TOObl OTKPbITL O/TOKMPOBKY.

e OCTOPOXHO CHUMUTE HOX KyOUKOHapesKku, Ans
3TOro NOBEPHUTE U MOOHVMUTE €rO.

e [epeBepHuTe 623y KyBMKOHAPE3KU 1 C
NOMOLLLbIO TONKaTens-ounctutens (110) yoanute
ocTaTku.

CoBeTbl 418 Iy4LIVX Pe3ynbTaTtos

e [IpUroTOBNEHHbIM NPOAYKTAM Nepes Hape3Kown
KybukaMmm HeobXxoaMMo AaTb OCTbITb, 3TO
NMO3BOJINT NMOBbLICUTbL KQYeCTBO 06pPaboTKN.

¢ Bo3moxHa nepepaboTka CbipOB CpeaHe
TBEPAOCTU, TAKNX Kak SMMEHTasb; nepepaboTka
04Y€Hb MATKUX 1 O4EHb TBEPAbIX CbIPOB, TAKNX
Kak MOJIOZION Cbip rayaa, Mouapesna unm
napmesaH, HEBO3MOXHa.

e [lpu nepepaboTke pasHbIX MPOAYKTOB BCeraa
HauYMHaMTe C caMbIX MATKUX U 3aKaH4YMBalTe
cambiMu TBepAbIMU. DTO U36aBUT OT

Heo6X0aMMOCTN OYUCTKU peweTkn mexay HUMu.

e KybukoHapeska He noaxoauT A nepepaboTku
CbIpOro mMsca.

e [lepen nepepaboTKO OYMCTUTE OBOLLM (B
0COBEHHOCTU KapToderb 1 OBOLLM C TBEPAOIA
KOXYPOW, Takme Kak TbikBa). B npoTMBHOM
Cllydae KoXXypa MOXET 3aCTpPATb B peLueTke, 4To
3aTPYOHUT €e O4YUCTKY.

OcTopoxHO
e Hoxu 04eHb ocTpble. Beputech ToNbKO 3a

MIacTUKOBbLIE YACTU.

e He ncnonb3dynte Hacaaky ons KyXOHHOro
komMbaliHa ¢ KybukoHapesKow ans nepepadoTkm
0c0060 TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB, TAKMX Kak
opexwu B ckopiyne, Kyourku nbaa, koderiHbie
3epHa, 3epHO Y TBEPAbIE CNeunn, HanpumMep
MyCKaTHbIN opex. O6paboTka Takux NPoayKTOB
MOXET NPUBECTUN K MOBPEXAEHNIO HOXEA.

e OnNopOXHSANTE Hally A0 TOro, Kak oHa byneT
3anosiHeHa NoIHOCTbIO.

e [locne nepepaboTKu XUPHBIX MPOAYKTOB HOX
KyBOUKOHaPE3KM MOXET ObITb CKOSIb3KNM.
Cobniopalite 0CTOPOXHOCTb, M3BJeKas ero.
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e llcnonb3oBaTtb TONKATENb-OYUCTUTESIb MOXHO
TOJSIbKO C HVXHEN CTOPOHbI 6a3bl
KybukoHapesku. [pr NcnonbL30BaHNN CBEPXY
BO3MO>XHO Cpe3aHue C ToJiKaTens niacTuKOBbIX
yacTen.

¢ /lcnonb3oBaHMe Yally KyXOHHOro kombaHa
B MUKPOBOJIHOBOW Nneyu 3anpetiaeTcs!

¢ MakcrmManbHas Npon3BOAUTENBHOCTb
COOTBETCTBYET AMarpamme Ha 5 06beMOB YaLLu.

e [lepepn TeM Kak NPOAOIXUTL paboTy, AanTe
YCTPOWCTBY OCTbITb 30 MUHYT.

Mpumep peuenta: Canat «Onuebe»

6 BapeHbIX, OXJTXAEHHbIX KAPTOPENUH

150 r BapeHoi1 konbachl

6 cBapeHHbIX BKPYTYIO AN,

2 BapeHble MOPKOBU

4 MapuHOBaHHbIX Orypua

1 6aHKa 3eN1eHoro ropoLuka

400 r marioHe3a

200 r cmeTaHbl

neTpyLlKa 1 yKpor

COJb 1 nepeL, Nno BKycy

e HapexbTe siila, BapeHyto konbacy, MOPKOBb,
MapUHOBaHHbIE OrypLbl 1 KapTodens KyGrkamm
Ha MOJIHOW CKOPOCTU.

e CMelLaiTe Hape3aHHbIe UHFPeaAMEHTbI C
3eJIEHbIM FOPOLLKOM B canaTHuULE.

e Jlo6aBbTe No BKYCY COJib, NepeL, NeTpyLUKy n
YKPOM 1 3anpaBbTe MaioHE30M CO CMETaHON.

Yxopa v ouncTtka (H)

e Bcerpa TwaresbHO ovnwanTe py4yHon 6neraep
1 COOTBETCTBYIOLLME aKCeCCyapbl BOOOW U
MOIOLLMM CPeACTBOM Nnepes, nepBbiM
MPVYMEHEHVEM 1 NOCE KaXKA0ro
MCMNOJIb30BaHMS.

e [lepepn O4YMCTKO BbIKJIOUMTE Py4HO BreHaep
13 ceTu.

e He norpyxarite MOTOPHbI 6510k (4) nnn
penykTopsl (8a, 9a, 11a) B BoAy nnu kakyt-nnbo
OPYryio XnakocTb. VIx cnegyeT ouniaTe TONbKO
C MOMOLLIbIO BNIAXHOW TKaHW.

e Kpbiwwky (10a) MOXHO O4MLLLATL MPOTOYHOM
BOJOM, OOHAKO He criefyeT norpyxarb Ux B BOAY
WM MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLVHe.

e 1na yno6CTBa OYNCTKM CTOMKY A5t XPaHEHUS!
MOXHO pa3obpaTsb.

e Bce ocTasibHble 371EMEHTLI MOXHO MbITb B
NnocyaoMOEeYHOM MalunHe. He ncnonbayinte
abpasvBHble YNCTALME CPEeACcTBa, KOTOPble
MOFyT nouapanartb NOBEPXHOCTb.

e 115 0COOEHHO TWATeNbHOM O4YUCTKU MOXHO
CHSITb PE3MHOBbIE KOMbLA, NpeaoTBpaLLaloLmne
CKOJIbXEHUWE, C H/XHEN YacTy Halll.

e [py 06paboTKe NPOAYKTOB C BbICOKUM
cofepxaHnemM NurmeHTa (HanpuMep, MOPKOBb
VNN KypKyMa) akceccyapbl MOIYT U3BMEHUTb
uBeT. [lepesn 04MCTKOM NPOTPUTE 3TU HYaCTU
pacTUTENbHBIM MaC/IOM.



FapaHTua n o6cnyXxnBaHue

[nsa nonydeHns nogpo6Hor nHdopMaumm cMm.
OTAENbHbIN BYKNeT, MOCBSALLEHHbI rapaHTUn 1
obCcnyxvBaHuo, UNn noceTntTe Bed-canT
www.braunhousehold.com.

TexHuyeckne xapakTepUCTUKN KOHCTPYKLMN 1
HaCTOSALLLAA UHCTPYKLMS MO 3KCrlyaTauum MoryT
6bITb U3MEHeHbl 6e3 NpeaBapUTeNbHOro

yBegomMneHna.

He BbiGpachbiBaiiTe npubop BMECTe C
ObITOBLIMYM OTXOAAMM MO OKOHYaHMM CpoKa
ero akcnnyaTtaumn. Coatb nprubop Ha

E

yTUAM3aLMio MOXHO B CEPBMCHOM LieHTpe
Braun nnun B COOTBETCTBYIOLLMX MyHKTax cbopa,
NpPeayCMOTPEHHbIX B BaLLen CTpaHe.

JAata nsrorosneHus

Y1006kl y3HATb AATY BbINyCcka, MOCMOTPUTE Ha
MATU3HAYHBIN KOA NPOoAyKTa (BO3ne Tabnnykm ¢
o603Ha4veHnem cepun). MNMepeas undpa obo3HaqvaeT
nocnegHo undpy roga n3rotosnenuns. ge
cnepyiolme LMdpbl — 3TO KaneHgapHas Hegens.

A nocnegHue ABe ykasbiBaloT U3gaHne
(aBTOMaTMYeCKM noacuuTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).
MNpumep: 30421 — nspenue 66110 BoinyLLeHo B 2013

roay (B 4 Hegeno).

EAL

Moaenb MQ 9175-9187-9195
HanpsixeHue 220-240B
YacrtoTa konebaHui 50-60Ty

MowHoCcTb

1000-1200 BT

YcnoBusa xpaHeHus:

Mpwn Temneparype:
oT +5°C no +45°C n

BnaxHoctu: < 80%

M3roTtoBneHo B PymbiHWUM ansi

Je’'Noxrn BpayH Xaycxong MM6X Nepmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBatb N0 HA3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 9KCryaTaLmu.
Cpok cny6bl n3genuns coctaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
NPOAaXu NoTpedbuTenio.

MMnopTep 1 0TBETCTBEHHbIV 32 NPeTeH3nmn
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

Ycnoeusa ytunusauum: YTnnn3mposaTtb B
COOTBETCTBUM C 3KONOMMHYECKMMUN TPEOOBAHMAMM
Ycnoeusa TpaHcnopTUpoBku: Bo Bpems
TPaHCNOPTUPOBKM, HEe BpOCcaTh 1 HE NoABEpPraThb
M3NMLWHEN BUbpaunn.

Ycnosusa peanusauun: lNpasuna peanm3auum
TOBapa He yCTaHOBNEHbI U3roTOBUTENEM, HO
[OJKHBbI COOTBETCTBOBATbL PEMMOHANBbHBIM,
HaLMOHaNbHbIM 1 MEXAYHaPOAHbIM HOpMaM r
cTaHgapTam.

Mpoussoautens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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PYKOBOACTBO no ycTtpaHeHuio HeucnpaBHocTeﬁ

MpoGnema

B0O3MOXHbI€ NPUYnHbI

PeweHune

PyyHoi 6neHpep He
paboTaer.

HeTt nutanus.

Y6enmntecnb, HTO NPUOOP NOAKOHEH K
ceTu.

lMpoBepbTe NNaBkNin NpeaoxpaHnTenb/
aBTOMaTU4ECKUI BbIKto4aTenb Bawen
[OMAaLUHEN 3/1EKTPOCETU.

Ecnu Bce BbiLLlenepeyncneHHoe B
nopsiake, 06paTnMTecb B CEPBUCHbI
ueHTp Braun.

WNHponkaTop
npenoxpaHuTeNbHOM [arite npnbopy OCThbITb (OAMH Hac).
KHOMKW Hemuratowmi Korpa oH 6ynet cHoBa roToB K
KPaCHbIN 1 MCNOJIb30BAHUIO, MHOMKATOP
Mpun n rpet :
MurailoLwme puGop neperpe nepeknoyaTens imode nepectaHeT
VHAMKaTOPbI MUraTb 1 3aMUraeT MHaMKaTop
nepeknoyarens NPenoxXpPaHNTESNIbHOM KHOMKK.
imode
Mexay yawei FPXL n KpbILKon OTKpONTE KPBILLKY (C NepenaTtoyHbIM
(c nepedaToYHbIM MEXaHN3MOM) MEXaHU3MOM) 1 yaannTe ocTaTkm
3aCTpPSNn NPOAYKThI. NPOAYKTOB.
WHCTpyMeHT BCTaBfeH B Yawwy FPXL S:g:Ka;:r:(Mngeﬁ MH:gBGebP::ITe
HEe MOSIHOCTbIO. Py Py ’
3adukcmposancs.
CoeanHnte KyGMKOHapPe3Ky C KPbILLKOW
Kpbiwka (¢ A Y PEsKY G Kp

nepenaTtoyHbIM
MEXaHN3MOM) He
3aKpblBaeTcs
MOJIHOCTBIO.

Tonbko KybukoHapeska:
KybvkoHapeska He coeMHeHa nnm
HenpaBuIbHO COeANHeHa C KPbILLKOW
015 3aLUUTLI OT OPbI3T.

0N 3aLlMThl OT BpbI3r Nepes, Tem,

KakK yCTaHaBAMBaTb KPbILLKY

(C nepenaTtoyHbIM MEXAHU3MOM)

Ha vawy FP (cMm. cneumanbHble CUMBOSIbI
ON5 NPaBUSIbHOM YCTAHOBKM).

Tonbko KybuKoHape3ka:
KyburkoHapeska 3a61ok1poBaHa
ocTaTtkaMu NPOAYKTOB B pexyLuel
pelueTke.

OTKpoiiTe KyBUKOHaAPE3Ky 1 yaanuTe
OCTaTky NPOAYKTOB 13 PELLETKN.

He nopcoenuHeHa npaBuiibHO.

MopcoeanmHuTe NPaBUNLHO.

Bopa B kpbilke (C
nepenaToyHbIM
MEeXaHN3MOM)

KpbliLwka (C nepesaTtoyHbIM
MexaHn3MoMm) Bblia cnyvanHo
nomMeLleHa B BOAY UM MOMbITa B
NOCy4OMOEYHOM MaLUNHE.

CHMMUTE PE3MHOBYIO 3arfyLLKy C MydThI
0151 COEAVIHEHWS C MOTOPHbIM BJ1I0KOM.
Cnelite Bogy. YCTaHOBUTE 3aryLUKy Ha
MecTo. OCTOPOXHO!

Bopaa B KpblLlke (C nepenaToyHbIM
MEXaHVU3MOM) MPUBOAUT K MOBPEXAEHNIO
npubopa. NoaTomy 3anpeLLaeTcs MbiTb
KPbILWKY (C NepeaaToyHbIM MEXaHM3MOM)
B MNOCYOMOEYHOM MaLLUNHE.

Bopa B ogHOM 113
MHCTPYMEHTOB
(Hacagka onis
3ameLluvBaHns TecTa,
KPIOK OJ151 TEeCTa, HOX
WM OCb Ancka).

HerepmeTnyHocTb
COOTBETCTBYIOLLEr0 MHCTPYMEHTA

[ns 3aMeHbl 06paTUTECH B CEPBUCHLIN
LleHTp Braun.
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YKpalHCbKa

Hawy npoaykLuito BUroToBIEHO BiANOBIAHO OO
HaMBULLMX CTAHOAPTIB KOCTi, GYHKLLIOHANBbHOCTI

Ta guaarHy. CnoaisaeMoch, Bam Mo-CrnpaBXHbOMY

cnopobaeTbes Ball HOBUIA NpUCTpiIl Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Mepepn BMKOPUCTAHHAM NpUNaay yBaxHo
O3HanoMTecs 3 KEPIBHMLITBOM KOPUCTyBaya Ta
36epexiTb MOro Af1si N0AANbLIONO BUKOPUCTAHHS.
YTunisyinTe BCi HaCTUHW yNakoBKW Ta ETUKETKMN
HaNEeXHUM YNHOM.

YBara
. ' Hoxu o4eHb ocTpble! Bo

n3bexaHvie TpaBMm, NoXxanym-
CcTa, 00paLLanTech ¢ HoXamm

C 0C000 OCTOPOXHOCTBIO.

® [1py 06XOAXKEHHI 3 FOCTPUMMU
PIXY4MMM HOXaMW, CMIOPOXHEHHI
€MHOCTI Ta nif, Yac YALLEHHS CAif,
LOTPUMYBATUCS 06EPEXHOCTI.

® [TpuCTpiit LO3BONSETHCH BUKOPUCTO-
ByBaTV 0c06am 3 o6mexeHnumm oi-
31YHUMU 1 CEHCOPHUMM MOXINBOC-
TAMM 411 PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMMU
abo ocobam, Lo He MaloTb AOCTaT-
HbOr0 AOCBIAY Ta 3HaHb, SKLLO0 BOHU
nepebyBaloThb Nif Harnsaaom abo oT-
pUManu IHCTPYKLIT OO0 BUKOPW-
CTaHHsI Mpunaay 1 yceigoMIIOTb
Hebe3nekKy, WO MOXE BUHUKHYTM
yepes HenpaBwbHY ekcrayaTtaLito.

e [litam 3a00pOHEHO 6aBUTUCH 3 Aa-
HUM NPUIAA0oM.

¢ [TpucTpinn 3a6OPOHEHO BMKOPUCTOBY-

BaTU OiTAM.

® He cnig fonyckartu gitei fo npunagy

Ta NOro MEPEXHOrO LUHYpa.

® YuuieHHs i 06CyroByBaHHS He Mo-
BVIHHI 30iCHIOBATMCS OiTbMU 6€3
Harnsgy.

e 3aBxay BUMUKarTe abo Big’ eaHynTe

npunag, ig Mepexi nepes MoHTa-
XEM, EMOHTAXEM, YULLLEHHSIM,
36epiraHHsaM abo AKLLO 3anuLLaeTe
noro 6e3 Harnagy

® FKLLO MEPEXHUI LLUHYP NOLLIKOXE-
HWIA, AOrO CAip, 3aMiHUTK Y BUPOOHMKA,
CEPBICHOr0 NpeacTaBHMKa abo
aHanoriyHoi ocobu, Wwob yHUKHYTH
Hebe3neku.

® [lepen, BK/IIOYEHHAM B MEpPEXy yrneB-
HITbCS, WO Bawa Hanpyra Bignosigae
Hanpysi, BKasaHin Ha npunagj.

e Lleli npucTpii po3pobaeHO NuLe ans
noOyTOBOr0 BUKOPUCTAHHS Ta ans
00pOOKM.

e [leTani NpMCTPOIO HE NPU3HAYEHI AN1s
BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBUJIbOBMX
nivKax.

¢ bynb nacka, NoYnCTiThb BCi AeTani
nepepg, nepLunm BUKOPUCTAHHAM
ab0 3a HeoOXiaHOCTI, cnigynTe
IHCTPYKLISM B po3aini Jornag, i
YULLLEHHS.

AeTtani Ta akcecyapu

1 KHOMKa NepeMmnKaHHsa Pexmmis
a BWCOKA LUBNAKICTb
b HM3bKa WBUAOKICTb
C nynbcauis
KHonka 6e3nekv @
«P0O3yMHMIN» Nepemmkay LWBNAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToT 06epTaHHA ulll
MoTopHwUiA 610K
KHonku posbnokyBaHHs EasyClick Plus
CtpuxeHb ActiveBlade («akTUBHWIA Hix>»)
MipHa EMHICTb 3 KPULLIKOKO
Hacagka-BiH4nK
a kopobOka wBnakocTen
b BiHuYMK
9 Hacapgka ons nope
a kopoOka LWBnaKocTemn
b Hacapgka ong niope
c nonatesa 60BTHULS
10 Hacapka ons Hapisku 500 ma «mc»
KpuLKa (3 KOPOOKOIO LUBMAOKOCTEN)
HX 4151 HAapi3KKn
HiX A5 PO3KOMIOBAHHSA N1bOAY
EMHICTb 4151 HAPI3KU
NPOTUKOB3HE NYMOBE KinbLie
1 Haca,u,Ka «KyXOHHWIN KombBariH» XL 2000 mn i3
Kybukopiskoto «fpl»
Kpuuka (3 KopobKOto LUBUAKOCTEN)
MydTa MOTOPHOIO 610Ky
LLIToBxau
3aBaHTaxyBasibHa BOPOHKa
3aMOK KpULLKK
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3axucT Bif, po36pn3kyBaHHS

Yalua KyxoHHOro kombariHa

[MpOTMKOB3HE rymMOBe KinbLie

Hixx ans Hapiskn

YHoxon Ha HixX g5 Hapi3kun

TicTtomic (FP)

MicunbHuin rak (kybukopiska)

Hix kybukopisku

OcHoBa KyBukopisku

LLIToBXa4 ans 4ncTkm

Tpumay BCTaBOK

(i) BctaBka onis HapisaHHs cknboykamm
(TOHKUMU, rPYyBUMM)

(ii) BcTaBku ons nogpibHeHHs (Minkoro,
rpy6oro)

(iii) BcTaBka ons xynbeHy
q Junck ons HapisaHHsa kapToni ppi

Tpumay gucka
12 CT||/||<a nns 36epiraHHs

TosSg3g—x——Sa -~

AK BUKOpPUCTOBYBaTU NPUCTPIN

Po3ymMHuin nepemMmukay
LUBMAKOCTEN AN 3MIHU
yacToTn o0epTaHHS il

OpHe HaTUCKaHHSA, BCi LUBUAKOCTI. YM BinbLue Bn
HaTUCKAETe, TUM BULLIOIO CTAE LWUBUAKICTb. Ym
BULLLE LWIBUAKICTb, TUM CKOPILLE BiaOyBaTUMETHLCH
npouec NepeMilllyBaHHS Ta Hapi3aHHS i TUM
OpPiBHiLLMMK ByOyTb MOro pedynbTaTu.

YnpaBniHHSA OQHIEI0 PYKOIO: NnepemMmkay
wenakocten Smartspeed (3) 4o3Bonse Bam
BMUKaTN NPUCTPIN Ta KOHTPONOBATU OO
LWIBMOKICTb OOHIEID PYKOIO.

Ekcnnyarauig py4yHoro 6neHgepa

MepLe BukopuctaHHa: Buganite
TPaHCNopPTyBasbHNIA 3aMOK 3 MOTOPHOIO 610Ky (4),
MOTAHYBLUW MOro 32 HePBOHY CTPIYKY.

BmukaHHs (A)

J10 KOMNNEKTY NOCTaBKM NPUCTPOIO BXOAATb KHOMKA
nepemMuKaHHa pexmnmis imode (1) Ta KHonka
6e3neku (2) ans aktmeauii nepemmnkada Smartspeed
(3). Mig yac 3anycKy NPUCTPOIO AOTPUMYMTECS
HaCTynme IHCTPYKLR:
LLInsixoM HaTUCKaHHS Ha CPIBNACTY KHOMKY BU
MOXeTe BUOpaTtn OAMH i3 3-X pexunmis (BUcoka
LBUAKICTb, HA3bKa LLUBUOKICTb, NynbCcalis).

e HasiBHICTb 3-X peX1MiB Aae 3MOry BUPILLUTU, K
nepepobnaTY NPOAYKTU XapyyBaHHS. Jlammnouka
KHOMKN NepeMUKaHHS pexmnmiB imode CBIiTUTbCS
6invM, Nokasyoyn BUOGPaHNA PEXNM.

e Pexunm BUCOKOI LWBMAKOCTI (1a) aae amory
npaLoBaTy Ha NOBHIN WBMAKOCTI. Lie
CTaHOaPTHE NOMOXEHHS KHOMKM NepeMuKaHHs
pexunmis.
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® PexuM HU3bKOI WBuaKocTi (1b) gonomarae
3HU3UTU LUBUIKICTb HABITb 32 YMOBW HATUCKAHHS
nepemMukada Smartspeed no ynopy.

e Pexum nynbcauii (1¢) MOxe BUKOPUCTOBYBATUCS
ONsi pO30MBaHHSA BENMKMX LLIMATKIB Xap4oBUX
npoaykTiB abo AJ1s1 KOHTPOJHO TEKCTYPU NPOAYKTY
nig vyac moro noapibHeHHs. HaTUCHITb
nepemukad Smartspeed Ans BBIMKHEHHS
KOPOTKUX CUI0BUX IMMYSbCIB.

e [licns BUOOPY PEXUMY HATUCHITb KHOMKY
6e3nekun (2) BENUKMUM NnasbLem.

e Oppasy HaTUCHITb NepemMumnkay WBMOKOCTEN
Smartspeed Ta BCTaHOBITb NOTPIOHY LUBUAKICTb.
MPUMITKA: AKLLO HE HATUCHYTU NepemMuKay
LwBMaKocTen Smartspeed NpoTarom 2 cekyHa,
MPUCTPIA HEMOXJIMBO CTAHE BBIMKHYTU 3 MPUYMH
6e3nekun. KHonka 6e3nekn CBITUTLCSH YEPBOHUM.
LLLo6 BBIMKHYTW MPUCTPIiA, 3HOBY MOYHITb 3
nepLioro KPokKy.

e [lig yac po60TK Bam He NOTPIBHO NMOCTINHO
TPUMaTKN KHOMKY 6€3neKkn HaTUCHYTOIO.

CurHanbHa
JlaMnoyka

MpucTpiit / pobounii
cTaH

Bnnmae yepBoHUM MpucTpin rotoBuii oo

BUKOPUCTaHHA.

Jlamnoyka KHOMKu
6e3neku 6nnmae
4EepPBOHUM

MpucTpin rotoBuii 4o
BUKOPUCTAHHS.

Pexum rotoBHOCTI
(Standby) yepes

10 xBunuH. XXoaHa
JlamroyKka He CBITUTbCSA
Ta He 6Gnnmae.

MpucTpii BMUKAETLCS
3HOBY MPW HATUCKAHHI
Oy Ob-AKOT KHOMKW

Jlamnouka KHomkun
6e3MneKku CBITUTLCS
4EePBOHUM, YCi
NIaMMOYKN KHOMKU

MpucTpin neperpiscs.
Janite npucTpoto
OXOJIOHYTW BNPOAOBX
OJHi€ei roanHun. BiH 3HOBY

nepemMuKaHHs Oyae rotoBMM o poboTun
pexumis imode TOAi, KOS NnamMnoyka
6nnmatoTb KHOMKW NepeMmnKaHHs

pexumis imode npunu-
HUTb, @ laMMo4Ka KHOMKM
6e3neku noYyHe GanMaTu.

CtpuxeHb ActiveBlade (B)

Py4Hnin 6neHpep yctaTkoBaHUiA CTPUKHEM
ActiveBlade, akuin [,O3BONSE HOXY NOAOBXYBATUCS
Tak, Wob [OCArHYTU HUXKXHBLOT YaCTUHM Yalli. Take
HanawTyBaHHA 34iINCHIOETLCA aBTOMATUYHO 32
[,0MOMOrOt0 TUCKY, HEOOXiAHOrO NPY BUKOHAHHI
3MiLLyBanbHUX OnepaLin, i 0cobnMBo Npu3HadveHe
ONs NepemillyBaHHs TBEPANX MPOAYKTIB,
Hanpvknag, cmpux GpykTie Ta OBOMIB.

Lis dyHKUjia TakoX ifeanbHO nacye ans
NPUroTyBaHHs NiganB, COyCiB, Mpunpas Ao canartis,



CyniB, ANTAYOro XxapyyBaHHS, a TakoX Hanois,
MOJTOYHUX Ta iHLINX KOKTENIB.

[na fOCArHeHHS HamkpaLumx pesynsraris
BCTQHOBJIIONTE HAMBULLY LIBUAOKICTb.

306MpaHHs Ta ekcrulyaTalis

e 3adikcyinTe cTpmxeHb ActiveBlade (6) Ha
MOTOPHOMY OJI0LLi 10 KNaLaHHS.

e 3aHypiTb CTpuxeHb ActiveBlade y cymilu, Lo
Mae 6yTu nepemiwaHa. Nicns uboro BBIMKHITh
NPUCTPIN, SK L,e ON1UcaHo BULLE.

e 3milainTe iHrpeaieHTn oo NoTpibHOI
KOHCUCTEHLLT, 06epexXHNMUN pyxamm
nepecyBakoyn NPUCTPIl BrOpy-BHU3. 3anexHo
Bif, CUNWN TUCKY, NPUKNAAEHOI 40 CTPUKHIO
ActiveBlade, Hix 6yae BUCYHYTO Ha NOTPIOHY
LOBXUHY.

e [licns BAKOPUCTAHHS BiOKIIOYHITb PYHHNIA
OneHaep Bif enekTpoMepexi Ta HaTUCHITb
KHOMKW LWIBMAKOrO po36iokyBaHHsA EasyClick
Plus (5), wob6 Big'eaHaTv cTpuxeHb 6nengepa
ActiveBlade.

Ob6epexHo
e He posBonaiTe, Wob pignHa abo iHrpenieHTn

nepesuLLyBany 3eneHy NiHilo Ha KOpnyci
6neHpepa.

° BuKOPUCTOBYIOHM NPUCTPIN ONA NPUFOTYBaHHSA
niope 3 raps4nx NPOAyKTiB, L0 3HAaX0AATbCA Y
CcKOBOpOSj abo KacTpyni, Cno4aTky 3HIMITb
CKOBOPOAY 41 KaCTPY/Io 3 AXepena HarpiBaHHsA
Ta nepekoHamnTecs, Lo piguHa He kunuTb. Jante
rapsiyvmM nNpoayKTam TPOXM OXONOHYTU, LLL06
YHUKHYTU PU3UKY ONiKiB.

* He 3anuwaiTte py4yHuii 6neHaep y rapssomy
MOCyAi Ha NManTi, KONX BU NOro He
BUKOPUCTOBYETE.

e He wkpebitb HOxem ActiveBlade gHuue
CKOBOPOS, Ta KacTpyJib.

e He paBaiiTe NpuUCTPOLO NpaLoBaTh AOBLIE 2-X
XBUJINMH NOCAiNb.

e J103BOJSIbTE MPUCTPOIO OXOSIOHYTU MPOTArOM
5 XBUNWH nepea, TUM, ik 3HOBY noyaTtu
poboTy.

Mpuknapg peuenta: ManoHes

250 r onii (Hanpwuknag, COHALWHNKOBOI)

1 aiue i 1 LoJaTKOBUM AEHHUI XXOBTOK

1-2 CT. NOXKM OuTYy

Ciflb Ta NepeLb 3a CMakoMm

e Cknapfitb BCi iHrpeaieHTn (Mpy KOMHATHIN
Temnepatypi) B cTakaH y Bka3aHOMY BULLLE
nopsiaxy.

e 3aHypTe py4Huin GneHaep A0 AHa CTakaHy.
3AincHIoNTe nepeMillyBaHHS Ha LUBUAKOCTI
«turbo», [OKM 0Nis HE NOYHE eMynbrysaTu.

e He BMMUMKaoumn 6neHaep, NOBiNIbHO NiAHIMITL
CTPWXKEHb Yy BEPXHIO HaCTUHY CyMillli, @ NOTiM
3HOB 3aHYPITb, LWOG PIBHOMIPHO PO3NOAINNTY
3aJIMLLKK Ofii MO CyMiLLi.

MPUMITKA: Yac npuroTyBaHHsi: Npuban3Ho

1 XxBUnvHa gns canatHoro, Ta Ao 2 XBUIWH
AN FYCTilWOro ManoHesy (Hanpuknag, ons
nignue).

Hacapka-BiHYuK (B)

BurikopuCTOBYITE HacaaKy-BiHYMK nuLle Ans
361BaHHS BepLUKiB, BifikiB, NPUroTyBaHHs BiCKBITIB
Ta [A,eCepTiB 3 FOTOBUX NMOPOLLKIB.

306upaHHa Ta ekcnayarauis

e [Mpu‘enHaiTe BiHYMK (8b) 00 KOPOOKM
wBmakocTen (8a).

e [lpucTaBTe MOTOPHMIA 610K A0 3i6paHoi
Hacaaku-BiHYMKA Ta CTUCHITL 0OMABI AeTani oo
KnauaHHs.

e [licng BUKOPUCTaAHHA BUMKHITb npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLUBUAKOrO PO36JI0KYBaHHS
EasyClick Plus, w06 Bia‘egHatn netanb i3
MOTOPOM. HanpukiHLj BUTATHITb BIHYMK 3
penykTopa.

e He gaBaiTe NpUCTPOIO NpavtoBaTn JoBLe 3-x
XBWJINH NOCNINb.

e J103BONbTE MPUCTPOIO OXOSIOHYTU MPOTArOM
3 XBUIVH NEPEL TUM, SiK 3HOBY no4yaTu poooTy.

lMopaav ansa Harikpalmx pesynbTaTiB

e PyxaliTe BiHYMKOM 32 FrOANHHMKOBOIO CTPISNIKOLO,
TPUMaIo4M MOro Nig, HEBENMKMM HaXUIIOM.

e 1106 YHMKHYTN PO3OPU3KYBaHHS, MOYMHANTE
pPOBOTY Ha HU3bKI LLIBUAKOCTI Ta
BUKOPUCTOBYITE HAcaaKy-BiHYNK Y FNOOKNX
EMHOCTSX ab0 KacTpynsx.

e 3aHypiTb BIHYMK Y EMHICTb i nLe Nicns upboro
BMUKaNTE NPUCTPIN.

¢ [epepn 36MBaHHAM SEYHUX BiNKIB 3aBXAM
NePEeKOHYNTECH, LLIO BIHYMK Ta 3MillyBasibHa
EMHICTb abCOJTIOTHO YMCTI Ta 3HEXMPEHI.
OpHovacHo 36uBaiiTe He bGinbLue 4 BinkiB.

Mpuknag peuenta: 36UTi BEPLUKU

400 Mn OXONOAXEHNX BEPLLKIB (MiH. BMICT XUMpY -

30%, 4 -8°C)

e [MoymHaliTe pobOTY Ha HU3bKI LWBWUAKOCTI (nerke
HATUCKAHHS Ha NepemMunkayd) Ta NocTyrnoBo
36inbLUyinTe WBUAKICTb Nig Yac 361MBaHHSA
(CUNBHILLIE HAaTUCKAHHS Ha NepemMmKay).

e [pu 36MBaHHI BIHYMKOM 3aBXAn
BUKOPUCTOBYNTE CBiXi OXONOAXEHI BEPLLKU, OO
[0CArTV BiNbLIOro Ta CTiliKilLoro 06’emy.

Hacapka pna mope (C)

Hacagky ans niope MoXHa BUKOPUCTOBYBaATU AN
nepeTBOPEHHS B NOPENOoaibHNI CTaH BapeHnx
0BOMiIB Ta GPYKTIB, HANPWKAA, 3BU4aHOI Ta
COJIOAKOT KapTOMJi, MOMIZOPIB, CNVB Ta S0JyK.

[Nepen BUKOPUCTaAHHAM
e He pobiTb Ntope 3 TBepAMx abo CUPUX NPOAYKTIB
— LIe MOXe MOLIKOAUTUN MPUCTPIN.
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MouncTiTe GpykTn 260 0BOYI, BUAANITL 3 HUX
KicToukn abo b6yap-aKi TBEPAi YaCTVHK, 3BAPITb iX
Ta BiAUIAITE BOAY, i MLLIE NICNSA LbOro roTymTe
nope.

30upaHHs Ta ekcrnayaTalis

MpuenHaiite kOpobky WBMAKocTen (9a) no
CTpwXHS (9b), noBepTatoum ii 3a roaAMHHNKOBOLO
CTPINKOto [0 ii dikcaLii Ha MicLj.

[MepeBepHiTb Hacaaky ons niope, HafiHbTe
nonateBy 60BTHULLIO (9C) HA LLeHTPanbHy BiCb Ta
NOBEPHITb ii NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKK ANS
dikcalii. (Ko kopobka LWBNAKOCTEN
BCTaHOBJIEHA HEBIPHO, SlornaTtesa 60BTHULS He
3adiKCyETbCS Ha MiCLi).

MpucTaBTe 3ibpaHy Hacaaky ass nope oo
MOTOpHOro 6110ky Ta 3‘egHanTe obuagi oetani
pasom A0 KnauaHHS. YBIMKHITb B
€N1EeKTPOMEPEXY.

3aHypiTb HacaaKy A4S niope Yy iHrpeaieHTn T1a
BBIMKHITb NPUCTPIN.

MnaBHUMK pyxamMmn nepecyBanTe Hacaaky ois
Mope Bropy Ta BHNU3 Yepes iHrpenieHTn oo
[OCSArHEeHHs BaxkaHoi TEKCTYpU.

BignycTiTe nepemukad wemakocTen Smartspeed
Ta joyekanTecs, Nokn Hacagka Ans nope noBHICTIO
3YNUHUTLCS, | T1LLEe TOAI BUAManTe ii 3 nope.
icns BUKOPUCTaHHSA Bif'egHanTe NpUCTPIn Bifg,
enekTpomepexi. Buganite nonateBy 60BTHULLO
(9c), noBepHyYBLUM ii 32 FOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO.
[licns BUKOPUCTaHHA BUMKHITb npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLUBUAKOrO PO36J10KYBaHHS
EasyClick Plus, w06 Big‘egHatn getans i3
MOTOPOM. HanpukiHLi BUTArHITb BIHYMK 3
penykTopa.

Ob6epexHo

Hikonu He BUKOPUCTOBYNTE Hacaaky Ans nope 'y
KaCTPY/i, WO CTOiTb HA BOTHi.

3aBxam 3HiMaiTe KacTpysiio 3 BOTHIO Ta AaBaiite
i1 TPOXM OXONIOHYTU.

BcTaHOoBITh KacTpysito abo MUCKY Ha CTiliky, PiBHY
NOBEPXHIO Ta NiATPUMYINTE Ti Bi/IbHOKO PYKOIO.

He cTykanTe Hacagkow ans nope no CTiHKax
E€MHOCTI, L0 BUKOPUCTOBYETHLCS AJ151 NOrO
NPUroTyBaHHs, Mg Yac abo nicns BUKOPUCTaAHHS.
3ickpibanTe ixy, WO Hanunna, 3a AoNoMorot
nonartku.

[N OTpMMaHHA HarKpaLLmMx pe3ynbTaTiB nig 4ac
NPUroTyBaHHS MIOPE He 3arnOoBHIONTE KacTPyJsito
4M iHLWY EMHITb Xeto BiNlbLUe, HiXX HANOMOBYMHY.
He paBainTe npucTpoio npavoaTn gosLue 1-x
XBWUJIMH NOCHINb.

J103BONbTE MPUCTPOIO OXONTIOHYTU MPOTArOM

4 XBUNVIH Nepes TUM, K 3HOBY no4yatu poooTy.

Mpuknag peuenta: KaprtonnsHe nope

1 kr BapeHoi kapToni
200 mn TeNNOro Mosnoka

Cknaaitb KapTOMJIIO Yy EMHICTb Ta 3MiLLyiTE
npotsarom 30 cekyHp, (3/4 cunu TUCky Ha
nepemukay Smartspeed).
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e Jlopante MOoKo. [MpoaoBXynTe 3MillyBaTu e
30 cekyHA.

Hacapka pns Hapisku (D)

Hacapgka ons Hapiskum (10) ineanbHo nacye ans
noapibHeHHsA M‘sica, TBEPA0ro cupy, Lumobyni,
cneujii, YacHKKY, OBONIB, X/iGa, KpekepiB Ta ropixis.
[Mip, yac BUkopucTaHHs Hacagku «mc» (10) KinbkicTb
iHrpeaieHTiB He MoBUHHA OyTU GiNbLLOK 32 Taky, L0
0BMeXYETLCS NHIEID MaKCUMyMY.

Mig yac BUKOpUCTaHHS Hacagok «me» Ta «he»
KiNIbKICTb iHrpeaieHTiB He MoBMHHA B6yTI BiNbLLOIO 3a
Taky, L0 0OMEXYETLCS NiHIEI0 MaKCUMYMY.

BurkopurCTOBYIO4M HAacaaKy «hc» HE HaNOBHIONTE
KINbKICTb IHFPEAIEHTIB BULLLE MaKCUMASIbHOI JiHii.
MakcumanbHuin Yac ekcnnyartawii Hacagku-
noapibHioBaya «hc»: 1 xBUnMHa ana BeIMKNX
KiNlbKoCTen Boniorux iHrpeaieHTis, 30 cekyHa, ons
Cyxux abo TBEPAMVX IHIPELIEHTIB.

MPUMITKA: nepen, HaCTynHMM BUKOPUCTAHHSAM,
3auekariTe NPUHaNMHI 3 XBUNMHU (OO YHUKHYTH
HecrnpaBHOCTen). HeranHo NpuUnuHiTe poboTy,
AKLLO LWBUAKICTb ABUIYHA 3HUXYETLCH Ta/ab0
3‘ABNSIETLCS CUIbHA Bibpauis.

LLLo6 pisHaTMCs NPo MakCHMasbHY KiflbKiCTb
npoayKTiB Ans 06po6KM, a TaKOX PpeKOMeHO0BaHUM
yac Ta WBMAKICTb MPUroTyBaHHSA, 3BepTanTecs 0o
KepisHuuTBa 3 ekcnnyaTauii D.

[Nepen BMKOPUCTaHHAM

e [1na nerworo noapiGHeHHsi nonepeaHbo HapixXTe
NPOAYKTU MaNeHbKMMU LLIMATOYKaMM.

e Bupganite 3 M‘aca KiCTKU, Xnnm Ta XpsiLLi, oo
YHUKHYTW NOLUKOO)KEHHSI HOXIB.

e [lepekoHanTecs, O NPOTUKOB3HE N'yMOBE
Kinbue (10e) npukpinneHe A0 AHA EMHOCTI Ans
Hapi3Kkun.

306upaHHa Ta ekcniyaTalis

e O6epexHOo 3HiMITb 3 HOXa NIaCTUKOBUIA HOXO.

e Hoxi (10b/10c) nyxe roctpi! 3aBxan
TpUManTe iX 3a BEPXHIO MAaCTUKOBY YACTUHY i
NoBOAbTECH 3 HUMU 0OEPEXHO.

e BCTaHOBITb HiX Ha LleHTPasnbHy BiCb EMHOCTI ANS
Hapi3ku (10d). HaTuCHiTb Ha HBOro Ta MOBEPHITb,
06 BiH 3adikcyBaBCs HA MiCLyi.

® HanoBHIiTb EMHICTb NPOAYKTaAMM Ta HAKPUNTE
kpuwkoto (10a).

e [1ns noapiGHEHHS Nboay BUKOPUCTOBYITE
cneujanbHUI HX 4519 PO3KOJIIOBAHHS NbOAY
(10c).

e |1lo6 oTpuMaTK KpaLuii pesynbTaT, 3aknajanTte
00 5-Tn kyOuKiB NboAy ANs HAcaOKU «mce» i
noppibHtorTe nig ynponosx 10—15 cekyHn,

e [pucTaBTe HacaKy AJ1s Hapi3kn 4O MOTOPHOro
6noky (4) Ta 3‘egHaiTe ix pa3oM A0 KNauaHHs.

e |1lo6 po3noyaTty poboTy Hacaaku, BBIMKHIT
npucTpiii. MNig yac pob6oTV TPUMANTE MOTOPHWIA



610K OHIEIO PYKOIO, @ EMHICTb AJ151 HAPI3KN -
iHLOtO.

e 3aBxXau Hapi3aiTe TBEPAi NPOAYKTU
(Hanpuknag, cMp NnapmesaH) Ha NoBHiIl
LUBWAOKOCTI.

e [licna noapibHeHHs Bif'eaHanTe Nnpunag Big,
enekTpomMepexi Ta HAaTUCHITb KHOMKM LLIBUAKOIO
po36nokyBaHHsa EasyClick Plus (5), w106
Bifl'eqHaTV AeTasb i3 MOTOPOM.

o [igHiMiTb kKpULLKY. OBEPEXHO BUNMITL HiX
nepepn TUM, Ik BUTSIraTu BMiCT eMHOCTI. LLLo6
BUAANNTM HiX, TPDOXM NMOBEPHITb 10ro, a ToAj
BUTSMHITb.

0O6epexHo
® He BMKOPUCTOBYMTE HAaCaaKy ANs HAPI3KK Ans

noapibHeHHs ayxe TBepAnX NPOAYKTIB, Taknx

SIK HENYLLLEHi ropixu, Kybukn nboay, kaBosi 606u,
3epHo abo TBepAi cnewii, Hanpuknaa, MyckaTHUM
ropix. O6pobka Taknx NPOAYKTIB MOXE MPUBECTU
[0 MOLUKOAXKEHHS HOXKIB.

e [NoppibHioBaTN KYOUKM NbOAY 34aTHA NULLE
Hacagka ans Hapisku «mc» (10) 3a Jonomorot
cnevujanbHOro Hoxa (10c) ana po3konoBaHHS
nboay.

® KLU0 NPUCTPIli BUKOPUCTOBYETLCA ONS
NPUroTyBaHHS MOpe 3 rapsiymx NPoaykKTiB,
nepekoHamnTecs, L0 TeMnepaTtypa PiguHN HxXYa
3a Temneparypy KuniHHA. [arnte rapsyumm
NpPOAYKTaM TPOXW OXOJIOHYTU, LLLOO YHUKHYTK
PU3KKyY ONiKIB.

e Hikonn He CTaBTE EMHOCTI A5 HAPI3KU Y
MiKPOXBWJIbOBY MiY.

[Mpuknag peuenta ans Hacagku «hc»: Meposuin
YOPHOCMB (HA4YMHKa A5 MAKHLiB abo nacTta ans
OyTepbpoais)
50 r yopHOCNMBY
75 r kpemonopaibHoro meany
70 MJ1 BOAM (3i CMakoMm BaHini).
e [loknafiTb HOPHOCMB Ta KpeMonoaibHuii meny
3MiLLYyBanbHY EMKICTb «hC».
e 36epiraty npu Temnepatypi 3 °C B
XONOANNBbHUKY MPOTSAroM 24 roauiH.
e [opavite 70 Mn BoAM (3i CMakoMm BaHini).
e [1pOJOBXYMTE HAPi3yBaHHA NMPOTArOM
1,5 cekyHA, Ha MakCUManbHiIl LWBUOKOCTI.

BukopucToByliTe Hacaaky Ans Hapisku «hc»
(oo#aTKoBY Hacaaky MOXHa npuadaTn y
cepBiCHOMY LieHTpPi Braun, ogHak He y BCix KpaiHax)

Food Processor Accessory XL
with Dicer

Hacazka «KyxOHHWIA KombBainH» i3 kybukopiakoto (11)

ideanbHO NioXoanTb ANS:

® Hapi3aHHs, 3MiLlyBaHHS Ta NPUrOTYBaHHSA TicTa
OS5 MIIVIHLIB;

® BUMIiLLYBAHHS TiCTa Ta NPUroTyBaHHS TicTa gns
TICTEYOK, Y IKOMY MiCTUTbCS He Binblue 500 r

60opoLuUHa (MPUroTyBaHHS TicTa Af1s TicTe4YoK
MOXJIMBE TiflbKM AJ19 mogenei i3 Tictomicom (11k);
® Hapi3aHHs ckMbo4ykamu, NoapiGHEHHS,
NPUroTyBaHHS XyNbeHY Ta kapTonni dpi;
® Hapi3aHHs Kybrkamu.

Hapiska (E

BukopucToByoun Hacaaky ons Hapisku (11i), Bu
MOXeTe noapibHIoBaT! M‘C0O, TBEPAMUY CUp,
umobynio, cneLuii, YacHMK, 0BOMi, xJ1ib, Kpekepu Ta
ropixu.

LLIo6 pisHaTncs npo MakcrMarbHy KinbKiCTb
NPOAyKTiB A/15 00p06KK, a TaKOX PEKOMEHO0BaAHWNI
Yyac Ta WBWAKICTb NPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs 40
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyaTauii E.

I'Iepep, BUKOPUCTAHHAM
e [1ns nerworo noapibHeHHs nonepeaHbo HapixTe
NPOAYKTU MasIeHbKMMM LLUMATO4KaMu.

e Bupganite 3 M‘sica KiCTKW, XWnn Ta XpsiLi, oo
YHVKHYTW NOLLKOAKEHHS HOXIB.

e Bupanitb ctebnay Tpas, MONYLLITb FOPIXK.

¢ [lepekoHanTecs, LLO MPOTUKOB3HE N'YyMOBE
Kinbue (11h) npukpinneHe Ao gHa EMHOCTI
KYXOHHOIO KOMbaliHy.

30u1paHHsa Ta ekcriyaTtallis

e O6GepexHO 3HiMITb Yoxon (11j) 3 HOXa HacaaKu.

e Hix (11i) oy>xe roctpuii! 3aBxam TpumaniTe 11oro
3a BEPXHIO NIacTMKOBY YaCTVHY i NOBOAbTECSH
3 HUM 06EPEXHO.

e BCTaHOBITb HiX Ha LeHTPasnbHy BiCb EMHOCTI ANS
Hapisky (11g). HaTUCHITb Ha HBOIO Ta MOBEPHITH,
w06 BiH 3adikcyBaBCs Ha MiCLL.

e [oknagite y yawy npoaykTu. BctaBTe 3axumcT Big,
po36punakyBaHHs (11f).

e YCTaHOBITb KpULLKY (11a) 40 KNaLaHHS.

e BcTtaBTe MOTOpHWUI 6510K (4) y MydTy (11b) oo
KnauaHHs.

e BBiMKHITb NPUCTPIN Ta BCTaBTe wroBxady (11¢) y
3aBaHTaXyBaJibHy BOPOHKY (11d).

e [1l06 po3noyaTtn poboTy KyXOHHOIrO KomMbaiHa,
BBIMKHIiTb NpuCTpiit. Mg yac poboTn Tpumarite
MOTOpPHUIA 610K OAHIEID PYKOIO, a YaLly
KYXOHHOIO KOM6aiHa - iHLWO0.

e [licns noapibHeHHs Bin'enHaliTe npunag Big,
eneKTpoMepEeXi Ta HATUCHITb KHOMKM LWBUAKOrO
po36nokyBaHHs EasyClick Plus (5), w06
Bifl'‘€AHATV AeTasb i3 MOTOPOM.

e HaTtucHitb Ha 3amok kpuLkm (11e), wob nigHaTn
ii. Micns upOro BigOKpPEMTE KPULLIKY Ta 3axXMCT Bif,
pPO36pN3KyBaHHS.

e O6epexHO BUAMITb HiX, MepLL HiX BUTAraTn
BMICT YaLi. LLLo6 po36nokyBaTtu Ta BUAANNTHA
HiX, TPOXM MOBEPHITb MOr0, a TOAj BUTAHITb.

Ob6epexHo

® He BMKOPUCTOBYIATE HAacaaKy «KyXOHHWI KOMBalH»
ONsi NoAPiIGHEHHS iy>Ke TBEPAUX MPOAYKTIB, TAKMNX
AK HeNyLLEeHi ropixu, Kybrkun nboay, kaBoBi 606U,
3epHo abo TBepai credji, Hanpuknaa, MyckaTHU
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ropix. O6pobka Takmx NPoAYyKTiB MOXe NPUBECTH
0,0 MOLKOAXKEHHS HOXIB.

e Hikonu He cTaBTe Yally kombarHa y
MiKPOXBWJIbOBY MiY.

Hoxem (11i) BM TakoXX MOXeTe BUMILLyBaTW TICTO
0N MAIMHLIB, Y IKOMY MiCTUTbCS He Ginblie 500 r
6opoLuHa.

Mpumep peuenTa: be3agpoxkeBoe TeCTo Ans

611HOB

750 r monoka

500 r npocesiHHOM MyKM

4 anua

e HanninTe MONOKO Yy yauly, goaalite 60poLLHo,
a noTiM anus.

e Ha makcumarnbHii LWBMAKOCTI 3MillaiTe TiCTO A0
OAHOPIgHOT Macw.

BumiwysaTtu 6inbLu LWifbHE TiICTO 32 AOMOMOrolo
LIbOrO HOXa He MOXHa. s npuroTyBaHHs GinbLu
LLiNbHOrO TiCTa BUKOPUCTOBYNTE TICTOMIC 260
MicunbHui rak (11k/111).

Tictomic Ta MmicunbHuii rak (E)

Puc. E Takox 306paxye (3anexHo Big moaeni)
BUKOpPUCTaHHS TicTomica (11k) Ta micunbHOro raka
(111).

TicToMic ineanbHO NiaXoanTb A9 BUMILLYBaHHS
TicTa pPi3HMX BUAIB, HAaNpuknag, OpikAXoBoro TicTa,
TicTa ANa KOHAUTEPCbKUX BUPOBIB i BUNIYKN.

MicunbHWI rak igneanbHo NiAXoAUTbL O
BUMILLYBaHHSA TiCTa Pi3HWX BUAIB, Hanpuknag,
OpiXka)KoBoro Ticta abo TicTa A5t KOHANTEPCbKUX
BUPOOIB.

LLLo6 pidHaTuca MakcrMMaibHy KinbKiCTb MPOAYKTIB
0515 nepepobku, a Takox PeKOMEHA0BaHI 4ac Ta
LIBUAKICTb MPUrOTYBaHHS, AVB. KEPIBHULITBO 3
ekcnnyarauii MicunbHoro raka E.

30upaHHs Ta ekcrnyaTallis

® YCTaHOBITb TICTOMIC/MiCUbHWI Fak Ha
LleHTpasibHy BiCb 4aLli (11g). HaTUCHITL Ha HBOro
Ta NMOBEPHITh, LWOO BiH 3adikcyBaBCcs Ha MiCLj.

e 3acunTe B Yally 6opoluHo (Makc. 500 ) Ta
[Oo[anTe iHWi iIHFpeaieHTn, KpiM pianHn.

® YBIMKHITb NPUCTPI HA MaKCUMasIbHY LUBUAKICTb.

e JlopaiiTe piaMHM Yepe3 3aBaHTaXyBaslbHY
BOPOHKY B KPULLLi IPW BBIMKHEHOMY MOTOPI.
MPUMITKA: MakCuManbHWi Yac BUMILLYBAHHS:
1 XBUNMHA — NOTIM JanTe MOTOPY OXOJIOHYTU
npotsaromMm 10 XBUANH.

Mpuknag peuenta: TicTo Ansa niuy

500 r nweHnyHoro 6opoLLHa

1 YaHOi NOXKKN coni

1 YaMHOT NOXKWN CYXMX OPiXAXIB

10 cT. noXOK 0NIMBKOBOI Ol

300 mn Boau (MOMIpHO TENoi)

e Cknapjitb BCi iHrpeaieHTn, okpiM Boau, B Yally Ta
no4yvHamnTe 3milyBaTu.
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e 3anuBaiiTe BOAY YEPE3 3aBAHTAXYBASIbHY
BOPOHKY, KON MOTOP MPALLIOE.

Mpuknag peuenta: Conogke KOHAUTEPCbKE TiICTO

500 r nweHn4yHoro 6opoLuHa

340 r HeCONOHOr0 BEPLLKOBOIro Macna (XonoaHoro

/ TBEPOOro, ManeHbKUMM LMaTO4YKaMM)

160 r uykpy

2 NakeTunK BaHiNIbHOro LyKpy

2 HeBesvke Anue

2 wjinka coni

e [loknagite Macno 1 LyKop y Yyally Ta noYnHamTe
3MiyBaTn. Jna AOCArHEHHS KpaLLmx
pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE OXONOLKEHE
macrno.

e [opnalite 6OPOLUHO Ta PELUTY CKIIaAHVKIB.

e FKLLO BUMILLYBaATW TICTO 3aHAATO AOBro, BOHO
CTaHe M‘sKilummMm, Hix Tpeba. MNpunuHiTe
BUMILLYBaHHSA HEBOOB3I NiCNsA TOro, 9K TiCTO
npuiime Gopmy Kyni.

e OX0J104iTb TICTO B XON0AUBHUKY NPOTArOM
niBroAnHN nepen noaanbLion 06po6KoLo.

Mpuknag peuenta FPXL: TicTo ans Ticteyok

500 r nweHn4Horo 6opoLuHa

200 r uykpy

200 r HeCoNIOHOro BEPLLKOBOr0 Macsa (X0no4Horo

/ TBEPOOro, ManeHbKMMM LUMATOo4YKaMmn)

3 anuga

1 NakeTrK BaHINbHOIO LyKpYy

1 ynakoBka nekapHoro nopoLuKy

200 mn monoka

e [lopalite B Yawly GOPOLLUHO Ta BCi iHLUi
iHrpeaieHTn, KpiM MONoKa, i PO3MOYHITL
BUMILLYBAHHS.

e [1pOAOBXYIOYM BUMILLYBAHHS, MOCTYNOBO
[opasarTe MOJSIOKO A0 OTPUMAHHSA O4HOPIAHOT
Macu.

Mpuknag peuenta ans KyG1KOpi3KM: CONoaKe

OPKAXKOBE TiCTO

500 r nweHn4Horo 6opoLLHa

80 r uykpy

80 r HECONOHOI O BEPLLKOBOro Macna (XonoaHoro /

TBEPAOro, MasieHbKMMN LUMaTo4YKamm)

1 aiue

7 opixoxis

375 mn monoka

e [lopalite B Yawly GOPOLLUHO Ta BCi iHLUi
iHrpenieHTn, KpiM MONoKa, i PO3MOYHITL
BUMILLYBAHHS.

e [1pOaoOBXYHOUM BUMILLYBAHHS, MOCTYNOBO
noaasante MOSI0KO. MNOoBIiNbHO BUMILLYIATE TiCTO
[OTW, MOKM HE OTPUMAETE KYJIO0, L0 HE
npununae o yawui.

e 3anuuTe TICTO B TEMIOMY MiCLji Ha 2 rOANHN,
w06 BOHO MigHsn0cs.

Hapiska ckubouykamu / nogpiGHeHHs /
NMPUroTyBaHHS XYJbeHyY / kapTonni ¢pi (F)
BukopunCTOBYMTE BCTABKM AJ19 HAPI3KM TOHKMMU Ta
TOBCTUMMU cknboukamu (i), wob HapizaTu cupi




bPYKTU Ta OBOYI MaNIEHLKUMU, TOHEHBKMU
cknbkamu; Hanpuknag, oripku, umbynio, rpubu,
a6yka, MOPKBY, peauc, KapTonsto, LyKiHi Ta
Kanycry.

BukopucToByiiTE BCTaBKM A4S MIfIKOFO Ta rpyboro
noapibHeHHs (ii), wo6 noapibHIOBaTA TaKi
npoayKkTn, sk s6ayka, MOPKBY, KApTOrto, Oypsik,
KanycTy, TBepAuin cmp (Hanpuknag, napmMmesaH).

BurKopuCTOBYITE BCTABKY AJ1 MPUIrOTYBaHHSA
XynbeHy (iii), wo6 HapizaTn GppykTH Ta 0BOHI AN
KYNbEHY.

BukopucToByIMTE ANCK A5 NPUTOTYBAHHA KapTonJii
&pi (11q) onsa HapidyBaHHS KAPTOMJIi COIOMKOIO.
LLlo6 mizHaTMCs NPO PEKOMEHO0BAHI PeXnMm
LBMAKOCTeN, 3BepTantecs oo KepisHuurea 3
ekcrnyarauii F.

36MpaHHs Ta ekcrulyaTallis

e Bi3bMiTbCs 32 OTBOPU TpMMaYa g1 BCTaBOK
(11p) abo amcka ana HapisaHHs kapTonni gpi
(11q), wob npukpinutn TpuMay aucka (11r), Ta
NOBEPHITb NOro NiBopyy o0 dikcadlii.

e Jlna Hapi3aHHA Ta NoapiGHEHHs BCTAHOBITbL
BiZINOBIAHY BCTABKY y TpMMad A9 BCTaBokK (11p)
Ta 3adikcynTe Ha Micui A0 KnauaHHS.
[NepekoHanTecs B TOMy, LLLO BCTaBka NOBHICTIO
BCTaBJIEHa y TPMMaY Ta WO ii 3MiLLeHHS
HEMOXJIMBE. YCTaHOBITb 3ibpaHunii TpumMad ans
BCTaBOK abo AMCK A/15 NPUroTyBaHHS KapTonsi
pi Ha LLeHTPpasibHY BiCb Yalli Ta MPOBEPHITL MOro
[0 dikcauii Ha micui.

e BcTaBTe 3axucT Big po36pur3kyBaHHs (11f) B
Yally Ta BCTaHOBITb KpULLKY (11a) 4o knauaHHs.

e BcTaBTe MOTOPHUIA 610K y My Ty A0 KNaLaHHS.

e [lig‘egHanTe NPUCTPIN A0 enekTpoMepexi Ta
3aBaHTaXTe NPOAYKTH, L0 MatTb OyTLn
06pobeHi, y 3aBaHTaxyBanbHy BOPOHKY.

° J1na OOCArHEHHS KpaLLyX pe3ynbTaTiB y
npuroTyeaHHi kapTonni gppi noknagite 3-4
KapTOMJIHN (3a/1€XHO Bif, iX BE/IMYNHU) Y
3aBaHTaXyBaslbHy BOPOHKY, L0 pO3TalloBaHa Ha
KPWLLL, KOS MOTOP LLIe HE MpaLoe.

e Jlna noyaTky po6oTM BBIMKHITL MPUCTPI. He
TOpKanTecs 3aBaHTa)KyBasIbHOi BOPOHKU, KON
NPUCTPIl BBIMKHEHWIA. 3aBXAM BUKOPUCTOBYINTE
LUTOBXa4 N5l 3aBaHTAXEHHS MPOAYKTIB.

e [licna BUKOPUCTAHHS BUMKHITb NpUAag, i HATUCHITb
KHOMKM LIBUAKOrO po36okyBaHHs EasyClick Plus,
o6 Bif‘egHaTV geTasb i3 MOTOPOM.

e HaTtucHiTb Ha 3amMok kpuLwku (11e), wob nigHaTn
ii. Micng uboro BiAOKpPeMTe KPULLIKY Ta 3aXUCT Bif,
pPO36pPN3KyBaHHS.

e O6epexHO BUNMITbL TprUMaY At BCTaBok abo
AVCK Ana KapTori dpi, nepLl HixXX BUTSratu
BMICT YaLli. LLLo6 3HATM Tpumay afist BcTaBok abo
AVCK Ana kapTonni dpi, 3nerka noBepHiTb Moro
Ta BUMMITb, y3SBLUMCb 32 OTBOPW NasbLAMU.

e [lna Toro wo6 BUTArHyTM BCTaBKy, NigHIMiTb
KiHeLpb BCTaBKWN, KNI BUCTYNAE B HUXHIN YaCTUHI
TpyMaya BCTABOK.

e MakcrmanbHa KinbKiCTb NPOAYKTIB, LLLO
nignaraioTe 06po6buj, Bionosigae KinbkocTi,
BU3HAYEHIN B IHCTPYKLLSX, i KiIbKOCTI NPOAYKTIB,
AKUMU MOTPIOHO 3aNOBHUTU 5 NOTKIB..

e [lepLu Hi>XX NPOJOBXUTIN NEpepobky, fante
MPUCTPOIO OXONOHYTH BNPOA0BX 30 XBUNH.

HapizaHHsa kyoukamum (G)

BukopucToByiTe KyBMKOPI3KY OJ19 Hapi3aHHS CUPUX
i BapeHnx oBOYiB Ta GPYKTIB APiIGHMMU KyOrkamu,
Hanpvknag, ojis canaTis, Cynis i AecepTis.

LLIo6 pisHaTncs Npo pekoMeHA0BaHi pexumMm
LIBNOKOCTEN, 3BepTanTecsa oo KepisHmyrea 3
ekcnnyatauii G.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM

e Bupanante 3 GppyKTiB CiM’a Ta KiCTOYKN.
MepepobnsTi 3aMOPOXEHI NPOAYKTN
3a60pPOHEHO, OCKISIbKK LLe MOXE NPU3BECTU 40
MNOLUKOOXXEHHS HOXIB.

e [lepekoHanTeCs, WO NPOTUKOB3HE N'YMOBE
Kinbue (11h) npukpinneHe oo gHa EMHOCTI
KYXOHHOrO KOMOarHy.

36upaHHa Ta ekcnayaTauis

e [lepepn nepLUM BUKOPUCTAHHSAM 06EPEXHO
3HIMITb 3aXMCHMI Nanip 3 KPOMKU HOXa
KyoOuKkopiaku (11m) Ta yTuniayiite lioro.

e YCTaHOBITb HiX KyOMKOPI3KM HA LLIEHTPasIbHNIA
wTKnp ii ocHoBwm (11n) Ta NOBEPHITL 1Oro Ao
dikcauii Ha micui.

e 3’epHaliTe 3axuCT Bif, PO30PU3KYBaHHS i3
3ibpaHnuM Moaynem KyouKopi3ku 3rigHo i3
MiTKaMW Ta NOBEPHITb MO0 NPOTU rOANHHMKOBOI
CTpiNku Tak, wod obuasa Mmoayni HadinHO
NPUKPINUANCL OAVH 0 OAHOrO.

e PoaTallyiite 3ibpaHy KyOMKOpi3Ky Ha YaLli Ta
HaAiHbTE KPULLKY A0 ii dikcauji Ha micu,.

e BcTaBTe MOTOPHUI 610K Yy MyDTY [0 KNALLAHHS.

e [lig‘egHanTe NpUCTPIn 40 enekTpoMepexi Ta
3aBaHTaXTe NPOLYKTU, WO Mal0Tb 6yTn
006pobieHi, y 3aBaHTaxyBasIbHy BOPOHKY.

e [1na noyaTky po60TKM BBIMKHITL MPUCTPIl. He
TOpKanTeCs 3aBaHTaXyBasIbHOi BOPOHKM, KON
NPUCTPI BBIMKHEHWIA. 3aBXOV BUKOPUCTOBYITE
LUTOBXaYy AJ19 3aBaHTaKEHHS MPOAYKTIB.

e [licng BUKOPUCTaAHHSA BUMKHITb npunag, i
HaTUCHITb KHOMKM LLUBUAKOrO PO36JI0KYBaHHS
EasyClick Plus, wo6 Big‘egHat getans i3
MOTOPOM.

e HaTtuCHITb Ha 3aMOK KpuLiku (11€), Wwob nigHaTn
ii. Micns ubOro BiAOKPEMTE KPULLIKY Ta 3aXUCT Bif,
PO30PUN3KYBaAHHS.

e |1lo6 posibpaT MoayNb KyOUKOPI3KM, MOBEPHITL
3axuCT Bif, PO30PU3KYBaHHS 3a FOANHHUKOBOIO
CTPINKOIO 00 BIAKPUTTS 3amka.

e OBepexXHO 3HiIMITb HixXX KyOUKOPI3KK,
noeepTaroyn Ta NigHIMaKym Noro Bropy.

¢ [lepeBepHiTb OCHOBY KYOMKOPI3KM Ta MOBHICTIO
BUAANITb 3aULLKN NPOAYKTIB 32 4OMOMOro0
LwToBxaya ans ynctku (110).
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lMopagv ons Harkpawmx pesynbTaTiB

Mepepn HapizaHHAM NPOAyKTiB Kybrkamu ganTe
iM OXONOHYTK, Tak BU OTPMMAETE KPaLLnii
pesynbTar, OCKiNbK1 MPOAYKTU TPUMATUMYTb
dopmy.

Cwupwu cepeaHbOi TBEPAOCTI, HANPUKNAA,
eMMeHTasb, NepepobnsTV MOXHA; HAATO M’ SKi
abo HaaTO TBEPAi CcUpHK, Taki SK MoNioAa rayaa,
MoLapenna 4v napMesaH, nepepobnaTu He
MOXHa.

FKLLL0 BM nepepobnsieTe pi3Hi NpoaykTy s
opHoro 6noaa, 3aBXam noyvHamTe 3
HaM’aKiLLMX Ta 3aBepLUYTe HANTBEPAILLMMU.
Tak B/ 3MOXeTe nepepobuTu BCi NpoaykTn 6e3
OYULLIEHHS PeLUiTKM B NPOLECI.

Kybukopiska He nigaxoauTb Ans nepepookn
CMporo Mm’saca.

Mepepn HapisaHHSM 3HIMaNTe 3 OBOMIB LLUKIPKY
(oco6n1BO 3 kKapTOMJli Ta OBOMIB i3 TBEPAOIO
LIKipKOIO, Hanpuknag, rapbysa). IHakLe Lwkipka
MOXe 3abUTK peLliTKy A5 NoAPIGHEHHS, SKY
noTiM Baxko Byae 4nctutu.

O6e9e>KHo

Hoxi pyxe rocTpi. Tpumaiite getani Tinbku 3a
NAaCTUKOBI €NIEMEHTU.

He BUKOPUCTOBYMNTE HACaAKy «KYXOHHWI
KoMbaliH» i3 KyOUKOPI3KO A nepepodkun
LyXe TBepaux NpoayKTiB, TaKUX K HENYLLEHi
ropixu, Kkyévku nLoay, kaBoi 606u, 3epHO abo
TBEpPAi cnewiji, HanpuKknaza, MyckaTHUIM ropix.
Mepepobka Takux NPOAYKTIB MOXe NPU3BECTH
[0 NOLUKOAXKEHHS HOXIB.

CropoxHIoTe yallly, NepLu Hix BoHa byae
NMOBHICTIO 3aNOBHEHaA.

Micna nepepobku XMPHOI iXi HixX KyOMKOPI3KK
MoXe ByTn cnnabknm. ByapTe 06epexHi, konm
3HiMaTMMeTe MOoro.

LLIToBxay onst YUCTKM MOXKHA BMKOPUCTOBYBATH
TiNIbKN Yy HAMPSAMKY PYXy 3HN3Y OCHOBM
KyOUMKOpI3KkM. BUKopUCTaHHS WToBXava st
YMCTKM Y HANPSIMKY PyXy 3ropu KyGrKopisku
MOXe NPU3BEeCTU A0 BiAKOMOBaHHSA NOro
NIaCTUKOBUX ENIEMEHTIB.

Hikonu He cTaBTe Yally KombanHa y
MiKPOXBWJIbOBY MiY.

MakcumanbHa KinbKicTe NPOAYKTIB, LLLO
nionaraloTs 06po6uj, BiANoBiAae KinbkocTi,

BU3HAYEHIN B IHCTPYKLIiAX, | KiIbKOCTI MPOAYKTIB,

AKUMU NOTPIGHO 3aMoBHUTK 5 NOTKIB.
MepLu HiX NPOAOBXUTY NepepobKy, faliTe
NPUCTPOIO OXONOHYTM BAPOA0BX 30 XBUWH.

Mpwuknag peuenta: canat «Onis’e»

6 BapeHux Ta OXONOLXKEHNX KapTOMJINH
150 r BapeHoi koBb6acu

6 3BapeHnx KPyTO SELD

2 BapeHi MOPKBUHU

4 MapVHOBaHMX Oripka

1 6aHKa ropoLlkKy
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400 r maiioHesy

200 r cmeTaHmn

neTpyLuKa, Kpir

CIJ'Ib Ta nepeLib 3a CMakom
e [lopixTe KyBrKamun Ha NOBHIl LIBUOKOCTI
AL, BapeHy koBGacy, MOPKBY, Oripku Ta
KapTono.

e 3miwanTe B MUCL Ans canaTy BCi Hapi3aHi
KyOGUKaMu iHrpejieHT Ta ropoLLIoK.

e [lpunpasTe 3a CMakoM Cisijito, NEPLIEM,
NeTPYyLUKOIO Ta KPONoM, AofanTe MaoHes i
CMeTaHy.

Aornaa ta ymwieHHs (H)

e PeTenbHO oumLLaiTe pydyHuiA GneHaep i
akcecyapu 00 HbOro nepeg, nepLumnm
BUKOPUCTAHHSM i MICNS KOXXHOIO BUKOPUCTAHHSA
3a J0MOMOrol0 BOAM Ta MUIOHOro 3aco0y.

e Bin‘enHaiiTe pydHuin 6neHaep Big mepexi nepeq,
OYULLLEHHSIM.

* He 3aHyptorite MOTOPHWUI 610K (4) a60 KOPOOKMN
wBmakocTen (8a, 9a, 11a) y Boay uum iHWYy pignHy.
Ix cnif YnMCTUTM NNLLIE 32 AOMOMOrOIO BOSIOrOi
raHyipku.

e Kpuwky (10a) MmoxHa ononickyBaTtu nifg,
NPOTO4HOIO BOAOIO. He 3aHypiorTe ii y BOAY i He
KNaAiTe y NOCYAOMUAHY MaLLVHY.

e L1106 nouncTuTn CTiky ons 36epiraHHs, ii MoXHa
posibpaTtn.

e Bci iHWwi geTtani MoXXHa MUTX B NOCYAO0MUNHIN
MaLlluHi. He BukopucToByliTe abpasunBHi
Ou4MLLLYBaSIbHI 32C00U, SKi MOXYTb NoapsanaTu
MOBEPXHIO.

e 119 0CcOBINBO PETENBHOIO OYMLLEHHS BU
MOXETE 3HATU NPOTUKOB3HI N'YMOBI KifibLA 3
LHWLL, EMHOCTEN.

e [lig yac 06pO6KM NPOAYKTIB i3 BUCOKMM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpuknaza, MopkaM abo KypKyMu)
akcecyapu MOXyTb 3HebGapBtoBaTUCS.

MpoTpiTb Ui AeTani pPOCAVHHOIO OfliElo nepes,
MUTTAM.

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHA

[nsa otpumaHHa getanbHoi iHpopmadii omB. MNoBHi
YMOBW LLOAO rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs, abo
3anaite Ha canTt: www.braunhousehold.com.

MpoekTHi cneumnodikadii, a TakoX gaHi IHCTPYKLT 3
ekcnyaTauji Mmoxe 6yt 3MiHeHo 6e3
nonepeaHbOro NOBiAOMIIEHHS.

i3 N06YTOBMMM BiaXoaamu HanpPUKiHLL
TEPMiHy MOro ekcrniyarauii. 3gaty npucTpiin
Ha yTunisauito MoxHa B CepBiCHOMY LIEHTPI
Braun a6o y BignoBigHux NyHkTax 36opy,
nependbaveHnx y BaLliin KpaiHi.

Byap nacka, He yTunidymte npucTpii pasom E
—



O6napgHaHHA Bignosigae BumMoram TexHiYHOro
pernameHTy 06Me>XeHHA BUKOPUCTAHHA AeAKnX
HebeaneyvHMX pevoBUH B eNeKTPUYHOMY Ta

€neKTPOHHOMY o6naAHaHHI.

¥

apsuya niHis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
CcTauioHapHUX TeNnedOoHiB 6E3KOLLTOBHI).

MociGHMK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS1 HeCcnpaBHOCTEeN

Mpo6Gnema

Moxnuea npuymHa

BupiweHHsa

PyyHunin 6nenpep He
npaLyoe.

Hemage XunBneHHs

[MepeBipTe, Y NPUCTPIN NIAKIIOHEHWA.
MepeBipTe 3anobixkHWK / BUMUKaY y BaLLIOMy
OYONHKY.

Ao npobnema iHLWOoro xapakrepy,
3B’AXiTbCcA 3 Bigainom ob6¢cnyroByBaHHsA
KoMnaHii Braun.

Jlamnoyka KHOMKM
6e3neKkun CBITUTbCSA
YepBOHUM, YCi
JIAMMOYKN KHOMKMN
nepeMuKaHHs
pexvmis imode
6numaroTb

MpucTpin neperpiscs

JariTe NnpuCTPOI0 OXONOHYTW BINPOLOBX
OfiHi€i roamHu. BiH 3HOBY 6yae rotoBuM A0
po60oTU TOAj, KoM NlaMmoyka KHOMKM
NepeMUKaHHS pexmnMis imode NpUNUHUTL, a
nlaMnoyka KHomnkn 6e3neky noYyHe 6anmaTu.

Kpuiuka (3 kopobkoio
LUBUOKOCTEN) HE
3aKpUBAETLCSA
MOBHICTIO

Y npomixok mix yaweto FPXL i
KPULLKOIO (3 KOPOOKOIO
LUBNAKOCTEN) noTpanuna ixa

Binkpuinte KpuLLKy (3 KOpoOKoio
LBNAKOCTEN) Ta BUAANITb 3ASIULLKM iXi

IHCTPYMEHT He BCTaB/IEHN Y
Yyawy FPXL noBHicTio

3nerka npuTrckarym, NnoBepTanTe
iHCTPYMEHT PYKOIO, MOKW BiH HE
3adikCyeTbCAa Ha MiCLj

Tinbkn ana kybukopiaku:
KyOvKopi3ka He nig’egHaHa abo
HenpaBwWIbHO Nig’enHaHa oo
3axuCTy Bif, PO30PU3KYBaAHHSA

MNin’enHanTe KyGUKOPI3KY [0 3aXUCTY Bif,
PO36pU3KYBaHHS, MEPLL HiXX HAKpPUBATU
KPULLIKOIO (3 KOPOOKOIO LLIBUAKOCTE) YaLly
FP (ans npaBmnbHOro nig’enHaHHA
3BepTanTe yBary Ha BiNnoBioHi CUMBOSIN)

Tinbkn ana kybukopiskun: poboTy
Kybukopi3ku 3a610K0BaHO Yepes
3a0ULLKK iXi B peLliTui ans
noapibHeHHsS

Bigkpuinte KyGurKopisky Ta BUaanite ixy 3
peLiTkn

KpuLuky nig’egHaHo
HenpasWbHO

Mip’enHariTe KpULLKY NPaBUILHO

Bopay kpuwii (3
KOpobKOoto
LUBNOKOCTEN)

KpuLuky (3 kopobkoto
LUBMAKOCTEN) 6YN0 BUNaaKoBO
3aHypeHOo y Boay abo noknageHo
B NOCYOOMUIHY MaLLMHY

Buiimite rymoBy npobky 3 MydpTn
MOTOPHOro 65oky. 3nuinte Boay. BectasTe
npobky Hasan,. O6epexHO: NPUCYTHICTb
BOJM Y KPULLILL (3 KOPOOKOIO LUBUAKOCTEN)
npuaseze A0 MOLUKOAXKEHHS MPUCTPOLO.
HapaHHsa TyT cnocoby BuaaneHHs BOAU He
0O3Havae, Lo KPULLIKY (3 KOPOBKOIO
LUIBMAOKOCTEN) MOXHa CreLianbHO MUTU B
NOCYAOMUMHIA MaLUUHI

Bopna B ogHOMYy 3
iHCTpYMEHTIB
(TicTomici,
MiCU/TIbHOMY raky, HOXi
ab0 Tpyumadi gucka)

IHCTPYMEHT HErepmMeTU4Hun

3BEPHITLCS B CEPBICHNI LIEHTP KOMMaHii
Braun ang noro 3amidun
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