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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de I'appareil. Lisez-les attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la
premiére fois. Conservez-les dans un endroit
accessiblepourpouvoirlesconsulterultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur J Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modele)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir &
E Bouton de commande fines herbes
F/ O Ensemble bol mixeur L Moulin & épices*
F1 /01 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 / 02 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 /03 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin &
F4 / O4 Bol mixeur gradué épices
F5 /OS5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 / 06 Bouchon doseur et moulin a épices” (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)

H Vitesse maximale
I Touche « Pulse »

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

o Nettoyez toutes les pieces (F, J, K, L, M, O) avec de I’eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I’eau ou placé sous I’eau courante (voir § Nettoyage).

ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les

avec précaution lors de I’utilisation ou du nettoyage de I’appareil.

e Manipulez le bocal en verre (F4) avec prudence lors de la mise en place,
de ['utilisation et du nettoyage, ne les laissez pas tomber du plan de

travail. n



e Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d’utiliser
I’appareil.

« Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu’a @
avant de placer le bol mixeur (F, O) sur le bloc moteur (A).

e Assurez-vous que la bouche d’évacuation du bloc moteur (A) n’est pas
obstrué par de la nourriture ou d’autres objets lors de I’ utilisation.

e L’appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

o N’utilisez pas I’appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3, 03) (déja posé sur le bloc lames

(F1,01)).

 Vérifiez que le joint d’étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la bague de verrouillage (Schéma 1, schéma 7).

e Retournez le bol et placez le bloc lames avec la bague de verrouillage
sur la base.

e Assurez-vous que I’anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fléches doivent étre alignées (Fig 3, Fig 9).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 1 pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5, OS5) sur le bol. Pour éviter les projections
lors de la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont
alignées avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 6, Fig 12). Placez
le bouchon doseur (F6, 06) dans son logement situé sur le couvercle
(Fig. 5, Fig. 11). Positionnez ensuite le bol sur le bloc moteur et tournez le
d’un quart de tour dans le sens des aiguilles d’une montre (Fig 4 / Fig 10).

UTILISATION DE L’ APPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez I’appareil. L’appareil s’illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez I’appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.



e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pourm
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. L’intensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez a mieux
contréler le mixage et a obtenir des préparations plus précises. Dans
cette position, I’appareil démarre directement en vitesse maximale. Il
s’arréte dés que vous relachez le bouton. L’appareil s’allume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d’utilisation.

 Fonction « @ Smoothie »

Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle
terminé. Le programme s’arréte automatiquement et 4 bips sonores
retentissent. Vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau
sur le bouton « Smoothie » (B).

« Fonction « Y& Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére reste
allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle terminé. 4 bips
sonores retentissent. Le programme s’arréte automatiquement mais
vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau sur le bouton
« Ice crush » (C).

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d’1 litre d’eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
A la fin du programme, I’appareil s’arréte automatiquement et 4 bips
sonores retentissent.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d’ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur @. Le temps de refroidissement général varie et



peut atteindre jusqu’a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,

adaptez la quantité d’ingrédients ou le temps de mixage pour éviter

toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la
fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N’utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.

« Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu’avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.

o Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modeéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I’ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit I’accés aux
lames lors de leur utilisation.

1.
2.

Retournez le bol (M) et ajoutez les ingrédients.

Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 13). Positionnez le bloc lames sur le
bol. Verrouillez I’accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce
qu’il soit entierement assemblé (Fig. 14). Attention : si I’accessoire
est mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

. Positionnez ensuite le hachoir a fines herbes (K) ou le moulin a

épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

. Tournez ensuite I’accessoire (K ou L) d’un quart de tour dans le sens

des aiguilles d’une montre (Fig. 15).

. Branchez I’appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la

position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
I’appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « 0 ».

. Déverrouillez I’accessoire en le tournant d’un quart de tour dans

le sens inverse des aiguilles d’une montre. Retirez I’accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de I’ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque



de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans
le bol.
Avertissement : Ne pas utiliser les accessoires pour hacher ou broyer
des éléments liquides ou des grains trop durs (ex: haricots noirs durs,
sucre ...) Vous pouvez verser des ingrédients liquides uniquement dans
le bol en verre.

e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
*1,5 1 de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

« Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pdtes légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢ Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I’appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames & I'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

 Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

« Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6, 06) du couvercle (F5, O5) et ajoutez les ingrédients a travers
I’orifice de remplissage.

 Pour obtenir de la glace finement pilée, utilisez un maximum de 6 petits
glagons (25 x 25 x 25 mm maximum) avec la fonction « Ice crush »
(glace pilée). Inutile d’ajouter de I’eau.

Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d’eau : versez I’eau dans le bol mixeur et
ajoutez les morceaux de carottes. Mixez a la vitesse maximale pendant
3 minutes.



Figues mixées (avec le hachoir a fines herbes (K+M), selon le modéle)
100 g de figues : coupez les figues avant de les placer dans le hachoir a
fines herbes (K+M). Mixez & la vitesse maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I'appareil dans I’eau. Ne placez jamais le bloc moteur

(A) sous I’eau courante.

e Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

o Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

e Une fois le programme terminé, débranchez I’appareil.

o Retirez le bol mixeur (F4, O4)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames + bague de verrouillage + joint (F1 + F2 + F3 / 01
+ 02 + 03) et nettoyez-le en le passant sous I’eau (Fig. 10).

eAprés nettoyage, n’oubliez-pas de remettre correctement en
place le joint d’étanchéité (F3, 03) sur le bloc lames (F1, 01) (Fig. 19).
Attention a ne pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec
les lames.

e Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1) et la bague
de verrouillage (F2, 02) peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur le panier
supérieur. Utilisez le programme « ECO » ou « FAIBLE EN SEL ».

e Attention : Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1)
et la bague de verrouillage (F2, 02) doivent étre démontés et placés
séparément dans le lave-vaisselle. Veuillez ne pas mettre les lames avec
revétement en titane (01) dans le lave-vaisselle.



e Rincez I'intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I’eau. m

e Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

o Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le
soigneusement.

eLes piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I’eau chaude savonneuse.

QUE FAIRE SI L’APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

L’appareil ne fonctionne
pas

CAUSES

L’appareil n’est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I’appareil a une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I"appareil.

Le bol mixeur n’est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Veérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L’appareil s’éteint
pendant I'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
L’APPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu’a 30 minutes

Vibrations excessives

Le produit n’est pas posé sur
une surface plane

Posez I’appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I’appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans
I"appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.




PROBLEMES

Fuites en bas du bol
mixeur

CAUSES

Le joint d’étanchéité du bol
mixeur (F3 / 03) n’est pas
correctement positionné ou
est absent

SOLUTIONS

Repositionnez le joint avec
le bon c6té supérieur (Fig. 1)
et verrouillez le bloc lame
assemblé (F1+F2 +F3/
01+ 02 + 03) sur le bol du
mélangeur correctement
(Fig. 2, Fig. 3 et Fig. 4/

Fig. 9, Fig. 10 et Fig. 11)

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans I'appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)




PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman Z3
parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera

vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor J Espatula® (accesorio
B Boto6n de "Batido” dependiendo del modelo)
C Boton de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas* (accesorio
D Botén de "Limpieza segln el modelo)
automatica” K1 Junta
E Boto6n de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F/ O Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias*
F1/01 Conjunto de las cuchillas (accesorio segln el modelo)
F2 /02 Aro de bloqueo L1 Junta
F3 /03 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 / O4 Jarra graduada de la molinillo de especias
batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 /05 Tapa del molinillo de especias*
F6 / 06 Tapén de la tapa (accesorio dependiendo del
G Velocidad minima modelo)

H Velocidad méaxima
I Botén de pulsacién

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M, O) con agua tibia y un liquido
lavavdjillas, a excepcion del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocarlo debajo del grifo (Ver la seccién de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estan extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .

a



e Manipule la jarra de vidrio (F4) con cuidado al colocarla, usarla y
limpiarla. No la deje caer de la superficie de trabgjo.

e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

« Nota importante: Gire el botén de control (E) a ® antes de colocar la
jarra de la batidora (F, O) en el conjunto del motor (A).

e Compruebe que el orificio de evacuacion del bloque del motor (A) no
estd obstruido por alimentos u otros elementos cuando use el aparato.

o El aparato se pondrd en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

* No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no estd colocada
en su lugar.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3, 03) (todavia insertada en el conjunto de la

cuchilla (F1, 01)).

e Compruebe que la junta esté ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

e Coloque la piezadela cuchilla en el aro de bloqueo (Imagen 1,Imagen7).

¢ Gire la jarra boca abajo y coloque la pieza de la cuchilla con el aro de
bloqueo en la base.

e Compruebe que el aro de fijaciéon estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3, Fig. 9).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

*1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5, O5) en la jarra. Para evitar
salpicaduras durante la preparacién, verifique que las orejas de la tapa
estan alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 6, Fig. 12). Coloque
la taza medidora (F6, 06) en su ranura en la tapa (Fig. 5, Fig. 11). A
continuacioén, coloque el cuenco sobre el motor y girelo % de vuelta en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 4 / Fig. 10).



UTILIZACION DEL APARATO POR PRIMERA VEZ

eUna vez que la jarra de la batidora estd fijada correctamente en ela
conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcién deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el boton de control (E) para seleccionar
la velocidad deseada; la velocidad aumenta gradualmente entre min y
max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento de
la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segiin sea necesario durante
la preparaciéon.

e Funcion de “pulsacién”: Gire el botéon de control (E) a la posicion
de“Pulsacién”. Una sucesion de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad maxima. Se detiene tan pronto como
suelta el boton. Cuando se estd utilizando la funcién de pulsacion, un
indicador se ilumina.

e Funcién de “ @ Batido”

Esta funcion se utiliza para preparar batidos y cocteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
optimo. Para usar esta funcion, presione el boton de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automdticamente y emite 4 tonos de aviso.
Puede detenerlo antes del final presionando el boton de “Batido” (B)
de nuevo.

e Funcién de “ Y@ Picado de hielo”

Puede usar esta funcion para picar hielo finamente con ciclos y velocidad
de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcion, presione
el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada durante
este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. Escuchard 4 tonos de aviso. El
programa termina automdticamente pero puede detenerlo antes del
final presionando el boton de “Picado de hielo” (C) de nuevo.

e Funcion de "Autolimpieza”

Esta funci6n se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el boton de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura maxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendrd automdticamente y emitird 4 tonos de aviso.

o ATENCION: Si la cantidad es excesiva, su aparato se detendra
automaticamente por razones de seguridad (si el motor esta en



funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados

ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el botén

de control a @. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta un
maximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su aparato,
adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para evitar
sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas para
completar su preparacion.

« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequenos) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimienta, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco (M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1.
2.

Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

Coloque la junta (K1 o L1) en sus ranuras en el conjunto de la
cuchilla (K2 o L2) (Fig. 13). Coloque el conjunto de la cuchilla en
el cuenco. Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla
hasta que esté completamente montado (Fig. 14). Precaucién:
Pueden ocurrir fugas si el accesorio no estd correctamente
bloqueado.

. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y

girelo.

. Luego gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en

sentido horario (Fig. 15).

. Enchufe el aparato y gire el selector boton de control (E) a la

posicion que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicion cero.

. Desbloquee el accesorio girdndolo un cuarto de vuelta en sentido

antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del



conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipalelas con B
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacion, puede
sacar la preparacion del recipiente.
Advertencia: No use los accesorios para picar o moler liquidos o granos
demasiado duros (por ejemplo, alubias negras duras, azicar...) Puede
echar ingredientes liquidos nicamente en la jarra de vidrio.

e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidora
para preparar hasta

*1,5 L para mezclas densas.

*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, buiuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos
de leche, batidos, cocteles, etc.

o Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espatula. Luego, vuelva a
colocar la jarra en su lugar y contintie con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la
jarra, antes de anadir los sélidos, y no sobrepase el nivel maximo.

 Para agregar ingredientes mientras estd batiendo, retire la taza (F6, 06) de
la tapa (F5, O5) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacion.

e Para el hielo picado, utiliza un méximo de 6 cubitos de hielo (25x25x25
como maximo) y selecciona la funcion “Hielo picado”. No hace falta
afadir agua.

Sopa fria de zanahoria:

600 g de zanahorias + 900 g de agua: Vierte el agua en la jarra de la
batidora y anade los trozos de zanahoria. Mezcla a méaxima velocidad
durante 3 minutos.



Mezcla de higos (con molinillo de hierbas (K+M), en funcién del modelo)
100 g de higos: Corta los higos antes de colocarlos en el molinillo de
hierbas (K+M). Mezcla a méxima velocidad durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor

(A) debajo del grifo.

e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

eLlene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

e Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4, 04)

 Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire la Cuchilla + Aro de Bloqueo + Junta (F1+F2 +F3/01+ 02 + 03)
y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3, 03) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1, 01) (Fig. 17). Lleve
cuidado para no danar la junta al tocar la cuchilla.

e La jarra (F4, 04), la cuchilla sin recubrimiento de titanio (F1), el aro
de bloqueo (F2, 02) se pueden limpiar en la bandeja superior del
lavavajillas, utilizando el programa ‘ECO’ o ‘POCA SAL’.



e Precaucion: La jarra (F4, O4), la cuchilla sin recubrimiento de titanio
(F1) y el aro de bloqueo (F2, 02) se deben desmontar y colocar por
separado en el lavavajillas. No colocar las cuchillas con el recubrimiento

de titanio (O1) en el lavavajillas.
e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.

e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco

porque las cuchillas estan afiladas.

e Use un pano hiimedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo

bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se

pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no estd conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una toma
de corriente del mismo voltaje
que el indicado en la placa de
especificaciones del aparato.

La jarra de la batidora no esta
colocada correctamente en el
conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR POR
PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracion excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Bloquee la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.




PROBLEMAS

Fuga en la parte
inferior de la jarra.

CAUSAS

La junta de la tapa (F3 / 03)
no estd correctamente
colocada o no esta presente

SOLUCIONES

Vuelva a colocar la junta
selladora con el lado correcto
hacia arriba (Imagen 1) y
ajuste la pieza de la cuchilla
montada (F1+F2+F3 /

01 + 02 +03) correctamente
en la jarra de la batidora (Img.
2,Img.3elImg.4/1Img.9,
Img. 10 e Img. 11)

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la junta
de la tapa se ha deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamario o
la cantidad de ingredientes a
procesar.

Anada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Pongase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).




INSTRUGOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes de 53
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-

as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor

—

Espatula® (consoante o modelo)

B Botdo “Smoothie” K Picadora de ervas aormdticas”
C Botdo Picar gelo (consoante o modelo)
D Botdo de limpeza automdtica K1 Vedante
E Botdo de comandos K2 Unidade da lamina da
F/ O Conjunto do copo picadora de ervas aromdticas
liquidificador L Picadora de especiarias®
F1 /01 Unidade da lamina (consoante o modelo)
F2 / 02 Anel de fixagdo L1 Vedante
F3 /03 Vedante L2 Unidade da lamina da
F4 / 04 Copo liquidificador picadora de especiarias
graduado M Recipiente para a picadora de
F5 /05 Tampa ervas aromdticas e picadora
F6 / 06 Tampa doseadora de especiarias® (consoante o
G Velocidade minima modelo)

H Velocidade maxima
I Botdo Pulse

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M, O) com agua quente e detergente
liquido para a loica, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza”).

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com



cuidado durante a utilizagéo ou limpeza do aparelho.

e Manuseie o copo liquidificador de vidro (F4) com cuidado durante a
colocagdo, utilizagdo e limpeza. Ndo o deixe cair da bancada.

e Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

e Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para ® antes de
colocar o copo liquidificador (F, O) na unidade do motor (A).

e Certifique-se de que o orificio de evacuacdo no bloco do motor (A) ndo
estd bloqueado com alimentos ou outras coisas durante a utilizagdo.

O aparelho sé comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

«Ndo utilize o aparelho se a tampa ndo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3, 03) (ainda inserido na unidade da lamina

(F1,01)).

« Verifique se o vedante esté no respetivo lugar na unidade da lamina.

e Coloque a unidade da l&dmina no anel de bloqueio (Fig 1, Fig 7).

e Inverta o jarro e coloque a unidade da ldmina com o anel de bloqueio
na base.

o Certifique-se de que o anel de fixacdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3, Imagem 9).

» Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel maximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparacoes liquidas

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque a tampa (F5, O5) no copo. Para evitar salpicos durante a
preparacdo, certifique-se de que as pegas da tampa ficam alinhadas com
o bico e a pega (Imagem 6, Imagem 12). Coloque a tampa doseadora
(F6, 06) na abertura central da tampa (Imagem 5, Imagem 11). De
seguida, coloque a taga na unidade do motor e rode % no sentido dos
ponteiros do relégio (Imagem 4 / Imagem 10).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

e Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a funcdo desejada.



e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessario durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posi¢do “Pulse”.
Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacoes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicacdo luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

» Fungdo “ Qfg Smoothie”

Esta funcdo é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade esta pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa para
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode pard-lo antes do fim,
premindo de novo o botdo “Smoothie” (B).

« Funcdo de Y picar gelo
Pode usar esta funcdo para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante este
ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. Ouvird 4 avisos sonoros. O
programa pdra automaticamente, mas pode pard-lo antes do final,
premindo de novo o botdo de picar gelo (C).

e Funcdo de limpeza automatica:

Esta funcdo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automatica (D). NGo exceda 1 litro de dgua
quente com uma temperatura maxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho pdra automaticamente e ouvird 4 avisos sonoros.

¢ AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pdra
automaticamente por razées de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para @. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer




sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou funcdo
para completar a sua preparacdo.

¢ AVISO: Ndo use as funcdes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessérios.

e Estes programas sé podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.

e Usar a picadora de ervas aromaticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes como
cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos) em poucos
segundos. Ndo use a picadora de ervas aromdticas para preparacoes
liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas aromdticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessorios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizacdo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
lamina (K2 ou L2) (Imagem 13). Coloque a unidade da Iamina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da lamina até que
fique completamente montada (Imagem 14). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

. Coloque o acessoério montado (K ou L) na unidade do motor e rode-o.

4. A sequir, rode o acessoério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do rel6gio (Imagem 15).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posicdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As ldminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesdes. A seguir, pode
retirar a preparacao do recipiente.

Aviso: Ndo utilize os acessérios para picar ou triturar elementos
liquidos ou sementes muito duras (como feijdo preto duro, acucar,
etc.). Pode deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.

w



eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacodes liquidas.

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhés, preparagdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e empurre os alimentos para junto das ldminas usando uma
espatula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacdo.

e Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos no copo liquidificador,
antes de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel méximo.

e Para adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6, 06) da tampa (F5, O5) e adicione os ingredientes
através do orificio da tampa.

 Para gelo picado finamente, utilize no méximo 6 cubos de gelo pequenos
(25 x 25 x 25 mm no maéximo) utilizando a funcGo de picar gelo.
Ndo é necessario adicionar agua.

Sopa de cenoura fria:

600 g de cenoura + 900 g de dgua: Coloque a dgua no copo liquidificador
e adicione os pedacos de cenoura. Misture na velocidade méxima durante
3 minutos.

Mistura de figos (com picador de ervas (K+M), dependendo do modelo)
100 g de figos: Corte os figos antes de os colocar no picador de ervas
(K+M). Misture na velocidade méxima durante 3 segundos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.
e Limpe o copo imediatamente apés cada utilizacdo.



e Enchao copocom 1 litro de Ggua quente, juntamente com 2 ou 3 gotas de
detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade recomendada
de dgua e de detergente liquido. Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

* Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4, O4).

« Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

e Remova a Unidade da Lamina + Anel de Bloqueio + Selo (F1 + F2 + F3/
01+ 02 +03) e lave-a com dgua corrente (Imagem 10).

e Ap6s a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3, 03)
na unidade da lamina (F1, 01) (Imagem 17). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas laminas.

¢ O jarro (F4, 04), a unidade da ldmina sem revestimento de titanio (F1),
o anel de bloqueio (F2, 02) podem ser lavados na maquina de lavar
louca no tabuleiro superior — use o programa “ECO” ou “LOW SALT”.

e Atencdo: O jarro (F4, 0O4), a unidade da lédmina sem revestimento de
titanio (F1) e o anel de bloqueio (F2, 02) devem ser desmontados e
colocados separadamente na maquina de lavar louga. Ndo coloque as
IGminas com revestimento de tit@nio (01) na méaquina de lavar louca.

e Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo liqudificador e
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da lamina, anel de fixacdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a loica.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCOES
Ligue o aparelho a uma
A ficha ndo estd ligada na tomada com a mesma
tomada. voltagem indicada na placa das
O aparelho nédo especificacoes do aparelho.
funciona. 0 copo liquidificador Certifique-se de que o copo é
ndo estd posicionado posicionado corretamente na
corretamente na unidade unidade do motor,
do motor. conforme explicado no folheto.

Siga as instrugdes no capitulo
"Usar o seu aparelho pela

O aparelho parou primeira vez".

durante a utilizagéo. Sobrecarga. 0 tempo de arrefecimento pode
variar, podendo durar até 30
minutos.
O aparelho ndo se encontra Coloque o aparelho numa
numa superficie plana. superficie plana.
Vibracdo excessiva. P - pA - P pA
0 volume dos ingredientes & Reduza a quantidade de
demasiado elevado. ingredientes processados.
0 volume dos ingredientes & Reduza a quantidade de
demasiado elevado. ingredientes processados.
Fugas da tampa. - ,
A tampa ndo esta Coloque corretamente a tampa
posicionada corretamente. no copo liquidificador.

Reposicione o vedante com o
O vedante da junta do copo | lado principal correto (Fig. 1)

g s s 0 e liquidificador (F3 / 03) e bloqueie a ldmina montada
liquidificador. ndo estd posicionado (F1+4F2+F3/01+ 02 + 03) no
. corretamente ou estd em jarro do liquidificador (Fig. 2,
falta. Fig. 3 e Fig. 4/Fig.9,Fig. 10 e
Fig.11)
Os pedagos de alimentos Substitua o vedante da junta
sdo muito grandes ou muito por um novo.
A lamina ndo roda duros. Reduza o tamanho ou
facilmente. O liquido estava muito quantidade dos ingredientes
quente e distorceu o vedante processados.
da junta. Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista
no livro de reparacoes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell’apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare |'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unitd motore I Pulsante Impulsi
B Pulsante “Smoothie” (Frullato) J Spatola® (accessorio a seconda
C Pulsante “Ice crush” del modello)
(Tritaghiaccio) K Tritatutto® (a seconda del
D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione
E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto
F/ O Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie® (a seconda del
F1 /01 Unita lame modello)
F2 / 02 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 /03 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 / O4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 /7 O5 Coperchio macinaspezie* (accessorio a
F6 / 06 Tappo del coperchio seconda del modello)

G Velocita minima
H Velocita massima

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M, O) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitad motore (A) che non deve mai essere immersa
nell'acqua o esposta all’acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante |'uso o la pulizia dell’apparecchio.

e Manipolare la caraffain vetro (F4) con attenzione durante I'installazione,
I’uso e la pulizia, e non lasciarla cadere dal piano di lavoro.

o Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare



I"apparecchio.

« Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione
O] prima di posizionare la caraffa (F, O) sull'unitd motore (A).

e Assicurarsi che il foro di evacuazione sul blocco motore (A) non sia
ostruito da alimenti o da altri oggetti durante I’uso.

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull’unita motore.

« Non usare |I'apparecchio se il coperchio non é in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3, 03) (senza rimuoverla dall’unitd motore

(F1,01)).

« Verificare che la guarnizione sia posizionata sull unitd motore.

e Posizionare I’'unita lame sull’anello di bloccaggio (Fig. 1, Fig. 7).

e Capovolgere la caraffa e posizionare I'unitd lame con I'anello di
bloccaggio sulla base.

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3, Fig. 9).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

*1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5, 0O5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante
la preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e I'impugnatura (Fig. 6, Fig. 12). Posizionare il tappo
dosatore (F6, 06) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 5, Fig. 11).
Quindi posizionare il recipiente sull’unita motore e ruotarlo di % di giro
in senso orario (Fig. 4 / Fig. 10).

PRIMO UTILIZZO DELL 'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sull’'unitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte ed
emetterd un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della




velocitd. E possibile modificare la velocita durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, |'apparecchio si
avviera direttamente alla massima velocita e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi € in uso, I'apparecchio si
illuminera.

e Funzione @Frulluto
Questa funzione & ideale per preparare frullati e frappé. La velocita &
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si illuminera
fino al termine del ciclo di preparazione. Il programma si arresterda
automaticamente e |'apparecchio emettera 4 segnali acustici. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante “Smoothie” (B).

« Funzione \/@Tritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
Verranno emessi 4 segnali acustici. II programma si arresterd
automaticamente ma é possibile interromperlo in qualsiasi momento
premendo nuovamente il pulsante “Ice crush” (C).

» Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dell’apparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare pit di 1 litro di acqua calda e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arresterd automaticamente e
I"apparecchio emettera 4 segnali acustici.

o« AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, I'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore é in funzione
per piu di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per
riavviare |I'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione
®. 1l tempo di raffreddamento pud variare fino a un massimo di 30
minuti. Prima di riavviare |'apparecchio, adattare la quantita degli
ingredienti o il tempo di miscelazione per evitare il rischio di sovraccarico.
Sara quindi possibile selezionare la velocita desiderata o una funzione
per completare la preparazione.



o AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

e Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.

o Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) & possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio Su§
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
I'accesso alle lame durante I'uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nell'apposito vano
sull'unita lame (K2 o L2) (Fig. 13). Posizionare I'unita lame sul
recipiente. Fissare |'accessorio ruotando I'unita lame finché non é
completamente fissata (Fig. 14). Attenzione! Se I'accessorio non é
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare |'accessorio assemblato (K o L) sull'unita motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare I'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 15).

5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare I'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare I'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere |'accessorio assemblato (K+M o L+M)
dall’'unita motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi & possibile sbloccare I'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenza! Non utilizzare gli accessori per tritare o macinare liquidi
o sostanze molto dure (ad es. fagioli neri duri, zucchero, ecc.) Gli
ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.




SUGGERIMENTI

e A seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

« E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per pancake,
frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare |I'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

e Versare gli ingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere daltri ingredienti mentre |'apparecchio & in funzione,
rimuovere il tappo (F6, 06) dal coperchio (F5, O5) e versare gli
ingredienti attraverso il foro.

e Per ottenere il ghiaccio tritato finemente, utilizzare un massimo di 6
cubetti di ghiaccio piccoli (massimo 25 x 25 x 25 mm) utilizzando la
funzione “tritaghiaccio”. Non é necessario aggiungere acqua.

Zuppa di carote fredda:

600 g di carote + 900 g di acqua: Versare I'acqua nella caraffa del
frullatore e aggiungere i pezzi di carota. Mescolare a velocitd massima
per 3 minuti.

Fichi misti (con tritatutto (K+M), a seconda del modello) 100 g di fichi:
Tagliare i fichi prima di posizionarli nel tritatutto (K+M). Mescolare a
velocitd massima per 3 secondi.

Non immergere |'apparecchio nell'acqua. Non lavare I'unitd motore (A)
sotto |'acqua corrente.
o Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.



e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantitad eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

o Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente. IT

e Rimuovere la caraffa (F4, 04)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere I'unita lame + anello di bloccaggio + guarnizione (F1 + F2 +
F3 /01 + 02 +03) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

¢ Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3, 03) sull'unita
lame (F1, O1) (Fig. 17). Prestare attenzione per evitare di danneggiare
la guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4, O4), I’'unita lame senza il rivestimento in titanio (F1) e
I’anello di bloccaggio (F2, 02) possono essere lavati in lavastoviglie nel
cestello superiore; usare il programma “ECO” o “POCO SALE”.

e Attenzione! La caraffa (F4, O4), I'unita lame senza il rivestimento in
titanio (F1) eI’anello di bloccaggio (F2, 02) devono essere disassemblati
e disposti singolarmente nella lavastoviglie. Non lavare le lame con
rivestimento in titanio (O1) in lavastoviglie.

e Risciacquare I'interno della caraffa e il coperchio sotto I'acqua corrente.

e Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unitd motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unitd lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non ¢ collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica
a quella indicata sulla targa
dell’apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente sull'unita
motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si
arresta mentre € in
funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento pud
variare fino a un massimo di 30
minuti.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie

Posizionare |'apparecchio su una
superficie piana.

modo errato.

Vibrazioni eccessive. piana.
Quantita di ingredienti Ridurre la quantita di ingredienti
eccessiva. lavorati.
Quantita di ingredienti Ridurre la quantita di ingredienti
Perdite dal eccessiva. lavorati.
coperchio. Il coperchio & posizionato in

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

La guarnizione della caraffa
(F3/03) non & posizionata
correttamente o € mancante.

Riposizionare la guarnizione con il
lato corretto rivolto verso I’alto (Fig.
1) e bloccare correttamente I’unita
lama assemblata (F1+F2+F3 /01 +
02 + 03) sulla caraffa (Fig. 2, Fig. 3

eFig. 4/ Fig. 9, Fig. 10 e Fig. 11)

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la

guarnizione.

Sostituire la guarnizione con una
nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti lavorati.

Aggiungere del liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'apposito

libretto).




OAHTFIEZ AZOAANEIAZ

MPOXOXH: o1 odényie¢ ao@aleiag amoteAoLV
TUAMA TNG OUOKEUNC. AlaBAoTe MPOOEKTIKA TIC
odnyiec aoc@aleiag, mptv amoé TNV mEWTN XPNOoN TNG
ovokeunc. OUAAETE TIC OE ONEIO TTOU VA UTTOPEITE
Va TIG BpioKeTE EUKOAA KAL VO QVATPEXETE OE QUTéq,

av XPELAOTEL.
NEPIFPAOH

Movdada potép
MARKTPO «Smoothie» [ZuovB1]
MARkTpO «Ice crush»
[©puppatiopog mayou]
D MAAktpo «Auto clean»
[Autépatog kabaplopod]
E Aakdémtng xeipiopov
F/ O Adta&n kavatag Tou Unméviep
(*avéloya e To HOVTENO)
F1 /01 Movada Aemidag
F2 / 02 AaktOAog KAEIOWPATOG
ao@aAEiag
F3 / O3 AaktUAIOC
oteyavornoinong
F4 / O4 BaBuovounpévn
KOVATA UMAEVTEP
(*avaoya UeE To poVTENO
F4 (yudhivn) i O4 (tritan))
F5 /05 Kamdkt
F6 / 06 Zkémaopa Kamakiou
G EAdyiotn taxutnta
H Méyiotn taxutnta

N @ >

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

MAAKTPO TTAAUIKNC AElTOUpYiag

J  Xmatouha* (to e€apTnua

e€aptdral amd To HoVTENO)

K Tepaxiomg pupwdikwv* (to

e&dptnua mephapBavetat

avaloya e TO HOVTEND)

K1 AaktUAlo¢ oTteyavomoinong

K2 Movada Aemidwv tepayxiot)
MUPWAIKWV

L Tpigptng umaxapikwv* (to

e&dptnua mephapBavetat

avaloya e TO HOVTEND)

L1 AaktOAo¢ oTeyavoTmoinong

L2 Movada Aemidwv Tpiptn
UTTOXOAPIKWY

Mo Tou TeEpaxIoTH

MUPWAIKWV Kal Tou TpiQTn

pITaxapikwv* (to e€aptnua

e€aptdral amd To HoVTENO)

« KaBapiote 6Aa ta pépn (F J, K, L, M, O) pe (eotd vepd kal uypo
kaBaplopoy, ektdC amod Tn povada tou potép (A) n omoia dev mpémel



moTé va Bubiletal oto vepod 1} va TomobeTeital KATw amd TPEXOUUEVO
VePO (avatpé€te oTnv evotnta «Kabdpiopar).

MPOXOXH: Ot Aemideg €ivar e§apeTIKA atXpunpEG. XEIPIOTEITE TIG ME

TIPOCOYN KATA TN XPrioN 1} TO KABAPIGHA TNG GUGKEUNG.

« Mpooéyete dtav Tomobeteite, dTav XpnolpomoLEiTe Kat otav kabapilete
™ Yudhivn kavdta (F4). MpooéxeTe va unv MECEL Ao TOV TIAYKO EPYACIAC.

« BeBawwBeite 611 N cuokevaaia éxel apalpeBei MANPwWCG TPV va BEoeTe TN
OUOKEUN O€ AetToupyia.

- INUavTIKR onueiwon: NeploTpéPTe Tov SIOKOTTN Xelpiopou (E) oto ©
TPV va ToToBEeTHOETE TNV Kavdta Tou umiévtep (F, O) otn povada tou
potép (A).

« BeBawBeite éti n omr| €€660u 010 CWHA Tou PoTEP (A) Sev €xel Ppael
amod TPO@IHa i AANA LAIKA KaTd Tn XPron.

« H ouokeun Ba ekivijoel va AeIToupyei HOVO av N KAVATA TOU PMAEVTER
eival KAeldwpévn owoTd mavw ot Povada Tou HoTEP.

« Mn Oétete o AetToupyia To PIMAEVTEP AV TO KATMAKL S€v gival oTn
0éon tou.

2YNAPMOAOIHZH KAITTPOZAPMOIH THXZ KANATAX

Bpéfte tov daktuMo oteyavormoinong (F3, 03) (evw akoua Ppioketal

péoa otn povada Twv Aemidwv (F1, 01)).

« EmaAnBevote 611 0 SaktUAlog oteyavomoinong éxel TomoBetnOei cwotd
oTn povada Twv Aemidwv.

« TormoBetrote TN povada Tng Aemidag otov SakTuMo KAeldwuatog (EIK. 1,
Eik. 7).

- Tupiote avdmoda tnv kavata Kal tomoBeToTe T Povdada tng Aemidag ue
Tov SAKTUAIO KAEIOWaTOC Tavw oTn Bdon.

+ BeBawwBeite 611 0 SakTUAIOG KAEIOWUATOG €xEl ao@alioel owoTd: Ta Vo
BéANn mpémel va eival evBuypapuiopéva (Eik. 3, Eik. 9).

+ MpooBéote 10 LAIKE péoa oTn cuvappoloynuévn Kavdta, Xwpig va
Eemepvdte TNV €vOelEn péylotng otadungc:

* 1,5 Nitpa yia maxuppevota peiypara

* 1,25 Aitpa yia vuypa peiypata

Mpo&idomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amd 80 °C/ 176

°F) péoa oTnV Kavara.



« TonoBetriote To kamdki (F5, 05) otnv kavdta. [a va amo@UyeTe To TITeiNoua
Kata Tn Aertoupyio, Pefaiwbdeite oTI o1 MPOEEOKEC TOU KAMAKIOU €ival
€UBUYPOMUIOUEVEG LE TO OTOWIO KAl TN XelpoAafn (EK. 6, Eik. 12). TomoBetrote
To okémaopa pétpnong (F6, 06) otnv mpoe&oxn Tou, mavw oto Kamdkt (Ek. 5,
Ek. 11). MeTd, TOMOOETAOTE TO UITOA 0T PovASa TOU LOTEP KAl TTIEPIOTPEPTE
To Katd 1/4 tng otpognc Se€lootpoga (Eik. 4 / Ek. 10).

MPQTH XPHZH THX ZYZKEYHZX ZAX

« MOAI n kavdata Tou Umévtep KAebwOel cwotd mavw otn povada Tou
Hotép, BAAte Tn cuokeury otnv mpila. H cuokeun avdfel 2 @opég Kal
AKOUYETAL O NXOG «UTTITT», EVEQYOTIOINOTE TNV, EMAEYOVTAG TNV EMOLUNTA
Aettoupyia.

- EmAoyn taxotntag: MeplotpéPte Tov Slakomtn Xelplopou (E) yia
va emAé€ete TNV emBuunt) TaxutnTa, N Taxutnta avédvel otadiakd
avapeoa otnv eAAXIoTn«miny Kal TN Héylotn «max». H évtaon tou
PWTOC avfdvetal 600 auédvetal kal n Taxutnta. Av OéNeTe, umopeite va
aMa&eTe TNV emAeypévn Taxutnta Katd tn SiIdpKela TNG AetToupyiac.

- MaApikn Aertoupyia: Mupiote tov Slokomtn xelpiopou (E) otn Béon
«Pulse» (MaApog). H xpnon Swadoxikwv moAuwv Sivel peyoAuTEPO
ENEYXO OTIG TIOPAOKEVEG TTOU Anmaltouv akpifela. e aut) tn Béon, n
ouokeun Eekvael ameuBeiag otn HEYIOTN TaxUTNTA. STAPATAEL MONIG
anmehevBepwoete Tov SlakomTn. ‘OC0 XPNOIMOTIOIEITAL N TTOAMIKA
Aeltoupyia gival avappévn pia @wtetvr évOein.

« Aertoupyia « @ Smoothie» (Zpou6n)
AuTA n A€lToupyia XENOIMOTIOLETAL YIo TNV TTAPOOKEUN MIAK O€IK Kal
KOKTEIN UE KPeUWON ver, mou Aéyovtal «opouBw. H taxutnta eival
nipoemAeyuévn yia BéAtiota amoteléopata. Ma va XpnoloToloETe
auTHV TN A&IToupyia, TATAOTE To TANKTPO «Smoothiex» [ZpouBi] (B). H
PWTEIVA EVEELEN TTOPAUEVEL AVAUEVN KATA TN SIAPKELD TOU KUKAOU Kal
ofBnvel 6Tav o KUKAOG OAoKANpwOEi. To TTPOYPAMUA OTAUATAEL AUTOUATA
KAl TTAPAYETAL O AXOC «ummim» 4 @opéc. Mmopeite va SlakoPete N
Aeltoupyia mpv amod To TEAOC, MATWVTAG {avd To MANKTPO «Smoothiex»
[ZpouB1] (B).

- Nartoupyia «\i@ Ice crush» (@puppatiopdg mayou)
Mmopeite va XpnOILOTIOOETE AUTH TN AEIToUpYyia yia ToV OpUUUATIOUO
TIAYOU, € TTPOEMAEYUEVOUG KUKAOUG AEITOoupYiag Kal Taxutntag. Ma va



XPNOIUOTIOINCETE AUTH TN AEIToupPYia, TATAOTE To MANKTPO «lce crush»
[Opuppatiopog mayou] (C€). H ewtevry évdelén mapapével avappévn
Katd Tn S1dpKela Tou KUKAOU Kal oPrvel OTav 0 KUKAOG ONOKANPwOEi.
©a AKOVOTOUV 4 XOL «UMTT». TO TTPOYPAMUA OTARATAEL AUTOUATA, AANA
UTTOPEITE va TO SIAKOWPETE TPV Ao TO TEAOC, TATWVTAC AVA TO TTANKTPO
«lce crush» [Opuppatiopdg mayou] (C).

- Aertoupyia «Auto clean» (autépatog kaOapiouag):

AuTtfl n AeToupyia XPNOIMOTIOLEITAL Yla TOV auTOUato Kabaplopod
NG OUOKEUNG 0ag. Matiote To MANKTPo «Auto clean» [Autduatog
kaBapiopog] (D). Mnv enepdoete o 1 Aitpo (E0TOU vEPOU OF PEYIOTN
Bepuokpacia 80 °C / 176 °F). 310 T€AOC TOU TTPOYPAUUATOG, | CUCKEUN
OTOMATAEL AUTOMATA KAl B OKOUOETE 4 IXOUG KUTTLTT».

- MPOEIAOMOIHZH: Av 10 @opTio yivel umepBolika Bapu, N CUCKEUR

Oa otapartioel autopatra va Asitoupyei yia Adyoug ac@aleiag
(av To potép Asttoupysi yia mavw amd 3 Aenmtd 1| av éxete Balet
unepBolika moAAG ovotatika). Na va Béoete ava Tn ouokeur ot
\ettoupyia, mepIOTPEPTE Tov Slakomtn ehéyxou oto @. O GUVONKOC
XPOVOG TIOU OTTAITE(TAL VIO VA KPUWOEL N CUOKEUT TTOLKIAEL KAl UTTOPE( va
XPELNOTOUV £wg Kal 30 AemTd. Mpiv va BECETE €K VEOU TN GUOKEUT 0AG O
A€lToupyia, TPOCAPUOOTE TNV TOCATNTA TWV CUCTATIKWY 1} TOV XPOVO
AVAPELENG, YIO VA ATTOPUYETE TNV UTTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE
va eMAEEETE TNV emMOLUNTHA TaxUTNTA i} AEITOUPYia Yia VO ONOKANPWOETE
TNV TOPAOKEUN 0ag.

- MPOEIAOMOIHEZH: Mnv XPNOIHOMOINCETE TIC AE&ITOUPYiEG

TPOYPAHUHMATOG Yld GHMOUBI, OPUMHATIOHO TIAYOU Kal QUTOMATO
KaBapiopo pali pe ta e§aptipara.

« AUTA TO TTIPOYPAUMATA XPNOILOTIOOUVTAL HOVO ME TN YUAAVN KavAta.

Mnv mipayuatornoleite Opuppatiopd mdyou e Ta eEapTripaTa.

« Xprion Tou tepaxtot pupwdikwv (K) kai tou TpipTn pmaxapikwv (L)

(avaloya pe To povTtélo)

—Me Tov Tepaxiot pupwdikwv (K) pmopeite va PIAokOPeTe cUOTATIKA
OTWG €ival Ta KPEUMUSIA, To OkOPSO Kal To Kpéag (dn Koupévo ot
MIKPA KOPPATIO) péoa o€ Aiya ovo SeutepOAenTa. Mn XpNOIUOTIOLEITE
TOV TEMAXIOT MUPWSIKWY Yla TIAPOOKEVEG HE UYPA OUOTATIKA
(@POUTOXUHOUG K.ATT.)

—Me tov TpipTn pmaxapikwv (L) pmopeite va aAéBeTe umaxapikd o€ Aiya
HOVO SEUTEPONETTA: OTTOPOUG KOAAVSPOU, TIITEPL K.ATT.



—Autd 1a e€aptripata givat e§omAicpéva e éva pmol (M) mou gumodidel

v mpdoBacn otig Aemideg katd ) xprion.

1. Tupiote To pmoA avamoda (M) kat TpooB£0TE Ta CUCTATIKA.

2. TomoBetriote Tov SaktUAo oteyavomoinong (K1 i L1) otnv
avtiotoln ooy} otn povdda twv Aemidwv (K2 | L2) (Ek. 13).
TomoBetiote TN povada Twv Aemidwv oto pmoA. Kheldwote to
e€ApTnUa TEPIOTPEPOVTAG TN Movada Twv Aemidwv péxpl va
ouvappohoynBei mA\npw¢ (Eik. 14). Tpoooxn: evééxetar va
EUPAVIOTOUV S1appoég av To e€aptnua dev kKAeldwOei owcrrél
otn Oéon Tou.

3. TomoBetriote T0 ouvappoloynuévo e€daptnua (K i L) ot povada
TOU JOTEP KAL TIEPIOTPEYTE TO.

4. 3TN OUVEXELQ, TEPIOTPEYTE TO ouvappoloynuévo e€aptnua (KorL)
npog ta Se€1d katd éva tétapto. (Eik. 15)

5. BaAte tn ouokeuny otnv mpila Kal MEPIOTPEYPTE ToV SIAKOTTN
Xelpiopov (E) otnv emBuuntr Béon 1 e@apuooTe Aiyoug MaAUoUC.
MNa va SlakoPete T A€IToupyia TNG CUOKEUNG, TTEPIOTPEYTE TOV
S1akomtn eAéyyou (E) otn Béon pndév.

6. ZeKAeIOWOTE TO €£APTNUA TIEPIOTPEPOVTAG TO KATA €va TETAPTO
TPOG Ta AploTEPA. A@alpéoTte TO ouvappoloynuévo e€dptnua
(K+M | L+M)amé n povada tou potép. Nupiote To avanoda mpiv va
TO AVOIEETE, yla va amo@UYETE TNV TTEPIOTPOPH TOU TIEPLEXOUEVOU.
Tote, pnopeite va Eekheldwoete ™ povdda tou potép (K1 R L1).
Ot Aemideg gival TOAU aiMNPEG: XEIPIOTEITE TIG HE TTIPOGOXN Yid
va amo@UYETE TOV TPAUHATIONO. Mmopeite ToTe va adeldoETE TO
TIEPIEXOUEVO OTO UTTOA.

Mposgidomoinon: Mn XpnGIHOTIOLEITE Ta EAPTHHATA YIa VA AVAMEI§ETE
uypd 1| va KOYete MOANO OKANpoUG Kapmoug (m.X., oKAnpd pavpa
@acoha, {axapn ...) Mmopeite va E100yETE UYPA GUOTATIKA POVO OTN
YudAwvn Kavdra.

2YMBOYAH

« Avdloya pe To €i60¢ Twv CUCTATIKWY, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOLEITE TNV
KOAVATA TOU UMAEVTEP YIa VA TIAPACKEVACETE £WC KAl

*1,5 Aitpo yla mayOppevoTa peiypara.

* 1,25 Nitpa yla uypa peiypata.

Mposidomoinon: Mn Badete vypa mov Bpalovv (mavw amoé 80 °C/ 176

°F) uéca oTnV Kavara.



« Mmopeite va €TOIMACETE TTOAU KAAA AVAUEUYUEVEG OOUTIEG, KPEUWOELG
ooUTEG, Bpacpéva @pouTa, Peiypata eha@pldg Aemtdéppevotng CUUNG
(Ylo QUEPIKAVIKEG TNYAVITEG, BPETAVIKEG TTOUTIVYKEG MopKodip Kal AAa
eNaPPId peiypaTa), WK OEIK, OLOUBI, KOKTEIN K.ATT.

« Av Ta 0UOTATIKA KOAAVE 0T TOLXWHATA TNG KAVATAG KATA TNV avaueién,
SlakOYPTE TN A€lToupyia TNG OUOKEUNG AQalpéoTe TNV KAVATA TOU
UMAEVTEP ATTO TN POVASA TOU HOTEP KAl OTTPWETE TO GAYNTO KATW TIPOG
TIC AemideC XpNOIHOTOIWVTAG TN OMATOUAQ, Kal Tomofetrote avd tnv
Kavata otn B€0n NG yla va cuveyioete T Agitoupyia.

- Mavta va Bdalete mpwta ta VUYPA CUCTATIKA OTNV KAVATA TPV TNV
TPOCONRKN TWV OTEPEWVY, XWPIE VA UTIEPPAIVETE TN PEYLOTN OTABUN.

- NMa va mpooBéoete ouoTATIKA KATA TNV aVAUELEn, AQAIPECTE TO
okémnaopa (F6, 06) amd 1o kamdkl (F5, 05) kat mpooB£oTe Ta CUCTATIKA
Héow Tou avoiypatog TIpo@odoaiag.

« Na kaAd Bpuppatiopévo Tayo, XPNOILOTIOIOTE TO TTOAU 6 HIKPA TTaydKia
(uéyloTeg SlaoTAOEIG: 25 X 25 X 25 mm) Kot TN Agttoupyia «lce crush»
(Gpuppatiopdog mayou). Aev xpeialetal va mpocBécete vepo.

KpUa kapotoocouna:

600 g kapoTta + 900 g vepo: MpooBEoTe To VEPS OTNV KAVATA TOU UMAEVTEP
padi ye Ta KaPOTA, Ta OToia EXETE KOYEL O€ KOPUATIO. AVAKATEYTE OTN
MEYLoTN TaxUTNTA yia 3 AEMTA.

Meiypa oUKwv (pe Tov Tepaxiot pupwdikwv (K+M), avaloya pe
T0 povTéNo) 100 g ouka: Koyte Ta ouka mPoToU Ta TOMODETAOETE OTOV
TeEHOXIOTH HUPWSIKWY (K+M). AvakatéPte otn péyloTn taxutnta ya 3
SdeutepolenTa.

KAGAPIZMOZ

Mn Bubilete TN ouokeur oto vePd. MoTé va pnv Tomobeteite Tn povada

ToU poTépP (A) KATW amd TO TPEXOUUEVO VEPOD.

+ KaBapioTte TNV kavdata apéowg PETA TN XPron.

« lepiote TNV kavdta pe 1 Aitpo (€016 vepod Kal mpoobéote 2 ) 3
OTAYOVEG UYPO KaBaplopol. Na XpnOIUOTIOIEITE UOVO TN CUVIOTWHEVN
TTO0OTNTA VEPOU Kal LYpOoL Kabapiopov. H unepBolikr moodTnTa LypoU



KaBapIopoU SNUIOUPYEL TTEPICOOTEPO APPO Kal UTTOPE( VA TIPOKANEDEL
umepxeilion.

+ XpNOIUOTIOIOTE TO TTPOYPAUHA AUTOUATOU KABAPIoHOU yla va KAVETE
Mo TTPOTIAUGT OTO UITTOA.

« MO\ To mpdypaupa otapatroel, BydAte Tn cuokeur) and tnv mpida.

« ApaipéoTte v kavdta tou umiévtep (F4, 04)

+ TomoBeTAOTE TN CUOKEUN O€ Hia MMedN eM@Avela.

+ ZeKAEIOWOTE TO KATTAKL KAl AQAIPECTE TO TIPOCEKTIKA.

« Apaipéote TN povdda Aemidag + Tov SAKTUMO KAEISWHATOG + TOV
SakTUMo oteyavornoinong (F1 + F2 + F3 /01 + 02 +03) kat kaBapioTe
TIG K&TW amd tpexoLpevo vepo (Eik. 10).

« Metd 10 KABAPIOHA, PNV TTAPOAEIPETE va TOTIOOETHOETE TTAAl OWOTA
Tov SakTUAo oteyavomoinong (F3, 03) miow otn povada Twv Aemidwv
(F1,01) (Fig. 17). Npocé€te o SakTUNIOG oTEYavomoinong va pnv ayyiéet
TI¢ Aemideg, yiati pmopei va umooTtei pBopéc.

« H kavara (F4, 04), n povdda tng Aemidag xwpig tTnv emkAAuyn Titaviou
(F1), o Saktuohog kAewldwpatog (F2, 02) pmopouv va mAuBolv oTo
TAUVTAPLO TIATWY, OTNV TIAVW OXAPA. XPNOIUOTIOIOTE TO OIKOAOYIKO
TIPOYPAUMA 1 TO TPOYPAUUA PE XapNAS emimedo alaTiov.

« Mpoooxn: H kavata (F4, 04), n povada Aemidag xwpig emkaAuyn
Titaviov (F1) kat o SaktulMog KAewdbwpatog (F2, 02) mpémel va
amoouvappoAoyoUvTal Kal va TomoBeTouvtal EEXwPLOTA OTO MAULVTHPLO
madtwv. Ot Aemideg pe emkdAugn Titaviou dev mpémnel va mhévovtal (O1)
OTO TTAUVTHPLO TILATWV.

« ZEMOVETE TO EOWTEPIKO TNG KAVATAG KAl TO OKEMAOMA KATW armo
TPEXOUMEVO VEPO.

« Agi€te mpoooyn Katd Tov KaBAPIoHO Twv AeTidwV Héca TNV KAVATA TOU
UmAévTEP Kal 6Tav adeladeTe TO UMOA, yiaTi givat aiXunpéEc.



- KaBapiote Tn povada tou potép (A) pe éva Bpeypévo mavi. TeyvwoTte

TNV TPOOEKTIKA.

- Ta amoomwueva MEPN

(kamdki,

povada  Aemidwy,

SaKTUAIOC

oTEYaAVOTIOiNONG) UIMopoUV va KaBaplotouv e o@ouyydpl Kal (e0Td

oamouvovepo.

OAHTIEZ ZE NEPINTQXH NOY H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

MPOBAHMATA

H ouokeun 8&v Aettoupyei.

AITIEZ

H ouokeun Sev givai otnv
npiCa

AYZEIZ

SUVSECTE TN OUOKEUN OF
Hia mmpia pe v idla Taon
IOV UTTOSEIKVUETAL OTA
TEXVIKA XAPOKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou pmévtep Sev
£xel TomoBeTnOei owoTd
TAvw 0Tn Hovada Tou HoTEP

ENéy€te OTL N Kavdta Tou
UIMAEVTEP €xEL TOTTOOETNOEI
OwoTd mMavw oTn povada
TOU POTEP
OTIWG TTEPLYPAPETAL OTO
OUANGSI0.

AlakOmNKe n Aertovpyia Tng

AkoAoUBNOTE TIG 08nyieg
otnv evétnta «MPOQTH
XPHZIH THX LYZKEYHX ZAX»

Alappor) amo To KAMAKl.

GUOKEVNG Katd Tn Xprion YnepQopTWOon O xpdvog mou amarteitat
me. YIO VA KPUWOEL N CUCKEUH
TOIKIAEL Kal prmopei va
XPELAOTOVV £wg Kat 30 Aemtd
To mpoiodv Sev eival TomnoBem .
TOMOBETNUEVO OF EMTTESN OTIODETNOTE T OUOKELN 0F
, A y o emimedn emedvela.
YnepBolikég SovAoElG. EMPaveld
H moodtnta Twv UAIKWV gival | MEWoTE TV ToooTNTA TWV
unePBOAKA peyain VMKWV TTIpOG eme€epyaoia.
H moodtnta Twv UAIKWV gival | MEeoTe TV moodTNTa TwV
unepBOAIKA peyain UVAIKWV TIpOG eme€epyaoia.

To Kamakt Sev givat owoTtd
TOomoBEeTNUEVO

TomoBeTOTE OWOTA TO
KATAKL 0TNV Kavata Tou
UIAEVTED.




NMPOBAHMATA

Awappon ano tn Baon Tng
KaVATag Tou umAéviep

AITIEX

O SakTtuAiog oteyavomoinong
NG KAVATAG TOU UIMAEVTEP
(F3/03) Sev eivai owotd
TOmoBEeTNUEVOG 1 Aeimel

AYZEIZ

TomoBetiote {avd Tov
SakTtUAlo aTeyavomoinong
UE TN owoTr TAEVPd TPOG Ta
mévw (EIk. T) Kal KOUPMWOTE
OWOTA TN CuvVapHOAOyNnUEévn
Hovada twv Aemidwv
(F1+F2+F3 /01 + 02 + 03)
TTAVW OTNV Kavata Tou
umAévtep (Fig. 2, Fig. 3 & Fig.
4/ Fig. 9, Fig. 10 & Fig. 11)

H Aemida mepiotpépeTan pe
Suokolia

MoAU peydAa fi TOAU okAnpd
KOMMATIA paynToU
Xpnotuomoibnke

unepBoAikd (eotd vypd otnv

avdpelgn, pe amoTéAeopa va

MapapopPwOEi 0 SAKTUAIOG

oteyavormnoinong

AVTIKATOOTHOTE TOV
SAKTUAIO OTEYaVOTOINONG e
£vav kavoupylo.
MewoTe to péyebog iy
™V moodTNTA TWV
OUCTATIKWY TTOU
ene€epydleote.
MpooBéote vypd.

EZAKONOYOEI NA MH AEITOYPTEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwvrote pe éva efouciodotnuévo kévipo oépPig (Seite Tov
KatdAoyo oTo @UANASIO GEPIG).



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Motoreenheid ] Spatel” (toebehoor afhankelijk

B “Smoothie” knop van het model)

C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor

D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)

E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring

F/ O Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1/01 Mes L Kruidenmaler* (toebehoor
F2 / 02 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 / 03 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 / O4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 /05 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 / 06 Dekselklep en kruidenmaler* (toebehoor

G Min-snelheid afhankelijk van het model)

H Max-snelheid

I Puls-knop

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

 Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M, O) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

wanneer u het apparaat reinigt.

e Wees voorzichtig wanneer u de glazen kan (F4) aanbrengt, gebruikt of
reinigt. Zorg dat deze niet van het aanrecht valt.

eZorg dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het
apparaat gebruikt.



« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar ® voordat u
de blenderkan (F, O) op de motoreenheid (A) plaatst.

e Zorg dat het afvoergat op het motorblok (A) tijdens gebruik niet door
voedsel of andere items wordt verstopt.

e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.

e Gebruik het apparaat niet als de deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3, 03) (nog steeds geplaatst op het mes

(F1,01)).

e Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes op de sluitring (Fig 1, Fig 7).

e Draai de kan ondersteboven en breng het mes met de sluitring aan op
de basis.

« Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3, afb. 9).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

*1,5 L voor dikke mengsels

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

ePlaats de deksel (F5, O5) op de kan. Om spetteren tijdens het
mengen te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van
de deksel in één lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 6,
afb. 12). Plaats de maatdop (F6, 06) in de opening van de deksel
(afb. 5, afb. 11). Breng vervolgens de kom aan op de motoreenheid en
draai het een kwartslag met de klok mee (afb. 4 / afb. 10).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Kies vervolgens de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De intensiteit



van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de snelheid toe. U
kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst veranderen.

e “Pulse” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “pulse” positie.
Door gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere
controle voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het
apparaat direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los laat.
Er is een lichtindicatie als u de pulse-functie gebruikt.

e Functie “ @ Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie”
knop (B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus
is afgelopen. Het programma stopt automatisch en u hoort 4 piepjes. U
kunt dit onderbreken door voor het einde nogmaals op de “smoothie”
knop (B) te drukken.

e Functie “ Y& Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. U
hoort 4 piepjes. Het programma stopt automatisch, maar u kunt het
ook ook onderbreken door voor het einde van het programma nogmaals
op de “ice crush” knop (C) te drukken.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

« WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (of als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is). Om het apparaat te herstarten, draait u de
bedieningsknop op ®. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot
30 minuten duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit
van de ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading
te voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie selecteren
om uw toebereiding af te maken.



e WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.
e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.

Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.

e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook of viees
(vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden hakken. Gebruik
de kruidenhakker niet voor vloeibare toepassingen (fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 13). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 14). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor
(afb. 15).

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 15).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om het
apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de 0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. Gebruik de accessoires niet voor het hakken of malen
van vloeibare stoffen of te harde korrels (bijv.: harde zwarte bonen,
suiker,...) U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan gieten.




» Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van

*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

o U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van de
motor en druk de ingrediénten met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om door
te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

« Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6, 06) van de deksel (F5, 05) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

« Voor fijngehakt ijs doet u maximaal 6 ijsklontjes (maximale afmeting
25 x 25 x 25 mm). Gebruik de functie IJs hakken. U hoeft geen water
toe te voegen.

Koude wortelsoep:
600 g wortels en 0,9 | water: Doe de stukken wortel en het water in de
blenderkan. Mix op de hoogste stand gedurende 3 minuten.

Gemixte vijgen (met kruidenhakker (K+M), afhankelijk van model) 100
g vijgen: Snijd de vijgen in stukken voordat u deze in de kruidenhakker
(K+M) doet. Mix op de hoogste stand gedurende 3 seconden.



Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit

onder stromend water.

 Reinig de kan direct na gebruik.

e Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 a 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan als gevolg hebben dat het
overlopen van van de kan leiden.

e Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

e Verwijder de blenderkan (F4, O4)

e Plaats de kan op een vliak opperviak.

« Ontgrendel de deksel en verwijder het voorzichtig.

o Verwijder het mes + sluitring + afdichtingsring (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

«Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3, 03) op het mes (F1, 01) (afb. 17). Pas alstublieft op
om schade aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te
voorkomen.

e De kan (F4, 04), het mes zonder titanium coating (F1) en de sluitring
(F2, 02) kunnen in de bovenste korf van de vaatwasmachine worden
gewassen — gebruik het ‘ECO’ of ‘WEINIG ZOUT’ programma.

e Opgelet: De kan (F4, 04), het mes zonder titanium coating (F1) en
de sluitring (F2, 02) moeten worden losgemaakt en afzonderlijk in de
vaatwasmachine worden geplaatst. Stop het mes met titanium coating
(01) niet in de vaatwasmachine.

¢ Reinig de binnenkant van de kan en de deksel onder stromend water.

 Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom
leeg maakt, aangezien het scherp is.



e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig

afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
De stekker zit niet in het Steek de stekkeriln een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op
stopcontact X
Het apparaat het typeplaatje van het apparaat.
werkt niet
De blenderkan is niet correct Controleer of dg blenderkan correct op
op de motor geplaatst de motor is geplaatst zoals
uitgelegd in het boekje.
Het apparaat Lees de instructies in § HET APPARAAT
1 A VOOR HET EERST GEBRUIKEN.
stopt tijdens het Overbelasting )
ebruik De afkoelperiode kan variéren en kan
9 tot wel 30 minuten duren
Het apparaat staat niet op Plaats het apparaat op een viak
Overmatige een vliak opperviak oppervlak.
trilling Er bevinden zich te veel Verminder de hoeveelheid te mengen

ingrediénten in het apparaat

ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De deksel is niet juist
geplaatst

Plaats de deksel correct op de
blenderkan.

Lek aan de
onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking
(F3/03) is niet correct
geplaatst of ontbreekt

Herpositioneer de afdichting met
de correcte zijde naar boven (afb. 1)
en vergrendel de gemonteerde
messeneenheid (F1+F2+F3 /
01+02+03) correct in de kan van de
mixer (afb. 2, afb. 3 & afb. 4/afb. 9, afb.
10 & afb. 11)

Het mes draait
niet rond zoals
het hoort

De ingrediénten zijn te groot
of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door een nieuwe.
Zorg voor een kleiner formaat of
geringere hoeveelheid van verwerkte
ingrediénten.

Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).



SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit ] Spatel* (Zubehor je nach
B Taste,Smoothie” Modell)
C Taste ,Ice crush K Krauterzerkleinerer® u
D Taste ,Automatische (Zubehor je nach Modell)
Reinigung” K1 Dichtung
E Steuerknopf K2 Klingeneinheit des
F/ O Zusammensetzen des Krauterzerkleinerer
Mischbechers L Gewlrzmihle*
F1 /01 Klingeneinheit (Zubehor je nach Modell)
F2 / 02 Sicherungsring L1 Dichtung
F3 / 03 Dichtung L2 Klingeneinheit des
F4 / O4 Mixaufsatz mit Gewtrzmihle
Skalierung M Krduterzerkleinerer- und
F5/ O5 Deckel Gewtrzmiihlenschale*
F6 / 06 Deckelkappe (Zubehor je nach Modell)

G Min. Geschwindigkeit
H Max. Geschwindigkeit
I Impulstaste

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Reinigen Sie alle Teile (F, J, K, L, M, O) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht oder
unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder

Reinigung des Gerdtes ist Vorsicht geboten.

e Beim Einsetzen, Benutzen und Reinigen des GlasgefaBes (F4) Vorsicht



walten lassen, nicht von der Arbeitsflache fallen lassen.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

« Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf ®, bevor Sie den
Mischbecher (F, O) auf die Motoreinheit (A) setzen.

e Achten Sie darauf, dass das Abzugsloch im Motorblock (A) nicht durch
Speisereste oder andere Dinge wdhrend des Gebrauchs blockiert wird.

e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.

e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3, 03) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1, 01)).

 Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

¢ Klingeneinheit auf den Sicherungsring setzen (Abb. 1, Abb. 7).

e Drehen Sie den Mixaufsatz um und setzen Sie die Klingeneinheit mit
dem Sicherungsring auf die Unterseite des Mixaufsatzes.

e Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlief3t: Die
zwei Pfeile mussen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3, Abb. 9).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fillhohe zu Gberschreiten:

o * 1,5l fir dicke Mischungen

o * 1,25 fiir flissige Zubereitungen

Warnung: Gief3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5, O5) auf den Becher. Um ein Spritzen wdhrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren des
Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 6, Abb. 12).
Setzen Sie die Messkappe (F6, 06) in die Aussparung des Deckels (Abb. 5,
Abb. 11). Setzen Sie dann den Behdlter auf die Motoreinheit und drehen Sie
ihn um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 4 / Abb. 10).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

» Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerat leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewuinschten Funktion ein.



e Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewlinschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmdhlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitdt allmdbhlich zu. Bei Bedarf konnen Sie die
Geschwindigkeit wahrend der Zubereitung dndern.

o Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere
Kontrolle fiir prazise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion @ »Smoothie“

eDiese Funktion dient zur Zubereitung von Milchshakes und
Fruchtcocktails. Die Geschwindigkeit ist fir die besten Ergebnisse
vorprogrammiert. Um diese Funktion zu verwenden, driicken Sie
die Taste ,Smoothie” (B). Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus
eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus beendet ist. Das
Programm stoppt automatisch und gibt 4 Signaltone. Sie konnen es
vorzeitig beenden, indem Sie die Taste ,,Smoothie“<x15 /> (B) erneut
driicken.

e Funktion ,Ice crush\i/ »

e Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoBen. Um diese Funktion
zu verwenden, dricken Sie die Taste ,Ice crush“ (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Sie horen 4 Signaltone. Das Programm stoppt automatisch,
aber Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie erneut auf die Taste
,Ice crush” (C) driicken.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

o Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerdt automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F heifes Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerdt automatisch ab und Sie horen 4 Signaltone.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerat
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldnger als 3
Minuten lauft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf ®. Die




Gesamtkuhlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.

Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten

oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie konnen dann

die gewiinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre

Zubereitung abzuschlieBen.

o WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehér.
e Diese Programme konnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.

Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

e Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je
nach Modell)

—Mit dem Krauterzerkleinerer (K) konnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stiickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krduterzerkleinerer nicht fur
flissige Zubereitungen (Obstsdfte o. d.).

—Mit der Gewirzmihle (L) konnen Sie in wenigen Sekunden Gewlirze
mabhlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wdhrend des Gebrauchs verhindert.

1.
2.

Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.
Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der
Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 13). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
KlingeneinheitbiszumvollstandigenZusammenbaudrehen(Abb.14).
Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubeh6r nicht
korrekt zusammengesetzt ist.

. Setzen Sie die das zusammengefligte Zubehor (K oder L) auf die

Motoreinheit und drehen Sie sie.

. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehor eine

Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 15).

. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die

gewtlinschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

. Losen Sie das Zubehor, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen

den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehér (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschiitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann



konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) l6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu
vermeiden. Dann koénnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.
Warnung: Verwenden Sie das Zubehoér zum Zerkleinern oder Mahlen
nicht fiir Flussigkeiten oder sehr harte Kérner (z. B.: harte schwarze
Bohnen, Zucker ...) Fliissige Zutaten kénnen Sie nur in den Glasbecher
geben.

EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten konnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen

zubereiten:
* 1,5l fur dicke Mischungen u

* 1,25l fir fliissige Zubereitungen

Warnung: Gief3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Sie konnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Sie
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zuriick und fahren mit der Zubereitung fort.

e GieBen Sie flissige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Fullhéhe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufliigen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6, 06) vom Deckel (F5, O5) und fligen die Zutaten durch
die Offnung hinzu.

o FUr feines, zerstoBenes Eis maximal 6 kleine Eiswirfel (max. 25 x 25 x 25
mm) mit der Funktion ,,Crushed Ice“ verwenden. Es muss kein Wasser
hinzugegeben werden.

Kalte Karottensuppe:

600 g Mohren + 900 g Wasser: Geben Sie das Wasser in den Mixbehdlter,
und geben Sie dann die Karottenstiicke hinzu. Mixen Sie 3 Minuten lang

bei maximaler Geschwindigkeit. m



Gemixte Feigen (mit Kréduterhdcksler (K+M), je nach Modell) 100 g
Feigen: Schneiden Sie die Feigen, bevor Sie sie in den Kréauterhdcksler (K+M)
geben. Mixen Sie 3 Sekunden lang bei maximaler Geschwindigkeit.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.

e Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Fiillen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fligen Sie 2 oder
3 Tropfen Spulmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge
an Wasser und Spulmittel. Zuviel Spilmittel erzeugt mehr Schaum, was
zu Uberlaufen fihren kann.

e Verwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdsche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

o Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4, O4).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

 Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

« Klingeneinheit + Sicherungsring + Dichtung (F1 + F2 + F3/01 + 02 +03)
abnehmen und reinigen Sie sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3, 03) wieder
korrekt auf der Klingeneinheit (F1, O1) anzubringen (Abb. 17). Bitte
vermeiden Sie eine Beschddigung der Dichtung durch Kontakt mit den
Klingen.

e Der Mixaufsatz (F4, 04), die Klingeneinheit ohne Titanbeschichtung (F1)
und der Sicherungsring (F2, 02) kénnen in der Geschirrspilmaschine im
oberen Korb gereinigt werden — verwenden Sie das Programm ,ECO*
oder ,LOW SALT“ (wenig Spulmaschinensalz).



e Achtung: Der Mixaufsatz (F4, O4), die Klingeneinheit ohne
Titanbeschichtung (F1) und der Sicherungsring (F2, 02) mussen
auseinandergenommen und separat in die Geschirrspilmaschine
gestellt werden. Bitte stellen Sie die Klingen mit Titanbeschichtung (01)
nicht in die Geschirrspulmaschine.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

e Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) konnen
mit einem Schwamm und Spllwasser gereinigt werden.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN

Stecken Sie den Netzstecker in
eine laut Typenschild des Gerdts
geeignete Steckdose.

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

Das Gerdt
P . Vergewissern Sie sich, das der
funktioniert nicht. .
unitiont ! Der Mixaufsatz sitzt nicht Mixaufsatz richtig auf der
korrekt auf der Motoreinheit. Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.
Befolgen Sie die Anweisungen

Das Gerét schaltet | im Abschnitt BEI DER ERSTEN
wahrend des Uberlastung VERWENDUNG IHRES GERATS.
Gebrauchs ab. Die Abkiihldauer variiert und kann

bis zu 30 Minuten betragen.
Das Gerdt steht nicht auf einer | Stellen Sie das Gerdat auf eine
ebenen Fldche. ebene Flache.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.
Reduzieren Sie die Menge der zu
Der Deckel ist nicht verarbeitenden Zutaten.

dicht. Der Deckel sitzt nicht korrekt. Setzen §ie den Deckel korrekt auf
dem Mischbecher.

Starke Vibrationen
Zu viele Zutaten eingefillt.

Zu viele Zutaten eingefillt.




PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN

Positionieren Sie die Dichtung neu
mit der richtigen Seite nach oben
zeigend (Abb. 1) und arretieren

Leck an der Die Dichtung des Mixaufsatz T .

Unterseite des (F3/03) ist nicht richtig Sie die Messereinheit (F1+F2+F3/

Mischbechers eingesetzt oder fehlt 01+02+03) korrekt auf dem

9 . Behdlter des Mixers (Abb. 2, Abb.
3 und Abb. 4/Abb. 9, Abb. 10 und
Abb. 11)
Die Lebensmittelstiicke sind zu E-rsetzen Sie die Dichtung durch

eine neue.

grof oder zu hart.

Es wurde eine zu heiBe
Flissigkeit gemischt, wodurch
sich die Dichtung verzogen hat.

Verringern Sie die GroBe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fiigen Sie Fliissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).

Die Klinge bewegt
sich nur mithsam.




SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor unit J Spatula® (accessory depending
B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper* (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal m
F/ O Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 /01 Blade unit L Spice grinder* (accessory
F2 /02 Locking ring depending on model)
F3 /03 Sedl L1 Seal
F4 / O4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5 /0S5 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 / 06 Lid cap bowl!” (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed
I Pulse button

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, J, K, L, M, O) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Handle the glass jar (F4) with caution when using and cleaning, do not
drop.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F/0) on the motor unit (A).



« Make sure the evacuation hole on the motor block (A) is not blocked by
food or other things when using.

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.

¢ Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3, 03) (even if already fitted on the blade unit (F1,
01)). Be careful to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the blade unit
(F1, 01) the correct way up (Fig 17).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Place blade unit on the locking ring (Fig 1, Fig 7).

e Turn the jug upside down and place blade unit with locking ring on the
base.

* Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3, Fig 9).

eAdd the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated:

*1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5, O5) on the jug (Fig. 6, 12). To avoid any splashes during
blending make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the
spout and handle (Fig. 5, Fig 11) . Fit the measuring cap (F6, 06) in the
hole on the lid (Fig. 8). Then position the bowl on the motor unit and
turn it 1/4 turn clockwise (Fig 4 / Fig 10).

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

e Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.



 “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.

e Function “ Qfg Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically and beeps 4 times. You can stop it before the end by
pressing the “Smoothie” button (B) again.

e Function “ @ Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating m
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).

The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. You hear 4 beeps. The program stops automatically but you can

stop it before the end by pressing the “Ice crush” button (C) again.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C / 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to ®. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt the
quantity of ingredients or blending time to avoid any overload. You can
then select the desired speed or function to complete your preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 13). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 14). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly.

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 15).

4, Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 15).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : Do not use the accessories for chopping or grinding liquid
or grains too hard (ex: hard black beans, sugar ...). You can pour liquid
ingredients in the blender jug (F) only.

e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

* 1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.



Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

« To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6, 06) from the
lid (F5, 05) and add the ingredients through the feeder hole.

o For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes (25x25x25 mm
maximum) using “Ice crush” function. There is no need to add water. m

Cold carrot soup:
600g carrots + 900g water: Put the water in the blender jug and add the
carrot pieces. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with herb chopper (K+M), depending on model) 100g figs:
Cut the figs before placing them in herb chopper (K+M). Mix on max
speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

e Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.

« Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

« Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4, 04)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.



e Remove the Blade Unit + Locking Ring + Seal (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) and clean them under running water. The blades are very sharp,
handle them with caution to avoid injury (Fia. 10).

e After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the
blade unit (F1, 01) (Fig. 17). Please be careful to avoid any damage to
the seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1), locking ring
(F2, 02) can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the
‘ECO’ or ‘LOW SALT’ program.

o Caution: The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1) and
locking ring (F2, 02) must be disassembled and placed separately in the
dishwasher. Please do not put the blades with titanium coating (01) in
the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as that on the rating plate of

the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in
the instructions.

The appliance stopped
while in use

Overload

Follow the instructions in section
USING YOUR BLENDER.
The cooling time is
variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is

Reduce the quantity of

too high ingredients processed.
Volume of ingredients is Reduce the quantity of
. too high ingredients processed.
Leak from the lid
The lid is not correctly Place the lid correctly on the
positioned blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3 / 03)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 1)
and lock the assembled blade
unit (F1+F2+F3 /01 + 02 +03)
onto the blender jug correctly

(Fig. 2, Fig. 3 &Fig. 4/ Fig. 9,
Fig. 10 & Fig. 11)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).
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IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MEKU

YBATA: iHCTPYKLUii 3 TeXHiKM 6e3MneKn € YaCTNHOIO
KOMMNEeKTYy MnoCTayaHHA. YBaXHO npouuTanTe
IX nepej nepwyM BUKOPUCTAHHAM npwunagy.
36epiranTe ix y HaginHOMY Micui AnA NoAanbLoro
BUKOPUCTAHHA.

A MoTopHuI 610K H MakcmmanbHa WBnaKicTb
B Knonka"“Cmysi” | KHonka "ImnynbcHuin pexmm”
C KHonka “MogpibHeHHA nbogy” (iMNynbCHWI pexinm)
D KHonka“ABTOMaTU4YHE J Jlonatka* (3anexHo Big mogeni)
ouneHHa" K TMoppibHioBau* (3anexHo Big,
E MNepemukau wempgkocrten mogaeni)
F/ O 3ibpaHa yawa 6neHaepa K1 YuinbHioBau
F1/01 bnok nes K2 Bnok ne3 nopgpi6HioBaya
F2 / 02 CronopHe Kinbue L MnuHok* (3anexHo Big mopeni)
F3 /O3 YujinbHioBau L1 YwinbHioBau
F4/04Yawa 6neHpgepa 3 L2 Bnok ne3 mnvHka
MiPHOIO LLIKanoto M Yawa* noppibHoBaya i MivHKa
F5/ O5 Kpuwka (3anexHo Big mopeni)

F6 / O6 KoBnayok Kpuwwkm
G MiHimanbHa WBKAKICTb

MEPEA NEPLUM BUKOPUCTAHHAM

« Mpomwuiite Bci yactunu (F, J, K, L, M, O) Tennoto BOOLO Ta 3aCO60M Ansa MUTTA
nocyzy, 33 BUHATKOM MOTOPHOT0 6510KY (A), Ik 3a60POHAETLCA 3aHYptoBaTh
y Bogy abo CTaBWTU nif NPoTOUHY BoZy (AvB. po3gin "OumnieHHs").

YBATA: Jle3a pyxe roctpi! Mpu BUKopuctaHHi abo ounieHHi npunagy

noBoAbTEeCs 3 HUMI Ay»e 06epexKHO.

« ObepexxHo noBoabTeca 3i cknAHoto vaweto (F4) nig vac ii BCTAHOBNEHHS,
BUKOPUCTaHHA Ta OUMLLEHHS, He JonyCKaliTe if magiHHA 3 PoboYOT MOBEPXHI.

- MNepen BMKOPUCTAHHAM Npunagy NepeKoHaWTecs, WO BUAANUAN BCi



nakyBaJibHi MaTepianu.
- BaxxnuBa npumitka: [oBepHiTb NnepeMukay kepyBaHHsA (E) y nonoxeHHs
nepep TMM, AK BCTaHOBUTYW Yally 6neHgepa (F, O) Ha MoTopHUiA 610K
(A).

- MepekoHaliTecs, WO BUMYCKHWI OTBIp Ha MOTOpHOMY 6noui nig uac
BUKopucTaHHA (A) He 3abMBCA NpoayKTaMu xapuyBaHHA abo iHWMMM
npegmeTamm.

- Mpwrnag npayioe TiNbKM 3 NPaBUIbHO Yalleto 6reHaepa, Wo NPaBUibHO
3adikcoBaHa Ha MOTOpPHOMY 6roLi.

+ He BUKopucTOBYIiTE NpUnag, AKLLO0 KpMLIKa He BCTaHOBJIEHa Ha MicLie.

36MPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

3mouiTb yuinbHioBay (F3, 03) (BctaHoBneHWI y 6510k 3 ne3amu (F1, 01)).

« MepekoHaliTecs, WO YyLifbHIOBaY BCTaHOBIEHNI Y 6110K 3 Ie3amu.

« YCTaHOBITb 610K 3 Ie3amMu Ha CTOMOpPHe KinbLie (306p. 11 7).

« MepeBepHiTb YaLly Aoropu LHOM i BCTAHOBITb Ha yally 610K 3 ne3amu
Ha CTOMOPHOMY KifbLi.

« MNepekoHaliTecb, WO CTOMOPHe KinblLe 3adikcoBaHe NpaBWSIbHO: ABI
CTPINKKM MatoTb criBnagatu (306. 3, 306. 9).

- MNoknagiTe NpoayKTM B Yally. He nepeBuLLynTe MakcMManbHUIN piBeHb:

*1,5 n pna ryctux cymiwen

*1,25 n gna pignH

MonepepkeHHA: He HanuBaliTe B Yally rapaYi pianHu (< 80 °C).

« BcTaHoBiTb KpuwKy (F5, O5) Ha yawy. o6 YHUKHYTU po36pun3KyBaHHA
nifi Yac NPUroTYBaHHA, MePeKOHANTECA, O BYLLKa KPULLKK 36bIraloTbcaA
3 HOCUKOM i py4koto (306. 6, 306. 12). BctaHoBiTb koBnayok (F6, 0O6)
B Oro micue Ha Kpuwdi (306. 5, 306. 11). MNoTiM BCTaHOBITb Yally Ha
MOTOPHMI 610K | NOBEPHITH Ti Ha ¥4 06epTy 3a TOAUHHMKOBO CTPINKO
(306.4/306.10).

MNMEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNALAY

+ AK TinbKn BM NpaBunbHO 3adikcyBanu yawy 6neHaepa Ha MOTOPHOMY
610U, NiAKNOYITL Npynag fo po3eTku. IHgmKaTop npunagy 6nnmHe 2
pa3uiBM NoYyeTe 3ByKOBUIN CUMHAN. YBIMKHITb Npuiag, BUKOPUCTOBYOUYM
noTpi6Hy dyHKLito.



« Bubip wBugKocTi: MoBepHiTb nepemrkay waugkoctei (E), wob Bubpatu
noTpibHy WBMAKICTb. LUBMAKICTb 36iNbLUIyETHCA NOCTYNOBO Bif PiBHA Min
[0 piBHA mMax. [HTeHCMBHICTb CBITNOBOro iHAMKaTOpa 36iNbluyeTbcA No
Mipi 36inblueHHs WBUAKOCTI. Bu mMoxeTe BMOpaTK NOTPIOGHY WBMAKICTD
6e3nocepeAHbO Nif Yac 3MillyBaHHA.

QDyHKUiA imnynbcHoro pexumy: lMoBepHiTb Nnepemrkay kepysaHHsA (E)
B nosioxeHHnA “Pulse”. BukopuctaHHA NocnifoBHOCTI iMMnynbCiB O3BONAE
Kpallie KepyBaTy MpoLecom 3MmilwyBaHHA. B Lubomy pexumi npunag
NOYMHAE MpauloBaT! Ha MaKCMMasbHIl WBUAKOCTI. BiH 3ynuHuTbCA,
LLONHO BU BignycTuTe nepemmukay. Konm BUKOPUCTOBYETLCA iMMYAbCHUI
pexunm, iHguKaTop CBITUTbCA.

OyHkuia” Us Cmysi”

Lia  ¢yHKUiA BMKOPUCTOBYETbCA ANA NPUrOTYBaHHA ORHOPIAHUX
MOJSIOYHUX i  PpyKTOBMX  KOKTelniB. LUBMAKiICTB  nonepeaHbo
3anporpamoBaHa [AfnAa [OCATHEHHA HaWKpawmx pesynbraTie. [Ana
BMKOPUCTAHHA Li€l  OYHKUii HaTWUCHITb KHoMKy “Smoothie” (B).
I[HAMKaTOp CBITUTbCA MPOTATOM BCbOrO MNPOLECY MPUroTyBaHHA Ta
BVMIMMUKAETbCA, KONM MPUTroTyBaHHA 3aKiHueHo. [Tporpama 3ynunHAETbCA
aBTOMATWYHO i 4 pasu JlyHa€e 3BYKOBUI CUTHas. Bu moxete 3ynuHuUTY
nporpamy Ao ii 3aBepLUeHHA, HaTUCHYBLUW KHOMKY “Smoothie” (B) we
pas.

®yHKuia“ Y@ Moppi6HeHHA nboay”

Bn moxeTe BMKOPMCTOBYBATU L0 GyHKLiO ANnA nofpibHeHHA nboay 3
nonepefHbO BCTAHOBJIEHMMI MPOrPaMOLI0 MPUTOTYBAHHA i LWBMAKICTIO.
[na BuKopucTaHHA Ui€l PyHKLUIT HaTUCHITL KHonKy “Ice crush” (C).
IHOMKaTOp CBIiTUTbCA MPOTArOM BCbOro MPOLECY MPUroTyBaHHA Ta
BVMMUKAETbCA, KONMW MNPUrOTYBaHHA 3akKiHueHO. 4 pa3u MponyHae
3BYKOBWI curHan. lNporpama 3ynuHAETbCA aBTOMaTUYHO, ane B/ MOXKeTe
3ynMHUTK il JO 3aBepLUeHHA, HaTUCHYBWK KHonKy “Ice crush” (C) we
pas.

OyHKLUiA “ABTOMaTUYHE OUMLLeHHA":

Lia dyHKUiA BUKOPUCTOBYETLCA ANA aBTOMATUUYHOIO OYMLLEHHA BaLLOro
npunagy. HatucHite kHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiite 6inblie
1 n rapayoi Bogu 3 makcumanbHoto Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamu npunag 3ynuWHUTbCA aBTOMATUYHO i 4 pa3n MponyHae
3BYKOBWI CUrHan.

YBATA: flKWi0 HaBaHTaXXeHHA 3aHaATO CWibHe, Npuaaj 3ynuHNTbCA
aBTOMaTM4YHO 3 MipKyBaHb 6e3nekn (AKWO MOTOp npaLoe
6e3nepepBHO NpoTArom 6Ginbwe. HiXK 3 XBUAMH, a60 AKWO BuU
noknanu 3aHaaTo 6arato npogykKriB). LLlo6 3HOBY 3anycTuTu npunag,
MOBEPHITL NepeMuKay WBUAKOCTe B nonoxeHHa ©. 3aranbHuii
YaC OXONOMKEHHA Mpunagy MoXe BiApi3HATUCH | cTaHoBUTU o 30



XBUNVH. [epen NOBTOPHMM 3anyckom npunafy nepesipTe KibKicTb
npoaykKTiB B Yawi abo yac 3MilyBaHHA, W06 YHUKHYTU MOBTOPHOrO
nepeBaHTaXeHHs. [oTim BM MoXKeTe BMOpaTX NOTPIOHY WBUAKICTb abo
bYHKLUI0, 06 3aKiHUNTY NPOoLeC 3MillyBaHHS.

YBATA: He BukopucroByiite ¢yHKUil «Cmysi», «Moppi6bHeHHA

nbopy» i kKABTOMaTMYHE OUMLLEHHSA» 3 aKcecyapaMu.

Lli nporpammn BMKOPWUCTOBYIOTbCA TiNbKW 3i CKAAHOK uvaweto. He

noppibHioNTe i 3a LOMOMOTOI0 akcecyapis.

BukopucraHHa nogpi6HioBaua (K) i mnuHka (L) (3anexHo Big

mogeni)

—3a ponomoroto noppi6bHioBaua (K) BM MoxeTe 3a KinbKa CeKyHA
noApiGHUTY TaKi NpoayKTWY, AK Lnbyns, YacHUK abo m'aco (nonepeaHbO
Hapi3aHe Ha Api6Hi LUMaTouKKM). He BUKOpUCTOBYiTe noapibHoBay Ans
3MmilyBaHHA pianH (GPYKTOBI COKM TOLLO).

—3a gonomoroto ManHKa (L) BM MoxeTe 3a KinbKa cekyHA NoapibHUTH
criewii: HaCiHHA KopiaHApPY, NepeLb ToLo.

—Akcecyapu matotb yawy (M), ska 3anobirae goctyny Ao nes nig vac
BMKOPUCTaHHA.

1. MNepeBepHiTb Yawy (M) goropu gHOM i foAanTe iHrpedieHTu.

2. BcraHoBiTb yulinbHioBay (K1 a6o L1) B 3arnubnexHa y 6noui 3
nesamu (K2 a6o L2) (306. 13). BctaHOBITb 610K 3 ie3amut y yady.
3abnokyinTe akcecyap, noBepHyBLWK GIOK 3 fle3amy MOKMN BiH He
BCTaHe Ha MmicLe (306. 14). YBara: AKL0 akcecyap HenpanmbHo
3adikcoBaHMIA, CyMillli MOXKYTb BUTEKTM.

3. BcTaHoBITh 3i6paHuin akcecyap (K a6o L) Ha moTopHWiA 650K i
NMOBEPHITb OrO.

4. Motim noBepHiTb 3ibpaHuii akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb o6opoTy
3a rOAVHHIKOBOIO CTPiNIKOoIo (306. 15).

5. BcraBTe wrencenb B po3eTKy i NOBEPHITb NepemMmnKkay LWBNLKOCTEN
(E) B noTpibHe nonoxeHHsA abo 3pobiTb KiNbka imnynbciB. o6
3yNMUHUTA Npunag, MOBepHiTb nepemukay weugkocten (E) B
nonoxeHHa "0".

6. Po36nokyiiTe akcecyap, MOBepHYBLM Oro Ha 4BepTb 0OOPOTY
NpoTV TFOAMHHUKOBOI CTPinKW. 3HiMiTb 3i6paHuii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTopHoro 6mnoky. Nepen Tm, fiK BigKpuTK,
nepeBepHiTb 1Moro, Wo6b rotoBa cymiw He Bnana Ha nignory. Motim
BW MOXeTe po36siokyBaTu 65110k 3 nesamu (K1 a6o L1). Jlesa gyxe
rocTpi: noBogbrecsi 3 HUMMN 0GepexKkHo, Wo6 He oTpumaTun
TpaBmy. Tenep MOXKHa AicTaT rOTOBY CyMiLl 3 Yalli.

MonepepeHHa: He BMKopucroByiiTe akcecyapu Ans noapi6bHeHHA

abo nepemesnieHHA piAKUX enemeHTiB abo 3aHaATO TBepAUX 3epeH

(Hanpuknaa, TBepAauX 4YopHUX 606iB, LyKpy Towo). Bu moxxerte

06po6nATY piaKi iHrpeaieHTN TINbKIN B CKNAHIN YaLwi.



PEKOMEHAALII

« B 3anexHocTi Big TMNy iHrpeAieHTIB BU MOXeTe BUKOPUCTOBYBATK Yally
6neHaepa Ana NpUroTyBaHHA

*1,5 n ryctux cymiwei

*1,25 n pigKux cymiweii

MonepepxeHHA: He HanuBaliTe B yawy rapavi piguHm (6inbwe 80 °C).

« Bu moxeTe npuroTtyBaTy OQHOPIAHI Cynu, KPeM-Cynu, KOMNOTK, flerke
TiCTO (BNA MAWHLIB, ONaaKiB, MyAUHTY TOLLO), MOJIOYHI Ta GpYyKTOBI
KOKTei, 3BMYalHi KOKTenni Towo.

+ AKWO nNpoAyKTM MpuAUNaloTb A0 CTIHOK Yalli Nif Yac 3milwyBaHHSA,
3yNWHITL Mpunag. 3HiMiTb vawy 6neHaepa 3 MOTOPHOrO GMOKY i
3iLUTOBXHITb NPOAYKTW BHW3 JO Ne3 3a JONOMOroto flonaTtkn. BctaHoBiTb
Yawy 6neHaepa Haszaj Ha MOTOPHUIA B6M10K i NPOLOBXITb 3MiLLyBaHHS.

+ 3aBXAM cnovatky gofaBaiiTe pigki iHrpepieHTn B uyawy 6neHpaepa, a
noTiM TBepAi NPOAYKTU, He nepeBuLLynTe MaKCMManbHO AOMNYCTUMUNA
piBeHb.

« Wo6 gonatv NpoayKTu Mif yac 3millyBaHHS, 3HIMiTb koBnayok (F6, 06)
3 kpuwkm (F5, 05) i gogaiiTe NpoayKTn Yepes 3aBaHTaXKyBaslbHU OTBIp.

- InAa noppibHeHHA nbojy AopfaBaiiTe LWOHANGiNbWe 6 ManeHbKUX
KyOuKiB nbofly (Makcmym 25 x 25 x 25 MMm) | BUKOoprcToBYyTe PpyHKLitO
«Moppi6HeHHa nboAy». HanuBaTn BoAy He NOTPi6HO.

XonopgHuii MOPKBAHWUI cyn

600 r mopkaM + 900 r BoaW: HanuinTe BoAy B yally 6neHgepa 1 gopaite
LUMATOYK/ MOPKBU; 3MillylTe Ha MaKCUManbHIN LWBMAKOCTI NPOTArOM
3 XBWIVH.

Cymiw iHXupy (3a gonomoroio nogpi6HioBaua ana tpaB (K + M),
3anexHo Big mogeni)

100 r iHXKMpY: NOpiXTe IHXNP, NepLL HiXX NOMICTUTY oro B nofpibHIoBay Ans
Tpasn (K + M); 3miluy#Te Ha MakCMManbHil LWBUAKOCTI MPOTATOM 3 CeKyHA.



OYULLUEHHA

He 3aHyptolite npunag y sogy. Hikonu He nigctaBnsaite MOTopHMin 610K
(A) nig npoToyuHy BoAY.

« MNicna BUKOPUCTaHHA 3aBXAM OUMLLYITE YaLly.

« Hanuite B yawy 1 niTp rapa4oi Boan pasom 3 2-3 Kpanaamu pignHu
Ana MutTa nocyay. BukopuctosyinTe Tinbkn pekoMeHAOBaHY KifbKiCTb
BOAV | PiAVIHM ANA MUTTA Nocyay. Hagnnwok pignHv gna mutta nocyay
CTBOPIOE BinbLue MiHW | MOXe NPU3BECTN 4O NEPENOBHEHHS.
BukopuctoByiitTe  nporpamy  aBTOMaTMYHOTO  OYWLIEHHA  AnA
nonepesHbOro OYMLLEeHHA YaLui.

Konu nporpama 3ynuHunacs, Bigkno4itb Npunag Big mepexi.

3HimiTb yawy 6neHgepa (F4, 04)

ocTaBTe yally Ha piBHY NOBEPXHIO.

Po36510KyINTe KPULLKY | 06€peXHO 3HIMITB ii.

3HimiTb 610K 3 Ie3amu, cTonopHe Kinbue 1 yuinbHioay (F1 + F2 + F3 /
01+ 02 +03) i npoMuiiTe 11Oro Mif NPOTOUYHO BOZOIO (306. 10).

Mam'ATanTe, WO MiCNA OYMLWEHHA CNig NPaBWIbHO BCTAaHOBUTU
ywinbHioBau (F3, O3) Hazag y 6nok 3 nesamu (F1, O1) (306. 17).
BctaHoBnionTe 1Moro obepexHo, Wo6 He [ONYCTUTU KOHTAKTY
yLWifbHIOBaYa 3 1Ie3amu.

Yawy (F4, 04), 6nok 3 nesamu 6e3 TtaHoBoro nokputta (F1) i ctonopHe
Kinbue (F2, O2) MOXHa MWUTW Ha BEPXHbOMY PiBHi MOCYAOMUNHOI
MaLmHu B pexkumi ECO abo LOW SALT.

YBara! Yawy (F4, 04), 6nok 3 nesamu 6e3 ttaHoBoro nokputta (F1) i
ctonopHe kinbue (F2, 02) nepeg MUTTAM B NOCYAOMUMHIA MaLUWHI
HeobXigHO Po3ibpaTy N cKnacT! okpemo. He Knagitb nesa 3 TMTaHOBUM
nokputtam (01) y nocyfOMUIHY MaLLHY.

« MNpomuniATe BHYTPILHIO YaCTMHY Yalli Ta KPULLKY Mif NPOTOYHOIO BOAOIO.



- ByabTe oGepexHi Npu ounlLeHHi Nle3 B valli 6neHpepa, Ta Konv Bu
CMOPOXKHIOETE Yallly, OCKIIbKM BOHM fy»Ke rocTpi.

« Bonoroto raHuipkoto NpoTpiTb MOTOPHWMIA 6510K (A). PeTenbHO BUCYLWiTh.

« 3HIMHI YacTVHM (KpuLKa, 60K 3 fie3amu, CTOMOPHE Kinble) MOXHa

oyncTnTn Fy6KOIO Ta rapA4Yolo MUJIbHOIO BOAOO.

O POBNTU, AKLLO BALU MPUJTAA HE MNMPALIIOE

NMPOBJIEMA

Mpwunap He npauoe.

NPUYNHA

LLitencenb He nigknoyeHnn
10 Mepexi.

BUPILLEHHA

MigkntoyiTb Npunaa fo
PO3eTKY 3 Hanpyroio, Lo
BKa3aHa Ha nacrnopTHiii
Tabnuuui npunagy.

Yawa 6neHpepa
HEenpaBuNbHO BCTAaHOBNEHA
Ha MoTopHoMy 61ioLi.

MepekoHaiTeca, Wjo Yalwa
6nexaepa NpasuIbHO
BCTaHOB/IEHA Ha MOTOPHOMY
6nouj, AK
MOACHEHO B IHCTPYKLi.

Mpunap synuHuBCs nig Yac
BUKOPUCTaHHA.

MepeBaHTaxeHHsA.

JloTpumyntech iHCTPYKLi
3 po3giny "Mepe
BMKOPUCTaHHA npunagy".
3aranbHui yac
OXONOAXKEHHA Npunagy
MOXe Bifpi3HATUCD i
CcTaHOBUTK A0 30 XBUNUH.

HapgmipHa Bi6pauis.

Mpunapg BCTaHOBNEHWI Ha
HepiBHIl NOBEPXHI.

BcraHoBiTb Npynag Ha pisHy
NoBePXHIO.

3aHaATo BenvKa KinbKicTb
iHrpepieHTIB.

3MeHLWITb KiNbKiCTb
iHrpepieHTIB.

MpoTikaHHA 3 KPNLIKN.

3aHa/JTo BeNMKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWITb KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

Kpvwka BcTaHOBNEHa
HenpasuIbHO.

MpaBnnbHO BCTAHOBITb
KPWULLKY Ha YaLi bneHgepa.




MPOBJIEMA

Mportikae 6a3a yawi
6neHpepa.

NPUYNHA

YuwinbHioBau yawli bneHgepa
(e2) BcTaHOBNEHMUI
HenpaewibHO abo BiACYTHIl.

BUPILLEHHA

YcTaHOBITb yLinbHIOBaY
BiNoBiAHUM 6OKOM foropun
(puc. 1) i npaBunbHO
3adikcyiiTe 3ibpaHuii 6noK i3
nesamu (F1+F2+F3 /01 + 02
+ 03) y vawi 6neHgepa (pwc.
2,3i4/punc.9,10i11).

Jlesa o6epraioTbcs
noBiNbHO.

LLimaToukn npoayKTis
3aHafTo BenviKi abo TeepAi.
PiauHa, Aka 3miwyeTtbca Gyna
ny»e rapava i aedopmysana
yuwlinbHioBay.

3aMiHiTb yLWinbHIOBaY Ha
HOBUN.
3MeHLWiTb po3mip abo
KiNbKiCTb iHrpepieHTiB.
[opante piguHy.

BALU NPUNAA AOCI HE NMPALIIOE?

3BepHITbCA B aBTOPM30BaHMI CEPBICHWI LIeHTP (AMB. Nepenik cepBiCHNX

LIeHTpPIB B iHCTPYKLii).



MUHCTPYKUUA NO TEXHUKE BE3SOMACHOCTU

BHUMAHMUE! CobniogeHne npaBun  TeXHUKM
6e3onacHoCTM ABnsAeTca ob6sa3aTeNibHbIM  NpuU
NCNONb30BaHUN yCTPOMCTBa. BHumaTtenbHoO
O3HaKOMbTeCb C  HUMW  nepes  NepBbiM
NCNONb30BaHNEM HOBOFO YCTPOMWCTBA. XpaHuTe
MX B [OCTYNHOM MecCTe [AnA [ajibHenwero
NCNoNb30BaHUA.

OMNMUCAHUE

A bnok asuratens J Jlonatka* (Hannune 3aBUCUT OT
B KHonka «Cmy3n» mogaenu)
C KHornka «M3menbyeHmre nbaa» K W3menbuuntenb 3eneHn®
D KHonka «ABToMaTnyecKkas (Hanuune 3aBUCKT OT MoZeNN)
ounNCTKa» K1 YnnotHutens
E Pyuka perynnpoBku K2 Bnok ne3sun namenbumtens
F/ O Bnok KyBLwuHa 6nexgepa 3eneHu
F1/01 bnok ne3sui L W3menbuntenb npAaHocTen*
F2 /02 CronopHoe KonbLo (Hanuune 3aBUCKT OT MoZeNN)
F3 /03 YnnotHutenb L1 YnnoTtHuTeno
F4 /04 KyBwuH 6neHpgepa C L2 Bnok ne3sui namenbumtens
MepHOW WKanon npAHocTen
F5/O5 Kpbiwwka M Yawa nsmenbumTena seneHu
F6 / O6 Konnayok KpbiLwKu 1 n3MenbunTena npaHocTen®
G MwuHMManbHasa CKoOpoCTb (Hannyme 3aBMCKT OT MoZENN)

H MakcumanbHasa CKopocTb
| KHonka «[ynbcauyma»

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- Boimonte Bce uyactu (F, J, K, L, M, O) Tennon Boaown C MowwWwum
CpefCcTBOM, 3a UCKJItoUeHrem 6510Ka asuratens (A), KOTopblil HU B KOemM
crlyyae Henb3A NorpyaTtb B BOAY WM MOMeLLaTb MoA NPOTOYHYI0 BOAY
(cm. pazgen «OuncTKa»).



BHUMAHMUE! Jle3Bus oueHb ocTpble. O6pawjailTecb ¢ HUMMU C

OCTOPOXHOCTbI0 BO BPEMA NCMOJb30BaHUA NN OYNCTKN YCTPOMCTBA.

« [pun ycTaHOBKe, NCMONb30BaHNN N OYNCTKE CTeKNAHHON emKocTn (F4)
obpallariTecb C Heih OCTOPOXKHO. He lonyckaliTe ee nageHns co cTona.

« Mepen ncnonb3oBaHeM ycTpolicTBa yoeanTech, YTo BCe YNakoBOUHble
MaTtepuasnbl yaaneHobl.

- BaxxHoe npumeuaHune. T[loBepHute pyuky perynuposkn (E) B
nonoxexue ©, npexpge yem nomectutb KyBlUH 6neHpepa (F, O) Ha
6nok gsuratensa (A).

- Cnegute, utobbl BO BPeMs KCMOJSIb30BaHMA Mpubopa oTBepCcTUe Ans
Hacapgok (A) Ha pBuratenbHOM O6JlOKe He 3acopAnocb MNULLEBbIMU
npoayKTaMun Unu Apyrummn npegmeTamu.

+ YCTPOWCTBO BKIIIOUMTCA TONbKO B TOM Cllyyae, eC/iv KyBLUWH NPaBuibHO
yCTaHOBJeH Ha 610K ABuratens.

+ He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO, €C/iM KpbIlIKa He yCTaHOBJIEHA Ha
MecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

Cmouute ynnoTHutesnb (F3, 03) (BcTaBneHHbIN B 6110k nessui (F1, 01)).

« Y6enunTech, 4To YNIOTHUTESb MPABUIbHO PAacnonoXeH B 6110Ke ne3Bui.

« MomecTnTe 6NOK HOXel Ha CTOMOPHOE KonbLo (puc. 1, puc. 7).

« MepeBepHUTE KyBWWH 1 pasMecTuTe ONIOK HOXeEW CO CTOMOPHbIM
KOMbLIOM Ha OCHOBaHMMU.

« Y6ennTecb, UTo CTOMOPHOE KOJMbLO 3apUKCMPOBaHO MPaBWIbHO: [1Be
CTpenKM fonHbl coBnagatb (Puc. 3, Puc. 9).

« MomecTnTe MHrpeaneHTbl BHYTPb COBPaHHOrO KyBLUMHA, He NpeBbIwasn
YKa3aHHbI MaKCMManbHbI yPOBEHb:

*1,5 n ANA rycTbix cmecen

*1,25 n gnsa XnpgKknx cmecen

MpepynpexpaeHne. He HanuBaiiTe B KYyBLUMH KUNALLYIO XUAKOCTb

(c Temnepatypoii Bbiwe 80 °C).

+ 3akpoiite KyBLUUH KpbiwKol (F5, O5). Bo n3bexaHune noasneHnsa 6pbi3r
BO BPEMSA MPUrOTOBNEHNA yOeanTECh, UTO YLIKM KPbILWKMK BbIPOBHEHDI
C HOCMKOM 1 py4kor (Puc. 6, Puc. 12). NomecTTe MepHbI KOMna4yok
(F6, 06) B npeaHa3HayeHHoe AnA Hero yrnybneHue B Kpbilwke (Puc. 5,
Puc. 11). YctaHOBUTE KyBLIMH Ha MOTOPHbLIN 6GNIOK U MOBEPHMTE Ha
yeTBepTb 060pOTa NO YacoBow cTpenke (puc. 4 un 10).




NMEPBOE NCMOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

« Mocne Toro Kak KyBLIWH 6neHfaepa 6yaet npaBuibHO 3adUKCMPOBaH Ha
6n1oKe ABWraTens, NoAKNoYMTe YCTPOMCTBO K 3neKTpoceTu. MHamKaTop
ABa pasa MuUrHeT M OyfeT ChblleH 3BYKOBOW curHan. Bkniouunte
YCTPOWCTBO, BbIOPAB HYXHYI0 GYHKLMIO.

« Bbi6op ckopocTu. MoBepHuTE pyyuKy perynuposkm (E), utobbl BbiGpaTh

XKenaemyio cKopocTb paboTbl. CKOPOCTb YBENNUMBAETCA MOCTENEHHO

OT min (MUHUMYM) 1O Mmax (MakCcUMyM). Yem Bblle CKOPOCTb, TeEM ApYe

CBETUTCA MHAMKaTOP. Mpn HEO6XOANMOCTU CKOPOCTb MOXHO M3MEeHATb

B MpoLiecce NpuUroToBneHus.

OyHKumnA nynbcauyum. [osepHuTe pyyky perynuposku (E) B nonoxexuve

Mynbcayma. licnonb3oBaHue  MOC/AEOBATENbHOCTM  MMMYNbCOB

no3sonsAeT 605iee TOYHO KOHTPONMPOBATb NPOLLECC NPUroToBeHuA. B

3TOM peXxume YCTPOWCTBO Cpa3y HaumMHaeT paboTaTb C MaKCUManbHOW

CKOPOCTbI0. YCTPOWCTBO OCTaHaBNMBAETCA Cpa3sy Mocie OTMyCcKaHuA

pyuku. MpegycMoTpeHa cBeTOBaA UHAUKaLMA GYHKLUN NybcaLmn.

OyHkyua cmysu Us.

STa GyHKLMA MCMONb3yeTCA ANA NPUrOTOBMEHMA MOJIOYHBIX CMecei 1

bpyKTOBbIX KOKTElNEen. B 3ToM pexrme ckopocTb paboTbl yCTponcTBa

3anporpaMmpoBaHa 3apaHee Af1IA  MOJyYeHWA  OMTMMAabHbIX
pe3ynbraToB. [AnA BKoUeHWA 3ToN GYHKUMN HaxkmuTe KHOMKy Cmy3n

(B). IhpuKaTop cBETUTCA B TeUeHMe BCEro LuKna paboTbl U racHeT noce

3aBepleHus. Mocne 3aBeplieHMsi PaboTbl MpPOrpammbl YCTPOWCTBO

aBTOMATMYECKM OCTAaHOBUTCA U NPO3BYUNT 4 3BYKOBbIX CUrHana. Yrobwbl

OCTaHOBUTb BbIMOJSIHEHWE MpPOrpamMmbl JO €e 3aBeplueHus, elle pas

HaxmuTe KHonky Cmysm (B).

DyHKUMA N3MenbyeHUA Nbaa [&.

3Ty GYHKUMIO MOXKHO MCMOMb30BaTh AJ1A TOHKOTO M3MeNbYeHUs Nbaa

C 3anporpaMmmmrpoOBaHHbIMK Paboummy UMKNamm U CKopocTblo. [na

BK/IOYEHNA 3TON GYHKLMU HaxmuTe KHonky MsmenbueHue nbpa (C).

NHpanKaTop CcBETUTCA B TeUeHue BCero Lukia paboTbl U racHeT rnocse

3aBeplieHus. Mpo3Byunut 4 3BYKOBbIX CUrHanma. Ytobbl OCTAaHOBUTHL

BbINOJNTHEHVE MPOrpammMbl 4O €€ 3aBepLUeHNs, eLle Pa3 HaXKMUTe KHOMKY

UsmenbueHue nbaa (C).

QDyHKLMA aBTOMaTU4EeCKOI OUYNCTKN.

Ta GyHKLMA MCcnonb3yeTca 419 aBTOMaTUYeCKO OUMCTKN YCTPOMCTBaA.

HaxmuTte KHOMKy ABTOMaTtmyeckaa ouuctka (D). KonuuectBo

ropAayen BofAbl He JOMKHO npeBblwaTh 111, a ee Temnepartypa — 80 °C.

Mocne 3aBepLieHNA PaboTbl NPOrpamMmmMbl YCTPONCTBO aBTOMATAYECKU

OCTaHOBUTCA U NMPO3BYYMNT 4 3BYKOBbIX CUrHana.

- IPEAYNPEXAEHUE. Ecnn Harpyska CTaHOBUTCA CANLIKOM



BbICOKOI, YCTPOWNCTBO aBTOMaTM4YeCcKM OTK/IlOYaeTcd U3
coobGpakeHuii 6e3onacHocTu (ecnu ABuratenb paboraer 6Gonee
3 MUHYT WM UCNONb3YeTCA CINWUKOM MHOTO MHrpeAneHToB). [1na
nepesanycka yCcTpocTBa MOBEPHUTE PYUKY PEFYSIMPOBKY B MOJIOXKEHNE
®. Bpemsa oxnaxaeHVa yCTPOWMCTBA MOXET COCTaBAATb [0 30 MUHYT.

Mpexpae yem nepesanycTUTb YCTPOWCTBO, OTPEryIMpynTe KONMYeCTBO

VHrpeVeHTOB N BPeMs CMeLUVBAHWSA, YTOObI He JOMYCTUTb NeperpysKu.

3aTeM MOXHO BbIOPATb >KellaeMyto CKOPOCTb PaboTbl nnv GyHKLMIO,

4TOObI 3aBEPLUNTD NPUFOTOBJIEHME.

NPEAYMNPEMAEHUE. He wucnonb3yiite ¢yHKUMM  cMy3swm,

M3MeNibYeHNA Nbja I aBTOMaTU4YeCKOWN OYUCTKUA C KaKummn-nnéo

AONONHUTENbHbIMU NPUHAANEKHOCTAMMU.

[nAa BbINOMHEHMA 3TUX MPOrPaMM MOXXHO MWCMOMb30BaTb TOJbKO

CTEKNIAHHBIN KyBLINH. He n3menbyaiite nef C NCNonb30BaHNEM KaKuMX-

N0 AOMONTHUTENbHBIX MPUHAAEKHOCTEN.

Ucnonb3soBaHne usmenbumtensa 3eneHn (K) m wmsmenbuutens

npAaHocTen (L) (B 3aBMCcMMOCTM OT mogenm)

—W3menbuntens 3eneHn (K) nos3BonAeT 3a HeECKONbKO CeKyHA
MefIKo Hape3aTb TaKue WHIPeAMeHTbl, Kak JIyK, YeCHOK WIN MACO
(NpepBapvTeNnbHO  Hape3aHHoe HebonbwUMK  Kycoukamu). He
UCMONb3yNTe W3MeNbunTeb 3efeHn Ansa Kugkocten (GpyKToBbIX
COKOB U T. M.).

—W3menbuntenbs cneunii (L) no3BonAeT 3a HECKOMbKO CeKyHA
nepemonoTb Takue CrneLunn, Kak ceMeHa KopuaHapa, nepew v T. .

—JT1  npuHagnexHoctn obopygosaHbl yvawen (M), KoTopas
npefoTBpaLlaeT AOCTYM K 1e3BUAM BO BpeMs paboTbl yCTPOMNCTBa.

1. MepeBepHuTe yawy (M) BBepX AHOM U O6aBbTE UHFPEANEHTbI.

2. Ycranosute ynnotHutenb (K1 wnm L1) B yrnybneHve Ha 6noke
ne3suit (K2 unu L2) (Puc. 13). MomecTtnute 6noK ne3Buid Ha yvally.
Bpatiaiite 650K Ne3BUiA, MOKA OH HAEXHO He 3apUKCMpYyeTcs Ha
mecte (Puc. 14). BHumanue! Mpu HenpaBunbHON ¢puKcauum
BO3MOXHbI MPOTEYKM.

3. MomecTtute cobpaHHbIi y3en (K unwm L) Ha 6nok geuratens.

4. 3atem nosepHuTe cobpaHHbIn y3en (K unm L) Ha yeTBepTb 060pOTa
no yacosow ctpenke (Puc. 15).

5. Mopgkniounte YCTPOMCTBO K IMIEKTPOCETN U MOBEPHUTE PYUKY
perynupoBkn (E) B HyxHOe nonoxeHve nnb6o HeCKonbkKo pas
nucrnonb3ynte nynbcaumio. YTtobbl  OCTAaHOBWTb  YCTPOWMCTBO,
noBepHuTe pyuKy perynuposku (E) B HyneBoe nonoxeHue.

6. Pa36nokupyiiTte y3es, NOBEPHYB €ro Ha YeTBepTb 060POTa NPOTUB
YyacoBoi cTpenku. CHumnTe cobpaHHbin y3en (K+M vnm L+M) c
6noka asuratensd. MNpexpae Yem OTKPbITb y3er, NepeBepHuTE ero,



yTo6bl M36EeXaTb BbITEKAHWA TOTOBOrO npofykTta. lMocne 31oro
MOXHO pa3bnokupoBatb 6nok nessuin (K1 mnm L1). JlesBusa
oueHb OCTpble, BO M36exKaHue TpaBM obpaljaiiTecb ¢ HAMU
OCTOPOXKHO. Tenepb MOXHO M3BJeYb M3 Yally MPUTrOTOBIEHHbIN
NpoayKT.
MpepynpexgeHne. He wucnonb3yiiTe 3Ty NpUHagNeXHOCTb ANA
06paboTKM KNAKOCTEN UK CANLLKOM TBEPAbIX BellecTB (Hanpumep,
TBepAon yepHon ¢aconu, caxapa u T. A.) KXuakue nHrpeaneHTbl
MOXXHO HaNINBaTb TOJNIbKO B CTEKMAHHbDI KYBLUVH.

« B 3aBMCMMOCTM OT COCTaBa WHIPeAVMEHTOB MOXHO MCMOJb30BaTh
KYBLUWH 6neHfepa Ana npuroToBieHns:

* o 1,5 n rycrbix cmecemn;

* no 1,25 n KunpKnx cmecemn.

MpeaynpexaeHne. He HanmBanTe B KyBLWNH KUNALLYIO XXUAKOCTb (C

Temnepatypoi Bbiwe 80 °C).

« MOXXHO TrOTOBUTb MENIKO CMeLUaHHble Cyrbl, CyrMbl-MOpe, KOMMOTbI,
nerkoe Tecto (gnA 6nMHOB, onafbes, NOPKLIMPCKOro MyavHra u T. f.),
MOJIOYHbIE CMECH, CMY3W, KOKTENNN U T. A.

« Ecnu npu cmeluvBaHum MHrpeareHTbl NPUANNAIOT K CTEHKaM KYBLUUHA,
0OCTaHOBUTe YCcTPoncTBO. CHUMUTE KyBLUVH 6neHaepa c 651oKa aAsuratens
N CYUCTUTE UHTPEANEHTbI C Ie3BUIA JIONATKOM, 3aTeM NOMeCTHTe KyBLUVH
Ha MeCTo U NPOAOIKUTE CMeLUVBaHME.

- Bcerpa cHavana HanvBawTe B KyBLUWH OneHAepa XuaKue NHrpeaneHTbl,
a 3aTem JobaBnAlTe TBepAble, He NMPEeBbILLAaA MAaKCUMabHOTO YPO